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Herzlich Willkommen bei STALGAST,
den Gastronomie-Experten!

Wir freuen uns sehr, Ihnen unseren vierten deutschsprachigen Katalog prasentieren zu kénnen!

Ein Katalog mit einer Vielzahl von neuen Produkten, die den modernen Betrieb eines
gastronomischen Unternehmens gerecht werden.

Wir konnten einige neue Produkte in der Kiihltechnik fiir den Backereibedarf hinzufiigen,
und haben hier unser Sortiment vervollstandigt.

Exklusiv stellen wir lhnen unsere neuen Kombidampfer vor -

die Garanten fiir ein perfektes Ergebnis in der Profi-Kiiche!
Bitte achten Sie auf die ,Neu"-Symbole!

Das STALGAST-Team wiinscht lhnen viel Spa3 und Freude
beim Durchblattern, und natiirlich viel Erfolg mit diesem
Katalog.

Die Erklérungen derim Katalog verwendeten Abkiirzungen und Symbole
finden Sie auf der Seite 3.

lhre ausgewahlten Produkte

konnen Sie folgendermaf3en bestellen:
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Bei unseren deutschlandweiten
Fachhandelspartnern vor Ort!

Den néchsten Partner in lhrer Ndhe
erfahren Sie unter der Rufnummer

+49 421 989 8066-0

Um die Lieferung fiir unsere Kunden so komfortabel
wie madglich zu gestalten, bieten wir:

Versand lagernder Ware
noch am Tag der Bestellung,

sofern die Bestellung bis 10 Uhr aufgegeben wurde.

stalgast



ERKLARUNGEN DER IM KATALOG VERWENDETEN ABKURZUNGEN UND SYMBOLE

Elektro
Gas
Elektroerhitzer
Brennpastenerhitzer
fur Induktion geeignet

A‘ nicht fur Induktion geeignet

fur Elektroherde geeignet

fiir Gasherde geeignet

fiir Mikrowellengeréte geeignet

spulmaschinenfest

& nicht sptilmaschinenfest

manuelle Befeuchtung
der Kammer

égé reversierendes Liifterrad

Edelstahl

Artikelnr. Artikelnummer

Nr. Nummer

"] Durchmesser
B Breite

T Tiefe
stalgast

. Polystyrol

Aluminium

n
a Chromstahl
PC

Polypropylen-Schaum

. Polycarbonat
. Polyethylen
. Polypropylen
Nylon

Holz

Kupferbeschichtung

Antihaftbeschichtung

Keramikbeschichtung

gehartetes Glas

Kristallglas

H Hohe
L Lange
Inh.  Volumen
T Temperatur

D Drehgeschwindigkeit

LED-Beleuchtung

Halogenbeleuchtung
. fiir Sous Vide empfohlen
Einzelprobe

maximale Traglast

o Wasserenthértung ab 6°dH
@ empfohlen

stapelbar

Mehrpunktprobe
LE
Relly
VIDE

=

Gerételeistung
Selbstmontage

18/0 Edelstahl 18/0

Edelstahl 18/10

biomaster Antibacterial

M Maximalleistung
VPE Verpackungseinheit
Gewicht
P  Leistung

Betriebsart
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Vergleich der Heiztechnologien

£

Energieverbrauch*

©68

o
13
3

TESTERGEBNIS
FUR 2 LITER WASSER

0,34 kW/h
0,45 kW/h
0,58 kW/h

0,04 m?

=

Aufheizzeit*

=
z

MAX.

2 O®E
®
0B

TESTERGEBNIS
FUR 2 LITER WASSER

7 min
10 min
15 min

13 min

Warmeemission*

LANGSAM

SCHNELL!

TESTERGEBNIS
FUR 2 LITER WASSER

63 W
167 W
290 W

260 W

o%°
Aufwand und Kosten
fir die Reinigung*

NIEDRIG!

0

606
)

L/ Y

=]

D 2

Kosten fir Wartung*

NIEDRIG!

NIEDRIG ! HOCHI

* Testergebnis fur das Kochen von 2 Litern Wasser in einer Kochzone.
Fir Energieverbrauch, Lohnkosten und Verbrauchsmaterial wurden durchschnittliche Kosten angenommen.

stalgast
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KOCHGERATE SERIE 700 ND
ERGANZUNGSGERATE

Ergonomisch
geformte Griffe

®  die Speisezubereitung immer im Blick ®  gewdhren Komfort und Sicherheit
®  Isolierte Tir leitet die Warme nicht bei der Arbeit
nach AufBen ®  leichte Reinigung

Neues Design
fiir mehr Komfort
und Hygiene

Hohere Kamine

bei Gasgeraten

®  erhoht die Gerateleistung ®  Erfullt hochste Hygienestandards
®  hohere Arbeits- und Betriebssicherheit ®  leichte Reinigung

stalgast




stalgast

ERGONOMIE - SICHERHEIT - MODERNES DESIGN

Die Stalgast Serie 700 ND wurde entwickelt, um lhnen ein umfassendes Angebot von Koch-
geraten zu bieten, das nahezu allen Wiinschen gerecht wird.

innovative Designlésungen flr komfortables und sicheres Arbeiten

einzelne Elemente kdnnen unabhangig voneinander genutzt oder zu einer durchgehenden
Kochstrecke zusammengefiigt werden

ansprechendes Design, ideal auch fir offene Kiichen

hochste Zuverldssigkeit und Sicherheit durch Komponenten der fiihrenden Hersteller: EGO,
SCHNEIDER-ELECTRIC, HELCRA, SELFA, RICA, FLAM GAS

die Kochgeréte der 700er Serie sind besonders energieeffizient und dadurch auch
umweltschonend

Intuitive Bedienung

®  kontrastreiche Markierungen und klares Schriftbild
®  Bedienfeld ergonomisch zum Benutzer geneigt

stalgast




Serie 700 ND

GASHERDE

- fur alle Topfe und Pfannen geeignet. Kann mit Erdgas oder mit Flissiggas
betrieben werden
wahlweise mit Elektro- Gas oder Umluftbackofen
innovative Technologie auf dem aktuellen Stand der Technik
Fur kleine, mittlere und grof3e Betriebe geeignet

GASHERD 4 BRENNER MIT BACKOFEN

neues Design

ergonomische Knebel

Lasergraviertes Bedienfeld

Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung

Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar AR
Brennerleistung: 3,5 kW, 5 kW, 7 kW (Doppelkranzbrenner)

Brennerleistung auf unterster Stufe entspricht ca. 20% der angegebenen
Maximalleistung

abnehmbare Auffangschale unter den Brennern kann
in der Spiilmaschine gereinigt werden

mit Gusseisenauflage

Pilotflamme

vertiefte Auffangwanne b

verglaste Ofentiir |

MaRe des Backofens fiir GN 1/1 und 600x400: 660x445x285 mm (BxTxH) = i) ) E ) i ) ) )
MaBe des Backofens fiir GN 2/1: 660x545x285 mm (BXTxH)
drei Einschiibe

manuelle Liiftungsklappe fiir den Backofen um
Wrasen abziehen zu lassen*

Backofen beleuchtet*

Hohenverstellbare FiiBe (45 mm)

Artikelnr. Ausmhrung n?n mBm me mHm (Hefd?gen) (Hergofen) Backofen neft?(lérgﬁzo)
SL33413SE  4-Brenner (3,5+2x5+7) - 800 700 850  20,5/6 G20 statisch GN 2/1 3145,00 (3742,55)
SL33423SE  4-Brenner (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5/6 G20 statisch GN 2/1 3145,00 (3742,55)
SL33433SE  4-Brenner (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0/6 G20 statisch GN 2/1 3145,00 (374255
SL33412SE  4-Brenner (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5/7 G20/ 400 Umluft GN 1/1 3282,00 (3905,58)
SL33422SE  4-Brenner (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5/7 G20/ 400 Umluft GN 1/1 3282,00 (3905,58)
SL33432SE  4-Brenner (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0/7 G20/ 400 Umluft GN 1/1 3282,00 (3905,58)
SL33411SE  4-Brenner (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5/7 G20/ 400 statisch GN 2/1 3190,00 (379,10
SL33421SE  4-Brenner (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5/7 G20/ 400 statisch GN 2/1 3190,00 (379,10
SL33431SE  4-Brenner (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0/7 G20/ 400 statisch GN 2/1 3190,00 (3796,10)
SL249964  Rost fiir Backofen 600x400 mm - 600 400 - - - 41,00 (48,79)
SL249911  Rost fur Backofen GN 2/1 - 650 530 - - - - 37,90 (45,10)
SL2401200 Reduzierstern - 200 200 - - - - 10,90 (12,97)
$L9910225 Wokaufsatz 225 - 35 - - - 98,00 (116,62

10 *nur bei Elektrodfen StalgaSt



GASHERD 6 BRENNER MIT BACKOFEN

neues Design

ergonomische Knebel
Lasergraviertes Bedienfeld
Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung
Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar
Neutralschrank mit Tiir

Brennerleistung: 3,5 kW, 5 kW, 7 kW (Doppelkranzbrenner)

und 9 kW (Doppelkranzbrenner)

Brennerleistung auf unterster Stufe entspricht ca. 20%
derangegebenen Maximalleistung

abnehmbare Auffangschale unter den Brennern kann in der Spiilmaschine
gereinigt werden

mit Gusseisenauflage

Pilotflamme

vertiefte Auffangwanne

verglaste Ofentiir

MaBe des Backofens fiir GN 1/1 und 600x400: 660x445x285 mm (BxTxH)
MaRe des Backofens fiir GN 2/1: 660x545x285 mm (BXTxH)

drei Einschiibe

manuelle Liiftungsklappe fiir den Backofen
um Wrasen abziehen zu lassen*
Backofen beleuchtet*
Hohenverstellbare FiiBe (45 mm)

intuitive

Serie 700 ND

Bedienelemente

ergonomis
Turgriff

frontseitige

cher g

Bedienung der
Liftungsklappe*

g B T H

Artikelnr. Ausfithrung om mm o mm mm
SL33613SE  6-Brenner (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850
SL33623SE  6-Brenner (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850
SL33612SE  6-Brenner (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850
SL33622SE  6-Brenner (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850
SL33611SE  6-Brenner (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850
SL33621SE  6-Brenner (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850
SL249964  Rost fiir Backofen 600x400 mm - 600 400 -
SL249911  Rost fiir Backofen GN 2/1 - 650 530 -
SL2401200 Reduzierstern - 200 200 -
SL9910225 Wokaufsatz 225 - - 35
stalgast
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Pkw
(Herd/Ofen)
325/6
36,5/6
325/7
36,5/7
325/17
36,5/7

U
(Herd/Ofen)
G20
G20
G20/ 400
G20/ 400
G20/ 400
G20/ 400

Backofen

statisch GN 2/1
statisch GN 2/1
Umluft GN 1/1
Umluft GN 1/1
statisch GN 2/1
statisch GN 2/1

Preis (€)
netto (brutto)

3698,00 (440,62
3698,00 |
3883,00 |
3883,00 (4620,77)
3790,00 (
3790,00 ¢
41,00 (48,79
37,90 (45,10
10,90 (12,97
98,00 (116,62

*nur bei Elektroofen

n




Serie 700 ND

GASHERD ALS TISCHGERAT

- neues Design

- ergonomische Knebel

- lasergraviertes Bedienfeld

- Brennerleistung: 3,5 kW, 5 kW, 7 kW (Doppelkranzbrenner)

- Brennerleistung auf unterster Stufe entspricht ca. 20% der
angegebenen Maximalleistung

abnehmbare Auffangschale unter den Brennern kann in der
Spiilmaschine gereinigt werden Gusseisenauflage
mit Gusseisenauflage

Pilotflamme

vertiefte Auffangwanne

passende Untergestelle offen oder mit Tilr verfiighar

- groBerer Topfdurchmesser fiir freistehende Geréte ohne
Kamin médglich

Kamin ist optional erhaltlich heruasnehmbare
hohenverstellbare FiiBe (20 mm)

Auffangwanne

Attikelnr. Ausfiihrung n%n mBm me mHm k\I;\I Gas neti:)e(lgr(uao)

SL33210TE  2-Brenner (3,5+5) - 400 700 250 85 G20 947,00 (112693
SL33220TE  2-Brenner (3,5+7) - 400 700 250 10,5 G20 947,00 (112693
SL33410TE  4-Brenner (3,5+2x5+7) - 800 700 250 20,5 G20 1502,00 (1787.38
SL33420TE  4-Brenner (3,5+5+2x7) - 800 700 250 22,5 G20 1502,00 (1787.38
SL33430TE  4-Brenner (2x5+2x7) - 800 700 250 24,0 G20 1502,00 (1787.38
SL33610TE  6-Brenner (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 250 32,5 G20 2101,00 (2500,19
SL33620TE  6-Brenner (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 250 36,5 G20 2101,00 (2500,19
SL2401200 Reduzierstern - 200 200 - - - 10,90 (12,97
$L993204  Kamin fiir 400 mm Breite - - - - - - 66,30 (78,90
$L993208  Kamin fiir 800 mm Breite - - - - - - 76,50 (91,04
SL993212  Kamin fiir 1200 mm Breite - - - - - - 86,70 (103,17,
$L9910225 Wokaufsatz 225 - - 3% - - 98,00 (116,62

Reduzierstern fur 3,5 kW
und 5 kW Brenner erhéltlich

stalgast
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Serie 700 ND

konnen nur mit induktionsgeeigneten Pfannen und Topfen

betrieben werden

unsere Induktionstechnik ist besonders energieeffizient und -
ermdglichst durch kurze Aufheizzeiten ein schnelleres Arbeiten

die Induktionsherde kénnen freistehend oder als Teil einer

Kochstrecke betrieben werden

fir kleine, mittlere und groBRe Betriebe geeignet

neues Design

- ergonomische Knebel

lasergraviertes Bedienfeld
Induktionsspulen @ 250 mm, 3,6 kW
9 Leistungsstufen

- effizientes Kiihlsystem

- Restwdrmeanzeige

Erkennungssystem fiir Kochgeschirr
Uberhitzungsschutz

Anzeige der Betriebsparameter

- ermdglicht die Nutzung von Kochgeschirr bis @ 320 mm
Kamin ist optional erhaltlich
héhenverstellbare Fii3e (45 mm)

-H ‘ = 9 staigas; 1

Anzeige

Glaskeramik ¢ .
Kochfeld / ; !-l J

Artikelnr. Ausfiihrung mBm me mHm k&/ Volt ne':troe(llgr(uﬂo)
SL40011S 2 Kochfelder 400 700 850 7 400 2499,00 (297381
SL40021S 4 Kochfelder 800 700 850 14 400 4399,00 (523481)
$L993204  Kamin fiir 400 mm Breite - - - - 66,30 (78,90
$L993208  Kamin fiir 800 mm Breite - - - - - 76,50 (91,04
stalgast
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Serie 700 ND

GLASKERAMIK HERDE

- geeignet fur alle Topfe und Pfannen

die innovative Infrarottechnik spart Energie und ermdglicht ()
effizientes Arbeiten

die Glaskeramikherde kénnen freistehend oder als Teil einer

Kochstrecke betrieben werden

fir kleine, mittlere und groB3e Betriebe geeignet

GLASKERAMIKHERD

- neues Design

- ergonomische Knebel
lasergraviertes Bedienfeld
Kontrollleuchten

- HiLight Kochfelder intuitive

- Strahlheizkérper @ 225 mm, 2,5 kW Steuerung
- zwei Kochstellen mit Turbo-Funktion

- Uberhitzungsschutz

stufenlos regelbar

ermaglicht die Nutzung von Kochgeschirr bis @ 320 mm

- Kamin ist optional erhaltlich

hdhenverstellbare FiiRe (20 mm) Glaskeramik
Kochstelle

]
r s
l ) o
Sr L
] 4
3 ba )
. l) ® |) [E]
o S
©stalgas;
q o B T H P Preis (€
Attikelnr. Ausfiihrung mm  mm mm kW Vol netto (brﬁtio)
SL42011T 2 Kochfelder 400 700 250 5 400 826,00 (982,94)
SL42021T 4 Kochfelder 800 700 250 10 400 1424,00 (1694,56)
$L993204  Kamin fiir 400 mm Breite - - - - - 66,30 (78,90
$L993208  Kamin fiir 800 mm Breite - - - - - 76,50 (91,04
stalgast
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Serie 700 ND

ELEKTROHERDE

- geeignet fur alle Topfe und Pfannen

- der Elektroherd ist robust gebaut und universell in allen Kiichen einsetzbar
- innovative Technologie auf dem aktuellen Stand der Technik

- fur kleine, mittlere und groBe Betriebe geeignet

- neues Design
- ergonomische Knebel
- lasergraviertes Bedienfeld
- Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung
- Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar
Durchmesser der Kochplatten: 220 mm mit je 2,6 kW
Sechs-Stufen-Regler s

Abdeckung eingepresst mﬂmiwnm
- verglaste Ofentiir )
MaRe des Backofens fiir GN 1/1 und 600x400: 660x445x285 mm (BXTxH)
MaRe des Backofens fiir GN 2/1 660x545x285 mm (BxTxH)
drei Einschiibe
- manuelle Liiftungsklappe fiir den Backofen um Wrasen
abziehen zu lassen
Backofen mit Beleuchtung
inklusive einem Rost
- hdhenverstellbare FiiBe (45 mm)

frontseitige geprdgte

Bedienung der h Vertiefung in
Luftungsklappe [ : der Abdeckung

Artikelnr. Ausfiihrung mBm me mHm (Hefdl;g;en) Volt CHEfEn neftroezgrﬁo)

SL32412S  4-Platten 800 700 850 10,4/7 400 UmluftGN 1/1 2835,00 (3373,65)

SL30411S  4-Platten 800 700 850 10,4/7 400 statisch GN 2/1 2765,00 (3290,35)

SL249964  Rost 600x400 mm 600 400 - - - 41,00 (4879

SL249911  Rost GN 2/1 650 530 - - - 37,90 (4510
stalgast
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Serie 700 ND

neues Design
ergonomische Knebel

lasergraviertes Bedienfeld

Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung
Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar intuitive
Neutralschrank mit Tiir Bedienelemente
Kochplatten mit einem Durchmesser von 220 mm und 2,6 kW
Sechs-Stufen-Regler

Abdeckung eingepresst

verglaste Ofentiir
MaBe des Backofens fiir GN 1/1 und 600x400: 660x445x285 mm (BXTxH)

MaBe des Backofens fiir GN 2/1: 660x545x285 mm (BXTxH) fronﬁselt|ge

drei Einschiibe Bedienung der
manuelle Liiftungsklappe fiir den Backofen um Wrasen Luftungsklappe
abziehen zu lassen

Backofen mit Beleuchtung
inklusive einem Rost
hdhenverstellbare FiiBe (45 mm)

Unterschrank
mit Tur

Artikelnr. Ausfiihrung m?“ me mHm (Hef d‘;&n) - Backofen ne’;’oe('grfgo)

SL32612S 6-Platten 1200 700 850 156/7 400  Umluft GN 1/1  3434,00 (4086,46
SL32611S 6-Platten 1200 700 850 156/7 400  statisch GN 2/1  3319,00 (3949,61
SL249964 Rost 600x400 mm 600 400 - - - - 41,00 (48,79
SL249911 Rost GN 2/1 650 530 - - - - 37,90 (45,10

)
)
)
)

stalgast
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Serie 700 ND

ELEKTRO-KOCHFELD ALS TISCHGERAT

- neues Design

- ergonomische Knebel

- lasergraviertes Bedienfeld
- Kontrollampe ergonomische

- Kochplatten mit einem Durchmesser von 220 mm und 2,6 kW Bediendanaiie
- Sechs-Stufen-Regler

- Abdeckung eingepresst

- passende Untergestelle offen oder mit Tiir verfiighar

- ermdglicht die Nutzung von Kochgeschirr bis @ 320 mm
- Kaminist optional erhéltlich

- hdhenverstellbare FiiBe (20 mm)

abgerundete
Kanten

Attikelnr. Ausfiihrung mBm m.l;n m}’n ksv Volt neftz)e(lgrfgo)

SL32210T 2-Platten 400 700 250 52 400 646,00 (768,74)
SL32410T 4-Platten 800 700 250 10,4 400 1001,00 (1191,19)
SL32610T 6-Platten 1200 700 250 15,6 400 1532,00 (1823,08)
$L993204 Kamin fiir 400 mm Breite - - - 66,30 (78,90)
$L993208 Kamin fiir 800 mm Breite - - - - - 76,50 (91,04)
$L993212 Kamin fiir 1200 mm Breite - - - - - 86,70 (103,17

stalgast
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Serie

700 ND

T il

GRILLPLATTEN, WASSERGRILL
UND LAVASTEINGRILL

- Grillgerdte zum Braten oder Grillen. Die Gerate kdnnen mit Strom, Erdgas oder
Flissiggas betrieben werden

die Grillgerdte konnen freistehend oder als Teil einer Kochstrecke betrieben werden
innovative Technologie auf dem aktuellen Stand der Technik

- furkleine, mittlere und groBe Betriebe geeignet

GAS-GRIDDLEPLATTE ALS TISCHGER

18

neues Design
ergonomische Knebel

lasergraviertes Bedienfeld —
Sicherheitsthermostat iiber Frontblende w
bedienbar : 7
L]
[ ]

Grillfliche ca. 2200/4400 cm® n
Temperatureinstellung bis 300 °C

zwei separat regelbare Zonen

Auffangrinne mit Ablassoffnung v
Fettauffangschale 1 )
dreiseitige Aufkantung =
hohenverstellbare FiiBe (20 mm)

passende Untergestelle offen oder mit Tiir verfiighar

Fettauffangschale

Artikelnr. Ausfiihrung mBm me ern k“;\/ Gas ne':l[)e(lgr(uﬂo)

SL3710TE  glatt 400 700 250 65 G20 1494,00 (1777.86)

SL3711TE  gerill 400 700 250 65 G20 1601,00 (1905,19) -
SL3720TE  glatt 800 700 250 13 G20 2310,00 (274890) Auffangrinne
SL3721TE  gerillt 800 700 250 13 G20 2502,00 (297738) mit

SL3722TE 1281/ 800 700 250 13 G20 2418,00 (2877.42) Ablasséffnung
SL042111  Deckel 786 623 185 - - 408,00 (18552

neues Design

ergonomische Knebel

lasergraviertes Bedienfeld

Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung
Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar
Grillfliche ca. 2200/4400 cm®

Temperatureinstellung bis 300 °C

zwei separat regelbare Zonen

Auffangrinne mit Ablassoffnung

Fettauffangschale - P
dreiseitige Aufkantung br— ) e ) )
passende Untergestelle offen oder mit Tiir verfiigbar S 4

Deckel optional fiir 800er Gerate verfiighar e

der Deckel reduziert den Energieverbrauch um bis zu 30%

hohenverstellbare FiiBe (20 mm)
3 - B T H P Preis (6 beschichtete
Artikelnr. Ausfiihrung om mm mm kW Volt netto (bruto) Oberfliche
SL360410T glatt 400 700 250 4,0 400 1250,00 (1487,50)
SL360411T gerillt 400 700 250 4,0 400 1291,00 (1536.29)
SL360420T glatt 800 700 250 8,1 400 1741,00 (071,79
$1360421T  gerillt 800 700 250 8,1 400 1890,00 (2249,10) P
S1360422T 1/2& 12 800 700 250 8,1 400 1816,00 (2161,04) ergonomische 4)
51042111  Deckel 786 623 185 - - 408,00 (4855 . ®
1993204  Kamin fiir 400 mm Breite - - - - 6630 (890 Bedienelemente u‘
51993208  Kamin fiir 800 mm Breite - - - - - 7650 (91,04 b
stalgast
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Serie 700 ND

besseres Ergebnis durch weniger Bratverlust

der Deckel reduziert den Energieverbrauch um bis zu 30%
- Deckel aus Edelstahl

mit Sichtfenster und Temperaturanzeige
Gesamthdhe 920 mm bei gedffnetem Deckel

neues Design

- ergonomische Knebel

- lasergraviertes Bedienfeld

Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung
Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar
Grillfliche ca. 2200/4400 cm?

- Temperatureinstellung bis 300 °C —_— ®
- zweiseparat regelbare Zonen —T .. } .
- Auffangrinne mit Ablassdffnung bl |)

Fettauffangschale

- dreiseitige Aufkantung

- passende Untergestelle offen oder mit Tiir verfiigbar
- hohenverstellbare FiiBe (20 mm)

Temperaturanzeige Abluftklappe

i o B T H P Preis (€)
Artikelnr. Ausfithrung mm mm mm Vot kW netto (brmo)
SL360423T glatt 800 700 430 400 8,1 2047,00 (243593)
SL360424T  gerillt 800 700 430 400 8,1 2213,00 (263347)

SL360425T 1/2&1/2 800 700 430 400 8,1 2130,00 (2534,70)

neues Design

ergonomische Knebel

lasergraviertes Bedienfeld

- Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung

stufenlos regelbar

kurze Aufheizzeit, da das Heizelement im Rost integriert ist
besonders schonende Garmethode fiir saftige und zarte Produkte
- Bratséfte und Riickstande werden direkt in der Wasserschale aufgefangen
leicht zu reinigen

inklusive Reinigungsschaber
Kamin ist optional erhltlich
hohenverstellbare FiiBe (20 mm)

. L]
1 ) e ®
ergonomische 1 o D
Bedienelemente =4 ‘ ™ L
Sutaigay
. - B T H P Preis (€)
Grillrost mit Attikelnr. Ausfiihrung mm mm mm kW Volt netto (brutto)
: : SL40141T  Wassergrill 400 700 250 4,1 400 1759,00 (209321)
IS - _ SL40282T  Wassergiil 800 700 250 82 400 2799,00 (333080
Heizelement ’ SL993204 Kamin fir 400 mm Breite - - - - - 66,30 (78,90
$L993208  Kamin fiir 800 mm Breite - - - - - 76,50 (91,049

stalgast
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Serie 700 ND

LAVASTEINGRILL
- neues Design

- Lasergraviertes Bedienfeld

- Pilotflamme

- Temperatureinstellung von 120-300°C

- Modelle mit V-Rost ideal fiir Fleisch & Gemiise

- Modelle mit S-Rost ideal fiir Fisch & Meeresfriichte
- hdhenverstellbare FiiBe (45 mm)

Modelle mit
V-Rost ideal
fuir Fleisch &
Gemduise

Modelle mit
S-Rost ideal

fir Fisch &

Meeresfriichte

Artikelnr.

SL4110SE
SL4111SE
SL4120SE
SL4121SE
SL099901
$L099902
SL099903

Produkt

Lavastein-Grill mit V-Rost

Lavastein-Grill mit S-Rost

Lavastein-Grill mit V-Rost

Lavastein-Grill mit S-Rost

S-Rost (Fisch) fiir Lavasteingrill 400 mm Breite
S-Rost (Fisch) fiir Lavasteingrill 800 mm Breite
Lavasteine

B

400
400
800
800

inklusive
Lavasteine

T

700
700
700
700

H
mm
850
850

850
850

P

6,5
6.5

13

Preis (€)
Gas netto (brutto)

G20 1765,00
G20 1765,00
G20 2066,00
G20 2066,00
- 61,50
- 113,00
- 9,23

stalgast
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Serie 700 ND

ox
=

- die Fritteusen kdnnen mit Strom, Erdgas oder Flussiggas betrieben werden

- die Gerate konnen freistehend oder als Teil einer Kochstrecke betrieben werden
- innovative Technologie auf dem aktuellen Stand der Technik

- furkleine, mittlere und groB3e Betriebe geeignet

GASFRITTEUSE
- 17 Liter BeckengroBe bei Einzelbecken
2x7 Liter BeckengroBe bei Doppelbecken
palnikz zabezpieczeniem przeciwwyptywowym REESENERIE

- Pilotflamme behélter

- Temperatureinstellung von 90-190°C mit Sieb

- mitKaltzone

- mitAblasshahn

- Modelle 9725110 und 9725130 inkl. einem
Frittierkorb 310x300x120 mm (BxTxH)

- Modelle 9725210 und 9725230 inkl. 2 effiziente
Frittierkdrbe 130x300x120 mm (BXTxH) Heizelemente

inkl. Fettauffangbehalter mit Sieb
héhenverstellbare FiiBe (45 mm)

A B T H V P Preis (€ -
Artikelnr. Produkt om mm mm | W Gas e (brfn%o)
SL35115SE  Fritteuse mit Einzelbecken 400 700 850 17 15 G20 2192,00 (2608,48)
SL35122SE  Fritteuse mit Doppelbecken 400 700 850 2x7 12 G20 3059,00 (3640,21) J h :

neues Design

ergonomische Knebel

lasergraviertes Bedienfeld

- Kontrolllampe

- Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar
Temperatureinstellung von 90-190°C

mit Kaltzone

automatische Abschaltung nach Entfernung der Heizelemente
- klappbare Heizelemente fiir eine leichtere Reinigung
Sichetheitsthermostat

passende Untergestelle offen oder mit Tiir verfiighar

inkl. Frittierkorb 210x350x110 mm (BxTxH)

- als Zubehor erhaltlich: zwei kleine Fritteusenkdrbe
anstatt des groBeren (nur fiir Tischgerite)
hdhenverstellbare FiiBe (20 mm)

Frittier- \\ 10 Liter Becken
becken wahlweise mit
o — Heize- einem grof3en
lement oder zwei
T oo kleinen Kérben
Kaltzone bestiickbar
- B T H Vv P Preis (€)
Artikelnr. Produkt mm  mm  mm | kw Vot netto (brutto)
SL34109T  Einzel-Fritteuse, Tischgerat 400 700 250 10 9 400 1563,00 (1859,97)
SL34115S  Einzel-Fritteuse, Standgerat 400 700 850 15 15 400 1931,00 (2297,89)
SL34218T  Doppel-Fritteuse, Tischgerdt 800 700 250 2x10 18 400 2367,00 (2816,73)
$L2402350 2x kleiner Korb fiir 10 Liter Gerédte SL34109T, SL34218T 105 350 110 - - - 200,00 (238,00)

stalgast ”n
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Serie 700 ND

TN i

KIPPBRATPFANNEN

die Kippbratpfannen sind geeignet zum Braten und Schmoren

von Speisen und kédnnen mit Strom, Erdgas oder Flussiggas betrieben werden
die Gerdte konnen freistehend oder als Teil einer Kochstrecke verwendet werden
innovative Technologie auf dem aktuellen Stand der Technik

- fur kleine, mittlere und grofe Betriebe geeignet

R 5 T
li-‘ \\\ LT -
GAS-KIPPBRATPFANNE
neues Design

ergonomische Knebel
lasergraviertes Bedienfeld
- Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar
Piezoziindung
manuelle Kippvorrichtung
schmale Schiitte zum prazisen Entleeren
- Deckel stufenlos hochklappbar
- TiegelgroRe 58 Liter (0,35 m?)
geeignet zum Schmoren, Braten und Kochen
Temperatureinstellung 100 °Cbis 300 °C
héhenverstellbare FiiBe (45 mm)

automatische
Temperaturregelung

i ] :
manuelle f
Kippvorrichtung
89 .
L+¥

Artikelnr. B T H P M Inh. Preis (€)
. mm  mm  mm kW Koteletts/h Gas  Liter netto (brutto)
SL3980SE 800 700 850 17 ~200 G20 57  3835,00 (4563,65)

22 galgast
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Serie 700 ND

ELEKTRO-KIPPBRATPFANNE

neues Design

ergonomische Knebel

- lasergraviertes Bedienfeld

- Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung
Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar
manuelle Kippvorrichtung

schmale Schiitte zum prazisen Entleeren

- Deckel stufenlos hochklappbar

TiegelgroBe 58 Liter (0,35 m?)

geeignet zum Schmoren, Braten und Kochen
Temperatureinstellung 60 °Cbis 300 °C

- hahenverstellbare Fii8e (45 mm)

ergonomische
Bedienelemente

schmale 1 J
Schiitte zum i .
prazisen lL

Entleeren

; B T H P M Inh. Preis (€)
Artikelne. 0 W Koteletish Volt  Liter netto (brutto)

SL381680S 800 700 850 10,8 ~200 400 57  3817,00 (4542,23)

- geeignet zum Schmoren, Braten und Kochen

- neues Design

ergonomische Knebel

- lasergraviertes Bedienfeld

- Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung
Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar
Ablass im Gerateinnenraum

mit Uberlaufstutzen

- TiegelgroBe 19 Liter (0,16m?)

Kamin ist optional erhaltlich

héhenverstellbare FiiBe (45 mm) ° [)

Ablass im
Gerateinnenraum

inkl. -
Stopsel aus "

Polypropylen I j Lv"

i B T H Inh. S P Preis (€)
Artikelnr. Produkt mm mm mm Lliter kgh kw Volt netto (brutto)
SL44150S  Multibrater 400 700 850 19 90 5 400 2356,00 (2803,64)
$L993204  Kamin fiir 400 mm Breite - - - - - - - 66,30 (78,90
stalgast 3
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Serie 700 ND

NUDELKOCHER

die Nudelkocher sind geeignet zum Kochen und Blanchieren von Nudeln
und Gemuse und kénnen mit Strom, Erdgas oder Fliissiggas betrieben werden -
- die Gerate konnen freistehend oder als Teil einer Kochstrecke verwendet
werden
- innovative Technologie auf dem aktuellen Stand der Technik
- fir kleine, mittlere und groBe Betriebe geeignet

N

GAS-NUDELKOCHER

- neues Design

- ergonomische Knebel

lasergraviertes Bedienfeld

- Sicherheitsthermostat

Piezoziindung

mit Uberlaufschutz

Wasserablauf

- geeignet fiir 2x 1/3 Korbe oder 4x 1/6 Korbe
- Hinweis: Pastakdrbe sind nicht inklusive
hdhenverstellbare FiiRe (45 mm)

TIARN AN

Wasserzulauf

inkl.
Abtropfblech |

E
i B T H Inh. P Preis (€
Artikelnr. Produkt mm mm mm Lliter kW Gas netto (bn(Jt)to)
SL47109SE  Gas-Nudelkocher 400 700 850 25 9,1 G20 2039,00 (2426,41)
SL241213Z  Nudelkorb GN 1/3 - - - - - - 132,00 (157,08
SL241216Z Nudelkorb 2er Pack GN 1/6 - - - - - - 189,00 (22491)
stalgast
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Serie 700 ND

ELEKTRO-NUDELKOCHER

- neues Design

- ergonomische Knebel

lasergraviertes Bedienfeld

- Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung

- Sicherheitsthermostat ) -

- Heizelemente im Wasserbecken aus hitzebestandigem ergonomische o O ;
Edelstahl Bedienelemente

- mit Uberlaufschutz el

- Wasserablauf

geeignet fiir 2x 1/3 Korbe oder 4x 1/6 Korbe
Kamin ist optional erhéltlich

Hinweis: Pastakdrbe sind nicht inklusive

- hdhenverstellbare FiiBe (45 mm)

Pastakorbe 1 ﬁ !

O stalgast

- —

2

-
llj |
! | &
: B T H S P Preis (€)
Attikelnr. Produkt mm  mm mm kgh kw Vol netto (brutto)
SL46106S  Pastakocher 400 700 850 15 6 400 1631,00 (1940,89)
SL241213Z  Nudelkorb GN 1/3 - - - - 132,00 (157,08
SL241216Z  Nudelkorb 2er Pack GN 1/6 - - - - - - 189,00 (22491
$L993204  Kamin fiir 400 mm Breite - - - - - - 66,30 (78,90)
stalgast
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Serie 700 ND

26

WOK INDUKTIONSHERD

besonders beliebt in der asiatischen Kiiche
die Wok-Induktionsherde sind besonders energieeffizient und eignen sich

fir den flexiblen Einsatz in allen Kiichen -
die Gerate konnen freistehend oder als Teil einer Kochstrecke verwendet werden
- far kleine, mittlere und groB3e Betriebe geeignet

neues Design

ergonomische Knebel
lasergraviertes Bedienfeld

- Induktionsspule @290 mm, 5 kW
9 Leistungsstufen

effizientes Kiihlsystem
Restwdrmeanzeige

- a isches Erl gssystem fiir Woks i
- Uberhitzungsschutz

Kontrollleuchte

Standgerit ohne Kamin 1)

Kamin ist optional erhltlich

- hdhenverstellbare FiiBe (45 mm)

— Ustalgasy

Display |

Vertiefung mit
Induktionsfeld

|

" B T H Inh. P Preis (€)
Artikelnr. Produkt mm mm mm Lliter kW VoIt netto (brutto)
SL4003S  Wok-Induktionsherd 400 700 850 25 5 400 1907,00 (2269,33)
$L993204  Kamin fir 400 mm Breite 400 - - - - - 66,30 (78,90

WOK

- KG1501400 gebiirsteter Edelstahl, Grifflange 200 mm
- KG1502400 polierter Edelstahl, Grifflinge 185 mm

i g H Preis (€
Artikelnr. mm  mm netto (br{ltlo)
KG1501400 400 120 59,00 (70,21)

KG1502400 400 120 79,00 (94,01

stalgast
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Serie 700 ND

- geeignet um Speisen warm zu halten

die Gerdte kdnnen freistehend oder als Teil

einer Kochstrecke verwendet werden

innovative Technologie auf dem aktuellen Stand der Technik
fur kleine, mittlere und groBe Betriebe geeignet

ELEKTRO-BAIN-MARIE

- neues Design

ergonomische Knebel
lasergraviertes Bedienfeld
- Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung
Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar
Temperatureinstellung 30 °C bis 95 °C Bedienelemente
mit Auslaufhahn

- passend fiir 2x GN 1/1 oder 1x GN 2/1 (150 mm)
- BeckenmaBe:

Modell SL421011T- 306x508x155 mm

Modell SL421021T - 630x508x155 mm
passende Untergestelle offen oder mit Tiir verfiighar Beispiel fir

- Kamin ist optional erhiltlich Bestlickungs-
hohenverstellbare Fiie (20 mm) méglichkeiten

Artikelnr. Produkt mBm n;rm n:lm kCV Volt ne’:t;ezgrtao)
SL421011T  Bain-Marie 400 700 250 008 230 931,00 (1107,89)
SL421021T Bain-Marie 800 700 250 1,6 230 1334,00 (158746
$L993204  Kamin fiir 400 mm Breite 66,30 (78,90)
$L993208  Kamin fiir 800 mm Breite 76,50 (91,04
stalgast
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Serie 700 ND

NEUTRALELEMENTE

- als Abstell- und Arbeitsfldche ein wichtiger Bestandteil der Serie

- die Gerate kdnnen freistehend oder als Teil einer Kochstrecke
verwendet werden

- fur kleine, mittlere und grofRe Betriebe geeignet

NEUTRALELEMENTE

- Modelle mit Schubladen verfiigen iiber einen Vollauszug
- Kamin ist optional erhdltlich

- passende Untergestelle offen oder mit Tiir verfiighar

Schubladen

geeignet : Kamin optional
fir GN 1/1 e [ bestellbar
(150 mm) 1 g

iy -
Il
Ostaigast
Ostaigas
Nr.  Artikelnr. Produkt mBm me mHm . ef‘[)e('gﬂo)
1. SL302210T Neutralelement 400 700 250 353,00 (420,07)
SL302220T Neutralelement 800 700 250 430,00 (511,70)
SL302230T Neutralelement 1200 700 250 564,00 (671,16)
2. SL302211T Neutralelement mit Schublade 400 700 250 468,00 (556,92)
SL302221T  Neutralelement mit Schublade 800 700 250 614,00 (730,66)
SL302231T Neutralelement mit 2 Schubladen 1200 700 250 840,00 (999,60)
$L993204  Kamin fiir 400 mm Breite - 66,30  (78,90)
$L993208  Kamin fir 800 mm Breite - - - 76,50 (91,04
$L993212  Kamin fiir 1200 mm Breite - - - 86,70  (103,17)

28 stalgast
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Serie 700 ND

UNTERBAUTEN -
UND ZUBEHOR -

- geeignet fir alle Kochgerdte und Neutralelemente der Serie 700 ND
- Mit Kabelschacht bei geschlossenen Unterbauten
- furkleine, mittlere und grof3e Betriebe geeignet

UNTESBAUTEN . Nr.  Artikelnr. Produkt mBm me mHm ne’;ge('g(ﬁo)
- verstarkteKonstruktion 1. SL992310U Unterbau offen 400 565 600 215,00 (25585)
- biszu3 Gerite mit 400er Breite auf einen $1992320U Unterbau offen 800 565 600 312,00 (37128)
Unterbau 1200 mm montierbar $L992330U Unterbau offen 1200 565 600 407,00 (48433
- hohenverstellbare FiiBe (45 mm) 2. SL992311U Unterbau 3-seitig geschlossen 400 565 600 286,00  (340,34)
SL992321U Unterbau 3-seitig geschlossen 800 565 600 374,00 (44506)
SL992331U Unterbau 3-seitig geschlossen 1200 565 600 467,00 (55573
3. $1992312U Unterbau mit Fligeltir 400 620 600 365,00 (43435
$L992322U Unterbau mit Fligeltir 800 620 600 541,00 (643,79
$L992332U Unterbau mit Fligeltir 1200 620 600 643,00 (765,17

AUFSATZ-KAMIN

- Kamin st optional erhéltlich

- passend fiir die Geréte der Serie 700 ND

- fiirein einheitliche Kochstrecke von Gas- und Elektrogeréten

Artikelnr. Produkt Pres (€) 'f:"‘f”
netto (brutto) " ' ' ’
51993204  Kamin 400 mm breit 6630 (7390 ; Ak "””53135353557, '
§L993208 Kamin 800 mm breit 76,50 (91,04 ﬁ
SL993212  Kamin 1200 mm breit 86,70 (103,17

REDUZIERSTERN WOKAUFSATZ
- geeignet um mit kleinen Topfen und - fiir die Nutzung einer Wok-Pfanne auf einem Gasherd
Pfannen zu arbeiten - nur fiir Brenner - aus Edelstahl
mit 3,5 kW oder 5SkW
; 7] H Preis (€ - B T Preis (€)
Artikelnr. mm mm netto (br(urto) Artikelnr. mm  mm netto (bn(J(%o)
SL2401200 225 35 10,90  (12,97) SL9910225 200 200 98,00 (116,62)

stalgast
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GERATE ZUR EINZELAUFSTELLUNG

- Gas-, Induktions- und Elektrogerate zur Verwendung mit Kochgeschirr aller GroBen

- die Gerdte kénnen als Erganzung zur Kochstrecke oder komplett autark genutzt werden
- geeignet fir kleine und mittlere Betriebe sowie fiir die Gemeinschaftsverpflegung

- hohe Lebensdauer durch robuste Verarbeitung

30 stalgast
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\ GERATE ZUR EINZELAUFSTELLUNG
E -

GAS-HOCKERKOCHER

- geeignet flr Erdgas und Fllssiggas

- freistehende Ergédnzungsgerate geeignet fiir kleine und groB3e
Kochtdpfe bis 100 Liter

- geeignet fiir kleine und mittlere Betriebe sowie fiir
die Gemeinschaftsverpflegung

GAS-HOCKERKOCHER TOP

Topfhalterung aus Gusseisen

9 kW Doppelkranzbrenner

Pilotflamme

Reduktion der Leistung auf 20 % (1,8 kW) maglich
geeignet fiir groBe Topfe bis 100 Liter

- hdhenverstellbare FiiBe (20 mm)

effiziente

Doppelkranzbrenner

: B T H P Preis (€
Artikelnr. Produkt mm mm mm kW Gas netto(brsnzo)
HKO03109E  Hockerkocher 580 580 380 9 G20 569,00 (677,11)
HK03218E  Hockerkocher, Doppelbrenner 1160 580 380 2x9 G20 1160,00 (1380,40)
SL2400Z  Reduzierstern 300 300 10 - - 15,50  (1849)
stalgast
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GERATE ZUR EINZELAUFSTELLUNG

HOCKERKOCHER TOP POWER

abnehmbarer Rost aus Edelstahl

Erdgas (G20): 14 kW Brenner, Propangas (G30): 11 kW Brenner
- Pilotflamme

- Reduktion der Leistung auf 20 % (2,8 kW /2,2 kW) moglich

- geeignet fiir groBe Topfe bis 100 Liter

- hdhenverstellbare FiiBe (20 mm)

- empfohlen fiir Topfe bis ca. 50 cm Durchmesser

14 kW Brenner

X B T H P Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  mm kW Gas netto (brutto)

HKO4114E 567 567 380 14 G20 730,00 (368,70
HK04111P 567 567 380 11 G30 719,00  (855,61)

GAS-HOCKERKOCHER STANDARD

- Rostaus Edelstahl

- Pilotflamme

- Reduktion der Leistung auf 20 % (1,0 kW) maglich
- empfohlen fiir Topfe bis 40 Liter

- Diisen fiir Erdgas (G20) im Lieferumfang enthalten

- hdhenverstellbare FiiBe (20 mm)

o =
i B T H P Preis (€
Ni - Artikelnr Produkt mm mm mm kW Gas neﬂo(br{n{o)
1. HK01105P  Hockerkocher 340 398 340 5 G30 288,00 (342,72)

stalgast
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INDUKTIONS-
HOCKERKOCHER

geeignet fiir induktionsfahige Kochtopfe bis 100 Liter
freistehende Ergédnzungsgerate

fur kleine, mittlere und groB3e Betriebe sowie fiir

die Gemeinschaftsverpflegung geeignet

ergonomische Knebel

HK020205 mit Induktionsspulen @ 340 mm, 5 kW
HK020108 Induktionsspule @ 400 mm, 8 kW

- 9Leistungsstufen

effizientes Kiihlsystem

Topferkennungssystem

robuste Glaskeramik-Induktionsplatte

- Anzeige der Betriehsparameter

- geeignet fiir groBe Topfe bis 100 Liter
hdhenverstellbare FiiRe (20 mm)

GERATE ZUR EINZELAUFSTELLUNG

.

q B T H P Preis (€)
Artikelnr. mm  mm mm kW Volt netto (brutto)

HK020205 500 500 380 5 400  1469,00 (1748,11)
HK020108 600 600 380 8 400  1679,00 (1998,01)

stalgast
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ELEKTRO-
HOCKERKOCHER

geeignet fir groBe Kochtopfe bis 100 Liter
freistehende Erganzungsgerate

geeignet fur kleine und mittlere Betriebe sowie
fur die Gemeinschaftsverpflegung

i

- Kochplatte mit 400 mm Durchmesser und 5kW Leistung
- 6Leistungsstufen

- geeignet fiir Topfe bis 100 Liter

- hdhenverstellbare FiiRe (20 mm)

+] Stalgag,

; B T H P Preis (€)
Attikelnr. mm mm mm kW \Volt netto (brutto)
HK00105 580 580 380 5 400 1040,00 (1237,60)

stalgast



GERATE ZUR EINZELAUFSTELLUNG

GASHERD

- geeignet fiir Erdgas und Flissiggas
- freistehendes Erganzungsgerat

|
- fur kleine, mittlere und groB3e Betriebe sowie - *P
¥t

fur die Gemeinschaftsverpflegung geeignet

robuste Topfhalterungen aus Gusseisen

erhltlich mit vier oder sechs Brennern

Brennerleistung: 3,5 kW, 5 kW, 7 kW (Doppelkranzbrenner),
9kW (Doppelkranzbrenner)

Pilotflamme

Reduktion der Leistung auf 20 % moglich
herausnehmbare Tropfschale zur einfachen Reinigung

in der Spiilmaschine

- hdhenverstellbare FiiBe (20 mm)

REDUZIERSTERN

- erméglicht die Verwendung
kleinerer Topfe und Pfannen,
geeignet fiir 3 kW &5 kW Brenner

o -
(2]

Nr. Artikelnr. Ausfiihrung nﬁn mBm n:nrm n:“m ka Gas ne[t’tge:gvﬁao)

1. FSO1410SE 4-Brenner (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5 G20 1473,00 (1752,87)
FS01420SE  4-Brenner (3,5-+5+2x7) - 800 700 850 22,5 G20 1473,00 (175287
FS01430SE  4-Brenner (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0 G20 1473,00 (1752,87)
FS01610SE  6-Brenner (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 32,5 G20 2061,00 (2452,59)
FS01620SE  6-Brenner 3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5 G20 2061,00 (2452,59)

2. SL2401200 Reduzierstern - 200 200 - - - 10,90 (1297
SL9910225 Wokaufsatz 225 - - 3% - - 98,00 (116,62)

stalgast
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GASHERD

GERATE ZUR EINZELAUFSTELLUNG

- erhdltlich mit vier oder sechs Brennern

- Brennerleistung: 3,5 kW, 5 kW, 7 kW (Doppelkranzbrenner),
9kW (Doppelkranzbrenner)

- Pilotflamme

- Reduktion der Leistung auf 20 % mdglich

- herausnehmbare Tropfschale zur einfachen Reinigung in der Spiilmaschine
héhenverstellbare Fiie (20 mm)v

Topfhalterung

aus Gusseisen

REDUZIERSTERN
- ermdglicht die Verwendung

kleinerer Topfe und Pfannen,
geeignet fiir 3 kW & 5 kW Brenner

Nr.

1.

36

Nr kat

FS03410SE
FS03420SE
FS03430SE
FS03440SE
FS03450SE
FS03610SE
FS03620SE
$L2401200
519910225

Ausfiihrung rgn mBm
4-Brenner (3,5+2x5+7) - 900
4-Brenner (3,5+5+2x7) - 900
4-Brenner (2x5+2x7) - 900
4-Brenner (3,5+5+7+9) - 900
4-Brenner (9+9+9+9) - 900
6-Brenner (3,5+3x5+2x7) - 1300
6-Brenner (3,5+2x5+2x7+9) - 1300
Reduzierstern - 200
Wokaufsatz 225 -

T
mm
900
900
900
900
900
900
900
200

H P
mm kW

850 20,5
850 22,5
850 24,0
850 24,5
850 36
850 32,5
850 36,5

35 -

Preis (€)
Gas netto (brutto)

G20 1563,00
G20 1563,00
G20 1563,00
G20 1563,00
G20 1563,00
G20 2198,00
G20 2198,00

- 10,90

- 98,00

(1859,97)

stalgast
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Kl GERATE ZUR EINZELAUFSTELLUNG

ELEKTROHERD

- geeignet flr Kochgeschirr aus Edelstahl und Gusseisen
- freistehendes Ergédnzungsgerat
- fur kleine, mittlere und grof3e Betriebe sowie

fur die Gemeinschaftsverpflegung geeignet

- Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung

- Kochplatten aus Gusseisen mit 220 mm Durchmesser und je 2,6 kW Leistung
- erhdltlich mit vier oder sechs Kochplatten

- gepresste Abdeckung zur einfachen Reinigung

- hdhenverstellbare FiiBe (20 mm)

4 o B T H P Preis (€
Artikelnr. Ausfuhrung mm  mm mm kw Volt netto (br(utlo)
FS00410S  4-Platten 800 700 850 10,4 400 1010,00 (1201,90)
FS00610S  6-Platten 1200 700 850 15,6 400 1536,00 (1827,84)
stalgas
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FREISTEHENDER
UMLUFTOFEN MIT
GRILLFUNKTION

geeignet fir alle Garmethoden ohne Dampf
geeignet fur kleine und mittlere Betriebe sowie
fur die Gemeinschaftsverpflegung

- 3Programme:

- Oberhitze zum grillen oder gratinieren

- Umluft zum Backen oder Schmoren

- Kombiprogramm mit Oberhitze und Umluft
Zeitschaltuhr bis 120 Min. oder Dauerbetrieb
- stapeln von bis zu 3 Backdfen maglich

MaRBe: 600x400 / GN 1/1 660x445x285 (WxDxH)
drei Einschiibe

inkl. Edelstahlrost

- Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung
Front und Tiir aus Edelstahl
Gehduse aus verzinktem Stahl

hahenverstellbare Fiie (20 mm)

i B T HoP Preis (€
Artikelnr. Produkt m m om kW Vot netto (brutto)
SM2536 Umluft-Ofen 800 620/618 600 6 400 1025,00 (1219,75)
SM24251 Verbindungsset - - - - - 107,00 (127.33)

38 stalgast




ELEKTRO-
KIPPBRATPFANNE

- geeignet zum Braten, Schmoren und Kochen
- geeignet flr kleine und mittlere Betriebe sowie
fur die Gemeinschaftsverpflegung

KIPPBRATPFANNE

- die groBe Bratfliche (0,27 m?) ermdglicht die schnelle Zubereitung
von groBen Mengen

- die manuelle Kippvorrichtung erleichtert eine schnelle und effektive
Entleerung der Kippbratpfanne Tiegel aus

- 40 Liter Inhalt Edelstahl

- sehrrobuste Ausfiihrung

- hdhenverstellbare FiiBe (20 mm)

verstarktes
Untergestell

empfohlenes
Zubehor:
Waschbrause

i B T H T M P Preis (€)
Attikeln. Produkt mm  mm  mm °C Kotelettsh  kw  Volt netto (brutto)

FS0470S  Kippbratpfanne 700 786 912  do 300 100 6,3 400 1691,00 (2012,29)
SL241617Z Waschbrause Set - - - - - - - 104,00 (12376)

stalgast
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KOCHGESCHIRR

Professionelle und hochwertige STALGAST Kochgeschirre, wie Topfe, Pfannen,
Schisseln, Seiher und Siebe sind in jeder Gro3kiiche unverzichtbar um eine
Vielzahl an Gerichten schnell, effektiv und wohlschmeckend zuzubereiten.

Kochtopfe Serie ECO 41 Bratpfannen Serie Premium 46
Kochtdpfe Serie Standard............cooeceeemeeeeeureseernnns 42-43 Bratpfannen mit Antihaftbeschichtung.................. 47-48
Mehrschicht Kochtopfe Premium ................ccummmennee 45 Wokpfannen 46

Topfsets und Zubehor 44 Kochgeschirr aus GUSSEISEN ..............ceeeeemsnnnnecs 49-50




- " |  KOCHGESCHIRR

= KOCHTOPFE
SEFIIE ECO

aus Edelstahl gefertigt

gute Warmeverteilung durch Sandwichboden
punktverschweil3te Kaltgriffe

inkl. Deckel

mit verstarkten Griffen

| OO

ey
- = -~ »
N = 4 \
\ [L : 7
i - -~
M 3 = -
\ l J e
\H"“'“-—-—_———-—"'""" (1] (2] -
"
Edelstahl
optimale
Warmeverteilung Aluminium
durch
Sandwichboden
Edelstahl
@ SUPPENTOPF HOHE FORM © SUPPENTOPF MITTELHOHE FORM
- mit Deckel - mit Deckel
| g H Vv Preis (€) f g H Vv Preis (€
Artikelnr. mm  mm  Liter netto (brutto) Artikelnr. mm  mm  Liter neno(bn(Jr)to)
KG0801240 240 200 9 40,30  (47,96) KG0802280 280 180 11,1 48,20 (57,36
KG0801280 280 250 154 50,70  (60,33) KG0802320 320 200 16,1 62,20 (74,02
KG0801320 320 260 209 66,10 (78,66 KG0802360 360 220 22,4 80,60 (9591)
KG0821320 320 320 257 72,50  (86,28) KG0802400 400 260 32,6 103,00 (122,57
KG0801360 360 360 366 99,20 (118,05 KG0802450 450 360 57,3 159,00 (189.21)
KG0801400 400 400 50,3 122,00 (14518)
KG0801450 450 450 71,6 176,00 (209,44)
KG0801500 500 500 98,2 212,00 (252.28)
StalgaSt “ entspricht der Fiillmenge bis zum Rand

4

BiesfSestronstienEmpimzey




KOCHGESCHIRR

KOCHTOPFE SERIE STANDARD

- aus Edelstahl gefertigt

- Boden hergestellt aus mehreren Materiallagen (Edelstahl/Aluminium/Edelstahl)
- Punktverschweif3te Kaltgriffe

- alle Topfe ab 36 cm Durchmesser verfiigen liber eine Griff- und Randverstarkung

rostfreier Edelstahl

Hygienisch

Punkt-

Gute Warmeverteilung

verkap§elter Aluminium T e verschweiﬁte
Sandwichboden Kaltgriffe
rostfreier Edelstahl
SUPPENTOPF HOHE FORM SUPPENTOPF MITTELHOHE FORM SUPPENTOPF
- mitDeckel - mit Deckel - mit Deckel
(5 o)
~ il L~
—
= \-‘.
| g H Vv Preis (€ i g H Vv Preis (€ ; g H Vv Preis (€
Artikelnr. mm mm  Liter netto (Ibvfjtio) Artikelnr. mm  mm  Liter netto (Ibrfjrzo) Artikelnr. mm mm  Liter netto zbrﬁéo)
KG0101160 160 120 2,5 28,40 (3380) KG0102160 160 95 1,9 28,40 (3380 KG0103200 200 105 3,3 34,70 (4129

KG0101200 200 200 6,3 4520
KG0101240 240 200 9,0 55,70 (66,28
KG0101280 280 250 15,4 74,60
KG0101320 320 260 20,9 105,00 ( (
KG0101321 320 320 257 118,00 (14042 KGO0102360 360 220 22,4 114,00 (13566) KGO103400 400 250 31,4 143,00 (170,17
KG0101360 360 360 36,6 153,00 (182,07 KGO0102400 400 300 37,7 161,00 (191,59
KG0101400 400 400 50,3 195,00 (232,05 KG0102450 450 360 57,3 212,00 (
( (
(

)

) KG0102200 200 140 4,4 37,80 (4498 KG0103240 240 110 50 45,20 (5379

) KG0102240 240 160 7,2 50,40 (5998 KG0103280 280 130 80 56,70 (67.47)
8877) KG0102280 280 180 11,1 60,90 (7247 KG0103320 320 160 12,9 87,20 (103,77)
) KG0102320 320 200 16,1 92,40 (10996 KGO0103360 360 180 183 103,00 (122,57

)

252,28)
KG0101450 450 450 71,6 238,00 (28322) KG0102500 500 320 62,8 228,00 (271,32
KG0101500 500 500 98,2 289,00 (34391)
SUPPENTOPF HOHE FORM SUPPENTOPF MITTELHOHE FORM SUPPENTOPF
- ohne Deckel - ohne Deckel - ohne Deckel
l .-’ ]
s Y
S 8
.'-' g |
s s 2
—
i g H Vv Preis (€ i g H Vv Preis (€)
Attikelnr. mm  mm  Liter neno(brfn‘zo) Attikeln. mm  mm  Liter neno(brsjr)lo)

KG0201200 200 200 6,3 37,80 (4498 KG0202160 160 95 1,9 23,10 (2749

KG0201240 240 200 9,0 48,30 (5748 KG0202200 200 140 44 31,50 (37,49 . o H Ve Preis (6
KG0201280 280 250 154 64,10 (7628 KG0202240 240 160 72 41,00 (4879  Artikelnr mm  mm  Liter netto (brutto)
KG0201320 320 260 20,9 89,30 (10627) KG0202280 280 180 11,1 50,40 (59.98) KG0203200 200 105 33 27,30 (249
KG0201321 320 320 25,7 103,00 (122,57) KG0202320 320 200 16,1 78,80 (9377 KG0203240 240 110 50 35,70 (4248
KG0201360 360 360 36,6 131,00 (15589) KG0202360 360 220 22,4 92,40 (109,96) KG0203280 280 130 80 46,20 )
KG0201400 400 400 50,3 161,00 (191,59 KG0202400 400 300 37,7 135,00 (160,65 KG0203320 320 160 12,9 71,40 84, ,97)
KG0201450 450 450 71,6 210,00 (249,90) KG0202450 450 360 57,3 182,00 (216,58) KG0203360 360 180 183 85,10 (101,27)
KG0201500 500 500 98,2 260,00 (309,40) KG0202500 500 320 62,8 192,00 (22848 KG0203400 400 250 31,4 121,00 (143,99

P stalgast




BRATENTOPF BRATENTOPF DECKEL
- mit Deckel - ohne Deckel

i 2 Preis (€)
Artikelnr. 7 netto (brutto)

m
KG0209160 160 599 (.13
KG0209200 200 7,46 (889

KG0209240 240 9,77 (163
KG0209280 280 12,40 (1476)
KG0209320 320 17,60 (20,94

(

(

(
KG0209360 360 22,10 (2630

(

(

(

] g H Inh Preis (€ 3 g H Inh Preis (€ KG0209400 400 26,30
Artikelnr. mm  mm Liter netto (br(utzu) Artikelnr. mm  mm Liter netto (br(ut‘)lo) KG0209450 450 33,60 (3998
KG0104360 360 110 11,2 92,40 (109,96) KG0204360 360 110 11,2 73,50 (8747) KG0209500 500 37,80  (44,98)

STIELKASSEROLLE STIELKASSEROLLE SAUTEUSE
- mit Deckel - ohne Deckel - ohne Deckel

i @ H Inh. Preis (€) i @ H Inh. Preis (€) i @ H Inh.  Preis(e)
Attikelnr. mm  mm Liter netto (brutto) Attikelnr. mm  mm - Liter netto (brutto) Attikeln. mm mm Lter netto (brutto)

KG0301160 160 95 19 26,70 (31,77 KG0302160 160 95 19 20,50 (24,40 KG0303200 200 65 1,2 20,50 (24.40)
KG0301200 200 105 33 30,80 (36,65 KG0302200 200 105 33 24,60 (29,27 KG0303240 240 75 2,2 25,60 (3046)
KG0301240 240 110 50 40,00 (47,60

KG0301280 280 130 8,0 51,30 (61,05

(
KG0302240 240 110 50 33,80 (40,22
(47,60

KG0302280 280 130 8,0 40,00

TOPFSET
- 8-teilig
- 3Topfeinklusive Deckel
0160, 75 mm Hahe, 1,6 L Inh.
0180, 85 mm Hdhe, 2,2 L Inh.
0220, 150 mm Hahe, 5,8 L Inh.
- Stielkasserolle mit Deckel @ 140 mm, 65 mm Hahe, 1L Inh.
- Deckel aus Hartglas und rostfreiem Edelstahl mit Offnung

zum Ablassen von Dampf
i Preis (€)
Artikelnr. netto (brutto)

KG0601008 108,00 (12852

stalgast
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DECKELHALTER

- fiirsechs Deckel

- maximaler
Deckeldurchmesser:
32cm

. B T H Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm netto (brutto)

KG9909000 290 130 520 33,80 (40.22)

FISCHKESSEL
- inklusive Deckel und Siebeinsatz

ABTROPF- UND Nox
LAGERGESTELL 80, %

- geeignet fiir 40 Deckel oder
Teller bis @160 mm

i B T H Preis (€)
Artikelnr. mm  mm netto (brutto)
SM2301040 1000 255 500 149,00 (17731)

KOCHTOPF-UNTERGESTELL ‘
- verschweiBlt

i B T H Preis (¢
Artikelnr. mm  mm  mm nenlzje(lgrhtzo)

VUG04450 400 400 450 188,00 (22372
VUG05550 500 500 450 217,00 (25823)
VUG06650 600 600 450 248,00 (29512) B

PASTAKORB

- 4-teilig

- passend zu den Suppentdpfen
KG0103320 (5. 42)
und KG0202320 (s. 42)

Attikelnr. B T H Inh Preis (€)

mm mm mm Lliter  netto (brutto) q H Preis (€
KG0212450 450 150 100 60 42,00 (49,98) Artikelnr. o e,
KG0212600 600 180 110 10,5 62,00 (7378) KG2207320 300 180 106,00 (126,14

stalgast
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KOCHGESCHIRR

MEHRSCHICHT-KOCHTOPFE
PREMIUM

- professionelle Mehrschicht-Kochtopfserie

hergestellt aus mehreren Materiallagen (Edelstahl/Aluminium/Edelstahl)

optimale Warmeleitung durch Aluminium und der hohen Robustheit des Edelstahls
gut geeignet fiir das Aufkochen von Milch, Saucen und dickfliissigen Suppen

fir Induktion geeignet

a b

KOCHTOPF
- ohne Deckel

. H Inh. Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  Liter netto (brutto)

KG0503240 240 140 6,3 61,50 (7319
KG0503280 280 160 9,8 65,60  (78,06)

Innere Schicht aus hochwertigem
Edelstahl

WEIEE
Materiallagen

Aluminiumkem verteilt
die Wérme gleichmaBig

AuBere Schicht aus
magnetischem Edelstahl

BRATPFANNE
- ohne Deckel

. ] H Preis (€)
Artikelnr. v netto (brEJTZO)

KG0507240 240 50 40,00  (47,60)
KG0507280 280 50 4410 (52,48

stalgast
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STIELKASSEROLLE
- ohne Deckel

) @ H Inh. Preis (€)
Artikelnr. mm  mm Liter netto (brutto)

KG0505160 160 75 15 31,80 (3784
KG0505200 200 120 3.8 41,00 (4879

Geeignet fur

Induktion, Gas
und Elektro

7
SAUTEUSE MIT ANTIHAFTBESCHICHTUNG
- ohne Deckel

Artikelnr. 2 H Inh. Preis (€)

mm  mm  Liter netto (brutto)
KG0506220 220 82 3,0 53,30 (6343)

DECKEL

i ] Preis (€)
Attikelnr. netto (brutto)

KG0509200 200 9,84 (11,71)
KG0509220 220 12,80 (1523)
KG0509280 280 15,00 (17,85

45




KOCHGESCHIRR

BRATPFANNEN

WOKPFANNE

N Artikelnr.

1. KG1501400
2. KG1502400

m
400
400

(2]

)
mi

- aus Aluminium-Guss
- mitTitanium-Beschichtung

- Kaltgriff aus Edelstahl

L
mm  (uchwytu) mm
120 200
120 185

TITANIUM ALUMINIUMGUSS-PFANNE

Yz

Preis (€)
netto (brutto)
59,00
79,00

(70,21)
(94,01)

BRATPFANNE MIT

ANTIHAFTBESCHICHTUNG

- mit Antihaftbeschichtung aus Xylan
- besonders leicht zu reinigen

Artikelnr. g

mm
KG1601240 240
KG1601280 280

TITANBESCHICHTETE BRATPFANNE

- aus Aluminium mit Titanbeschichtung
- Kaltgriffe aus Edelstahl

H

mm
50
55

Preis (€)

netto (bru
65,00
74,30

itto)

(77,35)
(88,42)

Artikelnr.
KG0701240
KG0701280
KG0701320

%]
mm
240

280
320

Preis (€)
netto (brutto)
41,00 (4879
45,00 (53,55
50,00 (59,50

EDELSTAHL-BRATPFANNE

- Pfannen ab 360 mm Durchmesser
mit Zusatzgriff

<D
SN——

Artikelnr.

KG0402200
KG0402240
KG0402280
KG0402320
KG0402360
KG0402400

[}
mm
200
240
280
320
360
400

H

mm
40
42
48
52
65
70

Preis (€)
netto (brutto)
21,50 (2559
26,70 (3177
33,80 (4022
4510 (5367
64,60 (76,87)
77,90 (92,70

BRATPFANNE MIT KERAMIKBESCHICHTUNG

- ohne Deckel
- genieteter Griff aus Edelstahl mit Silikon-Griffteil

- passende Deckel: KG0209200, KG0209240, KG0209280

Artikelnr.

KG0401240
KG0401280

46

mm
240
280

H
mm
50
55

Preis (€)
netto (brutto)
34,90 (4153)
44,10  (5248)

Attikelnr.

KG0702240 240
KG0702280 280

H

mm
50
55

Preis (€)

netto (brutto)
45,90 (5462
51,00  (60,69)

EDELSTAHL-BRATPFANNE

- fiir Induktion geeignet

Artikelnr. n'?m
KG0403240 240
KG0403280 280
KG0403320 320

BRATPFANNE MIT
ANTIHAFTBESCHICHTUNG

- aus Carbonstahl

Attikelnr.
KG1201280 280

H
mm
40

Preis (€)

netto (brutt
37,90
47,20
65,60

Preis (€)

0)

(45,10)
(56,17)
(78,06)

netto (brutto)

26,70

(31,77

stalgast



KOCHGESCHIRR

BRATPFANNEN MIT
TEFLONBESCHICHTUNG

- hergestellt aus Aluminium mit dreifacher Teflon® Platinum Antihaftbeschichtung
besonders kratzfest durch den Einschluss extrem harter mineralischer Teilchen in den
Schichtaufbau der Versiegelung

hitzebesténdiger Flachstiel aus Stahl

sehr gute und schnelle Warmeverteilung auf der gesamten Oberfléche

geeignet zum Braten mit sehr wenig Ol

&z

Teflon® Deckschicht

Dreifache

Teflon® Platinum Zusatalich verstirkte
Mittelschicht

Antihaft-

beschichtung Teflon* Grundierung mit

BRATPFANNE MIT ANTIHAFTBESCHICHTUNG

- induktionsgeeignet
; 2 H Inh Preis (€)
Attikelnr. mm  mm  Liter netto (brutto)

KG1111200 200 35 08 20,00  (23.80)
KG1111240 240 45 20 23,60  (28,08)
KG1111280 280 50 3,0 31,80 (3784

© CREPES-PFANNE MIT ANTIHAFTBESCHICHTUNG
- induktionsgeeignet

; 2 H Preis (€)
Artikelnr. mm mm netto (brutto)
KG1112255 255/215 17 24,00 (2856) 9
KG1112292 292/255 17 28,00 (3332)

Genieteter
Flachstiel
aus Stahl

@ BRATPFANNE MIT TEFLONBESCHICHTUNG

0
- Bratpfannen mit dem Durchmesser von 200 bis 280 mm haben eine Stérke von 4 mm ""'
- Bratpfannen mit dem Durchmesser von 320 bis 400 mm haben eine Stérke von 5 mm
| @ H Inh Preis (€
Artikelnr. mm  mm  Liter netto (brfnlo)
KG1101200 200 35 0,8 16,20  (19.28)
KG1101240 240 40 1,2 19,70  (23.44)
KG1101280 280 45 2,0 26,70 (31.77)
KG1101320 320 50 3,0 32,80 (39,03
KG1101360 360 55 4,0 37,90  (4510)
KG1101400 400 60 5,0 47,20 (56,17)

e CREPES-PFANNE MIT TEFLONBESCHICHTUNG ',"
X
¢

| 2 H Preis (€)
Artikelnr. mm mm netto (brutto)

KG1104260 255/215 17 20,50 (2440
KG1104300 292/255 17 26,70 (31.77)

st_algast
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KOCHGESCHIRR

BRATPFANNEN MIT
ANTIHAFTBESCHICHTUNG

- aus Aluminium

- hitzebestandiger Flachstiel aus Stahl

- sehr gute und schnelle Warmeverteilung auf der ganzen Oberflache
- geeignet zum Braten mit sehr wenig Ol

BRATPFANNE

Artikelnr. rgn mHm lLriltre]r' ne':tl;eggrﬁo)
KG1001200 200 40 0,9 29,70 (3534
KG1001240 240 40 13 3590 (4272
KG1001280 280 45 2,0 39,00 (46,41
KG1001320 320 50 3,0 49,20 ¢
KG1001360 360 50 4,0 63,60  (75,68)

(

KG1001400 400 55 5,0 78,90  (93,89)
BRATPFANNE TIEFE FORM
" a H Inh. Preis (€)
Attikeln. mm  mm  Liter netto (brutto)

KG1003200 200 60 1,6 48,20  (57.36)
KG1003240 240 65 2,6 55,40 (6593
KG1003280 280 75 3.8 65,60 (78,06

CREPES-PFANNE

< @ H Inh Preis (€)
Attikeln. mm mm  Liter netto (brutto)
KG1004250 250 20 0,8 29,70  (3534)
KG1004280 280 20 11 33,80 (4022)

FISCHPFANNE

y B T H Inh Preis (€)
Artikelnr. mm  mm mm Liter netto (brutto)

KG1005380 380 260 40 3,0 96,40 (114,72

48
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g RONNSEEDYENBRUK Ny KOCHGESCHIRR

KOCHGESCHIRR AUS GUSSEISEN (w7

ohne Einbrennen einsatzbereit, schon fertig mit Rapsél durch den Hersteller eingebrannt

- extra starke, verzugfreie und fein abgedrehte Béden

- hohe Warmeleitfahigkeit, gleichméBige Erhitzung und lange Warmhaltung

- ideal zum scharfen Anbraten von Fleisch oder z.B. zum Zubereiten von Bratkartoffeln

- geeignet fur Induktion, Gas, Elektro, sowie tiber einem offenen Feuer

- Empfehlung: nach dem Gebrauch mit Reinigungsbirste und ggf. Spulmittel reinigen, nach dem
Trocknen mit Pflanzendl einreiben

BRATPFANNE
- abnehmbarer Griff aus Edelstahl

; g H L G Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm kg netto (brutto)
KG1301280 280 50 563 3,1 111,00 (132,09

GRILLPFANNE
- abnehmbarer Griff aus Edelstahl

i g H L G Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm kg netto (brutto)
KG1302250 250 30 506 2,7 96,40 (11472
KG1302280 290 40 560 3,3 120,00 (142,80

GRILLPFANNE

- quadratisch
; B T H L G Preis (€
Artikelnr. mm mm  mm mm kg netto (brfn{o)
KG1306230 230 230 32 375 25 74,80  (89,01)
BRATER

- inkl. Deckel

y B T H Inh. G Preis (€)
Artikelnr. m mm mm Liter kg netto (brutto)
KG1308480 390 220 220 6 8,38 244,00 (29036)

stalgast 49




KOCHGESCHIRR

KOCHGESCHIRR AUS GUSSEISEN

- Kochgeschirr aus Gusseisen mit schwarzer Oberflache

ideal zum Servieren von heiflen Gerichten

durch den dicken Boden bleiben die Speisen lange warm

- die doppelseitige Brat- und Grillplatte ist geeignet fir Gas und Elektro (ideal fur ein
typisches Grillmuster)

- Empfehlung: nach dem Gebrauch mit Reinigungsbiirste und ggf. Spilmittel reinigen,
nach dem Trocknen mit Pflanzendl einreiben

GRILLPFANNE
- quadratisch

Hervorragende
Grillfunktion

durch gerillten
Boden

. B T H G Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  mm g netto (brutto)

KG1406240 230 230 35 2,6 16,40 (19,52

=

BRAT- UND GRILLPLATTE
- doppelseitig (gerillt/glatt)

. B T H G Preis (€)
Artikelnr. i kg netto (brutto)

m - mm
KG1407480 480 260 20 5,0 71,80 (8544)

SERVIERPFANNE MIT
HOLZUNTERSETZER

- Abmessung Holzuntersetzer: 280 x 155 mm (BxT)
- abnehmbarer Griff aus Gusseisen

i B T H G Preis (€
Artikelnr. mm  mm mm kg netto (brfjt‘)to)
KG1409240 240 140 25 1,13 12,30 (14,64)

50 staigast




KOCHGESCHIRR

SERVIERGESCHIRR AUS
GUSSEISEN

schwarzes Mini-Gusseisen Serviergeschirr mit hervorragender
Wérmespeicherung

- gleichméBige Warmeverteilung

- ein Blickfang auf jedem Tisch

- geeignet flr alle Warmequellen

MINI-COCOTTE, OVAL MINI-COCOTTE, RUND
- inkl. Deckel - inkl. Deckel

- B T H Inh. Preis (€) i @ H Inh Preis (€)
Attikelnr. mm mm mm Lliter  netto (brutto) Attikelnr. mm mm Lliter  netto (brutto)
KG1404120 120 90 63 03 11,30 (1349 KG1405100 100 63 0,25 10,40 (1238)
MINI-SERVIERPFANNE OVAL MINI-SERVIERPFANNE RUND
- inkl. Holzuntersetzer - Griff mit Silikonschutz

- Griff mit Silikonschutz

; B T H Inh. Preis (€) ; ) H Inh. Preis (€)

Artikelnr. mm mm mm Lter netto (brutto) Artikelnr. mm mm Lter netto (brutto)
KG1403370 370 180 50 0,4 16,00 (19,04 KG1406160 160 44 0,6 11,00 (13,09
MINI-SERVIERPFANNE MIT MINI-SERVIERPFANNE MIT MINI-SERVIERPFANNE MIT
GRIFFEN, OVAL GRIFFEN, OVAL GRIFFEN, RUND
- inkl. Holzuntersetzer - inkl. Holzuntersetzer - inkl. Holzuntersetzer

P -

e
; B T H Inh. Preis() i B T H Inh. Preis() i @ H Inh.  Preis(
Artikelnr. mm mm mm Liter netto (brutto) Attikelnr. mm mm mm Lter netto (brutto) Artikelnr. mm mm Liter  netto (brutto)

KG1401170 170 120 55 0,5 11,00 (13,09 KG1401210 210 150 75 0,8 13,50 (1607) KG1402150 150 75 0,7 12,50 (14,88

stalgast 51
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KOCHUTENSILIEN &
KUCHENWERKZEUGE

Professionelle und funktionelle STALGAST Kochutensilien und
Kichenwerkzeuge sind in der Grof3kiiche fiir jeden einzelnen Schritt der
taglichen Speisenzubereitung notwendig.

Edelstahleimer 53
Salatschleuder 54
Schiisseln 55
Siebe, Seiher 56-57
MONOBLOCK Kochutensilien, Schépfkellen,

Schaumloffel 58-61
Bratenwender, Schneebesen..........ecrnenanas 62-63

Kartoffelstampfer 63

Messbecher, Abflllschaufeln, Reiben................. 64-65
Thermometer
Quetschflaschen, SoBenspender
Pinzetten, Zangen, Dosenoffner.......
Garnierbesteck, Schnitzwerkzeug
Mandolinen
Waagen, Prazisionswaagen, Bodenwaagen ....78-80




EDELSTAHLEIMER PREMIUM  /nden

- mit MaBeinteilung
- Randbreite: 10 mm

N
EDELSTAHLEIMER EDELSTAHLEIMER MIT DECKEL
BODENREIFEN - passend zu den Edelstahleimern
Premium
| a9 H Inh. Preis (€ | 2 H Inh. Preis (€ | 2 Preis (€
Artikelnr. mm mm Liter  netto (bn(Jtio) Attikelnr. mm mm Liter  netto (br(utlo) Artikelnr. mm netto (brfjt%o)

KG0401070 235/157 245 7 51,30 (61,05 KGO0402100 280/202 265 10 103,00 (122,57) KG0403100 280 28,70 (3415
KG0401100 280/200 245 10 58,40 (69,50) KG0402120 290/202 290 12 109,00 (129,71) KG0403120 290 30,80 (36,65
KG0401120 290/200 270 12 86,10 (102,46) KG0402150 305/202 330 15 119,00 (141,61) KG0403150 305 34,90 (4153
KG0401150 305/200 310 15 92,30 (109,84)

EDELSTAHLEIMER STANDARD

- mit MaBeinteilung
- mit oder ohne Bodenreif
- stapelbar

EDELSTAHLEIMER EDELSTAHLEIMER DECKEL

MIT BODENREIFEN - passend zu den Edelstahleimern
Standard
| 2 H Inh. Preis (€) | %) H Inh. Preis (€ i [4) Preis (€)
Artikelnr. mm mm  Liter netto (brl(Jt)tO) Artikelnr. mm Liter netto (br(utla) Artikeln. mm netto (br(utlo)

mm
KG0404070 230/155 250 7 36,90 (4391) KG0405100 275/200 285 10 67,70 (80,56) KG0406100 275 20,50 (24,40)
KG0404100 293/205 245 10 57,40 (6831) KG0405120 290/200 305 12 75,90 (9032) KG0406120 290 20,50 (24,40)
KG0404120 295/230 275 12 67,70 (80,56) KG0405150 300/200 354 15 86,10 (102,46) KG0406150 300 26,70 (31,77
KG0404150 300/200 340 15 77,90 (92,70

stalgast
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SALATSCHLEUDER

- ausstrapazierfahigem Kunststoff
- mit Wasserauslauf

herausnehmbares
Schleudersieb

- @ H Inh Preis (€)
Artikelnr. mm  mm Liter netto (brutto)
KG2101019 420 580 19 138,00 (164,22

RUHRSCHUSSEL

- profilierter Rand erleichtert die Entleerung
des GefaBes

Attikeln. ngn m"’n lL?tEr. neftge(ISrfgo)
KG2301012 144 112 1,2 1,94 231)
KG2301020 178 122 2,0 2, (3.22)
KG2301032 217 135 3,2 4,06 (4,83)
KG2301057 265 150 5,7 5,84 (6,95)
KG2301100 328 167 10,0 8,51 (10,13)

Ablaufschlauch

stalgast
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KUCHENSCHUSSEL
- Edelstahl poliert ox
- stapelbar

" a H Inh. Preis (€)
Artikelnr. mm  mm Liter netto (brutto)
KG2304180 180 80 1,7 554 (659

)
KG2304200 200 90 2.3 533 (634
KG2304240 240 110 4,0 6,77 (8,06
KG2304280 280 130 6,0 9,84 (11,71)
KG2304300 300 145 7,0 11,70 (13,92)
KG2304320 320 150 82 13,50 (16,07)

KUCHENSCHUSSEL
- Edelstahl poliert
- stapelbar
derRand

istim
angegebenen
Durchmesser
eingerechnet

INOX

Attikelnr. rr’\zr!n ern ILTe]r ne[r’troe(lgn(i)to)

KG2305360 360 160 11,5 15,60  (1856)
KG2305400 400 110 80 19,70 (2344
KG2305500 500 130 14,0 26,70 (31.77)
KG2305550 550 145 19,0 30,80 (36,65
KG2305600 600 160 27,0 43,90 (5129
KG2305700 700 185 450 61,50 (7319
KG2305800 800 205 650 84,10 (100,08)
KG2305900 900 225 90,0 108,00 (12852)

GLASSCHALE

- gehdrtet und stoBfest

- stapelbar

- hitze-und
temperaturschwankungsbesténdig

@ H Inh. VPE
mm  mm  Liter  Stiick
KG2302060 60 27 0,03 24 0,82 (0,98

Preis (€)

Artikelnr. netto (brutto)

)
KG2302120 120 53 031 6 1,48 (1,76)
KG2302140 140 63 055 6 2,04 (243
KG2302172 172 76 120 6 2,74 (.26)
KG2302200 200 87 160 6 3,47 (413
KG2302230 230 101 250 6 3,98 (474
KG2302262 262 113 3,70 6 574 (6383)

stalgast

Die G:
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SCHUSSEL
- Edelstahl poliert
- stapelbar

-

\.P.

Artikelnr. ngn mHm lLri]tre]r' ne[t’tge(lgrﬁo)

KG2307160 160 60 0,7 2,62 (3.12)
KG2307200 200 70 1.2 3,28 (390
KG2307220 220 80 1.6 3,94 (469
KG2307250 250 90 23 5,23 (6.22)
KG2307280 280 95 3,0 718 (854
KG2307310 310 105 50 9,53 (1134
KG2307340 340 115 60 11,80 (14,04
KG2307375 375 120 80 17,40 (2071

KUCHENSCHUSSEL
- Edelstahl matt INOX
- stapelbar

L

.-

Preis (€)
netto (brutto)
7,79 027

12,10
21,50
35,90
46,10
53,30

X @ H Inh
Artikelnr. o e

m
KG2303150 150 75 1,0
KG2303200 200 98 25
KG2303250 250 120 50
KG2303300 300 140 8,0
KG2303360 360 170 14,0
KG2303380 380 180 16,0

KUCHENSCHUSSEL

- Edelstahl matt INOX
- stapelbar

- mit Griffen

A W

’

Attikelnr. ngn mHm IL‘i‘tL‘r‘ ne‘?troe(lgrﬁo)
KG2306400 400 185 14,5 81,00 (9639)
KG2306450 450 200 21,0 92,30 (109,84)
KG2306500 500 220 28,0 125,00 (148,75)
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KUCHENSIEB

| a9
Artikelnr.

KG2211120 120
KG2211150 150
KG2211180 180
KG2209200 200

GAZESIEB

Dichte
Maschenweite

; 9
Artikelnr.

KG2208200 200
KG2208240 240

MEHLSIEB

L

mm
140
150
170
180

H

mm
150
180

- Lochung: ca. Tmm

- a9
Artikelnr.

KG2211200 230
KG2211250 245
KG2211300 320

56

TERRINEN-/ KUCHENFORM
- Formen:
KG0214001- N
KG0214002- W
KG0214003 - @

=

Pre(ig(a)

netto (brutto) - B T H Inh Preis (€)

533 (634 Artikelnr. m mm mm Lier netto (brutto)

5,95 (7.08) KG0214001 400 65 35 06 37,80 (4498

8,41 (10,01) KG0214002 400 50 40 04 37,80 (4498

11,50 (13,69) KG0214003 400 50 35 05 4830 (5748
SPITZSIEB

Lochung:

1,8 mm

Preis (€ i g H Preis (€
netto (brtt{o) Artikelnr. mm  mm netto (brfjt{o)
52,30 (62,24) KG2210200 200 170 17,80 (21,18
65,60 (78,06) KG2209240 240 210 22,60 (26,89)

4-TEILIGES SIEBSET
- 4verschiedene Maschenweiten ca.:

0,75x0,75mm
Tx1mm
2x2mm
3x3mm
Lochformen
Preis (€)
netto (brutto)
12,70 (15,11) 3 g Preis@
16,60 (19,75) Attikelnr. mm  netto (brutto)
20,50 (24,40) ‘ KG2212004 210 21,50 (25,59)

stalgast

Die Gastronomie-Experten




SUPPENSIEB
- Griff aus Edelstahl
- Lochung: 3,4mm
- L=arifflange

INOX

Preis (€)
netto (brutto)

- g L
Artikelnr. — © o

KG2201220 220 260 71,80 (85.44)
KG2201260 260 260 80,00 (95.20)

ABTROPFSCHUSSEL

INOX

. a9 H Preis (€)
Artikelnr. mm mm  netto (brutto)

KG2203225 225/140 135 15,30 (1821)
KG2203250 250/140 150 17,10 (2039)

GEMUSESEIHER KONISCH
- poliert

INOX

GROSSKUCHENSIEB

- Griffaus Holz
- L=Grifflinge

. g L Preis (€)
Artikelnr. T eto (brutto)

KG2202300 300 430 45,10 (53,67)
KG2202350 350 430 53,30 (63.43)

GEMUSESEIHER AUF FUR
- mit Griffen

X '] H Preis (€)
Artikelnr. o mm  netto (brutto)

KG2204360 360/200 220 36,90 (4391)
KG2204375 375/175 185 27,70 (32,96

GEMUSESEIHER KONISCH
- seidenmatt

Preis (€)

q g H
Artikelnr. 0 T etto (rutto)

KG2205280 280 160 31,80 (37.84)
KG2205320 320 170 55,40 (6593
KG2205360 360 190 59,50 (70.81)
KG2205400 400 220 69,70 (

stalgast
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y 7] H Preis (€)
Artikelnr. ey mm netto (brutto)

KG2206450 450/290 240 141,00 (167,79)
KG2206500 500/330 260 164,00 (195,16)
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MONOBLOCK KOCHUTENSILIEN

© SCHAUMLOFFEL

professionelle MONOBLOCK Schopfkellen und Schaumloéffel

ohne Schweilndhte, aus einem Stlick gefertigt
einfache Reinigung
ergonomischer Griff mit Aufhangung

Aus einem ;
Stuick gefertigt ‘

Griff mit
Aufhangung

|
A

\

Artikelnr. ngn ml;n nelztzne(lgr&?to)
KK0101100 100 325 6,15 (732
KK0101120 120 360 7,89 (939)
KK0101140 140 385 9,33 (11,10)
KK0101160 160 415 12,50 (1438)
KK0102200 200 480 18,90 (22.49) © SCHOPFKELLE
.. Artikelnr. rgn m';n
© SCHAUMLOFFEL KK0103006 60 275
3 KK0103012 80 295
Atkelnr. @ L Prels(© KK0103025 100 340
KK0102100 100 305 8,51 (10,13) kk0103040 120 365
KK0102120 120 360 9,94 (11,83) KK0103075 145 395
KK0102140 140 380 12,30 (14,64) KK0103120 165 430
KK0102160 160 ) KK0103200 200 480

58

415 15,80 (18,80)

Inh.

Liter
0,06
0,12
0,25
0,40
0,75
1,20
2,00

Preis (€)
netto (brutto)

4,20
5,84
7,89
9,23

13,30
17,10
34,90

Artikelnr.

KK0104007
KK0104013
KK0104020
KK0104025
KK0104045
KK0104067
KK0104100
KK0104150

f

%)
mm
65
80
90
100
120
140
160
180

@ SCHOPFKELLE

L
mm
315
345
362
380
420
440
474
500

Inh. Preis (€)
Liter netto (brutto)
0,07 513

0,13 6,56 (
020 7,28 (866
025 820 (
0,45 10,30 (
0,67 12,30 (
1,00 16,80 (19,99)
1,50 24,40 (
stalgast
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. KK0301400 Schopfkelle

. KK0302400 Fleischgabel

. KK0303400 Servierloffel geschlitzt
. KK0304400 Servierloffel

MONOBLOCK KOCHUTENSILIEN

(M)

I

MONOBLOCK KOCHUTENSILIEN

Preis (€)

netto (brutto)
8,92 (10,61)
7,28 (8,66
6,87 (818
6,87 )

Lp. Artikelnr.

o~ o w;

Produkt

. KK0305355 Kartoffelstampfer

. KK0306400 Spaghettilffel

. KK0307400 Schaumlcffel

. KK0308400 Bratenwender geschlitzt

Lp.  Artikelnr. Produkt

1. KK0201340 Fischheber
2. KK0203500 Fleischgabel
3. KK0206460 Servierloffel

Inh.
Liter

L
mm
340
500
460

INOX

Preis (€)
netto (brutto)
6,87 (818
7,28
7,28 (8,66
7,28 |

Preis (€)
netto (brutto)
22,70 (27,01)
29,60 (3522
8,92 (10,61)
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KOCHUTENSILIEN

- runder Griff

60

Artikelnr.

. KK0401345
. KK0402345
. KK0403328
. KK0404280

KK0404310

. KK0405307
. KK0406320
. KK0407270
. KK0408175
. KK0409190
. KK0410165
. KK0411190
. KK0412190
. KK0413220
. KK0414355

_—
o

Produkt

Fisch- / Schaumlgffel
Fleischgabel
Servierloffel
Schopfkelle
Schopfkelle
Spaghettilffel
Bratenwender geschlitzt
Kugel-Schneebesen
Melonenlcffel
Pendelschaler
Sparschaler

Pizza- / Teigschneider
Teigradchen
Dosenéffner
Hangeleiste

220
355

J

Preis (€)
netto (brutto)
769 (919
6,46 (7,69
6,46 (7,69
7,28 (8,66
7,28 (866
7,28 (866
769 (919
6,46 (7,69
564 (671)
564 (671)
564 (671)
6,05 (7.20)
6,05 (720
10,90 (12,97)
7,69 (919
stalgast
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KOCHUTENSILIEN

professionelles Servierset

aus poliertem Edelstahl

ohne Schweiflndhte, aus einem Stiick gefertigt
einfach zu reinigen

Materialstarke vom Griff: 2,7 mm

o (2] (3]
! £ Sl
Lp. Attikelnr. Produkt m';“ 'L'i‘tre'r'
1. KK0601310 Servierloffel geschlitzt 310 -
2. KK0602300 Serviergabel 300
3. KK0603315 Servierloffel 315
4. KK0604315 Bratenwender geschlitzt 315 -
5. KK0605310 Suppenschopfer 310 0,08

KOCHUTENSILIEN

- aus glasfaserverstarktem Material

- geeignet fur antihaftbeschichtete Oberflachen
spulmaschinenfest

hitzebestandig bis 220 °C

Lp. Artikelnr. Produkt ml;n ne':liae(igrﬁo) .
1. KK0501250 Universalzange 250 6,46 (.69 Up. ALl
KK0501320 Universalzange 320 6,46 (769 4
2. KK0502350 Servierloffel geschlitzt 350 7,28  (8,66) 5
. KK0503350 Servierloffel 350 7,28 (8,66) 6.

w

stalgast

0

i
Preis (€)
netto (brutto)
8,51 (10,13
7,28 (8,66)
8,51 (10.13)
8,51 (10,13)
10,00 (11,90

Produkt

. KK0504310 Schopfloffel
. KK0505350 Schaumloffel
KK0506300 Bratenwender geschlitzt

INOX
18/10

@ L Inh

mm  mm Liter

90 310 0,11
350 -
300

Preis (€)

netto (brutto)
7,28 (8,66)
7,28 (8,66
7,28 (8,66)




BRATENWENDER

— o s °
>

B

”

s 7
— \ //\’ :

v 7
""@‘ \ o
4

© BRATENSPACHTEL @ BRATENWENDER GELOCHT

- Griffaus Holz - Griffaus Holz
- A=195mm - A=200mm

B=70mm B=70mm

| B L Preis (€) | B L Preis
Artikelnr. mm  mm netto (brutto) Attikelnr. mm  mm neno(lbu(it)o)
KK1402195 70 365 11,30 (13.45) KK1403200 70 365 11,30 (1345

62

© BRATENWENDER

- Griff aus Kunststoff
- A=115mm,B=90mm

L Preis (€)
netto (brutto)
6,87 (8,18)

Artikelnr.
KK1404280 280

© BRATENWENDER, ECKIG

- Griff aus Kunststoff
- A=200mm,B=75mm

; L Preis (€)
Attikelnr. mm netto (bn(Jr)to)
KK1405370 370 5,02 (597)

© BRATENSPACHTEL
- A=112mm,B=85mm

i L Preis (€
Artikelnr. mm netto (br(ut{a)
BK0602270 270 27,70  (32,%)

@ BRATENWENDER
- A=170mm,B=80mm

; L Preis (€)
Artikelnr. mm netto (brutto)
BK0603360 360 31,80 (37,84

© BRATENSPACHTEL

- ergonomischer Griff
- A=90mm,B=75mm

| Preis (€
Artikelnr. mm netto (br:n:o)
MS0636150 150 51,30 (61,05

@ BRATENWENDER

- ergonomischer Griff
- A=200mm,B=80mm

: L Preis (€)
Artikelnr. mm netto (brutto)
MS0637260 260 60,80 (72,35

@ PFANNENWENDER
GESCHLITZT

- ergonomischer Griff
- A=135mm, B=85mm

i L Preis (€
Artikelnr. mm netto (bvfjt)to)
MS0635170 170 43,70 (52,00

0 BRATENWENDER
- Griff aus Holz
- A=140mm
B=110mm

. B L Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  netto (brutto)

KK1401140 110 300 10,50 (12,50)

stalgast
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Griff aus
Kunststoff

@ SCHNEEBESEN

- Stahlquirl
- Griff aus Kunststoff

L Preis (€)
mi netto (brutto)
523 (622

Artikelnr. o
KK0903250 250
KK0903350 350 6,49 (7.72)
KK0903450 450 6,97 (829
KK0903550 550 8,00 (9,52)

e KARTOFFELSTAMPFER
- schwere Ausfiihrung

) L Preis (€)
Artikelnr. o (brutto)

KK0905300 300 23,60 (28,08)
KK0905460 460 25,60 (30.46)
KK0905610 610 29,70 (3534)

stalgast
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© SCHNEEBESEN

(6] RUHRSPATEL

- ausBuchenholz
- Materialstarke: 20 mm

N L Preis (€)
Artikelnr. = (brutto)

KK0907075 750 25,30 (30,11)
KK0907100 1000 27,70 (32,96
KK0907125 1250 34,10 (40,58

3] NETZSCHAUMLOFFEL

(7]

115 mm

(4) BACK-/ FRITTIERLOFFEL

Artikelnr. ml;n neftzezgr(u?a) Artikelnr. rﬁn ml;n ne't’traezgrft{o) Artikelnr. ngn ern ne':troe(lgrﬁo)
KK0901300 300 6,87 (818 KK0902160 160 350 34,90 (4153) KK0903160 160 470 10,90 (12,97)
KK0901400 400 7,69 (9,15 KK0902200 200 450 48,20 (57.36) KK0903200 200 590 13,30 (15,83)
KK0901500 500 8,10 (9,64) KK0903240 240 570 19,00 (22,61)
KK0901600 600 8,82 (10,50)

(7] RUHRSPATEL

X L Preis (€)
Artikelnr. — © netto (brutto)

KK0908130 1300 61,50 (73,19)
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EIS-/ MEHRZWECKSCHAUFEL = EIS-/ MEHRZWECKSCHAUFEL
- aus Aluminium @ Al INOX

" Inh. Preis (€) Artikeln: anltL]r ne’t’i‘:)e(lgrﬁn)
Artikelnt. e ot (bruto) KK1002125 0,125 13,70 (1630
KK1001180 0,18 523 (622 KK1002150 0,150 17,70 (21.06)
KK1001350 035 6,46 (169 KK1002450 0,450 20,50  (24,40)
KK1001680 0,68 12,50 (14,88) KK1002650 0,650 24,60 (29.27)

EIS-/ ABFULLSCHAUFEL EIS-/ MEHRZWECKSCHAUFEL

y Inh. Preis (€
Artikelnr. Liter netto (br&t{c)
KK1003020 02 4,41 (529 , g Inh Preis (€
KK1003100 1,0 9,64 (1147) Arikelnr S
KK1003200 2,0 14,50 (7.2 KK1004100 100 1 22,60 (2689
GOURMET-REIBE ZITRONEN- /

PARMESANREIBE

i L Preis (€ ; L Preis (€
Artikelnr. mm netto (bn(J(%o) Artikelnr. mm netto (brfnlo)
KK1104255 255 10,00 (11,90 KK1102255 255 9,23 (10,98)

64 stalgast
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MESSLOFFELSATZ
- A-teilig:

1/4 Teeldffel (1,25 ml)
1/2 Teeldffel (2,5 ml)
1 Teeloffel (5 ml)

1 Meniiloffel (15 mL)
Fiillmengenangabe
auf dem Griff

i Inh.
Artikelnr. Liter
KK1201001 0,00125-0,015 5,74

MESSBECHER

- transparent
- mit Messskala

" Inh. Preis (€)
Artikelnr. e netto (brutto)

KK1203050 0,50 2,21 (
KK1203100 1,00 4,41 (5,25
KK1203200 2,00 6,05 (
KK1203300 3,00 851 (1013
KK1203500 500 14,10 (1678

EDELSTAHLTRICHTER
- mitSieb
- Lochdurchmesser: 17 mm

y 9 Preis (€)
Artikelnr. netto (brutto)

KK1301130 130 8,51 (10,13
KK1301150 150 11,30  (1349)

stalgast
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Preis (€)
netto (brutto)

MESSLOFFELSATZ

4-teilig:

1/4 cup (60 ml)

1/3 cup (80 ml)

1/2 cup (125 ml)

1 cup (250 ml)
Fiillmengenangabe
auf dem Griff

| Inh. Preis (€)
Attikelnr. Liter netto (brutto)
KK1201002 0,06-0,25 8,10 (9.64)

‘mg MESSBECHER
' - Messskala auf der Innenseite INOX

) Inh. Preis (€)
Artikelnr. i netto (brutto)

KK1204050 0,5 9,64 (11.47)
KK1204100 1,0 14,50 (17.26)
KK1204200 2,0 24,60 (2927

. REIBE 6-FACH
INOX

§ H Preis (€)
Artikelnr. netto (brutto)

KK1103190 190 8,51 (10.13)
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@ REZEPTIONSKLINGEL © ZAHLTELLER © BONLEISTE
- verchromt o INOX Al
)

i g H Preis (€ ; T Preis (€) i L Preis (€)
Artikelnr. mm  mm netto (brutto) Artikelnr. mm netto (brutto) Attikelnr. mm netto (brutto)

KK1501001 85 60 6,25 (744 KK1502150 150 110 482 (574 KK0809045 450 14,40  (17,14)
KK0809060 600 19,70 |
KK0809090 900 24,60  (29.27
KK0809120 1200 33,80 |

BONSPIESS

POMMESSCHAUFEL NETZBACKSCHAUFEL
INOX

L
N
w
o
3
3
i Preis (€ i B T H L Preis (€) i @ H Preis (€
Attikeln. netlo(br:.nzu) Attikeln. mm mm mm mm neno(brfmo) Attikeln. mm  mm neno(brﬁt:o)
KK1504230 23,60 (28,08 KK1505210 170 210 50 210 22,60 (26,89 KK1506150 80 150 523 (622
stalgast
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KOCHUTENSILIEN

STANDERFUR
GASTRONORMBEHALTER

- KK0802016 - passend fiir 3 x GN 1/6 (150 mm)

- KK0802169 - passend fiir 3 x GN 1/6 und 2 x GN 1/9 (150 mm)
- KK0802014 - passend fiir 5 x GN 1/4 (150 mm)

- Gastronormbehélter und Deckel separat erhaltlich

Lp Artikelnr. mBm me mHm ne't)tze(llgrﬁo)

1. KK0802016 510 230 230 62,00 (7378)
2. KK0802169 730 230 230 77,70  (9246)
3. KK0802014 840 300 275 94,50 (11246)

GEWURZBORD MIT
GEWURZBOXEN
- inklusive 5 Gewiirzboxen (GN1/9 65 mm)

i B T H Preis (€)
Attikelnr. mm - mm  mm netto (brutto)
KK0803005 629 200 250 129,00 (153,51)
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KUHLSCHRANK-THERMOMETER
- Themperaturbereich -40 °Cbis 40 °C

- Gehduse aus Edelstahl

- Funktionsgriff

; Preis (€
Artikelnr. netto (br(ut{a)
KK1901001 4.4 (5,25)

TASCHEN-THERMOMETER

- Temperaturbereich -50 °Cbis 280 °C
Lénge der Messnadel: 210 mm
inklusive Schutzhiille

Batterien sind nicht inklusive
(geeignete Batterien A76 / LR44)

i Preis (€
Artikelnr. netto (brsnzo)
KK1904210 19,80  (23,56)

DIGITAL-THERMOMETER

Temperaturbereich -50 °Cbis 300 °C
mit separatem

1mm Tauch-/

Einstechfiihler

Temperaturalarm

Batterien sind nicht

inklusive

(geeignete

Batterien AAA)

Preis (€)
netto (brutto)
34,90 (4153)

Artikelnr.
KK1907001

68

EINSTECH-THERMOMETER

- Temperaturbereich 0 °Chis 300 °C
- Gehduse aus Edelstahl 18/10

THERMOMETER
MIT METALL-CLIP

- Temperaturbereich
-20 °Cbis 50 °C

Preis (€)

- L i Preis (€
Artikelnr. mm netto (brutto) Artikelnr. nettraezsr(ut{u)
KK1903160 50 160 6,05 (7,20 KK1902001 5,64 6,71)
KLAPP-THERMOMETER YGRO-THERMOMETER

H
Temperaturbereich -50 °C -
bis 300 °C

Temperaturbereich 0 °Chis 50 °C
Luftfeuchtigkeit: 25 % - 95 %

klappbare Messnadel - zum Aufhéngen
Sperrfunktion - Batterien sind nicht inklusive
Batterien sind nicht - (geeignete

inklusive Batterien AAA)

(geeignete Batterien AAA)

B T H

Preis (€)

Preis (€)

Artikelnr. Artikelnr.

mm mm netto (brutto) netto (brutto)
KK1905160 52 21 160 27,70  (32,9) KK1906001 28,70  (3415)
INFRAROT-THERMOMETER
- Temperaturbereich -50 °C bis 380 °C

Digital Display

Laserpointer

kontaktlose Temperaturmessung
Batterien sind nicht inklusive
(geeignete Batterien 6LR61)

i Preis (€)
Artikelnr. netto (brutto)
KK1908001 70,00  (83.30)

stalgast
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SAUCENSPENDER MIT PUMPE
nur fiir kalte Saucen geeignet ,

- Behalteraus halbtransparentem
Polypropylen mit System ColorClip

- geruchs- und geschmacksneutral

- dieangegebene Fiillmenge kann
leicht abweichen

i ; B T H Inh Preis (€)
Artikelnr. Beschreibung mm mm mm Lier netto (brutto)

| GN1619190  GN 1/9 176 108 190 1,5 20,50  (24,40)
~1 GN1616190  GN 1/6 176 162 190 2,6 23,60 (28,08

FIFO QUETSCHFLASCHEN

aus leicht transparentem Kunststoff
groBe Einfiilloffnung

- mit tropfsicherer Silikonmembran zum

" = prazisen Dosieren
- FIFO System
- einfache Reinigung
- nurfiir kalte Saucen geeignet

QUETSCHFLASCHEN
- nurfiirkalte Saucen geeignet

: 2 H Inh. Preis (€ ; 2 H Inh Preis (€
Artikelnr. - Farbe mm mm Liter netto (bvur)tc) Attikelnr. mm  mm  Liter netto (bvttlﬂ)
KK080111 55 210 0,35 1,06 (1,26) KK080101 62 165 0,355 3,30 (3,93)
KK080121 55 210 0,35 1,06 (1,26) KK080102 60 208 0,470 3,60 (4,28)
KK080131 55 210 0,35 1,06 (1,26) KK080103 70 208 0,590 3,90 (4,64)
KK080112 70 240 0,70 1,27 (1,51) KK080104 75 208 0,710 4,20 (5,00)
KK080122 70 240 0,70 1,27 (1,51) KK080105 87 208 0,950 4,50 (5,36)
KK080132 70 240 0,70 1,27 (1,51)

SNACKWELLE SAUCENSTANDER HOT-DOG STAND
- fiinfFachers S I KK0805003 - passend filr drei ox - KK0806003 passend filr drei
Flaschen Hot-Dogs
- - KK0805005 - passend fiir fiinf
Flaschen
-
[

— O staigag

//30‘/ .- . -—. — &8

i B T H Preis (€) i g B T H Preis (€) i B T H Preis (€)
Attikelnr. mm  netto (brutto) Attikelnr. mm  mm mm mm netto (brutto) Artikelnr. mm mm mm netto (brutto)

m
KK0804005 347 120 52 16,10 (19,16) KK0805003 3x72 265 110 120 31,50 (37.49) KK0806003 217 110 118 24,20 (2880
KK0805005 5x72 435 110 120 40,00 (47,60)

st_algast
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ZITRUSPRESSE
- aus lackiertem Aluminium

DOSENOFFNER KNOBLAUCHPRESSE
- leicht zu reinigen

i g L Preis (€ i Preis (€ i L Preis (€
Artikelnr. mm  mm netto (brttlo) Artikelnr. netto (bvﬁt{c) Artikelnr. mm netto (bvttlc)
KK1717055 55 208 8,82 (10,50 KK1613564 13,20  (1571) KK1702001 180 9,64 (1147)

EIERTEILER

PORTIONIERER/
- 2Schnittmdglichkeiten

KUGELFORMER
- Viertelung und Scheibenschnitt - Portionierung: 1/12 Liter
méglich (Starke ca. 5 mm)

L)

0,

FISCHENTSCHUPPER

Pstockel’
| B T H Preis (€) i L Preis (€) i L Preis (€)
Attikeln. mm  mm  mm netto (brutto) Attikeln. mm netto (brutto) Attikeln. mm netto (brutto)
KK1707005 120 95 40 12,90 (1539 KK1704070 250 52,30 (62,24)

KK1708235 235 4,03 (480

TOMATENENTSTIELER FISCHGRATENPINZETTE

PINZETTENZANGE

e
i g L Preis (€) i L Preis(g i L Preis (€)
Artikelnr. mm  mm netto (brutto) Artikelnr. mm  netto (brutto) Artikelnr. mm  netto (brutto)
KK1703993 20 110 2,42 (2,88) KK1811120 120 2,82 (3;36) KK1811210 210 4,92 (585)
KK1811300 300 6,66 (7,93)
EISZANGE EISZANGE ZUCKERZANGE
/ £ ] 5 1
e —— e
e -
- il
- -
i L Preis (€) il L Preis (€) i L Preis (€)
Artikelnr. mm netto (brutto) Artikelnr. mm  netto (brutto) Artikelnr. mm  netto (brutto)
KK1808145 145 4,41 (525 KK1807160 160 11,30 (13,45

KK1809110 110 2,82 (3.36)

20 stalgast
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GEBACKZANGE GEBACK-/
TORTENZANGE

o
v _

i L Preis (€) i L Preis (€)
Artikelnr. mm netto (brfn{o) Artikelnr. mm netto (brLtlo)
KK1804120 120 6,46 (7,69 KK1806280 280 6,87 (818)

KK1804280 280 5,23 (622
SPAGHETTIZANGE GEBACKZANGE

GRILLZANGE

Artikelnr.

KK1805220 220 4,82
KK1805280 280 6,05

GREIFZANGE

L Preis (€)
mm  netto (brutto)

(5.74)
(7.20)

v
i L Preis (€
Attikeln. mm neno(brsjt)lo)
; ; BB2201240 240 3,10 (3,69
- L Preis (€ p L Preis (€ d
Artikelnr. mm nenroe(llfn(u)to) Artikelnr. mm nenroezgrttlo) BB2201300 300 3,47 4,13
KK1803200 200 4,41 (529 KK1801210 210 5,23 (6,22 BB2201400 400 543 (6,46
UNIVERSALZANGE GEBACKZANGE EISZANGE
SIL
4
-
J"JI
p i | L Preis (€) i L Preis (€)
Artikelnr. ml?n ne':tl;ezgvﬁu) Artikelnr. (brutto) Artikelnr. o netto (brutto)
KK1812230 230 6,56  (7.81) KK1802210 210 5,23 (622 KK1810180 180 2,01 (239
KK1812300 300 7,07 (841
KK1812400 400 810 (964
UNIVERSALZANGE L SALATZANGE
i
@ S

7
[ -
; L Preis (€)
Artikelnr. Farbe i - (brttlo)
; BB2202230 230 1,95 232
q L Preis (€ B
Attikelnr. L Pres(O BB2202300 30 236 (81
KK1813230 230 4,60 (547) BB2203230 | transparent | 230 1,95 232
KK1813300 300 4,90 (5,83) BB2203300 | transparent | 300 2,36 (2,81)

stalgast
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GARNIERBESTECK

- groBBe Auswahl an professionellem Garnierbesteck
- ergonomische Griffe aus glasfaserverstarktem Polyamid

- <
(1] 0 =
]
4 ]
wl
(4] (5]
o ZISELIERMESSER e FADENSCHNEIDER o BUTTERROLLER
HORIZONTAL
. i i L Preis (€ i L Preis (€
Artikelnr. ml}n ne';'oe('g,‘ﬂo) Artikelnr. o neﬁo(br{n{o) Artikelnr. netto(br{nlo)
KK2001140 155 12,10 (14,40 KK2002132 132 12,90  (1535) KK2012197 197 7,07 (8,41)
@ DEKORIERMESSER V-FORM © ZISELIERMESSER @ JULIENNE SCHALER
VERTIKAL INOX
Attikelnr. ml?n ne':lge(lgrfj?to) Attikelnr. ml?n ne':lge(lgrfj?to) Artikelnr. Klingglgnlénge ml}n ne':troeggrﬁo)
KK2004204 204 12,10  (1440) KK2005103 140 12,50  (1489) KK2115055 55 125 584 (699
stalgast
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@ TOMATENENTSTIELER

" L
Artikelnr. m
KK2006001 145

© KUGELAUSSTECHER
- doppelt

| 2 L
Arikelnr. - o

KK2007170 20/30 170

© APFELENTKERNER

i g L
Artikelnr. -

KK2010175 16 185
KK2010200 20 210

stalgast
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Preis (€)
netto (brutto)
11,70 (13.92)
€© SCHALMESSER
Preis (€) i Preis (€
netto (brfmo) Attikelnr. mm netto (bvttzc)
20,50 (24,40 KK2008170 170 11,30 (13,49)
@ TOURNIERMESSER
- schmale, gebogene Klinge
- passtsich hervorragend
Rundungen an
Preis (€) ; L Preis (€
netto (brLt{o) Artikelnr. mm netto (brsn‘)lo)
8,10 (9,64) KK2112070 70 2,97 (353)
9,64 (1147

@ ORANGENSCHALER

: L Preis (€)
Artikelnr. - netto (brutto)

KK2009165 170 10,90

@ DEKORIERMESSER

- schmale, spitz zulaufende Klinge
- fiirden Feinschnitt von Friichten

(12,97

und Gemiise
; L Preis (€)
Artikelnr. mm netto (brutto)
KK2112080 80 2,97 (53
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SCHNITZMESSER-SET
- T-teilig

inklusive:

1xSchéler

1x Buttermesser

- 2xKugelausstecher @15& 22 mm

1x Fadenschneider
1x Kanalmesser
1x Apfelausstecher

- zusatzlich mit Rolltasche fiir eine praktische

Aufbewahrung

| Preis (€)
Attikeln. netto (brutto)

KK2108008 84,10 (100,08)

SCHNITZMESSER-SET
- 22-teilig
- Griff aus Holz
- Inklusive:
- Schnitzmesser ,U"," V"
- Kugelausstecher
- Wellenmesser
- Schéler, flach
- andere Schnitzwerkzeuge

i Preis (€)
Artikelnr. netto (brutto)

KK2110022 48,80  (58,07)

SCHNITZMESSER-SET
- 80-teilig
- Griffaus Holz
- Inklusive:
- Schnitzmesser ,U"," V"
- Kugelausstecher
- verschiedene Schnitzmesser
- Gemiisespitzer
- Schaler
- Wellenmesser
- andere Schnitzwerkzeuge

| Preis (€)
Attikeln. netto (brutto)

KK2110080 116,00 (138,04)

stalgast
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TISCHDOSENOFFNER

- inklusive Messer und Rad
- geeignet fur Dosen bis 400 mm Hoéhe

Tischbefestigung !
mit Klammer
und Schraube

Lp. Artikelnr. Produkt n?“ mHm
1. KK2110640 Tischdosendffner - 640
2. KK2110025 Ersatzrad 25
3. KK2110040 Ersatzmesser -4

APFELSCHALER UND -SCHNEIDER

- zum gleichzeitigen Schélen und Schneiden

- aus Gusseisen und vernickeltem Stahl

- FuB mit Saugnapf fiir einen optimalen Stand
und sicheres Arbeiten

Nr kat B T H Preis (€)
mm  mm  mm netto (brutto)
KK2111320 100 130 280 44,10 (5248

stalgast
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Preis (€)
netto (brutto)

98,70
13,70
7,28

(117,45)
(16,30)
(8,66)

75




OBST-UND GEMUSEZERTEILER
- fiirharte und weiche Gemiise- und Obstsorten
- Messer und Fiihrungen aus Edelstahl

- schneidetin acht Teile

- ergonomischer Griff

- umfangreiches Zubehdr erhaltlich

; B T H G Preis (€)
Lp.  Artikelnr. Produkt e netto (brutto)
1. VG1403018 Zerteiler 203 203 457 2,0 228,00 (27132
2. VG1424006 Messereinsatz fiir Sechstel - - 34,40  (40,94)
3. VG1421008 Messereinsatz fiir Achtel - - - - 34,40  (40,94)
4. VG1442006 Driicker fiir Sechstel - - - - 51,50 (61.29) e
5. VG1431008 Driicker fiir Achtel - - - - 51,50  (61.29)
h !
OBST- UND GEMUSESCHNEIDER N
- zum Schneiden von langlichen Obst- oder
Gemiisestreifen

Modell 333015 mit 6,3 mm Messereinsatz
Modell 333015 mit 4,7 mm Messereinsatz
rutschfeste FiiBe

- umfangreiches Zubehor erhaltlich

i B T H G Preis (€)
Lp.  Atikelnr. Produkt mm mm mm kg netto (brutto)

1. VG1402014 Obst- und Gemiiseschneider 254 483 762 7,0 389,00 (462,91)
2. VG1402316 Obst- und Gemiiseschneider 254 483 762 8,0 389,00 (46291)
)
)

3. VG1441001 Driicker fir Modell VG1402014 - - - - 94,40 (11234
Messereinsatz mit 7 Klingen
4. VG1421007 fiir Modell VG1402014 - - - - 81,60 (97,10

OBST-UND GEMUSESCHNEIDER
- zum Schneiden von quadratischen Obst- oder Gemilsestreifen
- Schneideinsatz 9x9 mm

- Messer und Fiihrung aus Edelstahl

- reibungsloser Arbeitsablauf durch perfekt konzipierte Mechanik

- ergonomischer Griff

Lp.  Artikelnr. Produkt mBm me mi g N e':troe(llgr(u%n)
1. VG1401038 Obst- und Gemiiseschneider 215 225 515 3,2 256,00 (304,64)
2. VG1423063 Messereinsatz mit 6,3 mm Drlicker - - - - 38,60 (4593
3. VG1411095 Messereinsatz mit 9,5 mm Driicker - - - - 38,60  (4593)
4. VG1411012 Messereinsatz mit 12 mm Driicker - - - - 38,60 (4593)

76 stalgast
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KOCHUTENSILIEN

MANDOLINEN

- zum schneiden von Gemdse in Scheiben, Streifen und Wirfel
- ideal fur kleine und mittlere Betriebe

TOMATENSCHNEIDER
- geeignet fiir weiches Gemiise und Obst Al

stabile Konstruktion
- inkl. gezahnterKlinge
fiir 6,3 mm breite Scheiben
mit Sicherungsfunktion
rutschfeste FiiBe
- leichtzu reinigen

-

. Lp. Attikelnr. Produkt B T H k% Pres (€)

mm mm mm netto (brutto)
1.VG1404014 Tomatenschneider 190 381 216 4,22 189,00 (224,91)
‘ 2.VG1424001 gezahntes Messer - - 55,80  (66,40)

MANDOLINE

geeignet zum Zerkleinern und Schneiden von
Lebensmitteln

stufenlose Einstellung der Schneidstérke

- Schneidstarke und Messerwahl ohne Demontage der
Messer maglich

Schnittméglichkeiten

Scheiben von 0,5 bis 0,9 mm

Streifen von 4,5 x 4,5 mm bis 9 x 9 mm

- inkl. ergonomischem Restehalter

sicherer Stand durch rutschfeste FiiBe

nach dem Schneiden und wéhrend der Reinigung
die Messerimmer auf Nullstellung zuriicksetzen um
Verletzungen vorzubeugen

q B T H Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm netto (brutto)

VG1201380 400 170 135 36,90 (4391

stalgast 77




KUCHENWAAGEN

werden in der Gastronomie als Hilfs- und Kontrollwaagen

eingesetzt

- Digitalanzeige

- Mehrfachkalibrierung
- wahlweise Netz- oder Batteriebetrieb

- Uberladungsschutz
KUCHENWAAGE

- wahlweise Netz- oder Batteriebetrieb
Arbeitsleistung: 300 Stunden bei voller Batterie
Messzeitstabilisierung: etwa 3 Sekunden

- Digitalanzeige
- stapelbar

- Transportsicherung
- Abschaltautomatik

- ABS-Gehduse

B
Artikelnr.

T
mm

H
mm

G Kapazntat

KK2201005 145 205 45 04
KK2201020 145 205 45 04

KUCHENWAAGE

Anschluss 230 Volt
- wahlweise Netz- oder Batteriebetrieb

- Arbeitsleistung: 100 Stunden bei voller Batterie
- Messzeitstabilisierung: etwa 3 Sekunden

- Digitalanzeige mit Hintergrundbeleuchtung

- Wiege- und Kontrollfunktion

- vierhohenverstellbare FiiBe

- ABS-Gehduse

Artikelnr. mBm
KK2202030 255
KK2202060 255
KK2202150 255
KK2202300 255

T
mm
305
305
305
305

KUCHENWAAGE

- geschiitzt gegen Staub und dauerndes Untertauchen nach IP68
- wahlweise Netz- oder Akkubetrieb mdglich

- Arbeitsleistung: ca. 50 Stunden bei voller Batterie

- Messzeitstabilisierung: etwa 0,5 Sekunden

- Digitalanzeige mit Hintergrundbeleuchtung

H

15
15
115
115

- vierhohenverstellbare FiiBe

- Gehduse aus Edelstahl

Wasserfest

G Kapazitét
kg kg

32
32
32
32




(/

OHAUS'

VERKAUFSWAAGEN, EICHFAHIG

- konzipiert fiir den Einsatz zum Wiegen von Gltern und deren Preissermittlung
(wie beispielsweise in der Gastronomie, im Handel oder in Apotheken)

- RS 232-Schnittstelle fur ein Arbeiten mit Registrierkassen, Computern und Druckern

- 2x 16 PLU-Schlissel

- PLU (Produkt Look Up) dienen zur Speicherung von Informationen tiber regelmafig verwendete
Teile, sodass die Daten zeitsparend aus dem Speicher aufgerufen werden kdnnen

- vier h6henverstellbare FiiRe

- ABS-Gehéduse

VERKAUFSWAAGE

- wahlweise Netz- oder Batteriebetrieb

- Arbeitsleistung: 180 Stunden bei voller Batterie
- Digitalanzeige mit Hintergrundbeleuchtung

- Tragegriff

- Lieferung inklusive Netzteil

- B T H G Kapazitat ~ Teilun Preis (€)
Artikelnr. W p kg q . netto (brLrlo)
KK2204150 351 359 111 42 15 5 307,00 (36533)
VERKAUFSWAAGE

- wahlweise Netz- oder Batteriebetrieb

- beidseitige Digitalanzeige mit Hintergrundbeleuchtung

- 2x16 PLU-Tasten

- Uberladungsschutz

- optional mit RS 232 Anschluss verfiighar um Registrierkassen,
Drucker, PCs etc. zu koppeln (gegen Aufpreis)

Kundenseitiges
Display

- B T H G Ka a2|tat Teilun: Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  mm kg p g . netto (brutto)
KK2205150 351 391 424 38 15 5 408,00 (48552)

stalgast
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OHAUS*

VERKAUFSWAAGE

- geeignet fir die Gastronomie, Handel, Apotheken etc
- verstellbare FliBe

- eichféhig

- ABS Gehduse

PRAZISIONSWAAGE MIT SENSOREN FUR EINE
BERUHRUNGSLOSE BEDIENUNG

- wahlweise Netz- oder Batteriebetrieb

- groBes LCD Display

- Funktionen: Stiickzahlmessung, prozentuales Wiegen & Summieren
- mit Transportsicherung

Stabilisierungszeit ca. 1 Sekunde

- beleuchtete Wasserwaage

- Meniileiste

- Diebstahlschutz

- optionale Schnittstellenmodule: UBS, RS232, Ethernet

- S TR . T

KK2208032 145 205 45 15 3.2 1 230 280,00 (33320
KK2208064 145 205 45 15 6.4 2 230 280,00 (33320
KK2208160 145 205 45 15 16 5 230 280,00 (33320

LAGERWAAGE

- konzipiert fur den Einsatz in Warenlagern, Vorratslagern
und bei GroBhandlern

- Konstruktion resistent gegen Stée und Vibrationen

- Uberladungsschutz

- vier héhenverstellbare FuBe

LAGERWAAGE

- mehrere Wiegevorgange bei groBen Menge konnen addiert werden
- schwenk- und verstellbares Display
- Wiegeplattform aus Edelstahl
- Abmessungen der Wiegeplattformen (BxT):
Modell 732351: 650 x 500 mm
Modell KK2206600, KK2206150: 550 x 420 mm

q
i B T H G Kapazitit Teilun U Preis (€)
Attikelnr. mm mm  mm kg pkg g . v netto (brutto)
KK2206600 550 668 920 24 60 20 230 510,00 (606,90)
KK2206150 550 668 920 24 150 50 230 523,00 (62237

KK2206300 600 675 920 32 300 100 230 629,00 (748,51)
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

Qualitativ hochwertige und langlebige STALGAST Kiichenmesser, besonders
schnittfeste und messerschonende Schneidbretter sowie stabile Hackblocke
erfreuen sich in jeder Profi-Kiiche grof3er Beliebtheit.

Kiichenmesser und Setangebote.........ccccouee 82-101 Kichenscheren 94, 111
Schneidbretter 104-108 Wetzstahle......eereeeeeeeerecrreennne 85, 88-90, 93, 102-103

Hackbeile, Fleischklopfer........ccco..... 85, 88,91, 95, 110 Hackblock 109
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

PROFESSIONELLE KUCHENMESSER (-5
AUS DER SERIE PREMIUM e
VON SANELLI Sanelli

i IR

- ergonomischer Griff aus zwei Schichten: hart (rot) und weich (griin)
- Klinge aus Edelstahl (Chrom-Molybdan-Stahl), Hartegrad 54 bis 56 HRC e

Schaft der Klinge tief im Griff eingebettet

optimierte Klingenform fiir den jeweiligen Einsatzzweck

stabiler und rutschfester Griff
aus Santopren und Polypropylen

Klinge aus Chrom-Molybdéan-Stahl mit Hartegrad 54-56 HRC

stalgast




Sanell
\"l-—-l/

GEEIGNET FUR DIE GASTRONOMIE UND DIE
LEBENSMITTELVERARBEITENDE INDUSTRIE

traditionsreiche italienische Marke seit 1864

konkav geformte Klingen zur optimalen Balance bieten Komfort und Effizienz beim Arbeiten

jedes Messer ist handgefertigt

optimaler Winkel der Klingen durch Laservermessung

langanhaltende Schérfe bei hoher Flexibilitat

einfaches Nachschleifen

die ergonomische Form der Griffe wurde in der Forschungseinrichtung in Mailand

mit Computeranalysen entwickelt

die einzigartige Materialmischung der Griffe aus Santopren und Polypropylen fiir optimale Rutschfestigkeit

Santopren-Griffe werden aus dem permanenten antibakteriellen Material von Biomaster hergestellt.

Die Zugabe von Silberionen, die ein wesentlicher Bestandteil des Materials sind, hemmt das Wachstum

von Mikroorganismen

Uber die Lebensdauer der Messer werden 99,71% der virulentesten Bakterien beseitigt: Staphylococcus aureus
Metbhicillin-resistent (MARSA) und E. coli (lateinische Escherichia coli)

Klingenspitze - prazise
verarbeitet

Kullen - das Schneidgut
bleibt nicht haften

Klinge - .
mit poliertem 45 Edelstahlmesser
Rand 7%

Grif -
patentierte
Losung, fur mehr
Ergonomie und
antibakteriellen
Schutz

abgeschréagte Kante -
erleichtert das nachschleifen

Lange Klingenkante fiir viel
Bewegungsfreiheit der Finger
am Griff

Fingerschutz - verhindert
Kontakt mit der Klinge

Griffende - fiir eine sichere
Handhabung

stalgast
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Nr.  Artikelnr. Produkt ml;“ neftroe('gr(ﬁo) N Artikelnr. Produkt mLm ne':troezgrﬁo)

1. MS0620200 Kochmesser 200 45,60 (54,26 7. MS0627090 Austernmesser 90 30,50 (3630)
MS0621250 Kochmesser 255 55,10 (6557 8. MS0601180 Kiichenmesser 180 40,90 (48,67
MS0622300 Kochmesser 300 65,60 (78,06) MS0602200 Kiichenmesser 230 47,50  (56,53)

2. MS0603200 Tranchiermesser 210 51,30 (61,05 9. MS0608160 Spickmesser 155 34,20  (40,70)
MS0604240 Tranchiermesser 255 71,30 (84,85 10. MS0605180 Stechmesser 180 42,80  (50,93)

3. MS0623240 Brotmesser 235 35,20 (41,89 11. MS0609160 Ausbeinmesser gebogen 160 35,20  (41,89)
MS0624320 Brotmesser 315 45,60 (5426) 12. MS0610160 Ausheinmesser 160 39,00 (46,41)

4. MS0625320 Schinkenmesser 315 49,40 (5879 13. MS0607280 Lachsmesser 275 42,80 (5093)

5. MS0611240 Fleischmesser 230 40,90 (4867) 14. MS0626330 Fischmesser 330 77,00 (91,63

6. MS0606220 Filetiermesser 220 39,90 (47,48

stalgast
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Sane”i MESSER & SCHNEIDBRETTER
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- inkl. Schél-, Ausbein-, Koch- und Fleischmesser sowie einem
Pfannenwender und Magnet-Messerhalter

- eine vollstandige Auswahl der Messersets auf Seite 100-101 J : ¢

o— 1]

N Artikelnr. Produkt ern neirue('grﬁu) N Artikelnr. Produkt ml;ﬂ ne':[‘;e('grfj?m)

1. MS0617120 Tomatenmesser 115 20,90 (2487) 8. MS0636150 Bratenspachtel 150 51,30 (61,05
2. MS0616100 Schalmesser 100 16,90  (20,11) 9. MS0635170 Pfannenwender geschlitzt 170 43,70  (52,00)
3. MS0618060 Gemiisemesser 60 15,70 (1868 10. MS0615160 Hackbeil 160 77,00 (91,63)
4, MS0629180 Japanisches Messer 180 49,40 (5879 11. MS0613220 Wetzstahl 220 56,10 (66,76)
5. MS0628160 Santoku-Messer 160 37,10 (4415 MS0614300 Wetzstahl 300 74,10 (8818)
6. MS0632180 Hartkdsemesser 180 31,40 (37.37) 12. MS0634360 Kisemesser mit zwei Griffen 360 120,00 (142,80
7. MS0637260 Bratenwender 260 60,80 (7235 13. MS0769016 Messerset Sanelli - 221,00 (262,99
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

SANELLI SKIN
KUCHENMESSER

[]
- Klinge aus Edelstahl (Chrom-Molybdan-Stahl), Hartegrad 54 bis 56 HRC Sanelll

PRODUCIAMO COLTELL! DAL 1864

Die Serie Skin wurde speziell entwickelt, um eine hohe Qualitat
mit Ergonomie zu vereinen
ergonomischer Griff aus Polypropylen

A o
—

“"\-.._\__\_\___
e .| -
N Attikelnr. Produkt m"m nefx?(iﬁrﬁ% N Attikelnr. Produkt m"m nefx?(iﬁrﬁ%
1. MS2701210 Kochmesser 210 42,50 (50,58) 3. MS2703230 Fleischmesser 230 26,80 (31,89
MS2701255 Kochmesser 255 42,30 (5034) 4. MS2704235 Brotmesser 235 27,40 (3261)
2. MS2702180 Kiichenmesser 180 31,00 (36,89 5. MS2705095 Schélmesser 95 12,00 (14.28)
MS2702230 Kiichenmesser 230 38,20 (4546) 6. MS2706060 Gemiisemesser 60 10,90 (12,97)
STEAK- UND TOMATENMESSER BROTCHENMESSER
i L Preis (€) g L Preis (€)
Attikelnr. mm netto (brutto) Attikelnr. mm netto (brutto)
MS0709100 100 3,63 (432 MS0709110 110 11,30 (13,45

86 stalgast
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STALGAST KUCHENMESSER stalgast
ELITE MIT GESCHMIEDETER
KLINGE

- optimale Verarbeitung von Klinge und Griff

Ergonomischer und hygienischer Griffbeschlag verhindert
Schmutzansammlungen in den Fugen

perfekt ausbalanciert firangenehmes Arbeiten

aus einem Stiick gefertigt

Klinge - aus geschmiedetem
Klinge - Hartegrad 54-56 HRC Stahl (Material: X50CrMoV15)

Griff - ergonomischer Antibakterieller Schutz -

und hygienischer geschiitzt durch SteriShield™
Griffbeschlag verhindert

Schmutzansammlungen
in den Fugen

Schneide - gefertig fiir hohe
Beanspruchung

stalgast 87
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Artikelnr. Produkt

. MS0401200 Kochmesser

MS0403250 Kochmesser

. MS0402200 Kochmesser mit Kullenschliff
. MS0405230 Kiichenmesser
. MS0404150 Ausbeinmesser

MS0410115 Tomatenmesser

. MS0409090 Schélmesser

. MS0408065 Gemiisemesser
. MS0411230 Brotmesser

. MS0412250 Kuchenmesser

L
mm
200
250
200
230
150

210
250

Preis (€)
netto (brutto)
4520 (5379
49,40  (58,79)
47,30 (56,29
42,00 (4998
34,70 4129
25,20 (29,99
24,20  (28.80)
23,10 (2749
41,00 (4879
43,10 (5129

Nr.

hie

Attikelnr.

10. MS0415180

1.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.

MS0416180
MS0414180
Ms0413130
MS0417160
MS0406150
MS0407150
MS2206255
Ms0469017

P

stalgast

besteht aus folgenden Produkten: MS0406150, MS0408065,
MS0409090, MS0404150, MS0414180, MS0401200,
MS0411230, MS0410115, MS0405230, MS2206255
und MS010198
eine vollstandige Auswahl der Messersets auf Seite 100-101
"
|

"

Produkt ml?n ne[t’iroe(lgvﬁo)
Hackbeil 180 62,00 (73,78)
Hackbeil mit Kullenschliff 180 62,00 (7379)
Santoku-Messer 180 49,40 (5879
Santoku-Messer mit Kullenschliff 130 45,20  (53,79)
Késemesser 160 36,80 (43,79
Fleischgabel flach 150 34,70 (41,29
Fleischgabel gebogen 150 34,70 (41,29
Diamant-Messerschleifer 255 16,90  (20.11)
Messerset Stalgast Elite - 347,00 (412,93)
stalgast



MESSER & SCHNEIDBRETTER

STALGAST KUCHENMESSER stalgast
MIT GESCHMIEDETER KLINGE

- Klingenharte: 52 bis 54 HRC
- Klinge aus geschmiedetem Stahl
- Griffbeschlag verhindert Schmutzansammlungen in den Fugen

Klingenhérte - 54-54 HRC Verarbeitung - Klinge und Kern Griffnieten - zur optimalen
aus einem Stlick Fixierung der Griffbeschlage

Schneide - einfach Fingerschutz - fir sicheres
und schnell nachzuschleifen und komfortables Arbeiten

- beinhaltet ein Kochmesser, ein Fleischmesser, ein
Ausheinmesser, einen Wetzstahl und eine Fleischgabel

e _ - einevollstandige Auswahl der Messersets auf Seite 100-101

e Y

Nr.  Artikelnr. Produkt ml;n neﬁ?;g,ﬁaa) N Artikelnr. Produkt ml;n neﬁ?;g,ﬁaa)

1. MS0109200 Kochmesser 200 15,70 (1868) 5. MS0108130 Steak- / Tomatenmesser 15 7,29  (868)
MS0110250 Kochmesser 250 20,70 (2463 6. MS0106100 Schalmesser 100 7,29 (869
MS0111300 Kochmesser 300 23,40 (2785 7. MS0107080 Gemiisemesser 80 8,01 9,53)

2. MS0112200 Brotmesser 200 10,40 (1238) 8. MS0204180 Fleischgabel 180 14,90 (17.73)

3. MS0101130 Fleischmesser 130 7,65 9,100 9. MS0205250 Wetzstahl 250 6,12 (7.28)
MS0102200 Fleischmesser 200 12,20 (1452 10. MS0199007 Messerset mit geschmiedeten Klingen - 66,60 (79,25

4. MS0105150 Ausbeinmesser 155 11,10 (1321)

MS0103180 Ausbeinmesser 180 11,10 (1321)
stalgast
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

STALGAST KUCHENMESSER
MIT EDELSTAHLKLINGE

- Klinge aus gewalztem Edelstahl
- Klingenhérte: 52 bis 54 HRC

- Griffbeschlag verhindert Schmutzansammlungen in den Fugen

- spulmaschinenfest

Klinge aus
profiliertem
Edelstahl

- inkl. Schél-, zwei Kochmessern, Fleischgabel,
Wetzstahl und einem Magnethalter

- einevollstandige Auswahl der Messersets auf
Seite 102-103

stalgast

Sicherer
Profilgriff

Nr. Artikelnr. Produkt m';“
1. MS0210190 Kochmesser 210

MS0211240 Kochmesser 240
2. MS0202200 Fleischmesser 200
3. MS0212195 Brotmesser 195
4. MS0201140 Ausbeinmesser 150
5. MS0207100 Schalmesser 100

MS0208115 Schélmesser 15

920

Preis (€)

netto (brutto)

8,01 9,53)
9,90 (11,78
6,12 7.28)

(
612 (
576 (689
495 ¢
423

Nr.

© oo

Artikelnr. Produkt

. MS0209075 Gemiisemesser
. MS0203150 Fleischgabel

. MS0214250 Gefliigelschere
. MS0205250 Wetzstahl

MS0206300 Wetzstahl

. MS0169010 Messerset Stalgast

Preis (€)
netto (brutto)
4,95 (589
542 (649
11,90 (1416
612  (7.28
7,65 (910
34,80 (4141)
stalgast
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JAPANISCHE MESSER stalgast
::esa()l ;L:;gIuek?lsciits':z::tlite.lghheergestelIt |

aus einem Stiick geschmiedet
Hértegrad der Klingen: 54-56 HRC
Klingen aus qualitativ sehr hochwertigem Stahl

japanische Klingenform

Klingen aus qualitativ sehr

hochwertigem Stahl c———

Traditioneller
Holzgriff

. L Preis (€
Nr.  Artikelnr. Produkt ol e (br(uéa)

MS0504210 Japanisches Sashimi-Messer 210 37,10 (44,15

. - 15) W
MS0505240 Japanisches Sashimi-Messer 240 40,90  (867) L
. MS0503180 Japanisches Nakiri-Messer 180 37,10 (44,15 -
) :
)

N~

3. MS0502165 Japanisches Santoku-Messer 165 29,50
4. MS0501150 Japanisches Deba-Messer 150 31,40

st_algast
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

STALGAST KUCHENMESSER ' stalgast
MIT KERAMIKKLINGE

resistent gegen Verfarbung, reagiert nicht mit Lebensmitteln

- einfache Reinigung

- ideal zum Schneiden von Friichten, Gemiise, Sushi und knochenlosem Fleisch

- sollte flach in die Spulmaschine gelegt werden um die Klinge vor Absplitterung zu schiitzen
- standiges Messerscharfen ist nicht notwendig (empfohlener Messerschérfer: M52302001)

NehlellH
Ergonomischer Messerscharfen
Synthetik-Griff i ist nicht
- notwendig

a— .

- )
- ’
N Artikelnr. Produkt m';" ne’;’fzg(ﬁm
1. MS0301150 Santoku-Messer 150 12,60 (1499
2. MS0302100 Gemiisemesser 100 7,29 (8,68)
3. MS0303150 Kochmesser 150 12,60 (1499
4. MS0304200 Kochmesser 200 23,40 (27.,89)

9 stalgast
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

PREMIUM HACCP
KUCHENMESSER MIT
EDELSTAHLKLINGE

- Klinge aus hochqualitativem Stahl (Material:X50CrMoV15)
- rutschfester Griff
- ergonomisch geformter Griff ohne Fugen flir hochste Hygieneanspriiche

© KOCHMESSER

5
Artikelnr.  Farbe m"m "Eftroe('grﬁo) s

MS2411260 260 20,80 (24,75) B
MS2412260 260 20,80 (2475)

MS2416260 260 20,80 (2475

MS2414260 260 20,80 (24,75

MS2413260 260 20,80 (2475

MS2415260 260 20,80 (2475)

© KOCHMESSER
; L Preis (€ \
Artikelnr. ~ Farbe - "Em(brmm

MS2421250 250 14,60 (1737 o
MS2422250 250 14,60 (1737)
MS2426250 250 14,60 (1737)

© KOCHMESSER

: L Preis (€) —
Artikelnr.  Farbe - netto (brutto) —_—

MS2431200 200 13,70 (1630
MS2432200 200 13,70 (1630

MS2436200 200 13,70 (1630

O WETZSTAHL

Artikelnr.  Farbe ml'm . Eftroe('g r(ﬁ n
MS2441230 230 13,20 (1571)
MS2442230 230 13,20 (1571)
MS2446230 230 13,20 (1571)
MS2444230 230 13,20 (1571)
MS2443230 230 13,20 (1571)
MS2445230 230 13,20 (1571)

stalgast
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© KUCHENMESSER @ HACCP
Artikelnr.  Farbe ern nemezgrﬁo)
Ms2451180 180 1320 (571 o
Ms2452180 180 1320 (571)
MS2456180 180 1320 (571)
Ms2454180 180 1320 (1571)
Ms2453180 180 1320 (1571)
Ms2455180 180 1320 (1571)

O KUCHENMESSER

: L Preis (€)
Artikelnr. ~ Farbe i netto (brutto) 0
MS2461180 180 13,70 (1630
MS2462180 180 13,70 (1630
MS2466180 180 13,70  (1630)
MS2464180 180 13,70 (1630
MS2463180 180 13,70 (1630
MS2465180 180 13,70  (1630)
@ KUCHENMESSER
. L Preis (€
Artikelnr. ~ Farbe - netto(brsnlo) 0
MS2471150 150 12,30 (14,64)
MS2472150 150 12,30 (14,64
MS2476150 150 12,30 (14,64
MS2474150 150 12,30 (14,64
MS2473150 150 12,30 (1464
MS2475150 150 12,30 (14,64
© SCHALMESSER 8]
; L Preis (€)
Artikelnr.  Farbe - netto(br(utlo)
MS2481090 90 561 (669
MS2482090 90 561 (669
MS2486090 90 561 (669
MS2484090 90 561 (669
MS2483090 90 561 (669 (9]
MS2485090 90 561 (669
© GEMUSEMESSER
- mit Wellenschliff
| L Preis (€)
Artikelnr.  Farbe o netto (brutto) @
Ms2492100 [ 100 6,08 (7.2
@ GEMUSEMESSER
" L Preis (€
Artikelnr. ~ Farbe - "Em(br(ur{o)
MS2492060 [ 60 3,75 (446
® KRAUTERSCHERE
" L Preis (€)
Artikelnr. L netto (brutto)
MS2002202 200 11,60  (13,80)
stalgast
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@ FLEISCHMESSER

X L Preis (€)
Artikelnr. ~ Farbe - netto (brutto)

MS2511200 200 14,20 (16,90
MS2514200 200 14,20 (16,90

MS2513200 200 14,20 (16,90

© AUSBEINMESSER
- schlanke, gerade Klinge

i L Preis (€)
Attikelnr. ~ Farbe mm netto (brutto)

MS2521150 150 9,31 (11,08
MS2524150 150 9,31 (11,08

MS2523150 150 9,31 (11,08

© AUSBEINMESSER
- gebogene Klinge

: L Preis (€)
Attikelnr. ~ Farbe mm netto (brutto)

MS2531150 150 9,31 (11,08
MS2536150 150 9,31 (11,08

MS2533150 150 9,31 (11,08

@ HACKBEIL

. L Preis (€)
Artikelnr. ~ Farbe - netto (brutto)

MS2541180 180 25,50  (3039)
MS2543180 180 25,50 (3039)

EEEEEE NN NN

e e R AR

© LACHSMESSER

| L Preis (€
Attikelnr.  Farbe - nm(brf“{o)

MS2554150 0] 300 14,20  (1690)

O KOCHMESSER MIT WELLENSCHLIFF
- mit Wellenschliff

i L Preis (€)
Artikelnr.  Farbe i netto (brutto)

MS0804310 [ 310 43,20  (51.41)

stalgast
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

(1]
© BLOCKMESSER
; L Preis (€)
Artikelnr.  Farbe ol netto (brfjt‘)lo)
MS2611250 250 13,20 (1571)
MS2611300 300 18,80 (2237)

© BLOCKMESSER

" L Preis (€)
Artikelnr. ~ Farbe - netto (brutto)

Ms2621250 [ 250 14,20  (1690)

MA/M o

© BROTMESSER

i L Prei
Artikelnr. ~ Farbe - nenf;grf‘?w)
MS2635250 250 11,30 (1349
MS2635300 300 12,70 (1511
X ,
O  KASEMESSER MIT ZWEI GRIFFEN
| L Preis (€
Attikelnr.  Farbe - netto(brﬁt{o)
MS2645360 [ | 360 52,20 (6212
©  KASEMESSER \ e (5]
e g
i L Preis (€
Artikelnr. ~ Farbe - neno(br(ur)to)
MS2655150 [ | 150 7,98 (9,50
stalgast
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

STALGAST HACCP be
KUCHENMESSER MIT
EDELSTAHLKLINGE

- farbkodierter Griff

(W) FLEISCH / / . g .
e ol
HACCP Z¥ ro . GEMUSE GEFLUGEL / ROH

Farb-

kodierung BACKWAREN / GEKOCHTES
.é FISCH MILCHPRODUKTE FLEISCH

(1) KUCHENMESSER * (1]
) L Preis (€)
Artikelnr. ~ Farbe - neno(lbr(ut{o)

MS0911160 160 4,23 (5.03)
MS0912160 160 4,23 (5,03)
MS0913160 160 3,87 (4,61)
MS0914160 160 4,23 (5,03)
MS0915160 160 3,87 (4,61)
MS0916160 160 4,23 (5,03)

© KUCHENMESSER _ [2)
—————

Artikelnr.  Farbe m';n o e':troe('grﬁo)
MS0921210 220 5,58 (6,64)
MS0922210 220 5,22 (6.21)
MS0923210 220 5,58 (6,64)
MS0924210 220 5,22 (6.21)
MS0925210 220 5,22 (6.21)
MS0926210 220 5,22 (6.21)
e
© KUCHENMESSER ““---..._____________ .
Attikelnr.  Farbe ml;n neﬁf;g,ﬁaa)
MS0931250 250 6,66 (7,93)
MS0932250 250 6,30  (7.50)
MS0933250 250 6,30 (7,50)
MS0934250 250 6,30 (7,50)
MS0935250 250 6,30 (7,50)
MS0936250 250 6,66 (7,93)
stalgast
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

@ UNIVERSALMESSER

| L Preis (¢
Attikelnr. ~ Farbe - e (brfnlo)
MS0965200 200 531 (632
MS0963300 300 6,12 (7.28)

© FILETIERMESSER

i L Preis (€)
Artikelnr. ~ Farbe - netto (brutto)

MS0941160 160 3,15 G795
MS0943150 160 3,15 G795

O SCHALMESSER

X L Preis (€)
Artikelnr.  Farbe @ netto (brutto)

MS0971090 90 1,75 @09
MS0972090 90 210 (250

MS0973090 90 1,40  (167)

@ SCHALMESSER

. L Preis (€)
Artikelnr. ~ Farbe - netto (brutto)

mso9s2100 [ 100 245 (9

© GEMUSEMESSER

i L Preis (€)
Artikelnr. ~ Farbe - netto (brutto)

Ms0992105 [ 105 3,15 G79)

© BROTCHENMESSER

i L Preis (€)
Artikelnr.  Farbe - netto (brutto)

MS0804085 [ ] 85 1,75 (209

stalgast
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MESSERTASCHE

Farbe schwarz

- 10 Facher

mit verstellbarem Schultergurt 810 bis 1370 mm
Facher fur Stifte, Visitenkarten und andere Accessoires
passend flir Messer bis 450 mm Léange

Lieferung ohne Messer

ID Schiebeplatte auf der Rickseite

i B T H Preis (€) A
Artikelnr. mm  mm  mm netto (brutto) \

MS010198 515 230 80 38,70 (46,05 \

MAGNET-MESSERHALTER
MIT HAKEN

Nr.  Artikelnr.  Anzahl der Haken ml;“ ne';roe('g(fj?[o)

1. MS9947330 2 330 6,10 (7,26)
2. MS9947450 5 450 7,80 (9,28)
3. MS9947600 6 600 10,10 (12,02

MAGNET-MESSERHALTER

- neues Design
- fiir offene Kiichen empfohlen

Artikelnr. L Preis (€) — N

—
mm netto (brutto)
MS9946406 406 34,00  (40.46) . '

MAGNET-MESSERHALTER

- ohne Messer u
i L Preis (€
Artikelnr. mm netto (brfjtlo) -
MS9945330 330 7,22 (8,59) <

MS9945550 550 10,10  (12,02)

st_algast




MESSER & SCHNEIDBRETTER

MESSERSETS

MESSERSET STALGAST

beinhaltet M50210190, i
MS0202200, MS0207100,
MS0206300, MS0203150 sowie MAGNET-MESSERHALTER

den Magnethalter MS9945550
- Griffbeschlag verhindert

Schmutzansammlungen in WETZSTAHL = _“H\
den Fugen —

- Klinge aus gewalztem Edelstahl
KOCHMESSER - O _

- Klingenhérte: 52 bis 54 HRC
FLEISCHMESSER 3 mgan -
FLEISCHGABEL B e o o ]

s Peis(@ SCHALMESSER e ° ]

netto (brutto)
MS0169010 34,80  (41.41)

MESSERSET MIT TASCHE

- Das Set enthélt folgende Artikel:
MS0109200, MS0112200,
MS0105150, MS0102200,
MS0205250
und MS0204180 FLEISCHGABEL

- Ergonomischer und hygienischer

Griffbeschlag verhindert Schmutz-

ansammlungen in den Fugen

Klingen aus geschmiedetem Stahl KOCHMESSER

(Material:X50CrMoV15)

- Hartegrad der Klingen 52-54 HRC

MESSERSCHLEIFER

BROTMESSER

FLEISCHMESSER

AUSBEINMESSER

Arikelnr.~Pres @ MESSERTASCHE
MS0199007 66,60 (79,25

100 stalgast
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

MESSERSET SANELLI S’a;é‘m
beinhaltet die Sanelli Produkte gl

MS0602200, MS0606220,
MS0610160, MS0616100, MAGNET-MESSERHALTER
MS0620200, MS0635170 sowie den
Magnethalter MS9945550
- Double-Grip-Griff sorgt dafiir, dass
das Messer sicher und komfortabel
in der Hand liegt
Klinge aus Edelstahl (Chrom-
Molybdén-Stahl), Starke 54 bis .
56 HRC PFANNENWENDER GESCHLITZT !
ergonomischer Griff aus zwei j
Schichten: hart (rot) und weich
(griin)

KOCHMESSER

FILETIERMESSER e

2

Biomaster TRANCHIERMESSER

AUSBEINMESSER = v

: Preis (€)

Artikelnr.
tto (brutto) N

MS0769016 221n,908 ru(222,99) SCHALMESSER
MESSERSET STALGAST ELITE DIAMANT- =
- inklusive 10 Teilen aus der Serie MESSERSCHLEIFER

Elite und Stalgast Messertasche
- beinhaltet MS0406150,

MS0408065, MS0409090, FLEISCHGABEL ———

MS0404150, MS0414180,
MS0401200, MS0411230,
MS0410115, MS0405230, SANTOKU-MESSER
MS2206255 und die Stalgast —==
Messertasche MS0469017

Ergonomischer und hygienischer

Griffbeschlag verhindert Schmutz- KOCHMESSER
ansammlungen in den Fugen
Klingen aus geschmiedetem Stahl
(Material: X50CrMoV15)

BROTMESSER

KUCHENMESSER

l

_ I
LT 103

AUSBEINMESSER

TOMATENMESSER
MESSERTASCHE SCHALMESSER
Attikelnr. Prels © GEMUSEMESSER

MS0469017 347,00 (412,93

stalgast
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

MESSERSCHARFER

(2]
(4]
Nr.  Artikelnr. Produkt m';ﬂ ne';':)e('grgo) Nr.  Artikelnr.  Farbe m"m ne';';e('grgo)
1. MS0613220 Sanelli Wetzstahl 220 56,10  (66,76) 4. MS2441230 230 13,20 (1571)
MS0614300 Sanelli Wetzstahl 300 74,10 (88,18) MS2442230 230 13,20 (1571)
2. MS0205250 Stalgast Wetzstahl 250 6,12 (7,28) MS2446230 230 13,20 (1571)
MS0206300 Stalgast Wetzstahl 300 7,65 (9,10) MS2444230 230 13,20  (1571)
3. MS2206255 Diamant-Messerschleifer 255 16,90  (20,11) MS2443230 230 13,20 (1571)
MS2445230 230 13,20 (1571)
MESSERSCHARFER MESSERSCHARFER
- ergonomischer Griff - manueller Messerschérfer mit qualitativ sehr
- geeignet auch fiir Messer mit Wellenschliff hochwertiger Diamant- und Keramikklinge
- Schleifstabe aus Wolframcarbid um beste Ergebnisse zu erzielen

stig?™

; B T H Preis (€) q i
Artikelnr. mm  mm  mm netto (brutto) Artikelnr. mBm me mHm ne[t’troezgrﬁo)
MS2301145 145 20 60 22,80 (2713 MS2302002 190 50 60 13,10 (1559

102 stalgast




MESSER & SCHNEIDBRETTER

MESSERSCHARFMASCHINE

ideal fiiir ein schnelles und einfaches Scharfen
von verschiedenen Messern

leicht austauschbare Schleifbeldge

Gehéuse aus Kunststoff

Scharfwinkel: 6° bis 30°

Austauschbare |
Schleifbelage

" B T H D P U Preis (€)
Artikelnr. 00 o UM kw v netto (brutto)

MS2301001 320 110 120 2500 0,18 230 216,00 (257,04)

MESSERSCHARFMASCHINE

maximaler Scharfwinkel: 28°

kein Wasser im Scharfprozess

Diamant-Schleifstein

keine Uberhitzung oder Zerstérung von Stahlklingen
- fiir Keramikklingen geeignet

Auffangschublade

Diamant-
Schleifstein

Auffang-
schublade

; B T H D P [V} Preis (€)
Artikelnr. mm  mm v neno(bn(Jr)to)

MS2302001 226 98 100 6600 009 230 185,00 (220,15

stalgast
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- aus Polypropylen

- erhéltlich in sechs verschiedenen Farben

%) FLEISCH/ ;
g O
HACCP ROH GEMUSE

Farb-

kodierung FISCH

GEFLUGEL/ROH

GEKOCHTES
FLEISCH

BACKWAREN /
MILCHPRODUKTE

HACCP SCHNEIDBRETTSET
- Komplettset Schneidbretter in allen sechs HACCP Farben

Artikelnr. Beschreibung N J:troe(igrfg .
MS1169450 450x300 glatt 63,40 (75,45

MS1269325 GN1/2 z wycigciem 53,50  (63.67)
MS$1269530 GN1/1zwycieclem 106,00  (126,14)

104

SCHNEIDBRETT HACCP 450X300

- glatt
Attikelnr. ~ Farbe mBm me ern neftroezgrﬂo)

MS1101450 450 300 13 11,50  (13,69)
MS1102450 450 300 13 11,50  (13,69)
MS1103450 450 300 13 11,50  (13,69)
MS1104450 450 300 13 11,50  (13,69)
MS1105450 450 300 13 11,50  (13,69)
MS1106450 450 300 13 11,50  (13,69)

SCHNEIDBRETTHALTER
" INOX
- 6 Facher
N

i B T H Preis (€)
Attikeln. mm mm  mm netto (brutto)
MS9901006 300 270 270 25,70  (30,58)

stalgast
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. MESSER & SCHNEIDBRETTER

XTIy
S
distidegs o

Schneidbretter
mit Saftrille

SCHNEIDBRETT HACCP GN 1/2
- doppelseitig verwendbar, glatt oder mit Saftrille

Attikelnr.~ Farbe mBm nTm nll-‘m neft?(lgn(?to)
MS1201325 325 265 12 9,72 (1,57
MS1202325 325 265 12 9,72 (1,57
MS1203325 325 265 12 9,72 (1,57
MS1204325 325 265 12 9,72 (1.57)
MS1205325 325 265 12 9,72 (11.57)
MS1206325 325 265 12 9,72 (1,57

SCHNEIDBRETTHACCP GN 1/1
- doppelseitig verwendbar, glatt oder mit Saftrille

Artikelnr.  Farbe mBm me mHm ne':trne(ll?rﬁo)
MS1201530 530 325 15 19,40 (23,09
MS1202530 530 325 15 19,40 (23,09
MS1203530 530 325 15 19,40 (23,09
MS1204530 530 325 15 19,40 (23,09
MS1205530 530 325 15 19,40 (23,09
MS1206530 530 325 15 19,40 (23,09

SCHNEIDBRETT HACCP 600X400 MM
- doppelseitig verwendbar, glatt oder mit Saftrille

Attikelnr.  Farbe mBm mTrn ern ne[r’trcezgn(ﬁ)to)
MS1101600 600 400 18 28,40 (33380
MS1102600 600 400 18 28,40 (33380
MS1103600 600 400 18 28,40 (3380
MS1104600 600 400 18 28,40 (3380
MS1105600 600 400 18 28,40 (33380)
MS1106600 600 400 18 28,40 (33380)

stalgast
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

SCHNEIDBRETT

aus Polypropylen, schwarz

in vier Ausfuhrungen erhaltlich

besonders zum Einsatz beim Grillen, BBQ, Sushi, Bankett
und in offenen Kiichen geeignet

Artikelnr. Ausfiihrung mBm n Eftze(igrfg )
MS1107450 doppelseitig glatt 450 11,50

MS1207325 einseitig mit Saftrille GN1/2 325 9,72
MS1207530 einseitig mit Saftrille GN1/1 530 19,40
MS1107600 einseitig glatt, einseitig mit Saftrille 600 28,40

Schneidbrett mit Saftrille

Schneidbrett doppelseitig glatt

106 stalgast




aus Polyethylen
Schneidbretter mit einer Dicke von 10 mm mit ergonomischem Griff
- Schneidbretter mit einer Dicke von 20 mm mit GummifiiBen

N

Artikelnr. Preis (€)

netto (brutto)
MS1005250 4,47
MS1005300 300 220 10 8,93
MS1005350 350 250 20 21,90
MS1005440 440 290 20 31,40
MS1005500 500 340 20 40,90
MS1005600 600 390 20 52,30

stalgast
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iy
HOLZ-SCHNEIDBRETTER

- ausBuchenholz
- in 20 und 40 mm Starke

/ e B\
J
J
- J
s (3]
- B T H preisi)

Nr. - Artikelnr. mm  mm  mm netto (brLt{o) > o
1.MS$1511300 300 250 20 12,50  (14.88)
2.MS1512400 400 300 20 16,00 (19,04
3.MS1513500 500 300 20 20,80  (2475)
4,MS1515400 400 300 40 34,10  (40,58)

MS1516500 500 350 40 49,50  (5891)

MS1517600 600 350 40 59,40 (70,69

BROTSCHNEIDBRETT 5 -

- Materialstarke: 30 mm

‘ — =
;*r -
; B T H Preis (€) “f-“‘ = e
Artikelnr. m mm  mm netto (brutto) S me—— 7
TT4301400 400 250 30 27,50 (32,73)
stalgast
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

HACKBLOCKE

- Holzblock aus Buche und Hainbuche

- robustes und stabiles Untergestell aus Edelstahl
- wahlweise mit und ohne Untergestell

- Nr.1mit Untergestell

- Nr.2ohne Untergestell

Nr. - Artikelnr. mBm me mHm neftz)e(lgrfgo)
1.MS1301585 400 500 850 407,00 (48433
MS1301485 400 400 850 402,00 (47838)
MS1301580 400 500 800 389,00 (462,91)
MS1301480 400 400 800 358,00 (426,02)
2.MS1302515 400 500 150 182,00 (216,58)
MS1302415 400 400 150 176,00 (209,44)
MS1302510 400 500 100 161,00 (191,59
MS1302410 400 400 100 126,00 (149,94)

HACKBLOCK

- aus Polyethylen

- mit Untergestell aus Edelstahl

- Abmessung Hackplatte: 500x400x50 mm (BxTxH)

) B T H Preis (€)
Artikelnr. netto (brutto)

mm - mm
MS1401500 500 400 860 289,00 (34391)

PL
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

FLEISCHMURBER

- professioneller Fleischzartmacher
- Klingen aus qualitativ hochwertigem Edelstahl
macht das Fleisch zarter und weicher
Fleischfasern werden geschnitten statt zerdriickt
deutliche Verkiirzung der Fleischverarbeitungszeit,
sowie der Zeit beim Braten, Backen und Grillen
abnehmbares Unterteil zur Reinigung

‘ ““\“\“
AT
Attikelnr.  Farbe Klingen m‘?ﬂ me mﬂn neftze(igrﬁo)
MS1805450 45 145 45 103 23,80 (2832
MS1804450 45 145 45 103 23,80 (2832)

STECHSCHUTZHANDSCHUH

A 5 Preis (€)
Artikelnr. ~ Farbe GroBe netto (brutto)
MS1901001 M 158,00 (188,02)
MS1904001 L 158,00 (188,02)

FLEISCHKLOPFER
- zwei Klopfflachen

INOX

FLEISCHKLOPFER

Kombination aus Fleischklopfer und

professmnellem Fleischmiirber

56 Klingen verbunden mit

Federeinheit

deutliche Verkiirzung der

Fleischverarbeitungszeit,

sowie der Zeit beim

Braten, Backen und

Grillen

- Griffldnge: 185
mm

; : B T H Preis (€)
Artikelnr.  Klingen mm mm  mm netto (brutto)
MS1806265 56 265 60 70 52,30 (6224)

FLEISCHKLOPFER

- dreiKlopfflachen
- Kunststoffgriff

) M Preis (€)
Artikelnr. netto (brutto)

MS1803900 09 27,60 (32,84

FLEISCHKLOPFER
- rutschfester Griff aus Polypropylen

: M L Preis (€)
Attikeln. ke mm netto (brutto)
MS1802400 0,4 250 8,84 (1052

110

; M L Preis (€)
Artikelnr. kg mm netto (brutto)
Ms1801001 0,2 230 10,80 (12,89

stalgast
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

KUCHENSCHEREN

N Artikelnr. Produkt mLm ne':tl;e(lgrﬁ?to)

1. MS2001185 Kiichenschere 185 6,46  (7.69)
2. MS0631250 Gefliigelschere 250 56,10  (66,76)
3. MS0214250 Gefliigelschere 250 11,90  (14,16)
4. MS2003242 Gefliigelschere 240 13,80 (1642
5. MS2002202 Kréuterschere 200 11,60 (13,80

SPAR- UND PENDELSCHALER

A - )
o i 0 //

y
it ™ /

------ o -
; Klingenldnge L Preis (€)
Nr.  Artikelnr. Produkt gmm 9 o netto (brutto) I
1. KK2113055 glatte Klinge 55 125 584  (69) . . . = -
KK2114055 gewellte Kinge 55 125 588 (o [HIEEIEEEAE
KK2115055 Julienneschneider 55 125 588 (695 | atEElEEEE
2. MS2102155 Pendelschaler 35 155 4,85  (577)
3. MS2103170 Sparschaler 33 185 694  (826) S -

stalgast
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BESTECKSERIE CATERING

132.5 SSTHNIE

Nr. Artikelnr. Produkt L VPE Preis (€)

mm  Stiick netto (brutto)

17812 031 (03 ———

197 12 031 03 cn——
208 12

1. TT2101178 Mendloffel
2. 112102197 Meniigabel
3. TT2103208 Meniimesser

0,55
4. TT2104138 Kaffeeloffel

138 12 0,15

065 emm—

0,18) ——.
stalgast
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BESTECKSERIE BAR

- Preise pro Stuick

114

Nr.  Artikelnr.

Produkt
1. TT0101175 Mentiloffel

. TT0102180 Meniigabel

. TT0103210 Meniimesser

. TT0104135 Kaffeeldffel

ENE I N

L

mm

175
180
210
135

VPE

Stiick

12
12
12
12

INOX
18/0

Preis (€)

netto (brutto)

0,32
0,32
0,62
0,32

(0.38)
(0,38)

0,74)

!

(0,38)

stalgast



TISCHKULTUR

ESTECKSERIE CANTEEN

- Preise pro Stiick

P

e —

AR RAEAE AN

COOOOOOOCOCOOON D0

OO0 )

> Ne Atk Powke b WE P
1. TT0201195 Menilloffel 195 12 042 (050 ——.
2. TT0202190 Meniigabel 190 12 0,41 (049 ClEE—E—
3. TT0203210 Meniimesser 210 12 074 (053 CEE—
4. TT0204135 Kaffeelsffel 135 12 031 (3) e—i@P

S s




BESTECKSERIE RESTAURANT ECO

- Preise pro Stiick

/

e\

|

| |

p "
N Artikelnr. Produkt ml'm é{ffk neme(igrﬁo)
1. TT0501187 Meniiloffel 187 12 0,74 (0,88) ——-.
2. TT0502190 Meniigabel 190 12 0,74 (083 ‘E—E=
3. TT0503205 Meniimesser 205 12 0,77 0,92) —————
4. TT0504135 Kaffeeloffel 135 12 0,53 (063 gy
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BESTECKSERIE CLASSIC

- Preise pro Stuick

Nr.

o v A W~

Artikelnr.

. TT0401190

170402195

. TT0403230

170404140
170405140

. TT0406100

Produkt
Meniilffel
Meniigabel
Meniimesser
Kaffeelsffel
Kuchengabel

Moccaloffel

stalgast

L

mm

190
195
230
140
140
100

VPE
Stiick

12
12
12
12

12

Preis (€)
netto (brutto)

0,85
0,85
1,07
0,64
0,62
0,55

(1,01)

17



TISCHKULTUR

BESTECKSERIE ARDILA

- Preise pro Stiick

Nr.  Artikelnr. Produkt mLm
1. TT2401197 Mendlsffel 197
2. TT2402201 Meniigabel 201
3. TT2403225 Menlmesser 225
4. TT2404133 Kaffeeloffel 133

18

Preis (€)
netto (brutto)

0,79
0,79
1,35
0,62

099 —_‘
03 —=
(1,61) *

0,74) —-.

stalgast
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BESTECKSERIE NAVIA

- Preise pro Stiick

Nr.  Artikelnr. Produkt
1. TT1701189 Meniiloffel

2. TT1702201 Meniigabel

3. TT1703240 Menimesser
4. TT1704139 Kaffeeltffel

5. TT1714220 Tortenheber

6. TT1710305 Suppenschopfer

stalgast

mm

189
201
240
139

220
305

VPE
Stiick

12
12
12
12

Preis (€)

netto (brutto

0,69

0,69
1,38
0,46
1,15
3,46

(0,82

)
(0,82

\
>—_.
) C——

119
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TISCHKULTUR

BESTECKSERIE SEGURA

- Preise pro Stiick

J
; L VPE Preis (€
Nr. Artikelnr. Produkt mm  Stiick netto (br(ullo) ﬁ
. 172201185 Meniilcffel 185 12 0,90 (1,07)

2. T12202193 Menigabel 9 12 0g0 ) ——

3, TT2203230 Meniimesser 20 12 20 oo
4. TT2204133 Kaffeeloffel 1312 08 0 em—)

5. T12206115 Moccaloffe 15 1 059 070 eu—-@

6. TT2205136 Kuchengabel 361 062 0 qmmm—

120 stalgast
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TISCHKULTUR

BESTECKSERIE DUERO

- Preise pro Stuick

Nr.  Artikelnr. Produkt L= VoE Preis (©

mm  Stiick netto (brutto)
1. 172301206 Meniildffel 206 12 1.1 (1,32) __.
2. TT2302206 Meniigabel 206 12 1mm (1.32) _é
3. TT2303225 Meniimesser 225 12 1,73 299 ou—
4. TT2304143 Kaffeeloffel 143 12 0,73 0,87 _—.
5. TT2305185 Kuchengabel 185 12 1,04 (1.24) —_.
6. TT2306116 Moccaldffel 16 12 0,69 (0,82) [
stalgast
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BESTECKSERIE EBRO

- Preise pro Stiick

o

x :\\:__

N Artikelnr.
1. TT1901206 Meniilsffel
2. TT1902206 Meniigabel
3. TT1903240 Meniimesser
4. TT1904140 Kaffeeloffel

122

Produkt

)

L

mm

206
206

140

)

- 4

' "
N W=

Preis (€)
netto (brutto)

0,93 (111 ——.
093 (11 (@ EE——
1,62 (1,93) —
0,69 (082 ——.

INOX
18/0
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BESTECKSERIE TAMBRE

- Preise pro Stiick

Nr.  Artikelnr.

Produkt

1. TT2601200 Meniiloffel

2. 112602200 Meniigabel
3. TT2603218 Meniimesser

4. TT2604147 Kaffeeloffel

5. TT2614220 Tortenheber
6. TT2610305 Suppenschdpfer

stalgast

305

VPE
Stiick

12
12
12
12

Preis (€)

netto (brutto)

1,37 (183

1,37 (1,63)
1,74 (207
1,05 (1,25)
1,40 (1,67)
446  (531)
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BESTECKSERIE RESTAURANT

- Preise pro Stiick

Nr.

o v oA WwoN

124

Menumesser aus Edelstahl AISI 420-

Artikelnr.

. TT0901195
. TT0902192
. TT0903210
. TT0904137
. TT0906114
. TT0905135

Produkt
Meniilffel
Meniigabel
Meniimesser
Kaffeelsffel
Moccaloffel

Kuchengabel

195
192
210
137
114
135

VPE

Stiick

12
12
12
12
12
12

Preis (€)
netto (brutto)

2,26
2,26
2,80
1,28
1,12
1,25

(2,69)
(2,69
(333)
(1,52)
(1.33)

(1,49)

stalgast



BESTECKSERIE TURIA

- Preise pro Stiick

N
s
1
|
|
Tk
G
Nr.  Artikelnr. Produkt

1. TT1801198 Meniiloffel
TT1802218 Meniigabel
. TT1803229 Meniimesser

oW

TT1804140 Kaffeeloffel

stalgast

L

mm

198
218
229
140

VPE

Stiick

12
12
12
12

—_—

—

Preis (€)

netto (brutto)

1,96
1,96
1,84
1,15

2,33
(2.33)
2,19
(1.37)

Yo

INOX
18/0
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TISCHKULTUR

BESTECK FUR
KINDER

- speziell fur Kinder konzipiert

- fur Allergiker geeignet (z.B. bei Nickelallergie)
- kindgerechte Ausfiihrung

- Preis pro Stuck

BESTECKSERIE KIDS
- Griffmuster soll zum Essen motivieren

Nr.  Artikelnr. Produkt ern g{f& neftroe;grﬁao)

1. TT2501168 Meniiloffel 168 12 0,81 (0,96)
2. TT2502172 Meniigabel 172 12 0,81 (0,96
3. TT2503182 Meniimesser 182 12 1,30 (1,55
4. TT2505133 Kleiner Loffel 133 12 0,63 0.75)

BESTECKSERIE KINDERGARTEN

- kindgerechte GroBen

- abgerundete Messerklinge

- sauber abgerundete Gabelspitzen

- fiir Allergiker geeignet (z.B. bei Nickelallergie)

Sauber abgerundete Abgerundete
Gabelspitzen Messerklinge

Nr.  Artikelnr. Produkt ern g{fi neme('grfgo)

1. TT1601153 Loffel 153 12 0,85 (1,01
2. TT1602152 Gabel 152 12 0,77 0,92)
3. TT1603171 Messer 171 12 1,16 (1,38)
4. TT1605135 Kleiner Loffel 135 12 0,70 (0,83)

126
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TISCHKULTUR

KINDERGESCHIRR ™ . 4 i L ™
IE. k] g
b

- qualitativ hochwertiges Kindergeschirr aus Porzellan ! >
- kindgerechte GroBen A P ‘\Q I
- Angaben fiir Abmessungen und Fiillmengen kénnen leicht abweichen b . :
- Verkaufin Verpackungseinheiten = - (s
™
/ — N
> @ ‘ \)
W i
9 /
L3
& ¢
(1] (2] (3]
L - - =y .
& 5
: @ H Inh. VPE Preis (€ ‘ 3
N Artikeln. Produkt mm  mm Liter Stiick netto (bn(JtZo) ! . - ;
1. PZ7701160 Teller flach 160 - - 6 3,47 413 & ¢
2. PZ7702210 Teller flach 210 6 4,08 (4,86) %
PZ7705240 Teller flach 240 - - 6 5,95 (7,08) \
3. PZ7703170 Teller tief 170 - 05 6 4,08 (4,86) 9
4. PZ7706200 Teller tief 200 - 06 6 512 (609 0 W
5. PZ7704250 Becher 78 100 025 6 3,76 (4.47)

STEAK- UND PIZZAMESSER
- Klinge aus qualitativ sehr hochwertigem Edelstahl

- FErg ischer Griff aus schlagf Kunststoff
\.,____“
. . -

Ergonomischer Griff =~ 'l T ————

aus schlagfestem " )

Kunststoff —

R, —
y L Preis (€

Nr.  Artikelnr. Produkt i T (brfnlo)

1. TT1409110 Steak- und Pizzamesser 10 441 (5,25)

2. TT1409120 Steak- und Pizzamesser 115 7,58 (902

3. TT1506115 Steak- und Pizzamesser Jumbo 120 525 (629

STEAK- UND PIZZAMESSER —
- Klinge aus qualitativ sehr hochwertigem Edelstahl A
- Ergonomischer Griff aus Holz

- nicht spiilmaschinenfest

SR | = o
verhindert —

ansammlungen

in Fugen —

; L Preis (€

Nr.  Artikelnr. Produkt el netto (brsjr)[o)

1. TT1409115 Steak- und Pizzamesser 110 470 (559

2. TT1506110 Steak- und Pizzamesser 15 8,62 (1026

3. TT1506120 Steak- und Pizzamesser Jumbo 120 515 (613

stalgast
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GOURMET KONTRAST

\ - mitbreiter, akzentuierender Fahne
- erhiltlich mit glattem oder geripptem Tellerrand
- widerstandsfahige Glasuroberflache
|

- Angaben fiir Abmessungen und Fiillmengen kdnnen minimal abweichen
- Preise pro Stiick




Gourmet Kontras

© TELLER, FLACH
- glatt

; @ H VPE
Attikelnr. T ik

PZ2201260 255 25
PZ2201300 305 35 1

©  TELLER, TIEF
- glatt

; g H V VPE Preis (€)
Attikelnr. mm mm ml Stick  netto (brutto)

PZ2202230 230 55 180
PZ2202300 305 65 450

© TELLER,FLACH
- gerippter Tellerrand

. @ H VPE
Artikelnr. mm mm Stiick

PZ2203260 255 30 1
PZ2203300 305 40 1

O TELLER, TIEF
- gerippter Tellerrand

’ 9 H V VPE  Preis(
Artikelnr. mm mm ml Stick netto (brutto)

PZ2204265 265 60 320
PZ2204300 305 70 500

Farbiges Porzellan

O scHUsSEL

. @ H Inh
Artikelnr. e

PZ3002060 135 75 0,6

©  ScHUSSEL

. @ H Inh
Artikelnr. mm mm  Liter

PZ3102060 135 75 0,6

© TELLER
Artikelnr. "?n mHm
PZ3001200 200 30

O TELLER
Artikelnr. mﬂm mHm
PZ3001260 260 35

O TELLER
Artikelnr. mﬂm mHm
PZ3101200 200 30

O TELLER
" 2 H
Attikelnr. m o

m
PZ3101260 260 35

stalgast
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Preis (€)
netto (brutto)
9,77 (11,63
1490 (17.73)

1 10,30 (12.26)
1 18,10 (21,54

Preis (€)
netto (brutto)
13,20  (1571)
20,80 (2479

1 16,80 (19,99
1 23,40 (2785

Preis (€)
netto (brutto)
331 (399

Preis (€)
netto (brutto)
331 (99

Preis (€)
netto (brutto)
3,67 (437)

Preis (€)
netto (brutto)
6,24 (7,43)

Preis (€)
netto (brutto)
3,67 (437)

Preis (€)
netto (brutto)
6,24 (7,43)




TISCHKULTUR

STALGAST HOTELPORZELLAN w

vier Serien, davon zwei klassisch weiBe und zwei in seidigem Cremeton geben vielfaltige Moglichkeiten zur Gestaltung der Gedecke
produziert nach EU-Normen filr eine professionelle Qualitdt

geeignet fiir alle gangigen Spiilmittel und Spiilmaschinen

besonders wiederstandsfahig dank isostatischem Pressverfahren

- fiireine platzsparende Lagerung und einen einfachen Transport sind die Stalgast Teller bis zu 100 Stiick stapelbar

- aufgrund der niedrigen Warmeleitfahigkeit kiihlen Speisen und Getranke nur langsam ab

- Die glatten und widerstandsfahigen Oberflachen garantieren die hygienische Unbedenklichkeit und bietet Schutz gegen Kratzer

str.142-145  APULIA  str.133-141

TARANTO str.146-148  PRATO

LIGURIA str. 149 - 154

130 stalgast




/
APULIA

- Hotelporzellan wei

- abrieb- und kratzfeste Glasur

- Angaben fiir Abmessungen und Fiillmengen kdnnen minimal abweichen
- Verkaufin Verpackungseinheiten

- Insieben Formen erhdltlich

- mitverstarkten Kanten




TISCHKULTUR

Apulia A

© TELLERFLACH FAHNE

| @ H VPE Preis (€)
Attikelnr. mm  mm Stick  netto (brutto)
PZ0101160 160 20 6 1,79 (@13

)
PZ0101190 190 15 6 2,08 (248
PZ0101210 210 15 6 2,65 (3,19
PZ0101270 270 20 6 4,20 (500
PZ0101320 320 25 6 6,05 (720

© TELLERTIEF FAHNE

i @ H Inh. VPE Preis (€)
Attikelnr. mm mm Lter Stick  netto (brfmo)
PZ0102225 225 40 05 6 3,52 (419

© SUPPENTERRINE

" B H Inh. VPE Preis (€)
Attikeln. mm mm Liter Stick netto (brutto)
PZ0105330 280 150 33 1 21,50 (2559

@O SUPPENTASSE

i @ H Inh. VPE Preis (€
Attikelnr. Produkt mm mm Liter Stiick netto (brutto)

PZ0103032 Obertasse 100 70 0,315 6 2,93 (3,49
PZ0107160 Untertasse 160 - - 6 1,48 (1,76)

© SUPPENTASSE

q @ H Inh. VPE Preis ()
Artikelnr. Produkt mm mm Liter Stiick netto (brutto)

PZ0104350 Obertasse 111 63 0,38 6 2,82 (3,36
PZ0107160 Untertasse 160 - - 6 1,48 (1,76

@ SCHUSSELRUND

Attikeln. rv?n ern II?tEv ¥5§< ne[t’tge(lgrﬁo)
PZ0106130 130 65 055 6 2,08 (248
PZ0106160 160 70 090 6 2,74 (326
PZ0106230 230 83 220 6 7,69 (915

@ TELLERFLACH FAHNE
- oval

| B T H VPE Preis (€)
Attikelnr. mm mm mm Stick  netto (brutto)

PZ0112160 160 116 15 6 2,98 (355
PZ0112240 240 174 22 6 4,61 (549
PZ0112310 310 220 27 6 7,38 (878
PZ0112360 360 265 34 6 9,53 (1134)

0 TELLER FLACH FAHNE
- rund

- @ H VPE Preis (€)
Attikeln. mm mm Stick  netto (brutto)
PZ0101320 320 25 6 6,05 (720

stalgast
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. TISCHKULTUR
L —

| €
o —— -
i
- e d -
T o ;
— \\-..____
Apulia A R L
" [
0 KANNCHEN MIT DECKEL
; B H Inh. VPE Preis (€
Artikelnr. mm  mm Lliter Stick netto (brfjrlo)
PZ0109045 160 110 045 6 6,46 (7,69 s
(2] KANNCHEN MIT DECKEL S
: B H Inh. VPE Preis (¢
Artikelnr. mm  mm Llter Stick netto (brfn{o) 4
PZ0110037 140 135 037 6 533 (634 b,
PZ0110072 170 165 0,72 1 8,51 (10,13) . )
© sauCiERe 2
- B H Inh. VPE  Preis()
Artikelnr. o ler stick  netto (brutto)
PZ0114040 200 65 04 6 4,92 (585 - f ,.

O vase

i @ H Inh. VPE  Preis()
Attikelnr. mm mm Liter Stick netto (brutto)
PZ0120145 35 145 0,185 6 4,41 (525

© KAFFEEBECHER

< @ H Inh. VPE  Preis(
Attikeln. mm  mm Lliter Stiick netto (brutto)
PZ0108035 87 95 035 6 2,86 (340

O KAFFEETASSEN

D i atieie produie 210 JFE PresiE

@) 6. PZ0107010 Obertasse 70 45 0,10 6 1,40 (1,67
PZ0107110 Untertasse 110 - - 6 0,92 (1,09
7. PZ0107021 Obertasse 80 60 0,21 6 2,04 (243
PZ0107145 Untertasse 145 - - 6 1,32 (157
8. PZ0107028 Obertasse 100 60 0,28 6 2,24 (2,67
PZ0107160 Untertasse 160 - - 6 1,48 (1,76

© ZUCKERDOSE

- @ H Inh. VPE  Preis ()
Attikelnr. m mm  Liter Stiick netto (brutto)
PZ0111028 80 100 028 6 4,20 (500

@® EIERBECHER

" a2 H Inh. VPE Preis (€)
Attikeln. mm mm Liter Stick netto (brutto)
PZ0116047 47 43 0043 6 0,92 (1,09

® GiEser

" a2 H Inh. VPE Preis (€)
Attikelnr. mm  mm Lliter Stiick netto (brutto)
PZ0119045 47 45 0,045 6 0,82 (0,98

@ SALZ- UND PFEFFERSTREUER
® Ne Atikelnr.  Produkt  H VPE  Preis©

mm Stiick  netto (brutto)
12.PZ0115001 Salzstreuer 60 6 1,37 (1,63)
13.PZ0115002 Pfefferstrever 60 6 1,37 (1,63)

@ DIPSCHALCHEN RUND
@ N Atiken. @ H Inh. VPE  Preis(e)

mm mm Liter Stiick netto (brutto)
@ 14.PZ0118070 58 30 0,046 6 0,82 (0,9)
15.PZ0118058 70 20 0,032 6 0,82 (0,9)
16.PZ0118055 55 18 0,013 6 0,82 (0,98

stalgast
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TISCHKULTUR et :

© TELLERFLACH COUP

. B D H VPE Preis (€)
Artikelnr. mm  mm mm Stick  netto (brutto)

PZ0201180 180 180 20 6 5,02 (597)

: PZ0201210 210 210 20 6 5,43 (6.46)
PZ0201250 250 250 25 6 7,89 (939

. PZ0201270 270 270 25 6 7,89 (939

@ SCHUSSEL COUP ECKIG

; B T H Inh. VPE  Preis (¢
Artikelnr. mm mm mm Liter Stiick netto(brfnzo)
PZ0207210 210 210 40 05 6 574 (6:83)

TELLER TIEF COUP
Nr. Attikeln, B T H VPE  Preis(9

. mm mm mm Stick netto (brutto)
*%, 3.PZ0205180 180 150 50 6 574 (683

o 4.PZ0206230 230 145 45 6 13,50 (16,07)

© SCHUSSEL COUP ECKIG

Attikeln. mBm me ntlm ILni(Er' chi ne}:tze;gvfr)to)
PZ0211110 110 110 40 025 6 3,93 (468)
PZ0211130 130 130 45 037 6 3,93 (468)
PZ0202170 170 170 55 0,75 6 5,74 (683)
PZ0211230 230 230 67 1,80 6 13,70 (16,30)

©® SUPPENTASSE

i @ B T H Inh. VPE Preis (€
Attikelnr.  Produkt mm mm mm mm Liter Stiick netto (brutto)
PZ0208038 Obertasse 110 - - 670,38 6 4,72 (562)
PZ0212180 Untertasse - 180180 - - 6 3,24 (3.86)

@ DIPSCHALCHEN ECKIG
- B T H Inh. VPE  Preis(§
Artikelnr. mm mm mm Liter Stiick netto(brfjtzo)
P20210095 95 95 60 0,28 6 3,93 (68

PLATTE COUP RECHTECKIG

| B D H VPE Preis (€)
Attikeln. mm mm mm Stick  netto (brutto)
PZ0204220 220 175 20 6 533 (634

PZ0204290 290 230 25 6 7,79 (27)

TELLER FLACH RAND

Nr. - Artikelnr. mBm me m'-:n ;llrtEk ne’r’t?(lgrfﬁo)

9.PZ0221230 230 115 10 6 4,17 (496
10.PZ0221240 240 240 10 6 6,97 (829
11.P20222250 250 150 15 6 3,98 (474

o0

80
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Apulia B

(2]

00

SERVIETTENHALTER

; B H VPE Preis (€)
Attikeln. mm  mm  Stick netto (brutto)
PZ0224110 110 8 6 4,09 (4,87)
KAFFEEBECHER

. 2 H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. mm  mm Liter Stiick netto (brutto)
PZ0214350 90 95 035 6 2,86 (340

KAFFEETASSEN

~ @ B T H Inh. VPE
Nr. Artikelnr.  Produkt mm mm mm mm Liter Stick

3.PZ02132000bertasse 75 - - 70 02 6
PZ0212140Untertasse - 140140 - - 6
4.PZ02122400bertasse 83 - - 75024 6
PZ0212140Untertasse - 140140 - - 6
5.PZ0212360 Obertasse 110 - - 650,36 6
PZ0212180Untertasse - 180180 - - 6

_ —

Preis (€)
netto (brutto)
4,09 (4,.87)
3,06 (3.64)
4,92 (589
3,06 (.64)

9.39)

(3,86)

Apulia C

© SCHUSSEL COUP RUND

" @ H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm Liter Stick  netto (brutto)
PZ0304240 240 90 1,6 6 13,70 (1630

© SUPPENTERRINE

" B H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. mm  Liter Stick  netto (brutto)
PZ0303450 325 200 4,5 1 36,90 (4391

© TELLERFLACH COUP

" B T H VPE Preis (€)
Attikelnr. mm mm mm Stick  netto (brutto)
PZ0301220 220 177 20 6 594 (7,07
PZ0301290 290 230 30 6 7,89 (939

© TELLERTIEF COUP

; @ H Inh. VPE Preis (€)
Attikeln. mm mm Liter Stick  netto (brutto)
PZ0302210 210 50 0,7 6 574 (683

© PLATTECOUP

- B T H VPE Preis (€)
Artikelnr. o stick netto (brutto)
PZ0309380 380 290 30 6 23,60 (2808

stalgast
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TISCHKULTUR e

L \’"m‘ - -

{

v
_ O

- o TELLER FLACH FAHNE
[ Artikelnr. n?m mHm ¥5cEl< ne[t’troezgrﬁo)
- & & > it
‘ {1 2 PZ0401320 320 32 6 6,77 (8,06)
\ 9 TELLER TIEF FAHNE

Attikelnr, @ H Inh. VPE Preis (€)

3 mm mm Liter Stiick netto (brutto)
& . - PZ0402225 225 30 0,33 6 352 (419

(6] @ 9 © SCHUSSEL
Artikelnr. nﬂn n:{m IL’i‘tL‘r. g{EtEk ne’:troezgrﬁo)
_ PZ0404130 130 40 025 6 1,68  (2.00)
' t_/ PZ0404170 170 50 0,50 6  2.74  (3.26)
P \ PZ0404230 230 65 110 6 595 (.08
& . PZ0404260 260 70 180 6 6,36  (1.57)
| 4 .

@O SUPPENTERRINE

" B H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm Liter Stiick netto (brutto)

k- PZ0403450 300 215 34 1 21,50 (559
v" © GIEBER/SAUCIERE
@ N Atikelnr. Produkt B H Inh. VPE  Preis ©

mm mm Liter Stiick netto (brutto)
5.PZ0412370 Sauciere 215 80 0,37 6 5,04 (6,00
6.PZ0409220GieBer 115 90 0,22 6 3,43 (4,08

@ ZUCKERDOSE
; @ H Inh. VPE  Preis (¢
Artikelnr. m  mm  Liter Stiick netto(brfnzo)
PZ0408240 70 135 024 6 4,20 (5,00

© KAFFEETASSEN

; @ H Inh. VPE Preis(€)
Artikelnr. - Produkt e stick netto (brutto)

PZ0405190Obertasse 75 70 0,190 6 2,09 (2.49)
PZ0405135Untertasse 135 - - 6 1,56 (1,86)

® © KAFFEEBECHER

- @ H Inh. VPE Preis (€)
Attikeln. mm mm Liter Stick netto (brutto)
PZ0406280 75 100 028 6 245 (29)

@ PLATTEMIT FAHNE

; B T H VPE Preis (€)
Attikeln. mm mm mm Stiick netto (brutto)
PZ0410220 220 155 20 6 4,21 (5,01)
PZ0410330 330 230 27 6 8,20 9,76)

@ TELLERFLACH FAHNE

~ ) H VPE Preis (€)
Attikelnr. mm  mm  Stick netto (brutto)
PZ0401320 320 32 6 6,77 (8,06)

stalgast
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J b
% s A
\ r
% = ~—
4
6
Apulia E
o SUPPENTERRINE
i B H Inh. VPE Preis (€
Attikelnr. mm mm Liter Stiick nenu(bvut{c)
PZ0506350 350 190 3,5 1 21,50 (2559
© SCHUSSELRUND
i @ H Inh. VPE Preis (€
Attikelnr. mm  mm  Liter Stiick neno(brttle)
PZ0507120 120 60 0,38 6 1,68 (2,00
PZ0508190 190 85 1,50 6 2,88 (343
PZ0508210 210 95 1,80 6 4,20 (500
o TELLER FLACH FAHNE
i @ H VPE Preis
Attikelnr. mm  mm  Stick netto (brt?to)
PZ0501160 160 20 6 . (2.38)
PZ0501190 190 20 6 2,24 (26)
PZ0501210 210 20 6 2,65 (3.15)
PZ0501270 270 20 6 4,20 (500
PZ0501320 320 25 6 6,56  (7.81)
o TELLER FLACH FAHNE
0 - 394006 - Pastateller
i @ H Inh. VPE  Preis (€
0 Nr. Artikelnr. mm  mm Liter Stiick netto(hr{]t{o)
4.PZ0502225 225 35 03 6 3,52 (419
5.PZ0503230 230 40 0,7 6 3,80 (452)
6.PZ0504270 270 55 1,2 6 7,48 (890
@ SUPPENTASSE
i @ H Inh.VPE Preis (¢
Attikelnr. - Produkt mm mm- Liter Stiick net‘lo(brfn‘)lo)
PZ0505290 Obertasse 100 60 0,29 6 2,45 (2.92)
PZ0505150 Untertasse 150 - 6 1,35 (1,61)
o TELLER FLACH FAHNE
- B T H VPE Preis (€
Attikelnr. mm mm mm Stiick neno(brttia)
PZ0517240 240 175 20 6 5,02 (5,97)
PZ0517310 310 220 25 6 820 (976
PZ0517360 360 265 30 6 10,50  (12,50)
o TELLER FLACH FAHNE
i @ H VPE Preis (€)
Artikelnr. o stk netto (brutto)
PZ0501320 320 25 6 6,56 (7.81)

stalgast
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TISCHKULTUR ‘

f_ Apulia E
-

© KANNE

; @ H Inh. VPE  Preis(€)
Artikelnr. oo el stick netto (brutto)
PZ0513136 270 150 1,36 1 12,30 (14,64

© GIEBER

. B H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. mi mm  Lliter Stiick netto (brutto)

PZ0515220 125 85 022 6 3,35 (399

© sauciEre
i B H Inh. VPE  Preis(
Attikeln. mm  mm Liter Stick netto (brutto)
PZ0516500 180 77 05 6 5,04 (6,00

© ZUCKERDOSE
i @ H Inh. VPE  Preis(g
Attikelnr. mm  Liter  Stiick neno(brfjrzo)
PZ0514220 90 100 022 6 4,20 (500

© KAFFEETASSE

y @ H Inh. VPE  Preis ()
Artikelnr.  Produkt mm mm Liter Stiick netto (brutto)

PZ0510200 0bertasse 75 70 0,2 6 2,04 (243)
PZ0510145Untertasse 145 - - 6 1,56 (1,86)

O KAFFEEBECHER

: @ H Inh. VPE  Preis(€)
Attikelnr. mm mm Liter Stick netto (brutto)
PZ0511280 85 100 034 6 2,86 (3.40

Apulia F

© KANNE

" B H Inh. VPE Preis (€)
Nr. - Artikelnr. mm Liter Stick netto (brutto)
1.PZ0603156 225 195 1,56 1 11,80 (14,04)

© ZUCKERDOSE

; @ H Inh. VPE  Preis(e)
Attikelnr. mm m  Liter Stiick  netto (brutto)
PZ0606330 85 100 033 6 4,20 (5,00

© GIEBER

- B H Inh. VPE Preis (€)
Attikeln. mm mm Liter Stick netto (brutto)
PZ0605320 120 105 032 6 3,43 (408
PZ0605590 140 143 059 6 6,05 (7,20

O KAFFEETASSE

" @ H Inh. VPE Preis ()
Artikelnr. Produkt mm mm Liter Stiick netto (brutto)

PZ0602220 Obertasse 83 70 0,22 6 2,86 (3,40)
PZ0602160 Untertasse 160 - - 6 2,01 239

© MOCCATASSE

; @ H Inh. VPE  Preis (€)
Artikelnr. - Produkt o ey stick netto (brutto)
PZ0601080 Obertasse 60 55 0,08 6 1,44 (1,71)

PZ0601115 Untertasse 115 - - 6 1,10 (1,31)

stalgast
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TISCHKULTUR

© TORTENPLATTE AUF FUR

i @ H VPE Preis (€
Artikelnr. mm  mm Stick  netto (hrhtzo)
PZ0610320 320 85 1 13,30 (1583)

© AUFLAUFFORM

i B T H VPE Preis (€
Attikelnr. mm  mm mm Stiick neno(bn(Jt{O)
PZ0612265 265 200 45 1 9,74 (11,59 0
PZ0613360 360 250 45 1 15,70 (18,68)

SCHALCHEN-SET

- B T H Inh. VPE Preis()
Nr. - Artikelnr. mm mm mm  Liter  Stiick netto (brutto)
3. PZ0609230 230230554 x0,14 1 14,00 (16,66)
4. PZ0611330 330 - 303x0,26 1 24,60 (29,27

© SCHALCHEN

; B H Inh. VPE  Preis (€)
Attikelnr. mm mm Liter Stick netto (brutto)
PZ0619300 165 55 03 6 4,61 (549

PLATTE TIEF MIT FAHNE

" B T H Inh. VPE Preis (€)
Nr. Artikelnr. mm mm mm Liter Stiick netto (brutto)

6.PZ0607190190100 350,32 6 5,54 (6,59) -
7.PZ060821021011025 0,2 6 5,54 (6,59) k._
© PLATTE

i B T H VPE Preis (€) ’
Attikelnr. mm mm mm Stick  netto (brutto) - -
PZ0614360 360 250 25 1 16,60 (19,75

© FINGERFOOD-LOFFEL

" B H Inh. VPE Preis (€)
Attikeln. mm mm Liter Stiick  netto (brutto)
PZ0620190 190 25 0,095 6 4,82 (574

@ SCHALCHEN

| B H Inh. VPE  Preis (€)
Attikelnr. mm mm Liter Stick netto (brutto)

PZ0617090 75 40 0,09 6 2,82 (336)

G\s’
@® SERVIETTENRING
Attikelnr, @ H VPE Preis(g .
(12) .'

o0

o0

mm mm Stiick netto (brutto)
PZ0618055 55 60 6 2,08 (2,48)

DIPSCHALCHEN

i @ H Inh. VPE  Preis (€)
Nr. Artikelnr. mm mm Liter Stiick netto (brutto)
12.PZ0616270 80 40 0,14 6 1,68 (2,00
13.PZ0615090 60 45 0,14 6 2,08 (248

06
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e

s N
-~ - Hotelporzellan weiB, mit Relief
- abrieb- und kratzfeste Glasur
- Angaben fiir Ab gen und Fiillmengen kdnnen minimal abweichen

- Verkaufin Verpackungseinheiten
- inzweiVarianten erhaltlich
schlagfeste Kanten



J TISCHKULTUR

Prato A
© SUPPENTERRINE
: B H Inh. VPE Preis \‘d e
Artikelnr. o o e stk netto (brutto) e ," >
PZ1304030 330 200 4 1 21,50 (2559

9 TELLER FLACH FAHNE /
Artikelnr. rgn mHm g{z’i Preis (€) o -

netto (brutto)

)
PZ1301190 190 20 6 2,24 (267)
PZ1301210 210 27 6 2,65 (3.15)
PZ1301265 265 25 6 420 (500
PZ1301320 320 30 6 6,51 (7.75)

© TELLERTIEF FAHNE

; @ H Inh. VPE  Preis()
Attikelnr. mm  mm Liter Stick netto (brutto)

PZ1302235 235 40 07 6 3,80 (45)

@ SUPPENTASSE

" @ H Inh. VPE  Preis (€)
Attikelnr. - Produkt mm mm Liter Stiick netto (brutto)
PZ13032300bertasse 82 75 035 6 2,86 (3,40

PZ1303160 Untertasse 160 - - 6 1,96 (233

© SCHUSSEL
o Nt Atikelnr @ H Inh. VPE  Preis ()

mm mm Liter Stick netto (brutto)
5.PZ1305135 135 65 042 6 2,74 (326
6.PZ1306170 170 50 048 6 2,74 (3.26)

PZ1306230 230 65 1,20 6 5,95 (7,08

@ SCHALCHEN

q B T H VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm Stick  netto (brutto)

PZ1314150 150 92 30 6 3,60 (4.28)

© TELLERFLACH FAHNE

Attikelnr. mBm me mHm ;{ECEI( neftz)e(ISrElﬂo)

PZ1315230 230 157 30 6 5,02 (597)
PZ1315280 280 205 30 6 6,25 (7.44)
PZ1315320 320 230 30 6 8,40 (10,00)
PZ1315355 355 273 30 6 10,50 (12,50)

© TELLERFLACH FAHNE

" a H VPE Preis (€) ‘
Artikelnr. o sk netto (brutto) N
PZ1301320 320 30 6 6,51 (7,75)

stalgast
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TISCHKULTUR

o b
Prato A
© KANNE
9 N Artikelnr. mﬂ H Inh.VPE Preis (€)

m mm Liter Stick netto (brutto)
1.PZ13111152201751,15 1 11,00 (13,09)

2.PZ13101372302251,37 1 11,40 (13,57)

© VASE

. @ H Inh. VPE  Preis(f)
Artikelnr. mm mm Liter Stiick netto (brutto)
PZ1318140 40 140023 6 4,41 (525

© SAUCIERE

i B H Inh. VPE Preis (€)
Attikelnr. mm mm Liter Stiick  netto (brutto)
PZ1317380 225 70 038 6 4,92 (585

© GIEBER

; B H Inh.VPE Preis ()
Attikelnr. mm mm  Liter Stiick netto (brutto)
PZ13122601051000,26 6 3,35 (3,99

® ZUCKERDOSE

: B H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnt. o ler Sticknetto (brutto)
PZ1313270 140 95 0,27 6 4,20 (500

© KAFFEETASSE
1 @ H Inh. VPE Preis €
o Nr. - Artikelnr. Produkt mm mm Liter Stick netto (brfn‘)lo)
© 7. Pz1307110 Obertasse 70 53 0,1 6 1,64 (195
PZ1307130 Untertasse 130 - 6 1,16 (138)
8. PZ1309350 Obertasse 75 82 021 6 2,04 (2,43)
PZ1308150 Untertasse 150 - - 6 1,56 (1,86)
9. PZ1308220 Obertasse 93 56 0,22 6 2,04 (2,43)
PZ1308150 Untertasse 150 - - 6 1,56 (1,86)
stalgast
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TISCHKULTUR

@ TELLERFLACH FAHNE

(2]

3]

4]

(5]

(6]

o

" a2 H VPE Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  Stick netto (brutto)
PZ1401190 190 20 6 2,24 (2,67)
PZ1401250 250 25 6 4,20 (500
PZ1401320 320 32 6 6,36 (7,57
TELLER TIEF FAHNE

; @ H Inh. VPE  Preis (€)
Artikelnr. o e stk netto (brutto)
PZ1402225 225 35 05 6 3,68 (438
SUPPENTERRINE

; B H Inh. VPE  Preis(€)
Artikelnr. 0 er Stuck  netto (brutto)

PZ1404035 310 220 3,5
SUPPENTASSE

Artikelnr.  Produl

PZ1403150 Untertasse 150 -

SCHUSSEL
Artikelnr. 9

H

1 21,50 (2559

Kt @ H Inh.VPE Preis (€)

mm mm  Liter Stiick netto (brutto)
PZ1403290 Obertasse 105 60 0,25 6 2,24 (2,67)

6 1,56 (1,86

Inh. VPE Preis (€)

mm mm
PZ1405130 130 40
PZ1405170 170 60

KAFFEETASSEN

Nr. Artikelnr.  Produl
6.PZ1406200 Obertasse

Liter Stiick  netto (brutto)
03 6
05 6

1,68 (2,00
2,74 (3.26)

Kt @ H Inh. VPE Preis (€)
mm mm Liter Stiick netto (brutto)
80 73020 6 2,04 243

7.PZ1406250 Obertasse

100 55 0,25 6 2,09 (249

)
PZ1403150 Untertasse 150 - - 6 1,56 (1,86
)
)

PZ1403150 Untertasse 150 - - 6 1,56 (1.86)

PLATTE OVAL FAHNE
H VPE  Preis(€)

- B
Artikelnr.

T

6
6

TELLER FLACH FAHNE

X @ H VPE
Artikelnr. mm mm Stiick

PZ1401320 320 32

stalgast
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mm mm Stick netto (brutto)
PZ1410220 220 135 25
PZ1410330 335 210 30

421 (501)
8,20 (976)

Preis (€)
netto (brutto)
636 (157

I OJJ




TARANTO

- Hotelporzellan cremefarben, mit Relief
- abrieb- und kratzfeste Glasur
- schlagfeste Kanten
- Angaben fiir Abmessungen und Fiillmengen kdnnen leicht abweichen
- Verkaufin Verpackungseinheiten



TISCHKULTUR

Taranto / ’
o TELLER FLACH FAHNE
i @ H VPE Preis (€) \ J
Attikelnr. mm  mm  Stick netto (brutto) e .
PZ1501170 170 22 6 3,72 ( :
PZ1501190 190 22 6 420 (500
PZ1501210 210 25 6 4,61 (
PZ1501265 265 25 6 (
PZ1501320 320 35 6

© TELLERTIEF FAHNE

; @ H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  Liter Stiick netto (brutto)
PZ1502235 235 42 0,7 6 6,25 (7,44)

6,66
12,50 (1488

© SUPPENTASSEN

; @ H Inh. VPE  Preis (€)
o Nr. - Artikelnr.  Produkt mm mm - Liter Stiick netto (brutto)

4.PZ1503360 Obertasse 110 60 0,36 6 5,84 (6,95

)

PZ1507160 Untertasse 160 - - 6 3,28 (390
5.PZ15032700bertasse 97 58 0,27 6 5,64 (6.71)
PZ1507160 Untertasse 160 - - 6 3,28 (390

© SCHALCHEN MUSCHELFORM

q B T H VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm Stick  netto (brutto)

PZ1518180 180 90 30 6 7.18 (854

@ SCHUSSEL

: @ H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. o el stick netto (brutto)

PZ1505170 170 50 0,50 6 4,61 (549

@ TELLERFLACH FAHNE

) B T H VPE  Preis(
Artikelnr. o o Stk netto (rutto)

PZ1519280 290 205 30 6 10,50 (12,50)

© TELLERFLACH FAHNE

: @ H VPE Preis (€)
Artikelnr. o stk netto (brutto)
PZ1501320 320 35 6 12,50 (14389

stalgast
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TISCHKULTUR

N

anto

© GIEBER

Artikeln, B H Inh. VPE Preis (€)

mm mm Liter Stiick netto (brutto)
PZ1516560 145 125 0,56 6 9,02 (10,73

e © ZUCKERDOSE
-.‘\ — ; B H Inh. VPE Preis (€)
. Artikelnr. o el stick netto (brutto)
PZ1517270 135 100 0,27 6 6,77 (8,06

© SERVIETTENHALTER

| B H VPE Preis (€)
Attikeln. mm - mm  Stiick netto (brutto)
PZ1522100 100 75 6 574 (683

KAFFEETASSEN

o @ H Inh. VPE  Preis (€)
Nr. Artikelnr. - Produkt mm mm Liter Stiick netto (brutto)

4.PZ1506100 Obertasse 67 48 0,10 6 3,27 (3,89
PZ1508130Undertasse 130 - - 6 2,15 (256
5.PZ1506270 Obertasse 100 60 0,27 6 5,54 (6,59
PZ1507160 Undertasse 160 - - 6 3,28 (3,90

KAFFEETASSEN
N Adtikelr  Produkt o W SPE SR,
9.PZ15072300bertasse 93 550,23 6 3,68 (438
PZ1507150 Undertasse 150 - - 6 2,69 (
10.PZ1507350 Obertasse 110600,35 6 5,74 (683
PZ1507160 Undertasse 160 - - 6 3,28 (

o0

(”
! (
00

KAFFEETASSE
Nr Arikelnr.  Produkt @ H Inh. VPE  Preis (©

mm mm Liter Stiick netto (brutto)

11.PZ1508100 Obertasse 70 50 0,1 6 3,06 (3,64)

‘( PZ1508130Undertasse 130 - - 6 2,15 (2,56)
)

)

©0

12.PZ1509210 Obertasse 75 82 0,21 6 3,68 (4,38)
PZ1507150 Undertasse 150 - - 6 2,69 (3,20

stalgast
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LIGURIA

~ - Hotelporzellan cremefarben

abrieb- und kratzfeste Glasur

Angaben fiir Abmessungen und Fiillmengen konnen leicht abweichen
- Verkaufin Verpackungseinheiten

- insechs Varianten erhiltlich




TISCHKULTUR

(2)

o ' : ' © TELLERFLACH COUP
B T H VPE  Preis(o

3} Artikelnr. e stick netto (brutto)

PZ0701180 180 180 20 6 574 (6:83)
PZ0701210 210 210 20 6 6,25 (7.44)
PZ0701250 250 250 25 6 9,12 (10,85
PZ0701270 270 270 25 6 9,12 (10,85

© TELLERTIEF FAHNE
Artikelnr. B T H Inh.VPE  Preis (6

i mm mm mm Liter Stick  netto (brutto)
. ’ PZ0704210210210 40 05 6 6,25 (7,44
(4] © TELLERTIEF COUP

’ | B T H Inh.VPE  Preis (€
Artikeln. mm mm mm Liter Stiick netto (brutto)
PZ0702170170170 55 0,7 6 6,77 (8,06)

P © SCHALECOUP

- B T H Inh.VPE Preis(€)
Attikelnr. mm mm mm Liter Stiick netto (brutto)
14 PZ0703205 205205 45 0,7 6 6,25 (7,44

© SERVIETTENHALTER
. B H VPE Preis (¢
_____,./ 3 Artikelnr. mm  mm Stick nenl;)e(lgrfjrto}
PZ0718105 105 80 6 6,56  (181)
O KAFFEEBECHER

; @ H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. oo el stack netto (brutto)
PZ0709320 85 95 0,32 6 4,92 (585

’V
- / @ SUPPENTASSE
(8) Attikelnr.  Produkt @ B T H Inh.VPE  Preis(e)

N mm mm mm mm Liter Stiick netto (brutto)
PZ0705370 Obertasse 110 65 65 65037 6 7,38 (878)
PZ0705180 Untertasse - 180180 - - 6 4,00 (476)
e
' © KAFFEETASSE
i @ B T H Inh. VPE Preis (€

o J .:!! Artikelnr.  Produkt mm mm mm mm Liter Stick netto (brutto)
PZ07082000bertasse 75 - - 70020 6 6,15 (7.32)

PZ0708140 Untertasse - 140140 - - 6 3,38 (4,02
© ZUCKERDOSE

>
\J - B H Inh. VPE  Preis(q
Artikelnr. mm mm Liter Stiick netto (brutto)
m PZ0712320 90 130032 6 9,84 (11,71)

KAFFEETASSE
i @ B T H Inh. VPE Preis (€)
/ m N Artikelnr. Produkt mm mm mm mm Liter Stiick netto (brutto)
a 10.PZ0708100 Obertasse 60 - - 520,10 6 3,68 (4,38
PZ0708110Untertasse - 110110 - - 6 2,46 (293)
I’ 11.PZ07082300bertasse 80 - - 75023 6 6,15 (7.32
(2.93)

@ ' PZ0708110Untertasse - 110110 - - 6 2,46 (293

. stalgast
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TISCHKULTUR

| y

— \-.J
© TELLER FLACH COUP B-V t . ) \J

| @ H VPE Preis (€)
Attikelnr. mm mm  Stick netto (brutto)
PZ0801190 190 25 6 380 (452
PZ0801260 260 25 6 8,10 (964
PZ0801310 310 35 6 12,70 (1511)
© TELLERTIEF COUP
- @ H Inh. VPE Preis (€
Attikelnr. mm mm Liter Stiick netto (brLt{o) 0 "'J
PZ0802205 205 45 0,7 6 6,15 (7.32) /
9 SUPPENTERRINE
Artikelnr. B H Inh. VPE Preis (€)

4]

mm  mm Liter Stiick

PZ0804030 275 145 3 1

SCHUSSEL

" @ H Inh. VPE
Artikelnr. mm mm Liter Stiick

PZ0805230 230 60 1,40 6

netto (brutto)
27,70 (32,96)

Preis (€)
netto (brutto)
9,74 (1159

© KAFFEETASSE
; @ H Inh. VPE Preis (€)
o Nr. Artikelnr.  Produkt mm mm- Liter Stiick netto (brutto)
6.PZ0806100 Obertasse 60 50 0,10 6 2,45 (292)
PZ0806110Untertasse 110 - - 6 1,75 (2,08
7.PZ0806190 Obertasse 75 60 0,19 6 3,68 (4,38)
PZ0806130 Untertasse 130 - 6 2,10 2,50
@ GIEBER
| B H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm Liter Stick netto (brutto)
PZ0808150 105 60 0,15 6 513 (610
© DIPSCHALCHEN
: @ H Inh. VPE Preis (€)
Attikelnr. mm mm Liter Stiick  netto (brutto)
PZ0816050 55 30 0,05 6 1,07 (1.2)
© TELLERFLACHCOUP
- @ H VPE Preis (€)
Attikelnr. mm  mm Stick netto (brutto)

PZ0801310 310 35 6 12,70 (1511)

stalgast
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TISCHKULTUR

.

@ TELLERFLACH FAHNE

!

Attikelnr. n?n m'-:n é{EcEk ne’:tl;e(lgrﬁo)
" PZ0901160 160 20 6 3,39 (4,03)
M PZ0901210 210 15 6 4.4 (5,25)
o PZ0901270 270 20 6 6,46 (7,69)
6 12,00 (14,28)

\J PZ0901320 320 23
' © TELLERTIEF FAHNE

Artikelnr. @ H Inh. VPE Preis (€)

- mm mm Lter Stick netto (brutto)
A P20902230 230 40 06 6 625 (.49
” © PASTATELLER
R - @ H Inh. VPE  Preis(€
Atikelnr. mm mm Liter Stick netto (bn(Jt%o)
Ty \J PZ0903270 270 53 1 6 8,61 (1025
0 o SUPPENTERRINE
- B H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm Liter Stiick netto (brutto)
PZ0905030 275 160 3 1 27,70  (32.9)

© SUPPENTASSE

; @ H Inh. VPE  Preis (¢
Artikelnr.  Produkt mm mm Liter Stick netto (br(ut{a)
PZ0904360 Obertasse 110 60 0,36 6 5,74 (6,83)
PZ0904180 Untertasse 180 - - 6 3,14 (.74

\ 0O KANNE
i B H Inh. VPE Preis (€)

o Nr. - Artikeln. mm mm Liter Stiick  netto (brutto)

6.PZ0912530 180 150 0,53 1 11,60 (13,80

0 7.PZ0912500 210 90 05 1 14,50 (17.26)
-
. © KAFFEETASSEN
: @ H Inh. VPE Preis (€
“ Nr. - Artikelnr.  Produkt mm mm  Liter Stiick netto (brutto)
8.PZ0908200 Obertasse 75 70 0,200 6 3,68 (4,38
PZ0908145 Untertasse 145 - - 6 2,47 (294)
@ o TELLER FLACH FAHNE
; B T H VPE Preis (€
Atikelnr. mm mm mm Stiick neno(brfnzo)

PZ0915240 240 170 23 6 8,41 (10,01
PZ0915310 310 217 25 6 13,60 (16,18)
PZ0915360 360 260 32 6 17,30 (2059

(10] TELLER FLACH FAHNE
| 2 H VPE Preis (€)
Artikeln. mm mm  Stiick netto (Ibruno)
PZ0901320 320 23 6 12,00 (1428)
stalgast
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.

|
=
Liguria D —
j=e (6)
@ TELLERFLACH FAHNE J F
: @ H VPE Preis (€ "
Artikelnr. mm  mm  Stiick nenge(lgrfjrlo) - "-'
PZ1001230 230 20 6 554 (659 v ’

PZ1001290 290 20 6 800 (952
PZ1001320 320 30 6 11,80 (1404 R

© TELLERTIEF FAHNE o -—-J
Aikelne. @ H Inh. VPE  Preis(

mm mm  Liter Stiick netto (brutto)
PZ1002240 240 40 04 6 748 (890

© SUPPENTERRINE

| B H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm  Liter Stiick netto (brutto)
PZ1003030 310 190 3 1 27,70 (329

@ SCHUSSEL

| @ H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm Liter Stiick neno(bano)
PZ1004160 160 55 046 6 431 (513 :
PZ1004230 230 70 1,40 6 9,74 (1159
PZ1004250 250 95 2,60 6 10,50  (1250)
© CAPPUCCINOTASSE
; @ H Inh. VPE  Preis (6) )
© e Atikelnr.  Produkt mm mm Liter Stiick netto (brutto) 9
5.PZ1005090 Obertasse 65 50 0,09 6 2,86 (340)
@ TELLERFLACH FAHNE
U

PZ1005115 Untertasse 115 - - 6 1,66 (1,98
PZ1006160 Untertasse 160 - - 6 3,29 (3.92)
Artikeln. BT H VPE Preis (€)

6.PZ1006260 Obertasse 100 60 0,26 6 5,33 (634)
mm mm mm Stiick netto (brutto)

PZ1012240 240 170 20 6 8,41  (1001)
PZ1012310 310 217 25 6 13,60 (16,19)
PZ1012360 360 260 30 6 17,30 (2059

© TELLERFLACH FAHNE

i 2 H VPE Preis (€)
Artikelnr. Stiick netto (brutto)
PZ1001320 320 30 6 11,80 (14,04

stalgast
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TISCHKULTUR

.\\’
© TELLERFLACH COUP
i B T H VPE Preis (€
\V Attikeln. mm mm mm Stiick neno(brfjr)[o)
PZ1101200 200 200 23 6 6,25 (7,44)

/ PZ1101250 250 250 23 6 9,12 (1085

(1) © TELLERFLACH COUP

. B T H VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm Stick  netto (brutto)

q PZ1112220 220 175 20 6 6,25 (744
PZ1112290 290 230 25 6 9,12 (10389)
" © TELLERTIEF FAHNE
i B T H Inh.VPE  Preis(€)
‘ Artikeln. mm mm mm Liter Stiick netto (brutto)
9 PZ1102210210210 40 05 6 6,25 (7.44)

GIEBER

i B H Inh.VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm-Liter Stiick netto (brutto)
PZ1109200 105 85 0,2 6 748 (890

(4) S A

» © ZUCKERDOSE
— S ¥ i Artikelne. B T H Inh.VPE  Preis(g
e & * mm mm mm Liter Stick  netto (brutto)
¢ > PZ1108240 70 70 105024 6 9,84 (11.71)
® KAFFEETASSEN
“‘-J o Nt Artikelnr.  Produkt @ B T H Inh. VPE Preis(€)

mm mm mm mm Liter Stiick netto (brutto)

— J 6.PZ1104096 Obertasse 57 - - 55 0,1 6 3,19 (380)

Q PZ1104110Untertasse - 11011010 - 6 2,61 (311)

o" _’J 7.PZ11052000bertasse 75 - - 70 02 6 4,61 (549)
452

PZ1105135 Untertasse - 13513510 - 6 3,80 (4,52

2]
© TELLERFLACH
; B T VPE Preis (€
e Nr. Attikelnr. mm  mm - Stick netto(brsnlo)

1.PZ1201210 210 210 6 615 (132
PZ1201270 270 270 6 10,30  (12,26)
2.PZ1202230 300 230 6 11,90 (14,16)

© TELLERTIEF FAHNE

| B T Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm Liter Stick  netto (brutto)
PZ1203185 185 185 0,3 6 6,15 (7.32)

stalgast

Die Gastronomie-Experten

152




TISCHKULTUR

Hotelporzellan Creme

@© DOPPELSCHALCHEN

q B T H Inh. VPE Preis(g ’
Artikelnr. mm mm mm Lliter  Stiick neﬁo(brtt{o) '

PZ1705250 250120 60 2x 0,165 4 9,84 (11,71)

(2) PRASENTIERSCHALCHEN-SET
WELLENFORM
- B T H Inh. VPE Prei
Artikelnr. mm mm mm Lni!er Stiick nenz)e(lgr(uﬂo)
PZ1706360 360 150 40 3x0,15 1 19,90 (23,68)
©  SCHALCHEN MUSCHELFORM

i B T H VPE Preis(e)
Artikeln. mm mm mm Stick netto (brutto)
PZ1518180 180 90 30 6 7,18 (854

O DIPSCHALCHEN

i @ H Inh. VPE Preis (€
Artikeln. mm mm Liter Stiick netto (brutto)
PZ0816050 55 30 005 6 1,07 (127)

©  SETMINI-PRASENTIERSCHALCHEN

i B T H Inh. VPE Preis() 4
Artikelnt. o o Lt Stk netto (brutto) “
PZ1707330 330 90 60 4x0,08 3 13,50 (16,07

stalgast
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o

(5]

(6]

o

8]

o

000006

Hotelporzellan weif3

SCHALCHEN-SET

" B
Nr. Artikelnr. =

T H Inh

mm mm  Liter

VPE  Preis (€)
Stiick netto (brutto)

1. PZ0609230230230 55 4x 0,14 1 14,00 (16,66)

2. PZ0611330330 -

SCHALE

30 3x0,26 1 24,60 (29,27)

: B T H Inh. VPE Preis (¢
Nr. Artikelnr. mm mm mm Liter Stick netto (hr{n‘:o)
3. PZ0608210210110 25 0,2 6 5,54 (659
4. PZ0607190 190100 35 0,32 6 5,54 (6,59

TELLER FLACHRAND

Aikeln, B T

H VPE

mm mm mm Stick

PZ0221230 230 11

510 6

DIPSCHALCHEN ECKIG

; B T
Artikelnr. =

PZ0210095 95 95

SCHALCHEN
Atikelnr, B H

H Inh. VPE
mm - Liter Stiick
60 0,28 6

Inh. VPE

mm mm Liter Stiick
PZ0619300 165 55 03 6

SCHUSSEL COUP ECKIG

Artikeln,. B T

mm mm
PZ0211110110110
PZ0211130130 130

SCHALCHEN
Atikelnr, B H

H Inh. VPE
mm - Liter Stiick
400,25 6
45037 6

Inh. VPE

mm mm Liter Stiick

PZ0617090 75 40 0,09 6
FINGERFOOD-LOFFEL

; B H
Artikelnr.

Inh. VPE

mm  Liter  Stiick
PZ0620190 190 25 0,095 6

DIPSCHALCHEN RUND

; 2
Nr. Artikelnr.

12.PZ0118055 55
13.PZ0118070 58
14.PZ0615090 60
15.PZ0118058 70
16.PZ0616270 80

H Inh. VPE

mm  Liter Stiick
18 0,013 6
30 0,046 6
45 0,14 6
200,032 6
40 014 6

Preis (€)
netto (brutto)
4,17 (496

Preis (€)
netto (brutto)
3,93 (468

Preis (€)
netto (brutto)
4,61 (549

Preis (€)
netto (brutto)
3,93 (4,68)
3,93 (468

Preis (€)
netto (brutto)
2,82 (336

Preis (€)
netto (brutto)
4,82 (574

Preis (€)
netto (brutto)
0,82 (098
0,82 (098
2,08 (248
0,82 (098
1,68 (2,00

stalgast
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+4#’ PORZELLANSERIE ELEGANTIA

- Elegantiaist eine neue, sehr vielseitige Porzellanserie mit einem sanften Cremeton. Modernes Design,

Asthetik und Funktion vereinen sich zu einem groRen Erlebnis, das mit den verschiedenen Stilrichtungen in der
Gastronomie aufs Beste harmoniert

eine groBe Auswahl an verschiedenen Artikeln ermdglicht unbegrenzte Kombinationsmdglichkeiten

mit einer abrieb- und kratzfesten Glasur und schlagsicheren Kanten

Angaben fiir Abmessungen und Fiillmengen konnen leicht abweichen

Verkaufin Verpackungseinheiten

/ ~

-

# ——
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TISCHKULTUR

© TELLERFLACH FAHNE

Artikelnr. r?m m":n é{rci ne':ll:)e(lgrﬁo)
PZ1701180 180 16 6 2,99 (356
PZ1701205 205 18 6 3,16 (376
PZ1701232 232 20 4 4,09 (487
PZ1701255 255 25 3 574  (683)
PZ1701280 280 25 3 7,69 (915

© TELLERTIEF FAHNE

" @ H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm Liter Stick  netto (brutto)

PZ1703230 230 39 0,74 4 6,97 (829

© TELLERFLACH FAHNE

q B T H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnt. oo Lter Stick  netto (brutto)

PZ1716245 245 183 23 0,28 2 7,18 (854
PZ1716285 285 210 25 0,40 2 9,33 (11,10)

o TELLER FLACH FAHNE
Artikeln. mBm me ntlm XE& neﬁl‘:)e(lgrﬁ‘)lo)
PZ1702150 150 150 20 6 502 (597
PZ1702200 200 200 28 4 8,20 (976
PZ1702250 250 250 30 2 10,40 (12398)
PZ1702300 300 300 30 2 14,90 (17.73)

© TELLERTIEF

" B T H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm Liter Stick  netto (brutto)

PZ1713235 235 235 40 1,23 4 17,10 (2035

stalgast
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TISCHKULTUR

y

@ SCHUSSEL /
| 2 H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm Liter Stiick netto (brutto)
PZ1709130 130 65 0,42 4 3,74 (4,45) (
© SCHUSSEL 3 '3
; @ H Inh. VPE Preis (€) A
Artikelnr. mm mm Liter Stiick netto (brutto) A’
PZ1710150 150 55 0,45 6 3,08 (3,67) »
PZ1710175 175 56 0,57 4 5,74 (6,83)
© SCHALE )
| 2 H Inh. VPE Preis (€
Artikelnr. mm mm Liter Stiick netto (bn(.lt)to) e
PZ1708155 155 47 0,37 4 441 (5,25)
© KAFFEETASSEN ‘
| @ H Inh. VPE  Preis (€ -
Artikelnr.  Produkt mm mm Liter Stiick netto (br:nlo) T (
PZ1730300 Obertasse 105 54 0,3 4 3,38 (4,02 !
PZ1730155 Untertasse 155 23 - 4 3,30 (393
© KAFFEEBECHER P
| @ H Inh. VPE  Preis (6
Nr. Artikelnr. mm mm Liter Stick netto(brs.utto)
5.PZ1736260 77 97 0,26 6 4,09 (487 1 \J
stalgast
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© SAUCIERE MIT UNTERTASSE

" B T H Inh. VPE Preis (e
Artikelnr. - Produkt mm mm mm- Liter Stiick netto (brutto)
PZ1735195 Untertasse 19593 20 - 6 2,57 (3,06)
PZ1735210 Untertasse 210107 23 - 6 3,12 (3,71)

© DOPPELSCHALCHEN

- B T H Inh. VPE Preis()
Artikelnr. mm mm mm Liter Stk netto (brutto)

PZ1705250250 120 60 2x0,165 4 9,84 (11.71)

© PRASENTIERSCHALCHEN-SET WELLENFORM

i B T H Inh. VPE Preis()
Artikelnr. mm mm mm Lliter  Stick netto (brutto)

PZ1706360 360 150 40 3x0,15 1 19,90 (23,68)

@ SET MINI-PRASENTIERSCHALCHEN

| B T H Inh. VPE Preis()
Artikelnr. 0 Lier stk netto (brutto)

PZ1707330330 90 60 4x0,08 3 13,50 (16,07)

stalgast
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Tasabell

PORZELLANSERIE
ISABELL

- Hotelporzellan weil

- kratzfeste Glasur

- Angaben fiir Abmessungen und Fiillmengen kdnnen leicht abweichen
- Verkaufin Verpackungseinheiten




e

© TELLERFLACH FAHNE

i %) H VPE Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  Stiick netto (brutto)
PZ2301170 170 20 12 1,25 (1,49

)
PZ2301180 180 22 6 1,81 (219
PZ2301200 200 23 6 2,14 (259
PZ2301230 230 23 6 2,90 (345
PZ2301240 240 23 4 3,03  (61)
PZ2301250 250 25 4 3,43 (4,08
PZ2301260 270 25 4 3,60 (428
PZ2301280 280 33 3 545 (649
PZ2301310 310 30 3 6,83 (813

SCHUSSEL FAHNE

Attikelnr. n?n ern lLri]tEr' ;{E(Ek ne’:sez;vﬁc)
PZ2310022 145 39 0,220 12 2,02 (2,40)
PZ2310035 170 43 0,350 5 2,27 (270
PZ2310050 220 40 0,500 6 3,47 (413)

TELLER TIEF FAHNE

. @ H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm Lliter Stick  netto (brutto)

PZ2305180 180 34 0,150 6 1,78 (12
PZ2305200 200 40 0,210 6 2,62 (12
332 (399
)
)

PZ2305230 230 40 0,300 4
PZ2305250 250 45 0,350 4 549 (653
PZ2305305 305 45 0,550 3 8,89 (10,58

PFEFFERSTREUER

. 2 H VPE Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  Stick netto (brutto)

PZ2308002 40 80 24 117 (139

SALZSTREUER

. @ H VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm Stick  netto (brutto)

PZ2308001 40 80 24 1,17 (139

DIPSCHALCHEN RUND

; @ H Inh. VPE Preis(€)
Nr. - Artikelnr. mm mm Lliter Stick netto (brutto)

6. PZ2322006 75 28 0,065 12 1,14 (1.36)
7. PZ2322003 50 18 0,030 24 0,73 (0.87)

© CAPPUCCINOTASSE
o > L 0 Artikelnr. Produkt "?“ H Inh. VPE Preis (€)

mm  Liter Stiick netto (brutto)
PZ2323026 Obertasse 100 65 0,260 6 1,70 (2,02)

_ ; PZ2323003 Untertasse 145 20 - 12 1,01 (120
N - © KAFFEETASSE

| @ H Inh. VPE Preis(€)
Artikelnr. Produkt mm mm Liter Stiick netto (brutto)

o0

0' ; PZ2323017 Obertasse 85 60 0,170 12 1,70 (2,02)
! PZ2323002 Untertasse 140 20 - 12 0,93 (1,11)
- @ MOCCATASSE
) J . @ H Inh. VPE Preis(e)
w m " Artikelnr. - Produkt mm mm  Liter Stiick netto (brutto)

PZ2323009 Obertasse 60 55 0,090 12 1,17 (139)
PZ2323001 Untertasse 120 18 - 12 0,65 (0,77)

@® SUPPENTASSE .

) @ H Inh. VPE Preis (€
Artikelnr. Produkt mm mm Liter Stiick netto (brutto)

PZ2313027 Obertasse 100 60 0,270 6 2,39 (2.84

)
PZ2313001 Untertasse 140 20 - 12 1,37 (1,63)
PZ2313038Obertasse 120 75 0,380 6 2,79 (3.32)
PZ2313002 Untertasse 140 25 - 12 1,78 2,12

® PLATTE MIT FAHNE

Artikelnr. mBm me mHm é{r& nef\l;e;grtﬂo)
PZ2309295 295 210 20 3 521 (620
PZ2309350 350 250 25 3 6,79 (8,08
PZ2309400 400 290 30 3 10,50 (12,50
PZ2309450 450 330 30 3 22,70 (27.01)

stalgast
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SUPPENTERRINE o /
q B H Inh. VPE Preis()
Artikelnr. mm mm Liter Stiick netto (brutto) .
PZ2314350 300 175 3,500 1 20,50 (2440)
SCHUSSEL COUP RUND
q @ H Inh. VPE Preis(
Artikelnr. mm mm Liter Stiick netto (brutto)
PZ2312020 100 48 0,200 12 1,70 (.02 1) <
PZ2312038 125 60 0,380 6 2,10 (250 e—
PZ2312070 150 70 0,700 12 2,62 (.12 ¥

MENAGEN-SET 3-TEILIG —=

. B T H VPE Preis(f)
Artikelnr. mm mm Stick netto (brutto)

P22308003 120 60 92 12 457 G4 | )
TELLER TIEF COUP RUND . 9\\;__;/ (2)

: @ H Inh. VPE Preis (e
Artikelnr. mm  Liter Stiick netto (brutto)
PZ2321065 200 45 0,650 6 3,56 (4,24)

TELLER FLACH COUP o

P @ H VPE  Preis(
Artikelnr. mm  mm Stick netto (brutto)
PZ2320150

50 17 12 1,17 (139
PZ2320180 180 21 1,54 (1.83
PZ2320200 200 26 2,14 (255
PZ2320230 230 26 2,90 (345

6
6
4
PZ2320250 250 29 4 3,83 (456
4
3

PZ2320300 300 35 8,72 (1038
PZ2320360 360 35 14,00 (16,66)
PZ2320410 410 42 3 23,60 (28,08

KAFFEEBECHER

: @ H Inh. VPE Preis (€
Attikelnr. m mm Liter Stick netto (brutto)
PZ2307030 80 92 0,300 12 1,73 (2,06

KAFFEEBECHER

i @ H Inh. VPE Preis (€
Attikelnr. m mm Liter Stiick net\o(brfﬁ{o)
PZ2307028 80 85 0,280 12 2,27 (2,70

KAFFEEBECHER

p B H Inh. VPE  Preis(€
Attikelnr. m mm Liter Stick netto (bn(xr)to)
PZ2317040 160 98 0,400 2 6,39 (7,60

PZ2318064 170 120 0,640 2 4,44 (528 =
- L
MOCCATASSE : J -

; @ H Inh. VPE Preis ()
Attikelnr.  Produkt mm mm  Liter Stiick netto (brutto) 0 0

PZ2319009 Obertasse 65 49 0,090 12 1,17 (1.39)

PZ2319001 Untertass 120 - - 12 0,65 (0,77 ]

KAFFEETASSE J Y, >
: @ H Inh. VPE Preis(o s\/

Attikelnr.  Produkt mm mm Liter Stiick netto (brutto) S

PZ2319025 Obertasse 85 55 0,250 12 1,70 (2,02

)
)
)
)
)
)
)
)

©

)
PZ2319002 Untertass 15524 - 12 0,93 (1,11)
PZ2319030Obertasse 95 60 0,300 12 2,27 (2,70) \ P
PZ2319003 Untertass 160 24 - 12 1,33 (1.,58) m ’
ZUCKERDOSE .

; @ H Inh. VPE  Preis(€)
Artikelnr. mm mm Liter Stiick netto (brutto)
PZ2317002 96 1010320 6 2,75 327

PLATTE

Artikelnr. mBm me mHm XECEK nert’tge(lgrffr)m)
PZ2324310 310 240 30 4 5,21 (620
PZ2324360 360 260 26 3 6,79 (808)
PZ2324410 410 290 29 3 10,50 (12,50
PZ2324470 470 330 34 3 22,70 (27,01)

stalgast
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SCHUSSEL ECKIG

" B T
Artikelnr. ~ ©

PZ2306040 120 120
PZ2306055 150 150
PZ2306170 200 200

H Inh. VPE Preis (€)
mm Liter Stick netto (brutto)
70 0,400 6 2,62 (312)
65 0,550 4 4,60 (547)
90 1,700 4 7,28 (8,66)

TEEKANNE MIT TEETASSE

; B H
Artikelnr. ~ °

Inh. VPE  Preis ()
Liter Stiick  netto (brutto)

PZ2317001 170 135 0,350 1 10,30 (12,26)

KAFFEEBECHER

i @ H Inh. VPE Preis (¢
Artikelnr. mm mm Lliter Stick netto (br:nlo)
PZ2307035 85 95 0,350 12 1,94 (231

GIEBER MIT HENKEL

Attikelnr. mBm m'-:n IIT(Er XEcFL nef!roe(lts:rfgo)
PZ2316010 80 85 0,100 6 1,81 (2,19
PZ2316029 115 110 0,290 6 3,72 (4,43)
PZ2316045 130 125 0,450 6 9,94 (11,83)

TELLER FLACH

Attikelnr. mBm er n:lm XI’J)(Ek ner:lge(lgrﬁo)
PZ2302140 140 140 15 6 1,86 (221
PZ2302175 175 175 20 6 3,35 (99
PZ2302235 235 235 25 4 829 (987)

SAUCIERE

p B T H Inh. VPE  Preis (¢
Attikelnr. mm mm mm Liter Stiick neno(br:nlo)
PZ2315016 175 55 1050,160 6 2,71 (322
PZ2315050 230 95 1350,500 6 8,08 (9.62)

VASE

p H Inh. VPE Preis (¢
Artikelnr. mm  Liter Stiick netto (brtt{o)
PZ2315140 140 0,130 6 2,62 (.12

PASTATELLER

i @ H Inh. VPE  Preis (¢
Attikelnr. mm mm Liter Stick netto (br:n‘)lo)
PZ2305270 270 42 0,300 4 12,40 (14,76)

SCHUSSEL RUND

Attikeln. n%n nll-‘m ILni!L_]r' g(ECEk neft:)e(ISrLﬂo)
PZ2311023 110 45 0,230 6 1,98 (236)
PZ2311040 130 55 0,400 12 2,62 (312)
PZ2311055 145 65 0,550 12 3,40 (4,05

DIPSCHALCHEN

Ny B T H Inh. VPE Preis(€)
Nr. - Artikelnr. mm mm mm Liter Stiick netto (brutto)

10. PZ2325080 80 80 20 - 24 1,41 (1,68)
11. PZ2325075 75 75 50 0,125 24 1,22 (1,49
AUFLAUFFORMEN RUND

Attikeln. ngn mHm ILT&Er ;(ECEk neftroe(lgrﬁo)
PZ2318006 70 32 0,060 24 0,80 (0,95
PZ2318010 80 35 0,100 24 0,88 (1,05
PZ2318013 90 40 0,130 12 1,14 (136
PZ2318030 100 50 0,300 12 1,54 (1.83)
PZ2318018 135 53 0,480 12 2,50 (2,98)

PIZZATELLER

; @ H VPE Preis(e)
Artikelnt. (o Sk neto (brutto)
PZ2304330 330 15 4 12,40 (1476)

(
(
(
(
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"= OPALGLAS GESCHIRR

wegen der hohen Belastbarkeit besonders geeignet fiir Kantinen, Gemeinschaftsverpflegung
und Cateringbetriebe

hohe Widerstandsfahigkeit gegen thermische und mechanische Beanspruchungen
besonders nachhaltig, da es vollsténdig recycelt werden kann

leicht zu reinigen dank besonders glatter Oberfléche

- geruchs- und aromaabweisend

- Angaben fiir Abmessungen und Fiillmengen konnen minimal abweichen

Verkaufin Verpackungseinheiten

Preise pro Stiick




TISCHKULTUR
Serie Toledo

© TELLERFLACH

q @ H VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm Stick netto (brutto)

PZ2001200 200 19 6 1,25 (149
PZ2001250 250 23 6 1,56 (1.86)

o e“--..___..-o TELLER TIEF
O — Aikelnr @ HInh. VPE  Preis(@

mm  mm Liter Stick netto (brutto)

J PZ2002240 240 36 06 6 1,56 (1.86)

(3) © SCHUSSEL
| @ H Inh. VPE Preis (€
Attikelnr. mm mm Liter Stick netto (brutto)
PZ2006175 175 45 06 6 2,06 (245

‘J (1) "' @ SALATSCHUSSELKLEIN
- : @ H Inh. VPE  Preis (€)
u Artikelnr.  Produkt mm mm Liter Stiick netto (brutto)
PZ2004125 Schiissel 125 80 0,5 4 2,10 (2,50
PZ2005145 Untere 14518 - 6 1,71 (2,03

» ) 6 SALATSCHUSSEL GROSS
v 4 p @ H Inh. VPE  Preis (€
w‘/ Artikelnr. mm mm Liter Stiick netto (brttio)
PZ204190 190 80 14 6 4,28 (509

- ’ ® PLATTEOVAL

. B T H VPE Preis()
Artikelnr. mm mm mm Stick netto (brutto)

PZ2003220 220 21 140 6 2,53 (3,01)
PZ2003300 300 27 220 6 5,06 (6,02)
PZ2003350 350 27 270 6 5,45 (649

© KAFFEEBECHER

; @ H Inh. VPE Preis (€)
Attikeln. mm mm Liter Stiick netto (brutto)

_ PZ2007087 81 107032 6 2,21 (.63
' © KAFFEEBECHER

; @ H Inh. VPE Preis (€
© N Atikelnr X ©

m mm Liter Stiick netto (brutto)
8.PZ2007074 74 90 0,25 24 2,06 (245

__/ @ 9.PZ2007080 80 99 0,34 12 2,26 (2,69

@ TELLERFLACH
— ' @ H VPE Preis(
Artikelnr. mm mm Stick netto (brutto)

PZ2001330330 12 6 2,84 (338

@ TELLERFLACH

" @ H VPE Preis ()
Artikelnr. mm  mm Stick netto (brutto)

PZ2501155 155 16 6 1,31 (1,56
PZ2501195 195 18 6 1,61 (1,9
PZ2501235 235 20 6 1,98 (236
PZ2501260 260 21 6 2,25 (268

© TELLERTIEF

. @ H Inh. VPE Preis(€)
Artikelnr. mm mm Liter Stiick netto (brutto)
9 = PZ2502225 225 30 0,350 6 2,14 (2,59

. \ © SALATSCHUSSEL

L ; @ H Inh. VPE Preis(
¥ Artikelnr. mm mm Liter Stiick netto (brutto)

PZ2503170 170 51 0,500 6 2,14 (2,59

@ SCHUSSEL

; @ H Inh. VPE  Preis (€
Artikelnr. mm mm Liter Stiick netto (brutto)

PZ2504100 100 41 0,170 6 1,88 (2.24)
PZ2504140 140 57 0,500 6 2,66 (.17)
PZ2504170 170 69 0920 6 3,64 (433)

stalgast
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TISCHKULTUR

© PLATTEOVAL

i B T VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm Stick  netto (brutto)
PZ2505220 220 143 6 3,71 (44) o
PZ2505300 300 218 6 3,41 (406)

(1) ' -
© KAFFEETASSE
Produkt @ H Inh. VPE Preis ()

© Nt Attikelnr.

mm mm Liter Stiick netto (brutto) _/
2.PZ2506013 Obertasse 75 51 0,13 6 2,44 (2,90) ’
PZ2506001 Untertasse 123 15 6 1,61 (1.92) ~

3.PZ2506022 Obertasse 85 59 0,22 6 2,59 (3,08)
PZ2506002 Untertasse 160 18 6 1,28 (1,52
4.PZ2506028 Obertasse 93 64 0,28 6 3,49 (415
PZ2506002 Untertasse 160 18 6 1,28 (1,52)

1

Serie Parma

© PLATTEECKIG

Artikelnr. mBm n;rm rrl;lm chi ne':ll:)e(lgrgo)
PZ2401210 210 180 18 6 2,89 (344
PZ2401280 280 200 17 6 3,45 (411)
PZ2401340 340 240 17 6 7,09 (844

-]

© TELLERFLACH
N @ H VPE Preis (€)
AtiKelnt. o ik et (o) J
P22101200 200 18 6 1,32 (1,57

PZ2101225 255 22 6 1,67 (199

© TELLERTIEF

i @ H Inh. VPE Preis (€
Artikelnr. mm mm Liter Stiick netto (brﬁtio)
PZ2102235 235 36 06 6 1,63 (1,94

© SALATSCHUSSEL

i @ H Inh. VPE  Preis (¢
Atikelnr. mm mm Liter Stiick netto (brttlo)
PZ2103135 135 70 05 4 2,26 (2,69

O N Atk 2 H Inh. VPE  Preis (€) (2)
(7}

O SCHUSSEL
mm mm Liter Stiick netto (brutto)
4.PZ2105125 125 53 0,35 6 2,21 (263)
5.PZ2105230230 98 2 3 6,23 (741)
O PLATTEOVAL 1 ‘_4
- B H VPE Preis() -
Artikelnr. mm mm Stick netto (brutto) 4
PZ2106230 230 21 6 2,69 (320 !
PZ2106355 355 27 6 5.6 (500 (6] =
o TASSE MIT UNTERTASSE J
- Untertasse @ =160 mm
| @ H Inh. VPE  Preis(§
Artikelnt. o liter Stick  netto bruto) -
PZ2104081 81 76 025 6 3,51 (418

© TELLERFLACH

| 2 H VPE Preis(e)
Artikelnr. (0o ik netto (brutto)
PZ2106320 320 26 6 4,67 (556)

stalgast
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TISCHKULTUR

Emaille-Geschirr

© TELLERFLACH

. g H Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  netto (brutto)

T73101200 200 15 6,00 (7,14)
T73101240 240 20 7,41 (882

© TELLERTIEF
Preis () (5 =

. g H
Artikelnr. mm  mm  netto (brutto)

173201220 220 45 9,88 (11,76)

© SCHUSSEL
i @ H Inh Preis (€
Artikelnr. mm  mm  Liter nerto(brgjr:o) )
TT3301065 160 65 0,650 6,00 (7,14) /
O SCHALE

Attikelnr. B T H Inh. Preis (€)

mm mm mm Liter  netto (brutto)
TT3401042 180 130 40 0,420 8,82 (10,50 _\—/
TT3401050 200 145 43 0,500 9,88 (11,76) o
173401075 220 170 47 0,750 11,30 (13,45

© TRINKBECHER

- ohne Henkel /
. @ H Inh Preis (€)
Artikelnr. mm mm Liter netto (brutto) -

73000300 90 90 0300 6,70 (.97
O KAFFEEBECHER

@ nNo Atikeln, @ HoInh. Preis© J

mm  mm  Liter netto (brutto)
6.773102040 80 80 0,400 4,23 (503

7.T13102057 90 90 0570 5,65 (672 g
© MOCCATASSE
; @ H Inh Preis (€) '
Artikelnr. (0 e netto (brutto) o —J

713101010 50 50 0,100 3,17 377

stalgast 167
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AUFLAUFFORMEN

und Tischgeschirr

- traditionelles Ofen-

- im mediterranen Braunton

, sowie zum Servieren von Tapas

- ideal zum Backen und Gratinieren,

- hitzebestandig bis 250 °C

- gleichmaBige Warmeverteilung und Warmhaltung
- nicht unempfindlich gegen Temperaturschocks

- Verkaufin Verpackungseinheiten




TISCHKULTUR

flaufformen

© AUFLAUFFORM

- rund

; @ H Inh. VPE  Preis (€
Artikelnr. mm mm Liter Stick netto (brutto)

TT2001120 120 40 0,27 6 2,37 282
TT2001160 160 55 0,65 6 3,56 (4,24

© AUFLAUFFORM

- oval

p B T H Inh. VPE  Preis()
Artikelnr. mm mm mm Lliter Stick netto (brutto)

TT2002145 143 98 43 023 6 2,77 (330
TT2002155 154 112 50 035 6 3,17 (
TT2002175 176 127 60 0,50 6 4,31 (513
TT2002195 193 140 64 0,70 6 4,73 (

© GRATINSCHALCHEN
- rund

. @ H Inh. VPE Preis(€)
Artikelnr. mm mm Liter Stiick netto (brutto)

TT2003080 76 45 0,10 6 1,59 (1,89
TT2003095 93 53 0,20 6 2,37 (282

@ TAPASSCHALE

- rund

; @ H Inh. VPE Preis ()
Artikelnr. mm mm Liter Stick netto (brutto)

TT2006100 100 24 0,10 6 1,59 (1,89
TT2006130 132 35 0,26 6 3,17 B77)

© AUFLAUFFORM MIT GRIFFEN
- rund
Artikelnr. @ H H Inh. VPE Preis (€)

mm mm mm Liter Stick  netto (brutto)
TT2005125 127 25 1560,16 6 5,57  (6.63)

0 AUFLAUFFORM MIT GRIFFEN
- oval

" B T H Inh. VPE Preis(€)
Artikelnr. mm mm mm Liter Stick netto (brutto)

TT2004200 200 115 29 0,23 6 4,31 (513)

stalgast
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TISCHKULTUR

GLASER VON BORMIOLI
ROCCO

- Angaben fiir Abmessungen und Fiillmengen kénnen leicht abweichen Bormioli
- Verkauf in Verpackungseinheiten Rocco
- Preise pro Stuick

i

GLASSERIEROCK BAR

7

Nr.  Artikelnr. Produkt rr?n mHm lLr\]lEv. g/lfci nettge(lirsl?to)
1. GL7401070 Schnapsglas 51 64 0,070 6 0,89 (1,06
2. GL7402200 Whiskybecher 76 84 0200 6 1,12 (133)
3. GL7403270 Whiskybecher 84 92 0270 6 1,29 (1,54
4. GL7404390 Whiskybecher 91 1010390 6 1,45 (1,73)
5. GL7405290 Longdrinkglas 72 1350290 6 1,59 (1,89
6. GL7406360 Longdrinkglas 79 1410360 6 1,89 (225
7. GL7407370 Longdrinkglas 83 1210370 6 1,99 (237)
8. GL7408480 Longdrinkglas 90 1310480 6 2,40 (2,86
9. GL7409650 Longdrinkglas 96 163 0,650 6 2,90 (3,45

170 stalgast




GLASSERIE RESTAURANT

- lasergeschnittene feine Rander

leichte Ausfiihrung
angegebene Fiillmengen entsprechen der Fillmenge bis zum Glasrand _—
CRYSTAL

Ver!(aufin Ve"rpackungselnhelten PR
Preise pro Stiick

N Artikelnr Produkt mﬂm mHm lLr\]tre]v' ¥5(E nef\i)e(lgrﬁo)

1. GL2401425 Weinglas 83 215 0425 12 4,20 (5,00
2. GL2402525 Weinglas 83 215 0525 12 4,90 (5.83)
3. GL2403240 Sektglas 75 215 0240 4 4,20 (5,00)
4. GL2404430 Trinkbecher 85 105 0430 3 3,60 (4,28)
5. GL2405161 Dekanter 185 211 1610 1 26,40 (3142

stalgast -



- besonders geeignet fiir Hotel, Restaurant und Catering
- hochwertige Serie mit Eichstrich
- Verkauf in Verpackungseinheiten
- Preise pro Stiick
angegebene Fillmengen entsprechen der Fillmenge bis zum Glasrand

: |

|| I' \ - |

| =
B P = 3 S —'}/

Lp  Artikelnr Produkt Eldﬁglc}] n?n mHm ILr\]tre]r' XE{& nefti)e(lgr(ugrio)
1. GL7312440 Weinglas 0,2 87 216 0,440 6 3,49 (415
2. GL7313550 Weinglas 0,25 95 230 0,550 6 4,31 (513
3. GL7311600 Weinglas 0,2 95 238 0,600 6 3,90 (4,64)
4. GL7341260 Sektglas 0,1 78 2450260 6 3,49 (419
5. GL7342230 Sektglas 0.1 62 2350230 6 3,41 (406
6. GL7331255 Trinkbecher 0,2 73 88 0,255 6 1,01 (120
7. GL7332310 Trinkglas 0,2 59 166 0,310 6 1,09 (130
8. GL7322390 Biertulpe 0,3 80 186 0,390 6 2,10 (2,50)
9. GL7323590 Bierglas 0,4 88 158 0,590 6 1,50 (1,79
10. GL7321545 Bierglas 0,4 78 278 0,545 6 4,61 (549
11. GL5401370 Bierkrug mit Henkel 0.3 74 133 037 6 2,30 (274

GL5401670 Bierkrug mit Henkel 05 90 157 0,67 6 2,73 (329

172 stalgast



TISCHKULTUR

PORTIONS- UND
SERVIERGLASER

hohe Qualitat und anspruchsvolles Design = ——
- ideal fir kreatives Anrichten
- Angaben fiir Abmessungen und Fiillmengen kdnnen leicht
abweichen
- Verkauf in Verpackungseinheiten
- Preise pro Stiick

FLASCHEN ,QUATTRO STAGIONI”
- ohne Deckel

i @ H Inh. VPE  Preis(f)
Attikeln. mm mm Liter Stick netto (brutto)
GL7102200 64 1160,200 12 1,02 (1.21)
GL7102400 73 1550,400 12 1,20 (1.43)

GLASER ,QUATTRO STAGIONI”
- ohne Deckel

N @ H Inh. VPE Preis(€)
Artikelnr. mm mm Liter Stick netto (brutto)
GL7104250 86 93 0,250 12 1,28 (1,52)
GL7104500 90 136 0,500 12 0,93 (1,11)

EINMACHGLAS
- inkl. Deckel mit Gummidichtung

kel S0 odis o
GL7101125 83 710,125 6 2,44 (90
GL7101200 83 84 0,200 6 2,54 (3,02
GL7101350 98 1000350 6 2,65 (.15

GLASBECHER ¢ GLASKRUG ,QUATTRO STAGIONI” SCHRAUBDECKEL
? Pas . - GL7103415 ohne Deckel
- GL7103750 mit Schraubdeckel

p VPE  Preis (€

BeSChrelbung mzm Stiick neno(brfnlo)

Sc‘hrabudecke\ fir die

.,; Glaser GL7103415,

GL7199001 17104250 ynd

Artikelnr. @ HInh. VPE  Preis (6 GL7104500 _

Artikel @ H Inh. VPE  Preis (€ *mm mm Liter Stick netto (brutto) Schrabudeckel fiir die

tkelnr o mm Liter Stick  neto (brutto)  GL7103415 78 136 0,415 12 2,45 (292) GL7199002Glaser GL7102200und 56 6 0,45 (0,54)
GL5501450 67 130045 12 2,02 (400 GL7103750 96 1460,750 8 3,80 (452) GL7102

stalgast 173
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TISCHKULTUR

GLASFLASCHE BASIC "g’ambahﬁ- GLASFLASCHE BASIC ECKIG
- mitBiigelverschluss - mit Biigelverschluss

- @ H Inh. VPE Preis(€ i H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. mm  mm Lniler Stiick nen::e(lgrttzo) Artikelnr. mm  Liter Stiick netto (brutto)
GL6901500 31-70245 0,500 6 2,19 (2,61) GL6902250 192 0,250 12 1,67 (1.99)
GL6901010 31-74308 1,00 12 4,56 (543) GL6902500 253 0,500 12 2,21 (2,63)

EISBECHER UND
DESSERTSCHALEN

- Verkauf in Verpackungseinheiten

- Preise pro Stuick

- angegebene Fullmengen entsprechen der Fillmenge
bis zum Glasrand

(3]

Nr. - Atikelnr. rr?n mHm lLr'\]lEr. ¥5§< ne':lge(lgrﬁo)

GL4003380 85 1820380 6 2,33 (277)
GL4003300 116 1250300 6 3,45 (411)
GL4003375 130 90 0,375 12 2,18 (259

W=

N ke g B SEE bty N Ak g g B SIS R
1. GL4003220 110 600,225 12 2,78 (331 4. GL4004280 100 1660280 6 4,80 (571)
2. GL4003360 115 99 0360 6 4,43 (527) 5. GL4004300 125 1800300 6 590 (7.02)
3 GL4004260 104 940260 6 2,19 (261) 6. GL4004345 110 1400345 6 6,79 (808

stalgast
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TISCHKULTUR

PASABAHCE GLASER % osasonce

- fur die professionelle Gastronomie

- Verkauf in Verpackungseinheiten

- Preise pro Stiick

- angegebene Fillmengen entsprechen der Fiillmenge
bis zum Glasrand

GLASSERIE BISTRO

Gléser fiir den professionellen Einsatz in der Gastronomie und Hotellerie
ideal fiir Caterings, Hochzeiten und Bankette

- glatte ahgerundete Réander

- auseinem Stiick

spiilmaschinenfest

Verkaufin Verpackungseinheiten

angegebene Fiillmengen entsprechen der Fiillmenge bis zum Glasrand

-
A

. . )

o \ \

~

| 2 H Inh. VPE Preis (€)

N Artikeln. Produkt mm  mm  liter  Stick netto (brutto)
1. GL0O101050 Likorglas 45-50 113 0,050 24 1,00 (119
2. GL0102265 Sektschale 95-66 134 0,265 12 1,46 (174
3. GL0103190 Martiniglas 107-64 136 0,190 12 1,48 (176
4. GL0105280 Weinglas 64-66 150 0,210 12 1,21 (1,44)
5. GL0104210 Weinglas 68-66 160 0,280 12 1,26 (1,50
6. GLO106180 Sektglas 51-64 190 0,180 12 1,21 (1,44)
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GLASSERIE IMPERIAL

- Glaser fiir den professionellen Einsatz in der Gastronomie und Hotellerie
- aus einem Stiick gefertigt

- glatte abgerundete Rander

- besonders robust

- ideal fiir Caterings, Hochzeiten und Bankette

- spiilmaschinengeeignet

I
r
r
r \
- e e
: a H Inh.  VPE Preis (€)
N Artikeln. Produkt mm  mm  liter Stick netto (brutto)
1. GL0204190 Weinglas 60-69 162 0,190 12 1,25 (1,49)
2. GL0202260 \Weinglas 75-66 172 0,260 12 1,34 (1,59)
3. GL0201460 \Weinglas 91-76 207 0460 12 1,51 (1,80)
4. GL0203200 Sektglas 50-64 212 0,200 12 1,34 (1,59)

GLASSERIE IMPERIAL PLUS

- Glaser fiir den professionellen Einsatz in der Gastronomie und Hotellerie

- elegantes Design

- gehartetes Glas mit hoher Widerstandsfahigkeit gegen mechanische und thermische Beschadigungen
- spiilmaschinenfest

- Verkaufin Verpackungseinheiten

Y171}

o — - —
1) (2] (3] (4]
Nr. - Attikelnr. Produkt mE:n mHm lL‘TlEr‘ XLFJ’(EK nert’\gezgrﬁo)
1. GL0401230 Weinglas 64-70 177 0,230 12 2,09 (2,49)
2. GL0402320 Weinglas 75 197 0320 12 2,25 (2,68)
3. GL0404420 Weinglas 80-75 210 0,420 12 2,25 (2,68)
4. GL0403150 Sektglas 47-57 196 0,150 12 2,09 (249

stalgast
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l‘ gbmm TISCHKULTUR

GLASSERIE PRIMETIME

- Glaser fiir den professionellen Einsatz in der Gastronomie und Hotellerie
- ideal fiir Bankette, Restaurants und Cafés

- Verkaufin Verpackungseinheiten

———
1] (2] 3] (4] (5] (6]
N Attikelnr. Produkt rr?n m}fn ll.riltlgr. XECE ne’t’troezgrﬁo)
1. GL0504240 Weinglas 56-64 180 0,240 12 1,73 (2.06)
2. GL0505338 Weinglas 62-64 189 0338 12 1,88 (29
3. GL0506500 Burgunderglas 108-75 179 0,500 12 2,05 (49
4. GL0501400 Weinglas 67-75 205 0,400 12 1,93 (230
5. GL0502520 Weinglas 70-75 220 0520 12 2,02 (240
6. GL0503165 Sektglas 43-64 205 0,165 12 1,77 @

GLASSERIE ALLEGRA

Glaser fiir den professionellen Einsatz in der Gastronomie und Hotellerie

ideal fiir Cafés, Restaurants und Hotels

- modernes Design

verstarkte abgerundete Rander

Verkaufin Verpackungseinheiten

Preis pro Stiick

- angegebene Fiillmengen entsprechen der Fiillmenge
bis zum Glasrand

(1)
N Artikeln. Produkt n%n nll“m ILrlltte]r ;(uPcEk neftz)e(lgriﬂo)
1. GL0601425 Trinkbecher 67 110 0425 6 1,34 (1,59)
2. GL0602470 Trinkglas 65 148 0470 6 1,48 (1,76)
3. GL0603490 Weinglas 64 218 0490 6 2,42 (2,88)
4. GL0604350 Weinglas 57 217 0350 6 2,34 (2,78)
5. GL0605195 Sektglas 45 226 0195 6 230 (74

stalgast 177
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GLASER

- Glaser fiir den professionellen Einsatz in der Gastronomie und Hotellerie
- Verkaufin Verpackungseinheiten

i [ H Inh. VPE Preis (€
N Attikelnr. Produkt mm mm  Liter  Stiick neno(brﬁt{o)
1. GL2001270 Longdrinkglas 75-51 128 0,270 12 1,23 (1,46)
2. GL2002410 Longdrinkglas 88-61 147 0,410 12 1.4 (1,68)
3. GL2003300 Trinkbecher 75-535 85 0,300 12 1,02 (121
4. GL2004335 Trinkglas 59-50 146 0,335 12 1,08 (1,29)
GLASSERIE LYRIC
- ideal fiir Caterings, Hochzeiten und Bankette
\
|
—e
| [ H Inh. VPE Preis (€)
Nr. - Artikelnr. Produkt mm mm  Lliter Stick  netto (brutto)
1. GL6801230 Weinglas 70-68 185 0,230 6 3,02 (359
2. GL6801320 Weinglas 76-78 195 0,320 6 3,11 370
3. GL6801400 Weinglas 85-80 200 0,400 6 3,21 (8
4. GL6802210 Sektglas 55-68 210 0,210 6 3,02 (359
5. GL6803370 Trinkglas 93-55 90 0370 12 1,78 (12

stalgast
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GLASSERIE TIMELESS

=

ONOUTA WN =

&

Glaser fur den professionellen Einsatz in der Gastronomie und Hotellerie
besonders robust

angegebene Fillmengen entsprechen der Fiillmenge bis zum Glasrand
Verkauf in Verpackungseinheiten

Preise pro Stlick

Artikelnr. Produkt ngn mHm lLr\‘lre]r' g/trcEk ne':troezsrﬁau)

GL6701062 Schnapsglas 82-42 61 0,062 4 1,22 (149

GL6702320 Weinglas 87-75 151 0,320 4 2,82 (336
. GL6703255 Sektschale 110-82 157 0,255 4 2,48 (2,99
GL6704500 Cocktailglas 100-85 198 0,500 4 3,44 (409
. GL6705200 Trinkglas 72-67 83 0,200 12 1,93 (230
GL6705340 Trinkglas 85-79 96 0,340 4 2,23 (2,69
. GL6706295 Longdrinkglas 67-62 143 0295 4 2,48 (295
. GL6706450 Longdrinkglas 77-70 161 0,450 4 2,73 (329
stalgast
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GLASSERIE ENOTECA % oo

- Glaser fur den professionellen Einsatz in der Gastronomie und Hotellerie
- ideal fur Bankette, Restaurants und Cafés
- Verkauf in Verpackungseinheiten

[ |
|
\j Sl
o ™
- ———m ~
| 2] H Inh. VPE Preis (€
N Artikeln. Produkt mm  mm  liter  Stick neno(brtt{o)
1. GL0801440 Weinglas 64-82 225 0440 6 s (3.39)
2. GL0802545 Weinglas 70-82 235 0545 6 2,83 (37
3. GL0804780 Weinglas 72-85 244 0620 6 2,95 (51
4. GL0803620 Burgunderglas 80-85 228 0,780 6 317 G
5. GL0805170 Sektglas 52-70 225 0,170 6 2,83 (337
6. GL0806220 Martiniglas 114-82 178 0220 6 3,03 (60
7. GL0807460 Margaritaschale 115-85 220 0,460 6 317 67

180 stalgast
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9 Pasabarce TISCHKULTUR

SCHNAPSGLASER

NV

. Atikelnr. n%n mHm I\.nltlgr ;{ECE nefllg)e(lgrsﬂo)

. GL1201040 44-35 71 0,040 12 0,78 0,93
. GL1202031 50-35 59 0,030 12 0,72 (0,86)
. GL1203040 50-35 60 0,040 12 0,78 (0,93)
. GL1204050 49-37 108 0,050 12 1,13 (1,34)
. GL1205060 52-34 88 0,060 12 0,80 (0,99

=

AW —

COCKTAILGLASER

Y &2

]
e
|
|
-G
i ) H Inh. VPE Preis (€)
Nr. Artikelnr. Produkt mm mm Liter  Stiick netto (brutto)
1. GL1305031 Cocktailglas 72153 0250 6 1,80 (2,14)
2. GL1301450 Cocktailglas 85-80 198 0,450 12 2,31 (2,75
3. GL1302370 Cocktailglas 74711 178 0,370 12 1,97 (2,34)
4. GL1304280 Cocktailglas 73-68 155 0,280 12 1,70 (2,02)
5. GL1306255 Cognacschwenker 55-65 115 0,250 12 1,55 (1,89
6. GL1307410 Cognacschwenker 68-78 126 0,380 12 1,81 (2.15)
7. GL1303300 Margaritaschale 115-70 169 0,300 12 1,88 (224
stalgast
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TISCHKULTUR
GLASSERIE GRANDE-S

2]

i @ H Inh. VPE  Preis(€)
N Artikelnr. Produkt mm  mm Liter Stiick netto (brutto)

1. GL1601310 Whiskybecher  89-60 98 0310 12 1,11 (132
2. GL1602320 Longdrinkglas ~ 76-50 128 0,280 12 1,20 (1,43

GLASSERIE NEXT

| @ H Inh. VPE Preis (€
Nr. Attikelnr. Produkt mm  mm Liter Stick netto (brutto)
1. GL1701200 Trinkglas 71-58 84 0,200 12 0,93 (1,11)
2. GL1702285 Trinkglas hoch ~ 72-57 118 0,285 12 1,00 (1,19) (1) (2]

GLASSERIE SIDE

H H W

(1] (2] (3] (4] (5]
. =1 |
Nr. Artikelnr. Produkt rg'n mHm Ilri]trelr. XL[A’(EK ne[r’troe(lgn(ﬁ)m)
1. GL1505060 Schnapsglas 4543 68 0060 12 0,75 089)
2. GL1509060 Schnapsglas 38 98 0060 12 0,85 (101
3. GL1508165 Aperitfglas 57-53 100 0,160 12 0,99 (1.18)
4. GL1501220 Whiskybecher 7469 89 0220 12 1,05 (1.25)
5. GL1506315 Whiskybecher 8378 94 0315 12 1,41 (168
6. GL1510210 Longdrinkglas 56-50 140 0,210 12 0,93 (111)
7. GL1504290 Longdrinkglas 6359 140 0,290 12 1,05 (1.25)
8. GL1503300 Longdrinkglas 60-53 166 0,300 12 1,09 (1.30)
9. GL1507375 Longdrinkglas 68-62 150 0,375 12 1,23 (lae @ (7] (8] (9]
" stalgast
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% Pasabance TISCHKULTUR

GLASSERIE ISTANBUL

=
i g H Inh. VPE Preis (€)
Nr. Artikelnr. Produkt mm mm Liter  Stiick netto (brutto)
1. GL1402185 Whiskybecher 69 80 0,18 12 0,74 (0,88)
2. GL1403240 Whiskybecher 7469 89 0240 12 0,75 (0,89)
3. GL1401290 Longdrinkglas 62-58 134 0,290 12 0,76  (0,90)
4. GL1404487 Longdrinkglas 74-67 161 0,487 12 1,32 (1,57)
GLASSERIE CENTRA
- -
; 2 H Inh.  VPE Preis (€)
N Artikelnr. Produkt mm mm Liter  Stiick netto (brutto)
1. GL1901060 Schnapsglas 45-43 69 0,060 6 0,93 (1,11)
2. GL1902185 Aperitifglas 69-64 84 0,18 6 1,22 (1,45)
3. GL1903320 Whiskybecher 8378 93 0320 6 1,50 (1,79)
4. GL1904218 Longdrinkglas 56-50 140 0215 6 1,35 (1,61)
5. GL1905310 Longdrinkglas 60-53 171 0310 6 1,46 (174
6. GL1906355 Longdrinkglas 68-63 152 0355 6 1,54 (1,83
stalgast
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TISCHKULTUR

GLASSERIE KARAT

5 2 H  Inh. VPE Preis (€)
Ni Adikelnr. — Produkt 0 e gk netto (brutto)

1. GL6301200 Trinkglas ~ 75-65 75 0,200 6 0,91 (1,08)
2. GL6301250 Trinkglas ~ 72-62 100 0,250 6 0,80 (0.95)
3. GL6301330 Trinkglas ~ 72-55 146 0,330 6 0,98 1,17)

GLASSERIE GRANADA GLASSERIE MONTE CARLO

- farbiges Glas
" a9 H Inh.  VPE Preis (€ . @ H Inh. VPE Preis (€
Nr. Atikelnr.  Produkt mm mm Liter  Stiick net!o(brsnzo) Nr. Artikelnr. Produkt mm mm Liter Stiick netto (brutto)
1. GL6401290 Trinkglas 75-58 109 0,290 6 1,43 (1,70 1. GLO701390 Trinkbecher 69 109 039 6 1,36 (1,62
2. GL6401345 Trinkglas 76-54 136 0,345 6 1,49 (1,77 2. GL0702460 Trinkglas 65 148 046 6 1,43 (1,70

GLASSERIE BAROQUE

; 2 H Inh. VPE Preis()
N Attikelnr. Produkt mm mm Liter  Stiick  netto (brutto)
1. GL6101100 Trinkglas 61-36 100 0,100 6 0,55 (0.65
2. GL6101230 Trinkglas 75-43 105 0230 6 0,66 (079
3. GL6101300 Trinkglas 90-56 92 0300 6 0,98 (1.17) = —
4. GL6101365 Longdrinkglas ~ 80-50 138 0,365 3 1,09 (1,30
GLASSERIE CARRE
; 2 H Inh. VPE Preis (€
N Artikelnr. Produkt mm  mm  Liter  Stiick netto (bvutzc)
1. GL6201205 Trinkglas 73-53 82 0205 6 1,61 (1,92)
2. GL6201310 Trinkglas 8562 91 0310 6 1,78 2,12) o

184 stalgast
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G

besonders robust

s |4 i;‘-J“_
LASSERIE CASABLANCA

%

gehartetes Glas mit hoher Widerstandsfahigkeit gegen mechanische und thermische

Belastungen
mikrowellenfest

ideal fur Caterings, Restaurants, Bars, Kneipen und Bankette
durch hitze- und temperaturbesténdigkeit geeignet fiir warme und kalte Getranke

spilmaschinenfest

stalgast
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Artikelnr.

. GL2112037
. GL2110140
. GL2106200
. GL2111240
. GL2102350
. GL2105290
. GL2103360
. GL2107360
. GL2104400
. GL2108475
. GL2109645
. GL2113235
. GL2101013

Produkt

Schnapsglas
Aperitifglas
Whiskybecher
Whiskybecher
Whiskybecher
Longdrinkglas
Longdrinkglas
Longdrinkglas
Longdrinkglas
Longdrinkglas
Longdrinkglas
Trinkkelch
Karaffe

H
mm
55
80

90
100
120
122
150
132
160
177
160
195

Inh.
Liter

0,036
0,140
0,200
0,240
0,350
0,290
0,360
0,360
0,400
0,475
0,645
0,235
1,300

VPE

Stiick

12
12
12
12
12
12
12
12
12
12
12
12
6

Preis (€)
netto (brutto)

, (0,63)
0,69 (082
0,74 (0.88)
0,89 (1,06)
1,07 (1.27)
0,98 (1.17)
1,05 (1,29
1,04 (129
1,19 (1,42
1,53 (1,82
1,92 (228
1,77 @11
6,60 (7.8
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TISCHKULTUR

CAPPUCCINOGLAS IRISH COFFEE GLAS

- Verpackungseinheiten (Obertasse
und Untertasse)

=

Artikelnr. a H Inh. VPE Preis (€)
. mm  mm Lliter Stiick netto (brutto) " @ H Inh. VPE Preis()
GL3101238 91-40 64 0238 6 2,25 (68 Artikelnr mm  Liter Stick netto (brutto)

GL3102090 64 57 009 6 1,56 (1.86) GL2901225 76-69 146 0,225 12 2,25 (2,68

TEEBECHER

| 2 H Inh. VPE Preis (€
Artikelnr. mm  mm Liter Stiick netto (brutto)

, S H Inh VPE Preis GL3001260 7868 146 0,260 12 1,81 (215)

Artikelnr. 2 T 0 G0 et (ool GL3002360 84-75 162 0360 6 2,12 (252
GL3201250 78 94 025 12 1,23 (1.49) GL3002455 91-75 175 0,455 6 2,46 (293)
KAFFEEGLASER

- Artikel GL2801075 -Set aus: 12er Pack Obere und 12er Pack Untere zur Moccatasse
- Artikel GL2802185 - Set aus: 6er Pack Obere und 6er Pack Untere zum Kaffeeglas
- Artikel GL2803240 - Kaffeeglaser gehartet

Nr. - Atikelnr. ngn mHm ILnitle)r' ;{55( ne’:!roe(lgrﬁo)
1. GL2801075 60-45 55 0,075 12 1,55 (1,84
2. GL2802185 85-60 68 0,185 6 2,28 (71
3.GL2803240 76-49 110 0,240 12 1,24 (149
4.GL2804380 82-55 149 0,380 12 1,88 (224

186 stalgast
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KAFFEE- /TEEGLASER

TISCHKULTUR

Nr. Artlkelnr. PI'OdUkt ﬂ?ﬂ mHm IL”I(':T é{L‘I’EEk ﬂetlrce(léfil?lc)
1. GL6601325 Kaffee- /Teeglas 81-49 119 0325 24 1,86 (21)
2. GL2805340 Kaffee- /Teeglas 86-66 98 0,340 24 2,96 (52
3. GL6601400 Kaffee- /Teeglas mit Untertasse ~ 90-67 114 0,400 2 3,61 (430

KAFFEEGLASER MIT UNTERTASSE

Nr. Produkt

1. GL6602072 Moccaglas mit Untertasse
2. GL6602215 Kaffeeglas mit Untertasse

Artikelnr.

stalgast

7] H Inh.  VPE Preis (€)

mm  mm liter Stick  netto (brutto)
58-29 59 0,072 6 1,97 (34
8242 82 0215 6 296 (52

187




TISCHKULTUR % Pasabahce

BIERGLAS ‘. B | ’
%} H Inh.  VPE Preis (€) -

Nr. Artikelnr. mm mm  Liter  Stiick netto (brutto) -
1.GL2501320 80-58 180 0,320 12 1,17 (1,39 o 9
2. GL2301550 80 210 055 12 1,72 (2,05)
BIERSEIDEL WEIZENBIERGLAS ( 1
- GL2601410 empfohlene |
Fiillmenge 0,3 Liter
- GL2602510 empfohlene
Fiillmenge 0,4 Liter \ |
- GL2603660 empfohlene
Fiillmenge 0,5 Liter
o
Nr.  Artikelnr. 9 H Inh. VPE Preis (€ N Artikelnr. n?n mHm Il.rwllgr é{rci ne}:t?(lgr(ugo)
mm/Zmm - ter seuck”—netto bruto) 1.GL2601410 70-62 210 0410 6 1,70 (0
1. GL2201385 77-70 134 0,385 12 2,25 (2,68) : ! !
2. GL2202500 85-97 136 0500 12 250 (2.98) 2. GL2602510 75-70 220 0510 6 1,83 2,18
3. GL2603660 80-73 235 0,660 6 1,93 (2.30)

3. GL2203655 92-103 154 0,655 12 2,83 (37

BIERGLAS BIERKRUG MIT HENKEL
- empfohlene Fiillmenge - mitEichstrich
0,5Liter
Artikelnr. 2 H Inh. VPE Preis (6)
q ) H Inh. VPE Preis (€ mm - mm  Liter  Stiick netto (brutto)
Attikeln. mm  mm Lniter Stiick nenl;)e(lgrtrzo) GL5401370 74 133 037 6 230 Q74
GL2701570 79-69 160 0,570 12 136 (162 GL5401670 90 157 067 6 273 (29
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TISCHKULTUR
KARAFFE

- ausGlas, fiir Flissigkeiten mit max. Temperatur von 65°C

a0 kb

GL3301250 62-48 120 0,250 12 1,62 (1,93)
GL3302500 78-60 153 0,500 6 2,23 (269
GL3303100 97-72 201 1,000 6 2,82 (336
GL3304185 112-86 240 1,850 6 435 (518

; a H Inh. VPE Preis (€)
Attikelnr. mm mm  Liter  Stiick netto (brutto)
GL3401145 114-90 234 1,450 6 4,35 (5.18)

GLASSCHALE

- gehartetes Glas mit hoher Widerstandsfahigkeit
gegen mechanische und thermische Belastungen

© N Aikelnr @ H Inh. VPE Preis (€)

mm  mm  Liter Stiick netto (brutto)
1. KG2302060 60 27 0,03 24 082  (09%)
2.KG2302120 120 53 0,31 6 1,48 (1,76)
3.KG2302140 140 63 055 6 2,04 (43)
4.KG2302172 172 76 120 6 2,74 (326
5.KG2302200 200 87 1,60 6 347 413
6. KG2302230 230 101 2,50 6 398 474
7.KG2302262 262 113 3,70 6 574 (683

SUPPENTASSE AUS GLAS

- gehartetes Glas mit hoher Widerstandsfahigkeit gegen
mechanische und thermische Belastungen

" @ H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm Lliter Stick netto (brutto)

GL5102485 106 83 0,485 12 2,70 (.21)

FISCHTELLER

- gehartetes Glas mit hoher Widerstandsfahigkeit gegen
mechanische und thermische Belastungen

| B T VPE Preis (€)
Attikelnr. mm mm  Stick netto (brutto)
GL3801260 260 210 12 1,73 (2,00)

stalgast
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e

TISCHKULTUR (' P

VASE

PROFESSIONAL'

BOTANICA VASE

- @ H Inh Preis (€)
Attikelnr. mm mm  Liter netto (brutto)
GL5002280 145 280 2,850 7,87 (937

WEIN-/WASSERKARAFFE —— WEIN-/WASSERKARAFFE
- 6L4702500 mit Fiillstrich - Ausfiihrung ,Bordeaux”

| 2 H Inh. VPE Preis (€) ) i
Attikelnr. oo e stk netto (brutto) Artikelnr. rr?n mHm I|_r|1(2r XEcEk neme(lgrﬁu)
GL4701250 51-63 172 0,25 12 1,85 (20 GL4901250 60-67 176 0,25 12 1,65 (1.96)

GL4702500 64-80 203 050 6 2,34 (78

GL4902500 76-87 213 0,50 6 2,04 (243
GL4703100 79-94 249 1,00 6 320 (381

GL4903100 93-107 262 1,00 6 2,43 (289

190 stalgast
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TISCHKULTUR

SAUCIERE ASCHENBECHER AUFLAUFFORMCHEN

i H Inh. VPE Preis (€) il @ H VPE  Preis () i @ H Inh. VPE Preis(€)
Artikelnr. mm Liter Stiick  netto (brutto) Artikelnr. mm  mm Stick netto (brutto) Artikelnr. mm mm Liter Stiick netto (brutto)

GL5101060 63 0,060 12 1,82 (17)  GL5201107 84-107 37 12 1,14 (136)  GL5301180 92-54 58 0,180 24 1,00 (1,19)
GL5102170 94 0,170 12 3,25 (87

EISBECHER 9 Pasabanse

. GL4001160 116-70 118 0,16
GL4002170 116-70 133 0,17

1,76 (2,09
1,85 (2,20

(1]
N Artikelnr. rr?n mHm ll.ri]llgr. é{fci neﬁl:)e(ISrL?lo)

1. GL4201280 100-65 82 0,28 6 1,47 (1,75,
2. GL4101250 92-68 97 0,25 6 1,91 (2,27
3. GL4301290 114-72 105 0,29 6 2,28 @n
4. GL3901270 102-68 142 0,27 6 2,35 (2,80
5 6

6

staigast 191




GLASERDRUCKSPULER

192

erhaltlich in drei beliebten GréBen: GN 2/4, GN 1/3, GN 1/6
Wanne aus Edelstahl

Anschlussgewinde 1/2”

BE7001180 & BE7002330 mit GummifiiBen

BE7003650 zum Einbau in eine Arbeitsplatte
Verbindungsschlauch nicht inklusive

(2]

Nr. - Artikelnr. m?n me m"rln ne’:troe(lgrﬁo)
1.BE7001180 180 165 120 237,00  (282,03)
2.BE7002330 330 180 120 303,00 (360,57
3.BE7003650 650 220 25 597,00 (710,43)

stalgast
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KAFFEEGLASER

besonders leichtes, doppelwandiges Glas
aus hitzebestandigem Borosilikatglas

fiir den professionellen Einsatz

in der Gastronomie und Hotellerie

besonders klares Glas

die Glaser konnen auch bei heiBem
Inhalt Gberall ohne Verbriihungen
beriihrt werden

KAFFEEGLAS

- inkl. Edelstahluntertasse

- Preise pro Stiick

- Verkaufin Verpackungseinheiten

- angegebene Fiillmengen entsprechen der Fiillmenge bis zum Glasrand

; @ H Inh. VPE  Preis (€)
Nr. - Artikelnr. Produkt mm mm  Liter Stiick neno(br{mo)
1. GL6001065 Espressoglas 61 54 0,065 2 9,00 (1071)
2. GL6002165 Kaffeeglas 82 73 0,165 2 11,20 (1333)
3. GL6003300 Kaffeeglas 98 88 03 2 13,50 (16,07)
KAFFEEBECHER GLAS

- Preise pro Stiick

- Verkaufin Verpackungseinheiten

- angegebene Fiillmengen entsprechen
der Fiillmenge bis zum Glasrand

stalgast

N 16 Artl ke' (115 PrOd w kt ﬂgﬂ mHm ILTI]IEY XL'J)CEK ne[t’troe(lérﬁo)
1. GL6004320 Kaffeebecher mit Henkel 85 113 0,32 2 12,40 (14,76)
2. GL6005270 Kaffeebecher 82 113 0,27 2 10,10 (12,02)
3. GL6006340 Kaffeebecher hoch 90 150 0,34 2 11,60 (13,80
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TISCHKULTUR

ZUCKERSTREUER
- ausGlas

Inh. VPE
mm  Liter Stiick netto (brutto)
TT4009001 55-66 152 0,24 12 2,29 (2,73)

i g H
Artikelnr. T

SALZ- UND PFEFFERSTREUER
- Verkaufin Verpackungseinheiten

™
|

oi——»e

N Atikeln, H VPE  Preis(

1.TT4008100 94 24 1,11 (1
2.TT4007001 120 24 0,85 (1

TISCHMULLEIMER
- abnehmbarer Schwingdeckel

Artikeln. @ H Inh.  Preis

"@nsatmh-cz

Preis (€)

'Ig:'n-sabaln.:z

mm  Stick  netto (brutto)

32
00

(€

mm  mm Liter netto (brutto)

TT4013015 120 160 15 9,80

194

(11,66)

ZUCKERDOSE
INOX

" Inh. Preis (€)
Artikelnr. Liter netto (brutto)

TT4005030 0,3 6,94 (826

KARTENHALTER MIT KLEMME

; H Preis (€)
Artikelnr. o et (o)

TT4109102 102 1,55 (1,84 o

OLFLASCHE
- Verkaufin Verpackungseinheiten

Pasabahce

Q)

Inh. VPE  Preis (€)

mm  Liter Stiick netto (brutto)
1. TT4010260 157 0,260 12 2,35 (2.80)
2. TT4011260 157 0,260 12 2,30 (.74

Artikelnr. 1

stalgast
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TISCHKULTUR

SALZ- UND PFEFFERMUHLE SALZ-UND PFEFFERMUHLE
- mitKeramik-Mahlwerk - mit Stahl-Mahlwerk ;
- aus Gummibaumholz - aus Gumminbaumholz .
- Mahlwerk einstellbar - einstellbares Mahlwerk
. H Preis (€) " H Preis (€
Artikelnr. mm nen:)e(lgrfjtlo) Artikelnr. mm netlze(lgrhlzo) =
TT4001200 200 18,50 (22,02 TT4002200 200 21,40 (2547
TT4003300 300 30,60 (3641)
TT4004400 400 41,80 (4974
SALZ- UND PFEFFERMUHLE SALZ- UND PFEFFERMUHLE MORSER MIT STOSSEL
AUS ACRYL - mitKeramik-Mahlwerk - zum Mahlen von Kréutern und
- mit Keramik-Mahlwerk - einstellbares Mahlwerk Gewiirzen
- aus Acryl gefertigt - aus Gummibaumholz - aus Marmor (auBen poliert)
- einstellbares Mahlwerk - leicht zu reinigen
x &
i i ) hiid
'e:;' >
T e £
x ALY
1 W - & §
ﬂ_? 2 -.Bl ‘ 8 9
r e
i -‘“ ; M
‘ ( o ) \
‘\ \ y
i > R N B
" 1 (| ii- c ¢
g 0 ] -+
LrEn g
sl s s B 3
il H Preis (€) ; H Preis (€
Artikelnr. ™ neno(br{nlo) Nt Artikelnr.  Produkt Farbe nem(b(tgo) BT

i Preis (€
TT4012200 200 14,60 (1737 1. TT4013001 Konigin 200 29,80 (3546) Artikelnr. o nen'oe('ﬁv(ur)w)
TT4012300 300 25,80 (30700 2. TT4013002 Kénig 200 29,80 (3546)  TT4012001 120 110 24,50  (29,16)
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TISCHKULTUR

MENAGEN

@ MENAGE 2-TEILIG

- Salzstreuer
- Pfefferstreuer

: H Preis (€)
Artikeln. mm netto (brutto)

TT4101022 145 8,87 (10,56)

o MENAGE 3-TEILIG
- Salzstreuer
- Pfefferstreuer
- Zahnstocherglas

i H Preis (€)
Artikelnr. g (brutto)

TT4102003 155 13,90 (16,54)

o MENAGE 5-TEILIG
- Salzstreuer
- Pfefferstreuer
- Essigflasche
- Olflasche
- Zahnstocherglas

) H Preis (€)
Artikelnr. netto (brutto)

TT4104005 155 22,40  (26,66)
ZUBEHOR

Nr.  Artikelnr. Produkt

1. TT4199001 Ersatzstreuer Salz / Pfgﬁer
2. TT4199003 Ersatzflasche Essig / Ol

196

e MENAGE 2-TEILIG
- Salzstreuer
- Pfefferstreuer
- Karten-/Serviettenhalter

: H Preis (€)
Artikelnr. mm  netto (brutto)

TT4106002 115 12,60 (14,99)

© MENAGE 2-TEILIG

- Salzstreuer
- Pfefferstreuer

. H Preis (€)
Artikelnr. — © o (brutto)

TT4109002 140 9,69 (11,53)

0 MENAGE 5-TEILIG
- Salzstreuer
- Pfefferstreuer
- Essigflasche
- Olflasche
- Zahnstocherglas

) H Preis (€)
Artikelnr. i netto (brutto)

TT4105005 170 27,50 (32.73)

Preis (€)
netto (brutto)
1,73 (2,06)
1,93 (230

OMENAGE4-TEILIG
- Salzstreuer
- Pfefferstreuer
- Essigflasche
- Olflasche

" H Preis (€)
Artikelnr. 0 e (brutto)

TT4109004 160 13,50 (16,07)

@ MENAGE4-TEILIG

- Salzstreuer

- Pfefferstreuer
- Essigflasche
- OMflasche
. g H Preis (€)
Artikelnr. = netto (brutto)

TT4103004 160 200 12,30  (14,64)

o . 2}

stalgast
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MENAGE 2-TEILIG

- Salzstreuer
- Pfefferstreuer

; H
Artikelnr.
TT4101002 115

MENAGE 4-TEILIG

- Salzstreuer
- Pfefferstreuer
- Essigflasche
- Olflasche

Artikelnr. 1
TT4104004 180

MENAGE 5-TEILIG

- Salzstreuer

- Pfefferstreuer
- Essigflasche

- Olflasche

- Zahnstocherglas

; H
Artikelnr.

TT4107005 180

stalgast
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9 MENAGE 2-TEILIG
- Salzstreuer
- Pfefferstreuer
- Karten-/Serviettenhalter

Preis (€) : H Preis (€)
netto (brutto) Artikelnr. mm netto (brutto)
4,04 (481 174102002 115 5,41 (6,44)
9 MENAGE 3-TEILIG
- Salzstreuer
- Pfefferstreuer
- Zahnstocherglas
Preis (€) i H Preis (€)
netto (brutto) Attikeln. netto (brutto)
10,80 (12,85 TT4105003 115 5,00 (595
0 ZUCKER-/PARMESANMENAGE
- inklusive Loffel
: H Preis (€)
Artikelnr. mm netto (brutto)
TT4108001 125 8,06 (959
Preis (€)
netto (brutto)
10,80 (12,89

© MENAGE 2-TEILIG

- Essigflasche
- Olflasche

| H
Artikelnr.

TT4103002 180

@ MENAGE3-TEILIG
- Salzstreuer

- Pfefferstreuer
- Senfglas
Artikelnr. mHm

TT4106003 115

TISCHKULTUR

Preis (€)
netto (brutto)

6,94

(8,26)

Preis (€)
netto (brutto)

5,81

(6,91)
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BROT- UND OBSTKORB

X B T H @ Preis (€)
Nr Atikelnr. = o netto (brutto)

1. TT4201280 250 180 45 9,59 (11.41)
TT4203300 300 240 50 11,90 (14,16)
2. TT4202250 - 250 55 250 9,59 (11.41)

BROT- UND OBSTKORB

y g B T H Preis (€)
Nr Artikelnr. 0 D mm netto (bruto)

3.T7T4206232 - 232 178 50 2,50 (299
4.TT4204230 - 230 150 65 2,11 (251)
TT4207375 - 375 150 70 3,27 (389
5.TT4205240 240 - - 50 2,711 G622

BROT- /BUFFETKORBE

- TT4307530 passend zur Rolltop-Haube GN 1/1
BB1204011, Seite 226

. . B T H Preis (€)
Nr.  Artikelnr. Opis mm  mm  mm  netto (brutto)

6.TT4307530 GN1/1 530 325 70 21,40 (2547)
7.TT4306380  oval 380 270 90 14,60 (17.37)
8.TT4304235  oval 235 150 70 5,81 (691)

stalgast

Die Gastronomie-Experten

198




BROT- UND OBSTKORB

- verstarkt mit einem Stahldraht
- imitiert Korbware

] - B T
Nr. Artikelnr.  Ausfithrung N
1. TT4611001  GN1/1 530 325
TT4612001 GN1/2 325 265
TT4613001 GN1/3 325 175
TT4614001 GN1/4 265 160
174616001 GN1/6 175 160
TT4623001 GN2/3 325 355
2. TT3711001  GN1/1 530 325
T13712001  GN1/2 325 265
BROTTASCHE RUND
- beige
- waschbar bis 30 °C

- Material auBen 100% Baumwolle

H Preis (€)
mm netto (brutto)

80 22,00 (2618
80 13,50 (16,07)
80 11,30 (1349)
80 9,08 (1081)
80 6,43 (7,65)
80 17,10 (2035
80 23,70 (2820
80 14,40 (1714

BROTTASCHE OVAL

- beige

- waschbar bis 30 °C

- Material auBen 100% B

TISCHKULTUR

Randverstarkung
durch Stahldraht

BESTECKKORB

aumwolle

i g H Preis (€
Artikelnr. mm - mm netto (bll(lf)to)
TT4302170 170 80 5,00 (5,95)

SCHNEIDBRETT AUS BUCHENHOLZ

- Materialstérke: 30 mm

i B T H Preis (€) i B T H Preis (€
Attikelnr. mm  mm  mm nenroe(lgrﬁt{o) Artikelnr. mm mm  mm nettl:)e(lgrsjt)to)
TT4303200 200 150 70 5,41 (6,44)  TT4305270 270 100 50 5,81 (691)

BROTKORB MIT ROLL-TOP DECKEL BROTKORB MIT ROLL-TOP

- GN1/1MaB DECKEL

- Offnungswinkel 90° - runde Ausfiihrung

- Offnungswinkel 90°

[ -
| ! s —
 ————
e —
e
-.___,_..——-——"-'-
i B T H Preis (€ i B T Preis i 2 Preis (€
Artikelnr. mm  mm neno(bn(Jr{o) Artikelnr. mm neno(bn(?m) Artikelnr. neno(hn(Jr%o)
TT4301400 400 250 30 27,50 (3273) TT4699011 530 325 46,00 (54,74 TT4699395 395 34,00  (40,46)

stalgast
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TISCHKULT

SERVIETTENHALTER

. B T H Preis (€)
N Aikelnr. = netto (brutto)

1. 174402001 - - 80 4,18 (497)
2.TT4401001 - - 80 6,53 (7.77)
3. TT4404190 195 195 65 10,00 (11,90)

TT4405190 195 195 190 12,60 (14,99)
4.TT4110075 - - 75 5,54 (659

SCHNECKENPLATTE- UND BESTECK

'
2]

.-:/..
s
(3]
o SCHNECKENPLATTE
- fiirsechs Schnecken
: B T Preis (€
Artikelnr. mm  mm nettruezl?r(utlu)

TT4409200 200 170 587 (699

© SCHNECKENZANGE © SCHNECKENGABEL
i Preis (€ i Preis (€
Artikelnr. nettruezgrttla) Artikelnr. nettruezgrttla)
TT4408001 3,49 (4,15) TT4407001 0,96 (1,14)
EIERBECHER SAUCGllERE % SAUCIERE
- ausGlas

- ]
Ny
" Inh. Preis (€)
Artikelnr H Inh. VPE Preis (€) Artikelnr. Liter netto (brutto)
; H Preis (€) * mm Liter Stiick netto (brutto) 174410015 0,15 4,47 (5,32)
Artikelnr. 1 netto (brutto) GL5101060 63 0,060 12 1,82 @.17) TT4411025 0,25 5,57 (6,63)
TT4406243 50 0,89 (1,06) GL5102170 94 0,170 12 3,25 (3.87) TT4412045 0,45 839  (9.9%)
stalgast
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TISCHKULTUR

SUPPENTERRINE

- mitzwei Griffen

- Deckel mit Loffelausschnitt

- Breite mit Griffen: 290 mm (2)

Ergonomische Griffe

Anlkelnr' PIOdUkt IT?“ mLm mHm ILr\l[ET' ne':tgezﬁr(u?a)
1. TT4503300 Suppenterrine 245 - 135 30 29,40 (3499
2. TT4501010 Schopfloffel zur Suppenterrine 80 330 - 0,09 7,34 @873
3. TT4502001 Deckel zur Suppenterrine 245 - - - 14,60 (1737

TISCH-KESS
MIT GULASC

- inklusive Servierkelle

p— = —
. Preis (€

Nr.  Artikelnr. Produkt T (br(urzo) -

1. TT4505080 Tisch-Kesselstander mit Gulaschkessel 45,20 (53,79 :

2. TT4504005 Servierkelle 0 5,99 (7.13

stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

GASTRONORMBEHALTER
STANDARD

- aus qualitativ hochwertigem Edelstahl, schwere Ausfiihrung

- empfohlen fiir den Gebrauch in Temperaturbereichen von -40 °C bis 300 °C

- einfach zu reinigen

- wahlweise mit oder ohne Fallgriffe erhaltlich

- drei passende Deckelarten:

- Deckel Standard

- Deckel mit Einsparung fur Fallgriffe

- Deckel luftdicht

- Verbindungsstege und gelochte Gastronormbehalter
finden Sie auf der Seite 206

REGAL FUR .
Mégliche Einsatzbereiche: GASTRONORMBEHALTER
- Schaukasten, Auslagen, Buffetinseln passendes Zubehr auf Seite 236
- Saladetten, Pizzakiihlaufsitze
- Konvektomaten
- Bain Maries, Chafing Dishes B—

-Thermobehdlter, Transportbehalter
- zur Lagerung von Lebensmitteln in Kihlzellen

Abgerundete

Glatte Réander Ecken
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LAGERUNG & TRANSPORT

(5]
© GN2n ® GN11 © GN2/3
- 650x530mm - 530x325mm = 325x354mm
Artikelnr. ~ H Inh. Preis (€) Artikelnr.  H Inh. Preis (€) Artikelnr. ~ H  Inh. Preis (€)

mm  Liter netto (brutto) mm  Liter netto (brutto) mm  Liter netto (brutto)
GN0121020 20 44 28,50 (3392 GN0111020 20 2,2 12,70 (1511) GN0123020 20 1,5 10,20 (1214
GNO0121040 40 9,0 29,50 (511) GN0111040 40 5,0 14,00  (16,66) GN0123040 40 3,5 11,30 (1349
GNO0121065 65 18,0 32,70 (3891) GN0111065 65 80 15,40  (1833) GN0123065 65 55 11,60  (13.80)
GN0121100 100 30,0 40,10 (47,72 GNO0111100 100 14,0 18,90  (2249) GN0123100 100 8,0 15,70 (18,68
GN0121150 150 42,0 49,60 (59,02 GNO0111150 150 19,0 28,50 (3392 GN0123150 150 12,0 22,20 (2642
GN0121200 200 58,0 71,70 (8532 GN0111200 200 26,0 32,70  (3891) GNO0123200 200 18,0 31,70  (7.72)

©® GN DECKEL LUFTDICHT

O G6N12 © GN24 - mitSilikondichtung
- 325x265mm - 162x530mm - mitEntliftungsventil
i H Inh. Preis (€ i H Inh. Preis (€ ; . i
Artikelnr, 71100 . en:Je(lgr(ur)t 0) Artikelnr, 1100 s (b,utlu) Attikelnr. GroBe . Ef{oe('grfgo)

GN0112020 20 1,2 7117 (8,53) GNO0124040 40 1,75 9,92 (11,80  GNO111002  GN 1/1 40,10 (47,72
GNO0112040 40 2,0 7,91 9.41) GNO0124065 65 3,50 9,92 (11,800  GN0123002 GN2/3 33,80 ¢
GN0112065 65 3,5 8,86 (10,54 GNO0124100 100 550 13,00 (1547) GNO0112002  GN 1/2 26,40
GNO0112100 100 6,0 11,60 (13,80 GN0124150 150 850 23,20 (27.61) GNO0113002 GN 1/3 19,80 (23,56
GNO0112150 150 8,5 18,10 (2159 GN0114002  GN 1/4 18,50 ¢
GNO0112200 200 11,5 22,20 (2642 GNO0116002  GN 1/6 17,80 ¢

204 stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

(5]
)
/
| I
O GoN13 ® GN1/4 © GN1/6
- 325x176 mm - 265x162mm - 176x162mm
q H  Inh. Preis (¢ . H  Inh. Preis (€ " H  Inh. Preis (€
Artikelnr. mm L?'(er nertroe(ISrerlo Artikelnr. mm Lni!er nenze(lgrttlo Artikelnr. mm Lniter nenze(lgrttlo)

)
GN0113020 20 0,7 5,80 (5,27) GNO0116065 65 1,0 517 (6,15)
GNO0113040 40 15 6,86 GNO114040 40 1,0 580 (690 GNO0116100 100 1,6 612 (7,28
( )
( )

) GNO0114020 20 04 4,43
)
GN0113065 65 2,5 7,49 8.91) GNO114065 65 1,7 6,86 GNO0116150 150 2,0 9,28 (11,04
)
)
)

)
(
(
(
GN0113100 100 3,7 9,60 (11,42 GNO0114100 100 28 8,23 GNO0116200 200 2,8 12,70 (1511

GN0113150 150 5,7 13,70 (1630 GNO0114150 150 3,6 12,30  (1464)
GNO0113200 200 7,3 16,50 (19,64 GNO0114200 200 5,0 15,70 (18,68)

O GN1/9 O GN1/12 O GNDECKEL STANDARD
- 176x108 mm - 132x108 mm
Artikelnr. H Inh. Preis (€) Artikelnr. H Inh. Preis (€) ke NGroBe Preis (€)

mm  Liter netto (brutto) mm  Liter netto (brutto) netto (brutto)
GN0119065 65 0,5 3,77 (4,49) GN01112100 100 0,5 5,70 (6,78) GN0121001 GN 2/1 31,70 (37,72
GN0119100 100 0,8 6,12 (7,28) GN0111001 GN 1/1 12,00 (1428
GNO0119150 150 1,4 749 @91 GNO0123001 GN 2/3 9,92 (11,80
GN0112001 GN 1/2 7,49 8,91

GN0124001 GN 2/4 6,86 (

GN0113001 GN 1/3 5,49 (
GN0114001 GN 1/4 4,96 (5,90

GN0116001 GN 1/6 3,43 (

GNO0119001 GN 1/9 2,91 (
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LAGERUNG & TRANSPORT

GASTRONORMBEHALTER
STANDARD GELOCHT

- aus qualitativ hochwertigem Edelstahl
- ideal zum Dampfen in Konvektomaten
- die angegebene Fillmenge kann leicht abweichen

Lochung:
2,7 mm

Abgerundete
Ecken

O 6NN ® GN2/3 © VERBINDUNGSSTEGE
- 530x325mm - 325x354mm - werden bendtigt um GN 1/1in weitere
; H Inh. Preis (€) i : ZwischengrdBen zu unterteilen
Artikelnr. mm  Liter netto (brutto) Artikelnr. m}:“ lLriltL‘,' nef{f('ﬁ,ﬁo,
GN0311020 20 22 17,0 (2039 GNO0323065 65 55 1540 (1833
GN0311040 40 50 18,70  (22.25) GN0323100 100 8,0 18,40 (21,90 Artikelnr. L Preis (€)
GNO0311065 65 8,0 21,40  (2547) ©omm netto (brutto)
GNO0311100 100 14,0 26,50 (31,54) e GN1/2 GN9901325 325 3,99 (4,75)
GNO0311150 150 19,0 40,80  (48,55) GN9901530 530 5,04 (6,00)
GN0311200 200 260 44,90  (5343) - 325x265mm X
i H Inh. Preis (€)
Attikelnr. mm  Liter netto (brutto)

GNO0312065 65 3,5 11,10 (1321)
GN0312100 100 6,0 13,90 (1654
GN0312150 150 8,5 21,40 (2547

stalgast
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GASTRONORMBEHALTER ECO

- aus Edelstahl

LAGERUNG & TRANSPORT

- empfohlen fur den Gebrauch in Temperaturbereichen von -20 °C bis 300 °C

- einfach zu reinigen

- die angegebene Fullmenge kann leicht abweichen

Mégliche Einsatzbereiche:

- Schaukasten, Auslagen, Buffetinseln
- Saladetten, Pizzakiihlaufsatze

- Konvektomaten

- Bain Maries, Chafing Dishes

-Thermobehilter,
Transportbehélter

- zur Lagerung von Lebensmitteln

in Kiihlzellen

© aNin
- 530x325mm

; H Inh.
Artikelnr. i

GN0411020 20 2.2
GNO0411040 40 5,0
GN0411065 65 8,0
GNO0411100 100 14,0
GN0411150 150 19,0
GN0411200 200 26,0

® GN12
- 325x265mm
Artikelnr. H  Inh.

mm  Liter
GN0412020 20 1,2
GN0412040 40 2,0
GN0412065 65 3,5
GN0412100 100 6,0
GNO0412150 150 8,5
GN0412200 200 11,5

© GN1/6
- 176x162mm

; H Inh.
Artikelnr. i

GN0416065 65 1,0
GNO0416100 100 1,6
GN0416150 150 2,0
GN0416200 200 2,8

stalgast

Die Gastronomie-Experten

Preis (€)
netto (brutto)
8,06 (959
9,69 (11,53
9,69 (11,53
12,40 (1476
19,60 (2332
23,60 (28,08
Preis (€)
netto (brutto)
500  (59)
5,81 (6.91)
6,22 (7,40
8,36 (9,95)
12,90 (1539)
15,90  (1892)
Preis (€)
netto (brutto)
3,47 4,13)
449 (534
6,83 (8.13)
8,77 (1044

© GN13
- 325x176 mm

| H Inh.
Artikelnr. — ©

GN0413020 20 0,7
GN0413040 40 15
GN0413065 65 2,5
GNO0413100 100 3,7
GN0413150 150 5,7
GN0413200 200 7,3

0O GN1/9
- 176 x108 mm
| H Inh.
Artikelnr. m Liter

GN0419065 65 0,5
GN0419100 100 0,8

Preis (€)
netto (brutto)
339 (403
4,79 (5,70)
5,20 (6,19)
714 (8,50)
10,20 (1214
11,90  (1416)
Preis (€)
netto (brutto)
3,06 (364
439 (22

O GN1/4
- 265x162mm

| H Inh.
Artikelnr. — © e

GN0414065 65 1,7
GN0414100 100 2,8
GN0414150 150 3,6
GN0414200 200 5,0

@ GNDECKELECO

Artikelnr.

GN0411001
GN0412001
GN0413001
GN0414001
GN0416001
GN0419001

GroBe

GN1/1
GN 172
GN1/3
GN 1/4
GN 1/6
GN1/9

Preis (€)
netto (brutto)
4,59 (546
5,51 (6,56)
8,67 (1032
10,20 (12,14
Preis (€)
netto (brutto)
8,98 (1069
5,10 (6,07)
3,37 (4,01)
3,26 (3.88)
2,35 (2,80)
1,73 (2,06)
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LAGERUNG & TRANSPORT

GASTRONORMBEHALTER
MIT FALLGRIFFEN

aus qualitativ hochwertigem Edelstahl, schwere Ausfiihrung
- empfohlen fiir den Gebrauch in Temperaturbereichen von -20 °C bis 300 °C
- einfach zu reinigen
- ideal fur Bain Maries und Thermobehalter
- die angegebene Filllmenge kann leicht abweichen

Griff oben Griff unten

© GNIn
- 530x325mm
" H Inh. Preis (€
Artikelnr. e neno(br(utzw

GNO0511100 100 14,0 23,70 (2820
GNO0511150 150 19,0 31,90 (37.9%)
GNO0511200 200 26,0 38,10 (4534)

O GN1/3
© GN2/3 © GN12 . 35x176mm
- 325x354mm - 325x265mm
| H Inh. | H Inh. | H Inh. Preis (€
Attikelnr. mm  Liter Attikelnr. mm  Liter Artikelnr. mm  Liter netto (brttzu)

GN0523100 100 8,0

GN0512100 100 6,0

GNO0513100 100 3,7 13,40 (1595

GN0523150 150 12,0 GN0512150 150 85 GN0513150 150 5,7 17,40  (2071)
GN0523200 200 18,0 GN0512200 200 11,5 GN0513200 200 7,3 19,80  (2356)
O GN1/a 0O GN1/6 @ GNDECKELMIT
- 265x162mm - 176x162mm GRIFFAUSSPARUNG
; : Artikelnr. GroBe Preis (©
i H Inh. Preis (€) i H Inh. Preis (€) netto (brutto)
Artikelnt. o et et (outto) Artikelnt. 0 el netto (orutto) GNO511001 GN1/1 14,70 (1749
GNO0514100 100 2,8 10,40 (1239 GNO0516100 100 1,6 8,65 (1029 GN0512001 GNW/Z 9,06 (10,78
GN0514150 150 3,6 14,70 (17,49 GN0516150 150 2,0 11,30 (1345 GN0513001 N 1/3 6,70 (7,97)
GN0514200 200 50 19,10 (273)  GN0516200 200 2,8 1470 (1749  GNO514001 GN m 639 (160
stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

GASTRONORMBEHALTER

PREMIUM

aus 18/10 Edelstahl, WNr. 1.4301

- empfohlen fur den Gebrauch in Temperaturbereichen
von -20 °C bis 300 °C

- ideal fur Konvektomaten und Kombidampfer

die angegebene Fiillmenge kann leicht abweichen

Glatte Rander

Abgerundete
Ecken

Perforation

O 6NN © GN1/1 © GNDECKEL
- 530x325mm i Si[r);g? '::‘ Attikelnr.  GroBe ne':troegglﬁo)
) perforowany ) GNO611001 GN1/1 20,40 (2428
Artikelnr. mHm IIT(Er ne‘:t;ezgrhetzo) Artikelnr. mHm Il.liltrelr. ne[t"roe;grfn?m)
GN0611020 20 2,5 18,50 (22,02 GN7611041 40 50 23,60 (28,08) o GN DECKEL LUFTDICHT

) )

GN0611040 40 50 20,60 (451  GN7611061 65 88 2560 (30.46) PREMIUM

GNO611065 65 88 23,70 (820  GN7611101 100 137 36,90  (4391) - mit Silikondichtung

GN0611100 100 13,7 29,90  (35,58) GN7611151 150 20,0 60,50 (72,00 - mit Entliftungsventil

GNO611150 150 200 46,40 (5522  GN7611201 200 27.8 69,70 (82,94 : . Preis (©

GNO611200 200 27,8 53,60 (6378) Artikelnr. — GroBe netto (brutto)
GNO611002 GN1/1 57,70 (6866

stalgast 209




LAGERUNG & TRANSPORT

EINSCHUBBLECHE

- emailliert

- ausgezeichnete Warmeleitfahigkeit

- die angegebene Fillmenge kann leicht abweichen

Glatte
Beschichtung

O GN2n
- 650x530mm
p H Inh. Preis (€
Attikelnr. mm  Liter netto (brLtlo)
GN0721020 20 4.4 30,70  (36,53)
GN0721065 65 18,0 33,70 (40,10
O aniamiT
ANTIHAFTBESCHICHTUNG
- 530x325mm
i H Inh. Preis (€)
Attikelnr. mm  Liter netto (brutto)
GN2711020 20 2,5 36,30 (4320
GN2711040 40 5,5 39,60 (47,12
GN2711065 65 9,0 46,20  (5498)

210

® GN1N
- 530x325mm

| H Inh.
Artikelnr. e

GN0711020 20 2,2
GN0711040 40 5,0
GN0711065 65 8,0

Abgerundete
Ecken

© GN2/3
- 325x354mm
Pre;g € )
netto (brutto .
16,40 (1952 Attikelnr. ~ H annEr'
19,00 (2261 GNO0723040 40 35
20,80 (2475

Preis (€)
netto (brutto)
12,50

(14,88)

stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

GASTRONORMBEHALTER
POLYCARBONAT = P

aus Polycarbonat
- transparent, Inhalt gut sichtbar
- geruchs- und geschmacksneutral
- nahezu unzerbrechlich
- empfohlen fir den Gebrauch in Temperaturbereichen von -40 °C bis 110 °C
- beispielsweise nicht geeignet fur den Einsatz in Bain Maries,
Chafing Dishes oder Konvektomaten
die angegebene Fiillmenge kann leicht abweichen

Inhaltsangabe
in Liter
und Quart

Abgerundete
Ecken

© GNIN ® GN12 © GN1/3

- 530x325mm - 325x265mm - 325x176 mm

; H Inh. Preis (€) | H Inh. Preis (€ | H Inh. Preis (€

Artikelnr. mm  Liter netto (bn(Jr)to) Artikelnr. mm  Liter netto (brttlo) Artikelnr. mm  Liter netto (bn(lt)to)

GN0811065 65 8,0 10,40 (12.39) GN0812065 65 35 570 (678 GN0813065 65 2,5 4,42 (5,26)
GN0811100 100 14,0 12,80 (1523 GN0812100 100 6,0 6,18 (739 GN0813100 100 3,7 4,94 (589
GN0811150 150 19,0 15,00 (17,85 GN0812150 150 85 8,46 (10,07 GN0813150 150 5,7 6,65 (7.91)
GN0811200 200 26,0 19,30  (22.97) GN0812200 200 11,5 9,60 (11,42 GN0813200 200 7,3 8,17 9,72)

stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

&
Y .

O GN1/4 © GN1/6 O GN1/9

- 265x162mm - 176x162mm - 176x108mm

" H Inh. Preis (€) : H Inh. Preis (€) "
Artikelnr. mm  Liter netto (brutto) Artikelnr. mm Lniter nenroe(lgn(m)m) Artikelnr. H mh' Preis (€)
GN0814065 65 1,7 3,42 (407 GNO816065 65 10 2,21 (.63 mm - Liter - netto (brutto)
GNO814100 100 2,8 3,92 (66 GNO816100 100 16  3.21 (8 GNO813065 65 0,5 ;,gs @38
GNO814150 150 3.6 4,92 (585 GNOBI6150 150 2,0  3.92  (466) GNO819100 100 08 21 26
© GNDECKEL @ GN-DECKEL LUFTDICHT © EINLEGEBODEN
- nurfiir GN-Behélter aus - umeinen gewissen Abstand
Polycarbonat zwischen Nahrungsmittel und Boden
. herzustellen

Artikelnr. GroBe ne[t’tge;gns?to) Preis (© - - Preis ©
GN0811001 GN 1/1 7,60 (904 Artikelnr. GroBe netto (brufto) Artikelnr. GroBe netto (bruto)
GNO0812001 GN 112 3,90 (469 GNO0811002 GN 1/1 7,03 (837 GNO0811777  GN 1/1 9,72 (1157)
GN0813001 GN1/3 2,71 622 GN0812002 GN 1/2 439 (2 GNO0812777 GN 172 415 (499
GN0814001 GN 1/4 2,47 9 GNO0813002 GN 1/3 2,87 G4 GNO0813777 GN 173 2,87 (4
GN0816001 GN 1/6 1,98 (36 GNO0814002 GN 1/4 2,23 6 GNO0814777 GN 1/4 2,23 (6
GN0819001 GN 1/9 1,50 (179 GNO0816002 GN 1/6 1,60 (1,9 GNO0816777 GN 1/6 2,23 (69

212 stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

GASTRONORMBEHALTER
SCHWARZ

- aus Polycarbonat

- geruchs- und geschmacksneutral

- empfohlen fur den Gebrauch in Temperaturbereichen von -40 °C bis 99 °C

- beispielsweise nicht geeignet flir den Einsatz in Bain Maries, Chafing Dishes
oder Konvektomaten

- die angegebene Fillmenge kann leicht abweichen

b
b

O GN11
- 530x325mm
. H Inh. Preis (€)
Artikelnr. — © i netto (brutto)

GN1211065 65 8,0 13,10 (15559
GN1211100 100 14,0 18,12 (21,56)

9 GN1/2 e GN1/3 o GN 1/4
- 325x265mm - 325x176 mm - 265x162mm
; H Inh. Preis (€ i H Inh. Preis (€) i H Inh. Preis (€)

Artikelnr. mm  Liter netto (br:ﬂlo) Artikelnr. mm  Liter netto (brtl{o) Artikelnr. mm  Liter netto (br(ullo)
GN1212065 65 3,5 6,27 (7,46) GN1213065 65 2,5 513 (6,10) GN1214065 65 1,7 3,90 (4,64)
GN1212100 100 6,0 .41 (8.82) GN1213100 100 3,7 5,99 (7,13) GN1214100 100 2,8 4,75 (5,65)

GN1213150 150 5,7 9,13  (10.86) GN1214150 150 3,6 7,54 (8,97)
9 GN1/6 o GN-DECKEL, LUFTDICHT o GN DECKEL
- 176x162 mm - nurfiir GN-Behélter
aus Polycarbonat
: H Inh. Preis (€ ; = Preis (€) ; = Preis (€)

Artikelnr. mm  Liter netto (brLt{o) Artikelnr. GroBe netto (brutto) Artikelnr. GroBe netto (brutto)
GN1216065 65 1,0 2,98 (3,55) GN0811002 GN 1/1 7,03 (837) GN1211001 GN 1/ 9,76  (11,61)
GN1216100 100 1,6 3,88 (4,62) GN0812002 GN 12 4,39 (5.22) GN1212001 GN 172 4,63 (5,51)
GN1216150 150 2,0 513 (6,10) GN0813002 GN 1/3 2,87 (3.42) GN1213001 GN 13 4,10 (4,88)

GN0814002 GN 1/4 2,23 (2,65) GN1214001 GN 1/4 4,20 (5,00)
GN0816002 GN 1/6 1,60 (1,90) GN1216001 GN 1/6 2,38 (2.,83)
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LAGERUNG & TRANSPORT

GASTRONORMBEHALTER WEISS
[ ausboycatbonat - eneuta

- nahezu unzerbrechlich
- empfohlen fur den Gebrauch in Temperaturbereichen von -40 °C bis 110 °C )
- beispielsweise nicht geeignet fiir den Einsatz in Bain Maries,

Chafing Dishes oder Konvektomaten

- die angegebene Filllmenge kann leicht abweichen

1) 2]
T ——— —
3] 4]
(5] (6]
@ GN1N
- 530x325mm
~ H Inh. Prei
Artikelnr. mm Lrilter nenl;)e(lgrfgo) o

GN1811065 65 8 17,50  (2083)

© GN1/2 © GN1/3 O GN1/4
- 325x265 mm - 325x176 mm - 256x164 mm
" H Inh. Preis (€) " H Inh. Preis (€) .
Artikelnr. mm  Liter netto (brutto) Attikelnr. mm  Liter netto (brutto) Artikelnr. H |I_1h. Preis (€)
GN1812065 65 3,5 7,37  87)  GN1813065 65 2,5 532 (633 ©_omm o Liter - netio (brutto)

GN1812100 100 60 10,10 (1202  GN1813100 100 3,7 670 (197 GN1814065 65 1,7 6,46 (169
GN1814100 100 2,8 7,60  (9,08)

9 GN1/6 0 GN DECKEL o GN-DECKEL, LUFTDICHT
- 176x108 mm - nurfiir GN-Behalter aus Polycarbonat
: Inh. Preis (€) | “ Preis (€ y = i

Attikelnr. e netto (bruto) Artikelnr.  GroBe T (Ibrfjt{o) Artikelnr. GroBe ne’:{fzg(ﬁo)
GN1816065 65 1,0 3,46 412) GN1811001 GN 1/1 10,00 (11,90 GNO0811002 GN 1/1 7,03 837)
GN1816100 100 1,6 4,37 (5,20) GN1812001 GN 1/2 5.36 (6,38) GN0812002 GN 12 4,39 (5.22)
GN1816150 150 2,0 6,05 (7.20) GN1813001 GN 1/3 3,68 (4,38) GN0813002 GN1/3 2,87 (3.42)
GN1814001 GN 1/4 3,61 (4,30) GN0814002 GN 1/4 2,23 (2,65)
GN1816001 GN 1/6 2,87 (3,42) GN0816002 GN 1/6 1,60 (1,90)
stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

GASTRONORMBEHALTER

- aus Polypropylen
- geruchs- und geschmacksneutral )
- empfohlen fiir den Gebrauch in Temperaturbereichen von -5 °C bis 70 °C
- beispielsweise nicht geeignet fur den Einsatz in Bain Maries, Chafing Dishes
oder Konvektomaten

Q@ GN1/1 O aN12 © GN1/3
- 530x325mm - 325x265mm - 325x176 mm
N H Inh. Preis (€) " H Inh. Preis (€ N H Inh. Preis (€)
Artikelnr. mm  Liter neno(brgnlo) Artikelnr. mm  Liter netto (brtt{o) Artikelnr. mm  Liter netto (brutto)
GN1511065 65 80 7,03 (837) GN1512065 65 3,5 3,42 4,07 GN1513065 65 2,5 2,98 (3,55)
GN1511100 100 14,0 7,89 (9.39) GN1512100 100 6,0 3,99 @75 GN1513100 100 3,7 3,42 (4,07)
GN1511150 150 19,0 8,46  (1007) GN1512150 150 85 5,04 (6,000 GN1513150 150 5,7 4,18 (4,97)
GN1511200 200 26,0 11,00 (13,09 GN1512200 200 11,5 5,80 (6,90) GN1513200 200 7,3 5,04 (6,00
@ GNDECKEL
o GN1/4 e GN1/6 Preis (€
- 265x162mm - 176x162mm Artikelnr.  GroBe ety (i)
| H Inh. Preis (€ | H Inh. Preis (€) GN1511001  GN 1/1 504 (600)
Artikelnr. mm  Liter netto (brLr{o} Attikelnr. mm  Liter netto (brutto) GN1512001 GN 172 2,66 3617
GN1514065 65 1,7 2,38 (2,83) GN1516065 65 1,0 2,38 (283 GN1513001 GN1/3 1,81 (2,15)
GN1514100 100 2,8 2,85 (3.39) GN1516100 100 1,6 2,38 (283 GN1514001 GN 1/4 1,43 (1,70)
GN1514150 150 3,6 3,61 (430) GN1516150 150 2,0 3,42 4,07 GN1516001 GN 1/6 1,33 (1,58)
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LAGERUNG & TRANSPORT ,

GASTRONORMBEHALTER ARAVEN
POLYPROPYLEN

- halbtransparent

- geruchs- und geschmacksneutral

- empfohlen fur den Gebrauch in Temperaturbereichen von -40 °C bis 95 °C

- nicht geeignet fiir den Einsatz in Bain Maries, Chafing Dishes oder Konvektomaten
- inklusive luftdichtem Deckel

- inklusive 2 x 4 Farbkodierungsclips (grtin, blau, gelb, rot)

- die angegebene Fillmenge kann leicht abweichen

Beschriftungs- | ) Farbcodierungs-

feld - [ $_ . ] ) klipps

-
= T
. o s o
= = -
- i - Ll
© GN1/1 =
=
- 530x325mm - =i
; H Inh. Preis (€) -
Artkelnt. o e netto (bvfjt%o) -
GN1611150 150 21,0 31,80 (37,84 o o
GN1611200 200 280 32,80 (39,03
e GN2/3 e GN1/2 o GN1/3
- 325x354mm - 325x265mm - 325x176 mm
; H Inh. Preis (€) ; H Inh. Preis (€) ; H Inh. Preis (€)
Artikelnr. mm  Liter netto (bvfjt{o) Artikelnr. mm  Liter netto (bn(Jr)to) Artikelnr. mm  Liter netto (br{nlo)

GN1623150 150 13,5 28,70 (3415 GN1612100 100 6,5 20,50  (24,40) GN1613100 100 4,0 14,50  (17.26)
GN1623200 200 19,0 30,80 (36,65 GN1612150 150 10,0 24,60 (29.27) GN1613150 150 6,0 15,80 (1880
GN1612200 200 12,5 25,60  (30.46)

© GN1/4 ® GN1/6 © GN1/9
- 265x162mm - 176x162mm - 176x108 mm
i H Inh. Preis (€ i H Inh. Preis (€ - H Inh. Preis (€
Artikelnr. mm Lni!er nen?(lgr(ut)to) Artikelnr. mm Lni!er nen?(lgn(nio) Artikelnr. mm Lri]ter nen:)e(ISrLrlo

GN1614150 150 4.3 9,94 (1183 GN1616150 150 2,6 9,12 (10,89) GN1519100 100 1,0 5,35

)

GN1614100 100 2,8 9,64 (1147 GN1616100 100 1,7 9,12 (10,89 GN1619065 65 0,6 584 (6
(

GN1519150 150 1,5 615

216 stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT
LEBENSMITTELBEHALTER
Messskala in Liter

mit Griffen
temperaturbesténdig von -40 °Cbis 99 °C
- roter Deckel LT0201001 - passend zum Behélter LT0201057

blauer Deckel LT0201002 - passend zum Behélter LT0201114 und LT0201208

DECKEL
- fiir Lebensmittelbehélter
. B T H Inh. Preis (€) " B T Preis (€)
Attikelnr. mm mm mm Lier neno(bngtgo) Attikeln. Produkt Farbe mm  mm netto (brutto)
LT0201057 230 230 200 5,7 15,90 (1892 LT0201001 Deckel fiir Vorratshehalter 232 232 3,86 (4,59)
LT0201114 300 300 220 11,4 29,70 (3534 LT0201002 Deckel fiir Vorratsbehalter 292 292 6,56 (7.81)

LT0201208 300 300 400 20,8 50,20  (59,74)

VORRATSBEHALTER =
- rund Eﬂj

mit Griffen
Messskala
- temperaturbesténdig von 5 °Cbis 70 °C

—— = _=/"'

i @ H Inh. Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  Liter netto (brutto)
170202010 125 122 1,0 431 (13
170202020 180 105 20 861 (1029 DECKEL
170202040 180 212 40 11,30 (1345 } 9 Preis (6
170202060 220 195 60 12,90 (1539 Attikelnr. Produkt 2 e,
170202075 220 270 7.5 15,60 (1856 170202125 Deckel fir Voratshehalter 125 3,28  (.90)
170202100 310 210 10,0 1850 (2,00 170202180 Deckel fiir Vorratshehlter 180 4,82  (5.74)
170202150 310 300 150 24,60 (3,27 170202220 Deckel fir Vorratsbehlter 220 6,97  (8.29)
170202200 310 375 20,0 28,70 (415 170202310 Deckel fir Voratshehalter 310 11,30 (13.45)

stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

VORRATSBEHALTER MIT DECKEL

mit dicht schlieBendem Deckel

- mitverstdrktem Boden und Profilgriffen

- Griffe mit speziellen Lochern, damit das Wasser nach dem Reinigen

abtropfen kann
- stapelbar
- Behalter LT0203530 und LT0203531 geeignet fiir GN 1/1 - 200 SN ; I
- Behalter LT0203790 und LT0203791 geeignet fiir 2x GN 1/1 - 150 g -
iibereinander
Profilgriffe -
.
. %
(1]
i B T H Inh Preis (€
Lp Atikelnr.  Farbe mm mm mm Liter neﬁo(brfjt‘)lo)
1. LT0203530 710 440 270 53 44,10 (52,48
LT0203790 710 440 380 79 55,40 (6593
2. 110203531 710 440 270 53 48,20  (57.36)
(

LT0203791 710 440 380 79 58,70 (69,89

FIFO VORRATSBEHALTER MIT DECKEL m

- zurLagerung von Lebensmitteln nach dem FIFO-System (First In, First Out) g
- zwei Deckeloffnungen, zum Auffiillen und Herausnehmen

- inklusive Farbkodierungsclips

Attikelnr. mBm rrTm ntlm ILnitEr' neftz)e(lgng?to)

LT0204226 565 340 200 22,6 29,70 (3534)
LT0204160 415 340 200 16,0 23,60  (28,08)
LT0204070 395 200 200 7,0 15,60  (18,56)

EIER-BOX

- inklusive acht Eiertabletts

- ein Eiertablettist passend fiir 30 Eier
- spiilmaschinenfest

Atikeln. B8 T H Preis (€) A 4
R mm

mm - mm netto (brutto)
LT0205000 354 325 200 46,10  (54,.86)

218 stalgast
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AGERUNG & TRANSPORT

VAKUUMIERGERAT FUR FLUSSIGKEITEN

- geeignet um kalte Saucen oder andere Fliissigkeiten zu vakuumieren
- Korpus aus Edelstahl
hochwertige Kunststofftiir
ergonomischer Tiirgriff
elektronische Druckanzeige
- Breite des SchweiBbalkens 254 mm
mit Aufhdngung fiir Vakuumierbeutel
Kammer mit gerundeten Ecken zur leichten Reinigung
Wandbefestigung mdglich
- rutschfeste FiiBe
- passende Vakuumierbeutel fiir Fliissigkeiten auf Seite 223

speziell fur

Flussigkeiten
geeignet

; KammergroBe B T H G P Preis (€)
Artikelnr. xH?nm mm mm mm kg kW Volt netto (brutto)
NT0501250  315x30x261 346 249 421 145 04 230 945,60 (112526)

KAMMER-VAKUUMIERGERATE

- zum vakuumverpacken von Lebensmitteln
auch zum portionsweise verpacken von trockenen Produkten geeignet

vorbereiten, portionieren und vakuumieren von Speisen fiir Sous Vide Garmethoden
fir alle Arten von Vakuumierbeuteln geeignet
mit elektronischer Steuerung

KAMMER-VAKUUMIERGERAT

mit Manometer

maximale Breite der Vakuumierbeutel:

Modell NT0207260: 260 mm

Modell NT0207300: 300 mm

Kammer mit gerundeten Ecken zur leichten Reinigung
Edelstahl-Vakuumkammer fiir optimale Hygiene

- transparenter Deckel aus Polycarbonat

Deckel dffnet automatisch

srrsnres

Attikelnr,  KammergroBe B T H G P Preis (€) \ .

WxDxH mm mm mm mm kg kw  Volt netto (brutto)
NT0207260 280x395x50 ~ 330 480 356 26,7 1 230 1240,00 (1475,60)
NT0207300 300x350x50 360 425 356 26,7 1 230 1360,00 (1618,40)
stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

KAMMER-VAKUUMIERGERAT

- digitale Steuerung

- Pumpenleistung: 4,6 m¥h

- mitgaufrierten oder glatten Beuteln zu verwenden

- Kammer mit gerundeten Ecken zur leichten Reinigung
- Vakuumierzeit einstellbar von 5 bis 60 Sekunden

- Abmessung der Kammer: 300 x 290 x 100 mm (BxTxH)

Artikelnr B T H G KammergréBe P Preis (€)
. m  mm ] WxDxH mm kw  Volt netto (brutto)
NT0203290 360 470 378 23  300x290x100 0,63 230 1269,00 (1510,11)

VAKUUMIERGERAT | HENKELMAN
tiefgezogene Edelstahl-Vakuumkammer fir optimale Hygiene © m—
- transparenter Deckel
- max. BeutelgroBe:
- 250x350 mm fiir NT0206250
- 200x300 mm fiir NT0206200 Y-y
- Hochleistungsvakuumpumpe von Busch 99,80% (2 mbar) mit __;

einer Kapazitdt von: b’ 1

8m3¥hinNT0206250 &

4m¥hinNT0206200 N

| B T H KammergréBe P Preis (€)
Lp. Artikelnr.  © o Lo oo WxDXH?’nm kW Volt netto (brutto)
1.NT0206250 450 525 385 370x350x150 0,55 230 3045,00 (3623,55)

2.NT0206200 330 450 295 280x310x85 0,30 230 2310,00 (2748,90)

220 stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

VAKUUMIERER

- zum vakuumverpacken von Lebensmitteln

- ideal auch zum portionsweise Verpacken von trockenen Produkten
- geeignet als Ergdnzungsgerat

- ausschlieBlich fur gaufrierte Beutel geeignet

VAKUUMIERER

- digitales Display

- Marinierfunktion

- Pumpenleistung: 1,38 m*h

- fiir Beutel bis 406 mm Breite

- nurmit gaufrierten Beuteln zu verwenden

. B T H G P Preis (€)
Artikelnr. mm o mm mm o kg kW Volt netto (brutto)

NT0401400 490 260 125 7,2 0,67 230 459,00 (54621)

VAKUUMIERER

- digitales Display

- Pumpenleistung: 0,96 m*h

- nurmit gaufrierten Beuteln zu verwenden

- fiir Beutel bis 310 mm Breite

- SchweiBdauer einstellbar von 0 bis 6 Sekunden

X B T H G P Preis (€)
Artikelnr. = L kg kw  Volt netto (brutto)

NT0208001 386 300 110 63 0,7 230 336,00 (399,84

stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

SOUS VIDE ISOLIERKUGELN reduziert

- reduziert dem Warmeverlust um bis zu 90% Warmeverlust und
- reduziert die Verdunstung Verdunstung
- verringert Temperaturschwankungen T o

- spart Stromkosten
: VPE Preis (€)
Artikelnr. ¢ b netto (brutto)

NT0399100 100 22,40  (26,66)

VAKUUMBEHALTER RUND

- geeignet fiir die Verwendung mit Vakuumierer NT0220230 L ,re-' )
und NT0201386

- passend fiir Schlauch NT0299004

" 2 H Inh Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  Liter netto (brutto)
NT0299002 145 92 0,6 13,80  (1642) 3% o

VAKUUMBEHALTER ECKIG \

- geeignet fiir die Verwendung mit Vakuumierer NT0220230 und NT0201386 b "- :
- passend fiir Schlauch NT0299004

" B T H Inh. Preis (€)
Attikelnr. mm mm mm Liter netto (brutto) 1
NT0299003 215 215 142 2,5 24,60 (29,27) \ J

VAKUUMVERSCHLUSS FUR FLASCHEN 3ER SET '.,.T? sous
- geeignet fiir Wein, Olivendl und andere nicht kohlensaurehaltige Fliissigkeiten ' ~

- zuverwenden mit dem Vakuumschlauch NT0299004

Verbindung mit

Vakuumschlauch -
NT0299004

| g H Preis (€)
Attikelnr. mm  mm netto (brutto)
NT0299001 30 60 9,80 (11,66)
VAKUUMSCHLAUCH

- passend zu den Vakuumdosen NT0299002 und NT0299003
sowie zu dem Flaschenverschluss NT02990012

: L Preis (€)
Artikelnr. o, netto (brutto)

NT0299004 600 3,57 (4,25)

- stalgast

Die Gastronomie-Experten




LAGERUNG & TRANSPORT

VAKUUMBEUTEL, GLATT
- geeignet fiir Kammer-Vakuumiergeréte
- kochfest
- langere Haltbarkeit der vakuumierten Produkte ’
- Temperaturbestandig von -18 °Cbis +120 °C S
- 100er Pack y
- Preis pro 100er Pack \
1 B T T VPE Preis (€ ik
Artikelnr. mm  mm °C Stiick neno(briltlo) L
NT0240250 150 250 bis120 100 17,40 (20,71) L —
NT0240300 200 300 bis120 100 24,60 (29,27)
NT0240350 250 350 bis120 100 36,90 (43,91)
VAKUUMBEUTEL, GLATT
- geeignet fiir Kammer-Vakuumiergeréte
- langere Haltbarkeit der vakuumierten Produkte
- temperaturbesténdig von -18 °Cbis +99 °C
- Folienstérke 0,75 um
- 100er Pack
- Preis pro 100er Pack
" B T T VPE Preis (€
Artikelnr. mm  mm °C Stiick neno(briltlo)

NT0230230 160 230 -18bis99 100 5,54 (6,59)
NT0230300 200 300 -18bis 99 100 9,12 (10,85)
NT0230350 250 350 -18bis 99 100 13,10 (15,59)

VAKUUMBEUTEL, GAUFRIERT

- geeignet fiir Vakuumierer NT0201386 & NT0204390
- langere Haltbarkeit der vakuumierten Produkte

- temperaturbesténdig von -18 °Cbis +99 °C

- Folienstérke 0,75/0,95 ym

- 100er Pack
- Preis pro 100er Pack

; B T T VPE Preis (€)
Artikelnr. mm  mm °C Stiick nem(brfnlo)

NT0220230 160 230 -18bis 99 100 12,70 (15,11)
NT0220300 200 300 -18bis 99 100 20,50 (24,40)
NT0220350 250 350 -18bis 99 100 29,70 (35,34)

VAKUUMIERBEUTEL FUR FLUSSIGKEITEN sous
- glatte Struktur ~
- besonders geeignet fiir kalte, fliissige Lebensmittel

- gelocht, zum Einhéngen in das Vakuumiergerét

temperaturbestandig von -18 °Cbis +99 °C
- geeignet fiir Vakuumiergerat NT0501250 e
100er Pack

. -
Attikelnr. mBm n;rm r:lm I\.nitle)r‘ "1<-Z chEk ne':troe(lgrﬁo) %
NT0250140 140 230 55 1,0 -18bis99 100 36,80 (43,79)
NT0250200 200 300 55 2,0 -18bis99 100 46,80 (55,69) ~ >
NT0250250 250 300 55 2,5 -18bis99 100 58,40 (69,50) “"4-‘.—_:
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LAGERUNG & TRANSPORT

THERMOBEHALTER
AUS EDELSTAHL

- zum Transportieren und Warmhalten von Speisen

- Deckel mit Silikondichtung, resistent gegen Abnutzung, mit sechs Spannverschliissen
- Boden mit Gummischutzring, dadurch untereinander stapelbar

- Entluftungsventil zur Beseitigung von Druckunterschieden

Doppeldeckel ist |
resistent gegen
Abnutzung der
Silikondichtung

Sechs
Spannver-
schliisse

Ergonomische
Griffe

Durch die
doppeltenWande
und die spezielle
Schaumisolierung
kénnen Speisen
bis zu acht
Stunden
warmgehalten
werden

Mit
Ablasshahn

stalgast
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THERMOBEHALTER

Artikelnr.

LT0206100
LT0206150
LT0206200
LT0206250
LT0206300
LT0206350
LT0206500

)

mm
330
330
330
330
330
330
480

H
mm
235
295
365
440
475
585
400

Inh.
Liter
10
15
20
25
30
35
50

Preis (€)
netto (brutto)
211,00 (251,09
228,00 (27132
238,00 (28322
297,00 (35343
259,00  (308.21)
327,00 (389,13
388,00 (461,72

THERMOBEHALTER MIT ABLASSHAHN

Artikelnr.

LT0207100
LT0207150
10207200
10207250
10207500

a

mm
330
330
330
330
480

H
mm
235
295
365
585
400

stalgast
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Inh.
Liter
10
15
20
25
50

Preis (€)
netto (brutto)
239,00  (284,41)
270,00 (321,30
280,00 (33320
324,00 (38556
( )

440,00

Temperatur (C)

Temperaturverteilung der
Speisen bei folgenden
Gegebenheiten:
Einfulltemperatur: 95 °C
Umgebungstemperatur:
20°C

Behalterfiillung: komplett
gefiillt

DIE SPEISETEMPERATUR BETRAGT
NACH 12 STUNDEN NOCH 65 °C

00 10 20 30 40 50 60 70
Zeit (h)
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LAGERUNG & TRANSPORT

THERMOBEHALTER
BASIC LINE

- aus Edelstahl

- Deckel mit Silikondichtung, resistent gegen Abnutzung, mit sechs
Spannverschlissen

- durch die doppelten Wéande und die spezielle Schaumisolierung
kdnnen Speisen bis zu ca. acht Stunden warmgehalten werden

- aus eigener Fertigung

NoX Q

THERMOBEHALTER
i @ H Inh. Preis (€
Artikelnr. mm  mm  Liter netto (brfjr)lo)
LT0208100 330 210 10 160,00  (190,40)
LT0208150 330 270 15 176,00  (209,44)
LT0208200 330 365 20 187,00 (222,53

LT0208300 330 450 30 208,00 (247,52

(
(
LT0208250 330 390 25 246,00 (292,74
(
LT0208350 330 560 35 286,00 (34034

226

stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

TRANSPORT-THERMOBEHALTER
AUS POLYETHYLEN

- aus Polyethylen, Farbe: Khaki
sehr strapazierféahig dank dicker Isolierung aus Polyurethanschaum

- geeignet fur Transport von kalten oder warmen Speisen in GN- Behéltern aus Edelstahl,
Polycarbonat, Polypropylen

- mit Druckausgleichsventil

Solide

Druckausgleichs-

Tragegriffe ventil

THERMOBEHALTER

- spezielle Einschubrillen fiir GN - Behalter

2 ergonomische Tragegriffe

austauschbare Tiirdichtung

Tiiréffnungswinkel 270°

- geeignet fiir den Wagen Artikelnr. LT0703730 S. 234
- Innenabmessungen (WxDxH): 535 x 325 x 495 mm

—

150 100 65 [
200 65 |
\ 150 I

150

- B T H Inh Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm Liter netto (brutto)

LT0217086 650 450 625 86 368,00  (437,92)

THERMOBEHALTER

- dermit 4 Verschlussklammern verschlieBbarer Deckel
- Fassungsvermdgen: GN 1/1 200 mm

]

il B T H Inh Preis (€)
Artikelnr. mm mm  mm Liter netto (brutto)
LT0217026 645 445 315 26 220,00  (261,80)
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o
LAGERUNG & TRANSPORT ™ EGtlRe

EPP THERMOBOXEN

- langlebiges und elastisches Material
- besonders gute Isolierung

- leicht zu reinigen

- geeignet fur GN-Behdlter

DIE SPEISETEMPERATUR BETRAGT
. NACH 12 STUNDEN NOCH 65 °C
Temperaturentwicklung 1000

der Speisen bei folgenden
Gegebenheiten:

90,0

@

8
S
|

&

- Einflilltemperatur: 95 °C
- Umgebungstemperatur: 20 °C
- Behélterfullung: komplett

Temperatur (C)
5
3
S

a
8
S

gefullt 50,01
0,0 10 20 30 40 50 60 70
Zeit (h)
THERMOBOX FRONTLADER
- mitumlaufender Griffleiste
- Tiirschwenkbar um 270°
- robuste Edelstahlverschliisse
- Tiirzur Reinigung abnehmbar
- optimal fiir GN-Behélter mit dichtschlieBendem Deckel
1 e — p e 1 —
I 6 ] ] 1 | o5 ]| & o0
65 65
\ I = | |
150 B -]
I L6 ] | oo |
; B T H Inh. Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm Liter neno(brin{o)
LT0209065 645 445 475 65 257,00  (30583)
THERMOBOX FRONTLADER
- mitumlaufender Griffleiste
- Tiirschwenkbar um 270°
- robuste Edelstahlverschliisse
- Tiirzur Reinigung abnehmbar
- optimal fiir GN-Behalter mit dichtschlieBendem Deckel
i | I B —
1\ o5 [ |
| =] =
\ o / \ 100 / !ﬁss r
| o | it
| =] ==

i B T H Inh Preis (€)
Attikeln. mm mm mm Liter netto (brutto)
LT0209093 645 445 625 93 336,00 (399,84

stalgast
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THERMOBOX PREMIUM TOPLADER GN 1/1

- leichtzu 6ffnen

- innere Eingriffmulden erleichtern die Behalterentnahme

Artikelnr.  Farbe Passend fiir
110210200 [ GN 1/1 h=200 mm

mm

595

THERMOBOX ECO TOPLADERGN 1/1

- leicht zu 6ffnen

mm

395

- innere Eingriffmulden erleichtern die Behélterentnahme

- gute thermische Isolierung
- Feld fiir Labelsystem
- Farbe wahlweise schwarz oder blau/grau

Dicht
schlieBender
Deckel

Leicht zu 6ffnen
tiber Eck

Feld fiir
Labelsystem

Lp. Artikelnr.  Farbe Passend fiir
1. LT0211150 GN 1/1 h=150 mm
LT0211200 GN 1/1 h=200 mm
LT0211250 GN 1/1 h=250 mm
2. 110212150 GN 1/1 h=150 mm
10212200 GN 1/1 h=200 mm
10212250 GN 1/1 h=250 mm
LT0212300 GN 1/1 h=300 mm
stalgast
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600
600
600
600
600
600
600

T
mm
400
400
400
400
400
400
400

mm

290

H
mm
230
280
320
230
280
320
400

Inh.
Liter

Inh.

Liter
30
39
46
30
39
46
61

Preis (€)
netto (brutto)
36,80 (4379

Preis (€)
netto (brutto)
74,80  (89,01)
83,00 (9877
91,20 (10853)
56,40 (67,12
61,50 (73,19
63,60 (75,68
82,00 (97,58
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LAGERUNG & TRANSPORT

THERMOBOX DELUXE ECO TOPLADER

besonders groBe, handliche Tragegriffe
- innere Eingriffmulden erleichtern
die Behélterentnahme
dichtschlieBender, leicht zu 6ffnender Deckel
stapelbar
- Innenabmessung: 535 x 325 mm (BxT)
215 mm Nutzhdhe bei 37 Liter Thermobox
260 mm Nutzhdhe bei 45 Liter Thermobox
Farbe wahlweise schwarz oder blau/grau
- ideal fiir den Transport von Gastronormbehéltern

Lp.  Artikelnr.  Farbe mBm me mHm iter neftroe(lzrfﬁ)to)
1. LT0213200 675 400 290 80,00 (95.20)
LT0213250 675 400 335 45 97,40 (11591)
2. LT0214200 675 400 290 37 120,00 (142,80)
LT0214250 675 400 335 45 134,00 (159,46)

230 stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

THERMOBOX MIT EINHAND-TRAGERIEMEN

- Innenraum fiir GN 1/4 und GN 1/2 geeignet

- mitkomfortablem und praktischem
Einhand-Trageriemen

- besonders geeignet fiir AuBer-Haus-Catering
& Einkdufe

" B T H Inh. Preis (€)
Attikelnr. mm mm  mm Liter netto (brutto)
LT0301020 360 285 365 20 40,00  (47,60)
LT0301031 410 330 390 31 71,80  (8544)

EISTRANSPORTBEHALTER TOPLADER THERMOBOX BACKEREINORM 600 X 400 MM

Attikelnr. BT H Inh. Preis (€)
kel B T H Inh. Preis () ©omm  mm  mm Lier netto (brutto)
Artikelnr. 5L e et (o) 170216200 685 485 260 53 86,10 (102.46)
LT0215024 600 400 270 3x8 78,90 (93,89 LT0216300 685 485 360 80 103,00 (122,57)

stalgast 231
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LAGERUNG & TRANSPORT

THERMOBOX FURPIZZA

- einfach iiber Eck zu Offnen

- mitEingriff-Leisten zur komfortablen Entnahme der Pizzakartons

- Boden mit Noppen filr eine gute Luftzirkulation ausgestattet

- ideal fiir den Transport von Pizza, Pasta, Salaten, Weinflaschen, Torten und Kuchen

: B T H Inh Preis (€)
Artikelnr. mm  Liter netto (brsnlo)
LT0302027 415 400 265 27 28,10 (3344)

THERMOBOX ECO FURPIZZA

- geringes Eigengewicht

- einfach zu 6ffnen

- mitNoppenboden fiir eine bessere Luftzirkulation

- Innenabmessung: 350 x 350 mm (BxT)

- 265 mm Nutzhéhe bei 32 Liter Box

- 330 mm Nutzhdhe bei 40 Liter Box

- ideal fiir den Transport von Pizza, Pasta, Salaten,
Weinflaschen, Torten und Kuchen

; B T H Inh Preis (€)
Attikelnr. mm  mm  mm Liter netto (brutto)
LT0601265 410 410 330 32 62,50 (74.38)

LT0601330 410 410 390 40 69,70  (82,94)

stalgast

Die Gastronomie-Experten

232




LAGERUNG & TRANSPORT

PIZZATRANSPORTTASCHE

stabiles Kunststoffgewebe

dicke Isolierschicht

groBe Offnung mit Klettverschluss zum schnellen
und einfachen Beladen

Abmessung Sichtfenster: 120 x 165 mm (BxT)
komfortabler Tragegriff und Luftlocher

Abmessung
Sichtfenster:

120 x 165 mm
(BXT)

Klettverschluss

Luftlécher
aus denen
Feuchtigkeit
entweichen
kann

Artikeln, B T H B T H Preis (€)
* mm mm mm (nutzbar) mm (nutzbar) mm  (nutzbar) mm  netto (brutto)
LT0602500 500 500 300 480 480 285 26,80 (31,89)
PIZZA TRANSPORTTASCHE

stabiles Kunststoffgewebe

dicke Isolierschicht

- groBe Offnung zum schnellen und einfachen Beladen
Abmessung Sichtfenster: 120 x 180 mm (BxT)

spezieller Aufhénger und Luftlocher zum Trocknen und Lagern

Abmessung
Sichtfenster:
120 x 180 mm
(BXT)

Luftlocher

Atikelnr. BT H H Preis (€)
©mm mm mm (nutzbar) mm  (nutzbar) mm  (nutzbar) mm netto (brutto)
LT0602550 550 500 200 510 500 200 29,70 (3534

stalgast 533
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LAGERUNG & TRANSPORT

THERMOBOX-TRANSPORTWAGEN

- klappbar

- aus Edelstahl

- Traglast: 150 kg

- Abmessung der Abstellfldche: 650 x 475 mm (BxT)

i B T H Preis (€)
Artikeln. mm mm  mm netto (brutto)
LT0701740 740 480 870 258,00 (307,02

THERMOBOX-TRANSPORTWAGEN

- Traglast: 100 kg

- Oberflache mit rutschfesten Noppen

- sehrleise Rollen

- Abmessung der Abstellflache: 485 x 660 (BXT)

. B T H Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  mm netto (brutto)

LT0703730 730 480 890 105,00 (124,95

TELLERSPENDER, ELEKTRISCH BEHEIZT

- passende Tellerdurchmesser: 240 cm, 250 cm, 280 ¢cm, 300 cm
- maximale Stapelhdhe: 500 mm
- inklusive Deckel
vier Rollen, davon zwei Rollen mit Feststellbremse

. B T H P Preis (€)
Artikelnr. T o W Vot netto (brutto)

LT0704300 450 530 1050 0,45 230 745,00 (886,55

stalgast
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SERVIERWAGEN
- Abmessung der Borde: 800 x 500 mm (BxT)

- Traglast proBord: 75 kg
- Rollen mit Feststellbremse und gummierter

Laufflache
Zur
Selbstmontage \

<

N
Rollen mit
Feststellbremse

i B T H Preis (€
Artikelnr. Produkt mm  mm  mm neno(brﬁt{o)
LT0705002 Servierwagen mit 2 Borden ~ 860 540 920 129,00 (153,51
LT0705003 Servierwagen mit 3 Borden ~ 860 540 920 156,00 (18564
SERVIERWAGEN
- Abmessung der Borde: 800 x 500 mm (BxT)
- Traglast pro Bord: 75 kg
- Rollen mit Feststellbremse und gummierter Lauffléche
1
ab
| B T H Preis (€

Artikelnr. Produkt mm  mm mm nettu(bv:ﬂzu)
LT0708002 Servierwagen mit 2 Borden ~ 850 530 800 135,00 (160,65
LT0708003 Servierwagen mit 3 Borden ~ 850 530 800 153,00 (182,07

stalgast

Die Gastronomie-Experten

235




LAGERUNG & TRANSPORT

TABLETTWAGEN

fiir GN 1/1 Behdlter oder Gastronorm-
Tabletts

- beidseitig mit Edelstahlbiigel zur
Durchschub- und Transportsicherung
vier Kunststoffrollen, davon zwei Rollen
mit Feststellbremse

Auflagenabstand: 80 mm

LT0706011 - passend fiir 14x GN 1/1
LT0706021 - passend fiir 14 x GN 2/1

X B T H Preis (€)
Artikelnt. o o netto (brutto)

LT0706011 380 550 1735 273,00 (32487
LT0706021 590 670 1735 398,00 (473,62

Beidseitig mit
Edelstahlbiigel zur
Durchschub- und

236

TABLETTWAGEN

LT0707064 470 620 1735 291,00

; B T H
Artikelnr. =

fiir GN 1/1 Behalter oder Gastronorm-Tabletts

beidseitig mit Edelstahlbiigel zur Durchschub- und
Transportsicherung

vier Kunststoffrollen, davon zwei Rollen mit
Feststellbremse

Auflagenabstand: 80 mm

passend fiir 16 x Tablett 600 x 400 mm

Preis (€)
netto (brutto)
(346,29)

mm  mm

REGAL FUR GASTRONORMBEHALTER

- mitzwei Ebenen

- Aufnahme fiir GN-Behalter und GN-Bleche bis 20 mm

- geeignet zur Aufstellung am Kombid@mpfer oder als
Abtropfgestell in der Spiilkiiche

X B T H Preis (€)
Artikelnr. netto (brutto)

mm  mm
LT0710600 600 550 1130 189,00 (224,91)

Aufnahme

stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

REGAL AUS CHROMSTAHL
- einsetzbar in Lagern, Geschaften,
professionellen Kiichen

- Averstellbare Regalboden
- Tragkraft pro Regal bis 150 kg

Einfache
Selbstmontage

il
" Al T
T RATERCRHL

i B T H G Preis (€
Artikelnr. mm  mm  mm kg netto (brﬁt{o)
LT0820900 900 455 1800 10,6 104,00 (123,76)

LAGERREGAL ZUM ZUSAMMENSTELLEN

- aus verchromten Stahl

- hdhenverstellbare Drahtbdden

- Traglast: 200 kg

- Regalbdden und Pfosten werden in 4er Packs angeboten

Drahtboden
héhenverstellbar

i B T H Preis (€)
Artikelnr. netto (brutto)

m
LT0831061 610 455 1800 143,00 (170,17
LT0831091 910 455 1800 168,40 (200,40
LT0831122 1220 455 1800 204,60 (24347
LT0831152 1525 455 1800 234,90 (279,53)
LT0830061 610 610 1800 164,80 (196,11
LT0830091 910 610 1800 194,50 (231,46
LT0830106 1060 610 1800 220,60 (262,51
LT0830122 1220 610 1800 235,00 (279,65
LT0830152 1525 610 1800 289,70 (344,74
LT0830182 1825 610 1800 326,80 (388,89

staigast 237




LAGERUNG & TRANSPORT
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LAGERREGAL

aus Polypropylen

Modulbauweise

ideal fiir den Einsatz in Lagerrdaumen, Kiihl- und Tiefkiihlzellen
glatte Oberflache fiir eine leichte Reinigung

einfacher und schneller Auf- und Abbau

unbegrenzter Ausbau méglich, auch in L oder U Form
Traglast pro Boden: 200 kg

Traglast pro Eckboden: 180 kg

Selbstmontage

EINZELTEILE
Attikelnr. Produkt mBm Jm nﬁm neftr()e(lgr(u€r)[o)
. LT0901094 Boden mit Eckverbindungsklammem 910 455 - 55,60 (66,16)
. LT0902095 Boden mit Eckverbindungsklammern 910 530 - 61,50 (73,19
LT0903096 Boden mit Eckverbindungsklammern 910 610 - 75,60  (89.96) |
. LT0904124 Boden mit Eckverbindungsklammern 1220 455 - 76,70  (91.27) | L16)5i= 0\ iie
LT0905125 Boden mit Eckverbindungsklammern 1220 530 - 89,30 (106,27) Fie o
LT0906126 Boden mit Eckverbindungsklammern 1220 610 - 99,80 (118,76
LT0999001 Eckverbindungsklammer - - - 830 (989
LT0907184 Pfostensatz - 455 1800 46,20  (54,98)
LT0999002 Pfostensatz 530 1800 46,20 (5498
LT0908186 Pfostensatz - 610 1800 46,20  (54,9)

238
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LAGERUNG & TRANSPORT

FREISTEHENDES LAGERREGAL

Artikelnr. mBm me mHm (GB%ggrl]) (E?d(fjis r2‘) Pfostensatz neft];e(lgrggo)
LT1045091 910 455 1800 4x 110901094 - 2x 110907184 286,00 (340,34)
LT1045122 1220 455 1800 4 x 10904124 - 2x 110907184 365,00 (434,35)
LT1045182 1820 455 1800 8 x 10901094 - 3x 110907184 531,00 (631,89)
LT1045213 2130 455 1800 4x 110901094 4 x 110904124 3 x T0907184 611,00 (727,09)
LT1045244 2440 455 1800 8 x 110904124 3x 110907184 691,00 (822,29)
LT1045273 2730 455 1800 12 x LT0901094 - 4x 110907184 776,00 (923,44)
LT1045304 3040 455 1800 8x 170901094 4 x 110904124 4 x 110907184 856,00 (1018,64)
LT1045335 3350 455 1800 4x 170901094 8 x 10904124 4 x 10907184 936,00 (1113,84)
LT1045366 3660 455 1800 12 x LT0904124 - 4x 170907184 1016,00 (1209,04)
LT1053091 910 530 1800 4 x 10902095 - 2x 110999002 315,00 (374,85)
LT1053122 1220 530 1800 4 x 170905125 - 2 x 110999002 404,00 (480,76)
LT1053182 1820 530 1800 8 x 10902095 - 3 x 110999002 590,00 (702,10)
LT1053213 2130 530 1800 4x 170902095 4 x 10905125 3 x 10999002 679,00 (808,01)
LT1053244 2440 530 1800 8x 10905125 - 3x 110999002 767,00 (912,73)
LT1053273 2730 530 1800 12 x LT0902095 - 4 x 110999002 865,00 (1029,35)
LT1053304 3040 530 1800 8xLT0902095 4 x LT0905125 4 x LT0999002 953,00 (1134,07)
LT1053335 3350 530 1800 4 x 170902095 8 x LT0905125 4 x LT0999002 1042,00 (1239,98)
LT1053366 3660 530 1800 12 x LT0905125 4 x 110999002 1131,00 (1345,89)
LT1061091 910 610 1800 4 x 10903096 2 x 110908186 360,00 (428,40)
LT1061122 1220 610 1800 4 x 10906126 - 2x 110908186 442,00 (525,98)
LT1061182 1820 610 1800 8 x 10903096 - 3 x 110908186 679,00 (808,01)
LT1061213 2130 610 1800 4x 70903096 4 x LT0906126 3 x LT0908186 762,00 (906,78)
LT1061244 2440 610 1800 8x LT0906126 - 3 x 110908186 844,00 (1004,36)
LT1061273 2730 610 1800 12 x LT0903096 - 4x 110908186 997,00 (1186,43)
LT1061304 3040 610 1800 8x 170903096 4 x LT0906126 4 x [T0908186 1080,00 (1285,20)
LT1061335 3350 610 1800 4 x 170903096 8 x LT0906126 4 x LT0908186 1163,00 (1383,97)
LT1061366 3660 610 1800 12 x LT0906126 - 4 x 110908186 1245,00 (1481,55)
ANBAU ECK-LAGERREGAL
- zur Montage an ein freistehendes Lagerregal
- inkl. Eckverbinder
Atikelnr. mBm me mHm (g%geeq (E%%Eeg) Pfostensatz Verbindungsstiick nett':('grﬁo)
LT1145091 910 455 1800 4 x LT0901094 1x 170907184 4x 110999001 277,00 (329,63)
LT1145122 1220 455 1800 4 x LT0904124 1x170907184 4 x 110999001 356,00 (423,64)
LT1145182 1820 455 1800 8 x LT0901094 2x170907184 4x1T0999001 522,00 (621,18)
LT1145213 2130 455 1800 4 x LT0901094 4 x LT0904124 2 x [T0907184 4 x [T0999001 602,00 (716,38)
LT1145244 2440 455 1800 8 x LT0904124 2x170907184 4x 110999001 682,00 (811,58)
LT1145273 2730 455 1800 12 x 10901094 3x 170907184 4x 110999001 767,00 (912,73) w -
LT1145304 3040 455 1800 8 x LT0901094 4 x LT0904124 3 x [T0907184 4 x LT0999001 847,00 (1007,93)
LT1145335 3350 455 1800 4 x LT0901094 8 x LT0904124 3 x [T0907184 4 x [T0999001 927,00 (1103,13)
LT1145366 3660 455 1800 12 x T0904124 3x170907184 4 x 110999001 1007,00 (1198,33) S e,
LT1153091 910 530 1800 4 x LT0902095 1x170999002 4 x1T0999001 305,00 (362,95 I""-—-....____‘ ==
LT1153122 1220 530 1800 4 x LT0905125 1x 170999002 4 x 110999001 395,00 (470,05 1
LT1153182 1820 530 1800 8 x LT0902095 2x 170999002 4 x 110999001 581,00 (691,39) !
LT1153213 2130 530 1800 4 x LT0902095 4 x LT0905125 2 x LT0999002 4 x LT0999001 669,00 (796,11) !
LT1153244 2440 530 1800 8 x LT0905125 2x170999002 4 x 110999001 757,00 (900,83) e ?"";1
LT1153273 2730 530 1800 12 x LT0902095 3x17T0999002 4 x1T0999001 856,00 (1018,64) o S |
LT1153304 3040 530 1800 8 x LT0902095 4 x LT0905125 3 x [T0999002 4 x [T0999001 944,00 (1123,36) |
LT1153335 3350 530 1800 4 x LT0902095 8 x LT0905125 3 x [T0999002 4 x LT0999001 1033,00(1229,27) | :
LT1153366 3660 530 1800 12 x LT0905125 3x 170999002 4 x 110999001 1121,00(1333,99) " ﬁ
LT1161091 910 610 1800 4 x LT0903096 1x 170908186 4 x 110999001 351,00 (417,69) ~
LT1161122 1220 610 1800 4 x LT0906126 1x 170908186 4 x 110999001 433,00 (515.27) &
LT1161182 1820 610 1800 8 x LT0903096 2x170908186 4 x 110999001 669,00 (796,11) ¢
LT1161213 2130 610 1800 4 x LT0903096 4 x LT0906126 2 x LT0908186 4 x LT0999001 752,00 (894,88)
LT1161244 2440 610 1800 8 x LT0906126 2x 170908186 4 x 110999001 834,00 (992,46)
LT1161273 2730 610 1800 12 x LT0903096 3x1T0908186 4 xLT0999001 988,00 (1175,72)
LT1161304 3040 610 1800 8 x LT0903096 4 x LT0906126 3 x LT0908186 4 x LT0999001 1071,00 (1274,49)
LT1161335 3350 610 1800 4 x LT0903096 8 x LT0906126 3 x LT0908186 4 x LT0999001 1154,00(1373,26)
LT1161366 3660 610 1800 12 x LT0906126 3x 170908186 4 x 110999001 1236,00 (1470,84)
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BUFFETBEDARF

Professioneller und funktioneller STALGAST Buffetbedarf ist sehr wichtig
fir das ansprechende Prasentieren, Servieren, Warmhalten und Kiihlen
verschiedener Speisen am Buffet.

Heizelemente, Chafing Dishes..........ccooueccceuueee. 243-249 Geschirr 262-263
Elektrische Suppentdpfe, Glihwein- Fingerfood-Schalchen aus Porzellan.............. 269-270
und HeiBWasserkessel.........ssscssecsecees 251-255 Fingerfood-Schieferplatten....coooueceececccccccneceees 272
Isolierkannen, Karaffen 256-258 Buffet-Stander 276-277
Servierplatten, Tabletts............ccoo..... 261-262, 265-257 Getrankedispenser, Slush-Eis-Maschine................. 260

Wéarmelampen 241-242




WARMELAMPEN
SERIE REFLEX MINI

- zum Warmbhalten von Speisen
- aus hochwertigem Stahl
modernes Design bei guter Verarbeitung

intodz

die Serie Reflex erhielt die Auszeichnung ,must have” beim Designfestival 2015

BUFFETBEDARF

WARMELAMPE

- aus hochwertigem Stahl, verkupfert oder poliert
- mit Schutzlack behandelt

- kann auch als normale Leuchte verwendet werden (E27-Standard)

must
have

Bl seLecren e Looz oesioN FesTIVAL 2015

" a P Preis (€)
Artikelnr. ~ Farbe L o netto (brutto)

BB0110001 210 0,25 230 310,00 (368,90
BB0110002 210 0,25 230 240,00 (285,60)

stalgast
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BUFFETBEDARF

WARMELAMPEN

- konzipiert zum Warmhalten von Speisen
- fur den Einsatz in Restaurants, Caterings, Bankettsalen sowie fast Fast-Food Restaurants

BUFFET-WARMELAMPE

- Lampenschirm mit flexiblen Arm und FuBplatte

- mitInfrarotstrahler
- wahlweise mit einer oder zwei Lampen

| g H P Preis (€)
Artikelnr. mm mm kW Volt netto (brutto)
BB0101001 270 700 0,25 230 137,00 (163,03)
WARMELAMPE
- zur Deckenbefestigung

- mit Infrarotstrahler
- Spiralkabel stufenlos
einstellbar von 90 bis 170 cm

Artikelnr.  Farbe "l‘er“ kPw Volt
BB0104001 173 0,25 230
BB0105002 173 0,25 230
BB0106003 173 025 230

242

Preis (€)
netto (brutto)

120,00
120,00
120,00

(142,80)
(142,80)
(142,80)

DOPPELTE BUFFETWARMELAMPE
- mitInfrarotstrahler

- passend fiir GN 1/1
v =
|
I |'] i it
A
_ B
s %,Q
L B
i B T H P Preis (€
Artikelnr. mm mm mm kW Volt netto(brtt{o}
BB0103002 360 480 605 0,5 230 140,00 (166,60)

WARMELAMPE

- zur Deckenbefestigung
- mit Infrarotstrahler

Spiralkabel stufenlos
einstellbar von 90 bis
170 cm

Attikelnr. Farbe ngn k\':v Volt ne't)troe(lgrﬁo)
BB0107001 290 0,25 230 141,00 (167,79
BB0108002 290 0,25 230 141,00 (167,79
BB0109003 290 0,25 230 141,00 (167,79)

stalgast
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CHAFING DISHES

zum warmbhalten von Speisen

wahlweise Varianten mit Brennpaste oder Elektroheizung
individuell bestiickbar fur optimale Aufteilung

geeignet fur alle gastronomischen Betriebe und Caterings

SERIE CATERING

- besonders robust
- mit abnehmbaren, eingehdngten oder Roll-Top Deckeln
- mit Griffen flr den einfachen Transport

CHAFING DISHRUND

- komplett mit Deckel, Brennpastenbehalter und
Speiseneinsatz

; @ H Inh. Preis (€
Artikelnr. mm  mm  Liter netto (brfjtzo)
BB0401040 420 270 4 53,30 (6343)
BB0402075 420 320 7,5 67,70  (80,56)

CHAFING DISHGN 1/1

abnehmbarer Deckel mit Griff

zwei Tragegriffe

inklusive einem GN 1/1 Behélter (65 mm)
inklusive zwei Brennpastenbehaltern

- stapelbar

" B T H Inh. Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm Liter netto (brutto)
BB0408004 605 360 240 9 45,00 (5355

SUPPENSTATION

- komplett mit zwei Suppernbehaltern, zwei Deckeln
und zwei Brennpastenbehéltern

i B T H Inh Preis (€)
Attikeln. mm  mm  Liter netto (t brfmo) E
BB0403240 660 335 400 2x4 166,00 (197,54)
stalgast
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BUFFETBEDARF

ROLL-TOP CHAFING DISH CLASSIC-GN 1/1

- Roll-Top Deckel 90°-Winkel
- inklusive zwei Brennpastenbehéltern
- inklusive einem GN 1/1 Behélter (65 mm)

Vorrichtung

fur ein
Heizelement

y B T H Inh Preis (€)
Artikelnr. mm  mm mm Liter netto (brutto)

BB0405001 600 360 380 9 142,00 (16898)

SERIE BUFFET

- elegantes Design mit Kippdeckel oder Roll-Top Deckel
- alle Chafing Dishes entweder mit Brennpaste oder mit Elektroheizung ausriistbar

CHAFING DISH MIT RUNDEM DECKEL

- zwei GroBen erhaltlich GN1/1 & GN1/2
- Deckel mit soft-close einfach demontierbar

-

Aufnahme fiir &
Elektroheizung

Deckel
einfach zu
demontieren

Artikelnr.  Beschreibung m?n me mﬂ“ neflroe(igrfﬂo)

BB2002011 GN1/1 575 410 345 162,00 (192,78
BB2002012 GN1/2 370 350 345 133,00 (15827)

ROLL-TOP CHAFING DISH RUND

- Roll-Top Deckel 180°-Winkel

- komplett mit Brennpastenbehélter, Speiseneinsatz und
Aufnahme fiir Elektroheizung

. B T H Inh. Preis (€)
Artikelnr. mm mm  mm Liter netto (brutto)

BB0412008 465 515 470 6,5 144,00 (17136)

stalgast
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ROLL-TOP CHAFING DISH-GN 1/1

- Roll-Top Deckel 90°-Winkel
- inklusive zwei Brennpastenbehéltern und einem
GN 1/1 Behdlter (65 mm)

Vorrichtung -
fur ein

=

Heizelement

" B T H Inh. Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm Liter netto (brutto)
BB0414010 660 400 335 9 138,00 (164,22

" B T H Inh Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm Lier netto (brutto)

BB0410006 660 335 400 9 192,00 (22848

ELEKTRO-CHAFING DISH

- thermostatische Regelung

- Wanne aus Kunststoff

- Deckel aus Edelstahl

- inklusive GN 1/1 Behalter (65 mm)

" B T H Inh. P Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  mm  Llter kw  Volt netto (brutto)

BB0406002 570 350 285 8 09 230 149,00

stalgast
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ROLL-TOP CHAFING DISH-GN 1/1

- inklusive einem GN 1/1 Behélter (65 mm)
- inklusive zwei Brennpastenbehéltern

Vorrichtung

flr ein
Heizelement

(177.31)
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BUFFETBEDARF

SERIE HOTEL

- hohe Qualitét fur anspruchsvollen Gebrauch und modernes Design mit polierter Oberflache
- Roll-top Deckel oder Klappdeckel teilweise mit Sichtfenster

ROLL-TOP CHAFING DISH DELUXE - RUND
- Roll-Top Deckel 180°-Winkel
- komplett mit Speiseneinsatz

und Brennpastenbehélter

. B T H Inh. Preis (€)
Attikelnr. mm mm mm Lier netto (brutto)

BB0411007 460 520 450 6,8 197,00 (23443)

=

ROLL-TOP CHAFING DISH DELUXE - OVAL

- Roll-Top Deckel 180°-Winkel

- komplett mit Speiseneinsatz und zwei
Brennpastenbehéltern

. B T H Inh Preis (€)
Artikelnr. 0 mm Lter netto (brutto)

BB0413009 630 520 450 9 264,00 (314,16

ROLL-TOP CHAFING DISH DELUXE - GN 1/1
- Roll-Top Deckel 180°-Winkel

- inklusive einem GN 1/1 Behdlter (65 mm)

- inklusive zwei Brennpastenbehiltern

" B T H Inh. Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  mm Liter netto (brutto)

BB0409005 670 520 450 9 264,00 (314,16)

stalgast
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BUFFETBEDARF

ELEKTRO-CHAFING DISH
% thermostatische Regelung
= Wanne aus Kunststoff

Gestell und Deckel aus Edelstahl
- inklusive GN 1/1 Behlter (100 mm)

ASUNNEX’

Deckelhalter

. B T H Inh. P Preis (€)
Artikelnr. mm mm Liter kW Volt netto (brutto)

m
BB0407003 620 480 300 13 2,0 230 200,00 (238,00

ELEKTRO-SUPPENSTATION

- Wanne aus hitzebestandigem Kunststoff

- Gestell und Deckel aus Edelstahl

- thermostatische Regelung

- komplett mit zwei Speisenbehdltern mit Deckel und zwei
Suppenschopfern

q B T H Inh. P Preis (€)
Arikelnr. — © e kw o Volt netto (brutto)

BB0404240 620 480 310 2x4 2,0 230 235,00 (279,65

CHAFING DISH INDUKTIONSGEEIGNET

- selbstschlieBender Deckel g
- inkl.2 Brennpastenbehalter
- Sandwichboden (Edelstahl / Aluminium / Edelstahl) zur

Verwendung auf einer Induktionsplatte

Deckel mit
Sichtfenster

induktionsgeeignet

Deckelaufhdngung
verhindert das
Herunterfallen

des Deckels

X B T H Preis (€)
Artikelnr. netto (brutto)

mm
BB2001001 630 500 270 507,00 (60333)

stalgast
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BUFFETBEDARF

BRENNPASTENBEHALTER
- geeignet fiir alle gangigen Brennpasten

. H Preis (€)
Artikelnr. netto (brutto)

BB0301060 60 543 (646

GASHEIZUNG FUR CHAFING DISH

einstellbarer Brenner

- Brennerring aus Edelstahl

- passend zu Chafing Dish:

BB0408004, BB0405001, BB0403240, BB0409005,
BB0410006, BB0413009

regelbare

Flamme

. 2 B H Inh Preis (€)
Attikelnr. mm mm mm Liter netto (brutto)

BB0302160 77 160 76 0,07 37,90 (4510

MOBILE CHAFING DISH HEIZUNG
- maximale Hohe: 115 mm
- minimale Héhe: 90 mm

- einfacher Auf- und Abbau o
- passend zu Chafing Dish BB0409005, BB0410006, BB0412008, BB0408004, BB0403240, BB0405001 ASUNNEX

als Ersatz fur
Brennpaste

i B T P Preis (€)
Artikelnr. = L ol netto (brutto)

BB0202350 110 160 0,35 230 54,30 (64,62)

stalgast
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BUFFETBEDARF

ELEKTRO-HEIZELEMENT

- Temperatureinstellung: 65 °Chbis 90 °C

- passend zu Chafing Dish: BB0409005,
BB0410006, BB0403240, BB0405001

- einfacher Auf- und Abbau

§ B T P Preis (€)
Artikelnr. mm mm kW Volt netto (brutto)

BB0201250 250 200 0,25 230 66,60 (79,25

ELEKTRO-HEIZELEMENT
- Temperatureinstellung: 45 °Cbis 225 °C
- stufenlose Temperaturreglung

- einfacher Auf- und Abbau
- passend zu Chafing Dish: BB0409005, BB0410006, BB0403240, BB0405001

Bedienelement |

einfach :/,'a
montierbares |[EPE=——C
/

Heizelement n

. B T P Preis (€)
Artikelnr. mm mm kW Volt netto (brutto)

BB0203700 250 200 0,70 230 81,00  (96,39)

stalgast 249
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BUFFETBEDARF

SERVIER-BESTECK
professionelles Servier-Besteck
aus poliertem Edelstahl

aus einem Stiick gefertigt

- ohne SchweiBnéhte

einfach zu Reinigen

INOX
18/10

L Inh. Preis (€)
Produkt mm Liter netto (brutto)

310 8,51

=

S VI RN, )

Attikelnr.
. KK0601310 Servierloffel geschlitzt
. KK0602300 Serviergabel 300 7.28
. KK0603315 Servierloffel 315 8,51
. KK0604315 Bratenwender geschlitzt 315 - 8,51
. KK0605310 Suppenschopfer 310 0,08 10,00

ELEKTRO-WASSERKOCHER

aus poliertem Edelstahl

- grofBer Deckel fiir eine einfache Befiillung
- Fiillstandsanzeige

- Automatikschalter

- Uberhitzungsschutz

- Basis ermdglicht 360° Drehung

- Betriebskontrollleuchte

Leucht-
schalter

Drehbar
um 360°

Artikelnr.

BB0720420 333

250

KARTENHALTER MIT KLEMME

| H
Artikelnr. T

TT4109102 102

Preis (€)
netto (brutto)
1,55 (1.84)

Preis (€)
netto (brutto)

86,10 (102,46)

B
mm

T
mm

H

mm

Inh.
Liter

232 286 4.2

G P
kg kw
14 2

Volt
230

stalgast
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ELEKTRISCHE SUPPENTOPFE

ELEKTRISCHER SUPPENTOPF

- geeignet fiir Suppen, Cremesuppen und Saucen
- Deckel mit Loffelausschnitt

- Gehéuse aus lackiertem Stahl

- Heizelement mit Thermostat

) @ H Inh. P Preis (€)
Artikelnr. mm Lliter kW Volt  netto (brutto)

BB0504300 280 340 57 03 230 82,00 (97,58)

ELEKTRISCHER SUPPENTOPF

empfohlen fiir Suppen, Cremesuppen und Saucen
elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige
- Temperatureinstellung 65°C-95°Cauf 1°C genau
regulierbar

Deckel mit Loffelausschnitt

Gehause aus lackiertem Stahl

Elektronische
Steuerung

Deckel mit
Loffelausschnitt

i @ H Inh. P Preis (€)
Attikeln. mm mm Llter kw Volt netto (brutto)
BB0505400 395 340 9 04 230 129,00 (15351)

stalgast 251




BUFFETBEDARF

ELEKTRISCHER SUPPENTOPF
geeignet fiir Suppen und Saucen
Klappdeckel mit Loffelausschnitt

- Stahlgehduse schwarz lackiert
Suppeneinsatz aus Edelstahl
thermostatische Regelung

Suppe

Wasser

Heizelement

Suppeneinsatz

aus Edelstahl

" @ H Inh. P Preis (€)
Artikelnr. o ler kW Vol netto (brutto)

BB0501435 330 360 10 0,435 230 97,40 (11591)

ELEKTRISCHER SUPPENTOPF

- geeignet fiir Suppen und Saucen

Klappdeckel mit Loffelausschnitt

massives Gehduse aus schlagfestem Kunststoff
Suppeneinsatz, Deckel und Wasserbecken aus Edelstahl
- thermostatische Regelung

- inklusive Suppenschopfer

Suppeneinsatz

aus Edelstahl

" @ H Inh. P Preis (€)
Artikelnr. o e kW vole netto (brutto)

BB0502400 350 360 10 04 230 182,00 (216,58

252

SUPPENEINSATZ
- passend zu Modellen BB0501435, BB0505400

. @ H Inh Preis (€)
Artikelnr. 0 ey netto (brutto)

BB0506001 245 255 10 43,10 (5129

ASUNNEX’

S A
P I

stalgast
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HEIBWASSER-SPENDER

zum Erhitzen und Warmhalten von Wasser
Temperatureinstellung: 30 °Chis 100 °C

- isolierte Griffe

Fiillstandsanzeige

Sicherheitsthermostat

tropfsicherer Hahn

- auspoliertem Edelstahl

- Betriebskontrollleuchte

BUFFETBEDARF

passendes
Zubehor:
Tropfschale
BB3599300

Lp.  Artikelnr. Produkt n?ﬂ
1. BB3001010 HeiBwasser-Spender 280
BB3001018 HeiBwasser-Spender

365
2. BB3599300 Tropfschale -

GLUHWEIN- UND HEISSWASSERKESSEL
aus poliertem Edelstahl

- Temperatureinstellung: 30 °Cbis 100 °C

- Fillstandsanzeige

Sicherheitsthermostat

tropfsicherer Ablasshahn

Briihzeit:

- abgedecktes Heizelement
Betriebskontrollleuchte

Temperatur-
Drehknauf

An-/
Ausschalter
Betriebs-
kontrollleu

B T H Inh. P Preis (€)
mm  mm mm Lltr kw Volt netto (brutto)
- 487 10 1,5 230 80,00 (9520
- 498 18 25 230 92,30 (109,84
300 150 - - - 14,80  (17.61)

Heizelement

Lp.  Atikelnr. Produkt rr?m mBm mDm mHm ILTtI;r kcv Volt neit)troe(lgvﬁ?to)
1. BB0601100 HeiBwasser-Spender 225 - - 460 10 24 230 109,00 (12971
BB0602190 HeiBwasser-Spender 275 - 580 19 2,6 230 144,00 (171.36)
2. BB3599300 Tropfschale - 300 150 - 14,80  (17.61)

stalgast
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BUFFETBEDARF

HEIBWASSER-SPENDER DOPPELWANDIG
- zum Erhitzen und Warmhalten von Wasser

- senkt den Stromverbrauch um bis zu 30%

- doppelwandiges Gehduse gibt weniger Warme ab

- Temperatureinstellung: 30 °Cbis 100 °C

- Fiillstandsanzeige

- Sicherheitsthermostat

- aus poliertem Edelstahl

- Betriebskontrollleuchte

passendes

Zubehor:

Tropfschale

BB3599300 D

Lp.  Artikelnr. Produkt ,ﬁn mBm me mHm ll.li]t}e]r.
1. BB3002010 HeiBwasser-Spender 230 - - 500 10

BB3002018 HeiBwasser-Spender 290 - - 498 18

2. BB3599300 Tropfschale - 300 150 - -

HEISSWASSER-SPENDER, DOPPELWANDIG

- doppelwandig, aus poliertem Edelstahl
- mit Abtropfschale

- Temperatureinstellung: 30 °Chis 100 °C
- Fiillstandsanzeige

- Sicherheitsthermostat

- tropfsicherer Ablasshahn

- Briihzeit:

- 10 Liter etwa 25 Minuten

- 19 Literetwa 35 Minuten

- abgedecktes Heizelement

- Betriebskontrollleuchte

Abtropfschale Temperatur-Drehk

q @ H Inh. P Preis (€)
Artikelnr. m mm Lt kw  Volt netto (brutto)

BB0603090 241 480 9 24 230 162,00 (192,78
BB0604180 288 602 18 24 230 182,00 (216,58

254

p
kw  Volt
1,5 230
2,5 230

Preis (€)
netto (brutto)

93,60
109,80
14,80

(111,38)
(130,66)
(17,61)

Zle

stalgast
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MENGENBRUHER

zum Briihen von Kaffee, Tee und heiBem Wasser
automatische Heizungsfunktion nach dem Kochvorgang
Fiillstandsanzeige

- Sicherheitsthermostat

tropfsicherer Ablasshahn

Gehduse aus Edelstahl

Temperatureinstellung: 70 °Chis 80 °C

- Temperaturkontrollleuchte

Betriebskontrollleuchte

Briihsieb Heizelement

Abgedecktes

Heizelement

Abgedecktes

BUFFETBEDARF

Lp.  Artikelnr. Produkt rﬂ‘ m‘?n m.[“ mHm 'L.TIL'; k';v
1. BB0610065 Mengenbriiher 225 - - 470 65 135
BB0611120 Mengenbriiher 270 - 530 12,0 1,35
BB0612150 Mengenbriiher 270 - 600 15,0 1,35

2. BB3599300 Tropfschale - 300 150 - -

MENGENBRUHER, DOPPELWANDIG

zum Briihen von Kaffee, Tee und heiBem Wasser
automatische Heizungsfunktion nach dem Kochvorgang
- mit Abtropfschale

Fiillstandsanzeige

Sicherheitsthermostat

tropfsicherer Ablasshahn

- Gehduse aus Edelstahl

Temperatureinstellung: 70 °Chbis 80 °C

doppelwandig

Betriebskontrollleuchte

An-/
Ausschalter
Betriebs-
kontrollleuchte

Abtropfschale

wry

; @ H Inh. P Preis (€)
Attikelnr. mm mm Llter kW  Volt netto (brutto)
BB0612060 241 480 6 1,5 230 153,00 (182,07
BB0613100 283 602 16 1,5 230 204,00 (242,76)
stalgast
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Volt
230
230
230

Preis (€)
netto (brutto)
131,00
176,00
190,00
14,80 (1761

(155,89)
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BUFFETBEDARF

ISOLIERKANNE

- mitDruckknopf

- Innenseite aus Edelstahl

- Deckel und Griff aus Polypropylen

=
i Inh. Preis (€)
Attikelnr. Liter netto (brutto)
BB0802150 1,5 17,00 (2023
BB0804200 2,0 19,40 (23,09
ISOLIERPUMPKANNE

- Innenseite aus Edelstahl
- Deckel und Griff aus Polypropylen

Abnehmbarer
Deckel

mit Pump-
Druckknopf

Lp. Artikelnr. Produkt rr?n mHm ILrlltEr ne}:tge;lzn(go)
1.BB0806190solierpumpkanne - 330 19 26,70 (31,77
BB0806250 Isolierpumpkanne 370 25 28,70 (3415
2.BB3599140Tropfschale 140 - - 3,80 (4,52)

256

ISOLIERKANNE

- ideal fiir warme und kalte Getrénke
- aus Edelstahl

- Deckel aus schwarzem Polypropylen

Attikeln. n!n“m ILnltle]r nettge(lgr(u?to)
BB0801100 210 1,0 15,90 (1892
BB0803150 245 15 18,10  (21,54)
BB0805200 285 2,0 19,40 (23,09

ISOLIERPUMPKANNE

- Innenseite aus Stahl

- Deckel und Griff aus
Polypropylen

Abnehmbarer
Deckel

mit Pump-
Druckknopf

Produkt g H

mm  mm

Lp. Artikelnr.
1.BB0806400 Isolierpumpkanne
BB0806500 Isolierpumpkanne

2.BB3599140Tropfschale 140

Inh.
Liter

350 4,0
450 5,0

Preis (€)
netto (brutto)
43,00 (5117
51,30 (61,05
3,80 (452

stalgast
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GETRANKE-DISPENSER

- ideal fiir kalte und warme Getrénke
- Gehduse aus Edelstahl

- Innenseite aus Aluminium

- klappbare FiiBe zur besseren Lagerung

Abnehmbarer

Deckel mit Griff

Lp. Artikelnr. Produkt n?n ”:'m
1.BB0810095 Getrénke-Dispenser 230 410
BB0810140 Getrénke-Dispenser 230 560
2.BB3599140 Tropfschale 140 20

ISOLIERKANNE

- Klappdeckel

- Innenseite aus Edelstahl

Attikelnr. mHm ILTtEr ne':tzezgvﬁo)
BB0710100 235 1,00 37,90 (4510
BB0711150 250 1,50 42,00 (49,98
BB0712200 295 2,00 46,10 (54,86

MILCHGIESSER/ SAHNEKANNCHEN

; H Inh. Preis (€)
Attikelnr. mm  Liter netto (brutto)
BB0901015 60 0,15 584 (69
BB0901025 75 0,25 9,64 (11,47

stalgast
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Inh. Preis (€)

Liter netto (brutto)

9,5 65,60 (78,06

140 92,30 (109,84
3,80 (45

INOX

INOX

BUFFETBEDARF

KAFFEEKANNE

; Inh. Preis (€)
Artikelnr. Liter netto (brutto)
BB0702040 0,5 9,64 (1147
BB0703085 0,9 12,40 (1476
BB0704140 14 19,70 (23,44
BB0705195 1,9 25,60 (30,46
MILCHGIESSER /
SAHNEKANNCHEN INOX
- idealzum
Milchaufschdumen
T
| Inh. Preis (€)
Attikelnr. o0 netto (brutto)
BB0901035 0,35 6,97 (8,29
BB0901060 0,60 9,33 (11,10
BB0901100 1,00 10,50 (12,50
BB0901150 1,50 16,60 (1975
BB0901200 2,00 19,00 (2261)
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BUFFETBEDARF

EDELSTAHLKANNE

i Inh. Preis (€
Artikelnr. Liter netto (brfn{o)
BB1085020 2,0 20,10 (2392

KARAFFE
- ausGlas

- fiir Fliissigkeiten mit max. Temperatur von 65°C

- 2 H Inh.  VPE
Attikelnr. mm mm Liter  Stiick
GL3301250 62-48 120 025 12
GL3302500 78-60 153 0,50 6
GL3303100 97-72 201 1,00 6
GL3304185 112-86 240 1,85 6
KARAFFE
- ausAcryl
.l'l
/
. Inh. Preis (€)
bl Liter  netto (brutto)
BB1002200 2,0 15,10 (1797

258

Preis (€)

SAFTKRUG
- aus Polycarbonat

&5

i Inh. Preis (€
Artikelnr. Liter netto (brtt{o)
BB1003170 1,7 8,51 (10,13

KARAFFE
- ausGlas
- fiir Fliissigkeiten mit max. Temperatur von 65°C

netto (brutto)
1,62 (193)
2,23 (269 .
g - 2 H Inh.  VPE Preis (€
2,82 (3.36) Artikelnr. mm mm  Liter  Stiick netto(bn(Jtio)
435 (518 GL3401145 11490 234 145 6 435 (518
SAFTKRUG MIT DECKEL P e
- ausAcryl —‘ 5 = %r
[ I .1
Y |
. Inh. Preis (€)
Artikelnt.  ior petto (brutto)
BB1001200 2,0 32,80 (39,03

stalgast
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BUFFETBEDARF

SAFTDISPENSER
- Gehduse aus Edelstahl, poliert

SAFTDISPENSER
- Gehduse aus Edelstahl, poliert

- Behilter aus Polycarbonat - Behalter aus Polycarbonat
- Crasheisrdhre fiir die Kiihlung - Crasheisrohre fiir die Kiihlung
- nicht spiilmaschinenfest - nicht spiilmaschinenfest

i B T H Inh Preis (¢ i B T H Inh Preis (€
Artikelnr. mm mm mm Liter netto (br:nlo) Artikelnr. mm mm mm Liter netto (bn(Jt%o)
BB1102080 265 350 560 8 123,00 (14637 BB1102050 220 280 510 5 138,00 (164,22)

CERIALIENSPENDER r CERIALIENSPENDER -
- Gehduse aus Edelstahl J - Gehduse aus Edelstahl J

- Behilter aus Polycarbonat - Behalter aus Polycarbonat
- Portionierung durch einfaches Drehen - Portionierung durch einfaches Drehen
- nicht spiilmaschinenfest - nicht spiilmaschinenfest

i B T H Inh Preis (€ i B T H Inh Preis (€)
Attikelnr. mm  mm  mm Liter netto (brLt{o) Artikeln. mm mm  mm Liter netto (brutto)
BB1101095 250 350 690 9,5 240,00 (28560 BB1101040 185 240 600 4 96,40 (114,72
stalgast
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BUFFETBEDARF

GETRANKEDISPENSER

- gleichméaRige Umwalzung

- Gehduse aus Edelstahl
. | - robuste Getrénkebehilter aus Polycarbonat
? — = - mit 55 dB besonders leise

g - ink. Tropfchale

&

y B T H Inh. T G P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm Liter °C kg kw Vol netto (brutto)

BB1103002 430 430 632 2x12 +3~+8 28 0,3 230 926,00 (1101,94)

SLUSH-EIS-MASCHINE 2X12 LITER

- zur Zubereitung gefrorener Getréanke
- Deckel mit Beleuchtung

- elektronische Temperaturregelung
- effizientes Kiihlsystem

- leichtzu reinigen

- mit Nachtmodus Funktion

- Kéltemittel: R404a

- inkl. Tropfschale

; B T H Inhh G P Preis (€)
Artikelnr. mm liter kg kW Volt netto (brutto)

m
BB1103001 470 510 810 2x12 62 0,9 230 2298,00 (2734,62)

stalgast
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BUFFETBEDARF

PARTYPLATTE = PARTYPLATTE

- GN1/Tund 6N 273 2] e

- aus Chromstahl - aus Chromstahl

- mit dekorativem Rand - mit dekorativem Rand

- nicht geeignet fiir den direkten Kontakt mit - nicht geeignet fiir den direkten Kontakt mit
Lebensmitteln Lebensmitteln

- nicht spiilmaschinenfest - nicht spiilmaschinenfest

. = B T H Preis (€) : B T H Preis (€)
Artikelnr. GroBe mm mm  mm netto (brutto) Artikelnr. mm  mm  mm netto (brutto)
BB1801023 213 354 325 18 5,64 (6,71) BB1802011 530 325 21 9,64 (1147
BB1803011 mn 530 325 18 10,50  (12,50)

EDELSTAHL-AUSLAGETABLETT
- rechteckig

Attikelnr. mB me mHm ne':tze;gr(tlau)
BB1901250 270 210 25 12,70 (1511
BB1901280 280 220 25 14,40 (1714
BB1901310 310 240 25 15,50 (1845
BB1901340 340 260 25 19,40 (23,09
BB1901400 400 280 25 22,60  (26,89)
BB1901460 460 320 25 30,80 (3665
BB1901550 550 370 25 52,30 (62,24
BB1901640 640 410 25 69,70 (82,94

EDELSTAHL-TABLETT EDELSTAHL-TABLETT 6
INOX - mit verchromten Griffen =

: “ B T H Preis (€)
Attikelnr. GroBe mm o mmoomm o netto (brutto) . . B T H Preis (6)
BB1804011  1/1 530 325 16 46,10  (5486) Artikelnr.— GroBe o T eio rutto)
BB1806012  1/2 265 325 16 34,90 (41,53 BB1805011  1/1 530 325 65 60,50 (72,00
[ t
stalgas 61
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BUFFETBEDARF

EDELSTAHL-TABLETT
INOX
- rund

’ '] H Preis (€)
Artikelnr. netto (brutto)

BB2109360 360 20 10,50 (12,50
BB2110410 410 20 13,50 (16,07

EDELSTAHL-TABLETT

- mitGriffen

-GN
&
q i
Qi

. Prei
Artikelnr. B me mHm nenroe(ll?r(u?u)

BB2107011 530 325 40 7590 (%032

SERVIERPLATTE OVAL
INOX

breiter

Rand

. B T Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  netto (brutto)

m
BB1401254 254 183 3,67 (437
BB1401302 302 202 4,82 (574
BB1401348 348 233 6,15 (732
BB1401392 392 262 8,51 (10,13
BB1401448 448 300 10,90 (12,97
BB1401498 498 346 13,10 (1559
BB1401545 545 380 17,00 (20,23)
BB1401599 599 413 21,50 (2559)

P2y
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BUFFETBEDARF

SERVIERSCHALE OVAL FISCHTELLER
- tief INOX - Verkaufin Verpackungseinheiten

Atikelnr. BT H Preis (€) Atikelnr. B T VPE Preis (€)

m  mm netto (brutto) mm  mm  Stick netto (brutto)
BB1401350 350 165 60 7,63 (9,08) GL3801260 260 210 12 1,73 (2,06)
TELLERGLOCKE PLATZTELLER ASUNNEX®
- BB1602250 passend zu BB1601300 - rund

i ) H Preis (€ A %) Preis (€
Artikelnr. mm mm netto (brLt{u) Artikelnr. mm netto (br(utzo)
BB1602250 250 110 19,00 (22,61) BB1601300 300 16,90 (20.11)
stalgast
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BUFFETBEDARF

THERMO-SET

ideal fiir Fingerfood, Kése, Kuchen und Snacks

- Speisen bleiben abgedeckt und gekiihlt
langer frisch

- transparente Rolltop-Haube

hochwertig und funktionell

komplett mit Rolltop-Haube, Edelstahlschale,

Edelstahltablett und zwei Kiihlakkus

i g H Preis (€)
Artikelnr. mm netto (brutto)

BB1702380 380 240 99,40 (11829

KONFITUREN-/MUSLIETAGERE

- drehbar
- inklusive Glasschélchen

@ H Inh Preis (€)
mm mm Liter  netto (brutto)
BB1704003 140 280 0,45x3 103,00 (122,57)

Artikelnr.

264

MULTI-RACK 3-STUFIG

- ideal fiir Zucker, Kaffeesahne, SiiBes etc.
- Stahlgestell
- drei Schiitten

| B T H Inh Preis (€)
Artikelnr. o Lrer netto (brutto)
BB1703003 190 240 410 3x1 96,40 (114,72

EDELSTAHLSTANDER 2-STUFIG

- zweiEbenen
- klappbar

i B T H Preis (€
Artikelnr. 0 o netto (b(:.nzu)
BB1701012 185 235 195 19,00 (22.61)

stalgast
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BUFFETBEDARF

FAST FOOD
TABLETTS

- ideal fur die Systemgastronomie
- erhéltlich in drei GréBen und sechs Farben
- leicht zu reinigen

Artikelnr.  Farbe mBm me ne[t’troe(lgn(ftzo) Attikelnr. - Farbe mBm m-[n ne':tzezgvﬁu) puilein ek mBm n;rm ne':troe(lgrﬁo)
BB6601001 250 350 2,99 (3,56) BB6602001 300 400 3,96 (471) BB6603001 350 450 5,84 (695
BB6601002 250 350 2,99 (3.56) BB6602002 300 400 3,96 (471) BB6603002 350 450 5,84 (69
BB6601003 250 350 2,99 (3,56) BB6602003 300 400 3,96 (471) BB6603003] 350 450 5,84 (695
BB6601004; 250 350 3,13 (3.72) BB6602004 300 400 3,96 (471) BB6603004 350 450 5,84 (695
BB6601005 250 350 3,13 (3.72) BB6602005 300 400 3,96 (471) BB6603005 350 450 5,84 (695
BB6601006| 250 350 3,13 (372) BB6602006 300 400 3,96 (471) BB6603006) 350 450 5,84 (695

TABLETTSTANDER

- zusammenfaltbar fiir leichten Transport und Aufbewahrung
- mit KunststofffiiBen zum Schutz des Bodenbelages

- mitextra stabilen Nylongurten, die das Tablett halten

extra stabile
Nylongurte

KunststofffiiBe

i B T H Preis (€)
Artikelnr. o o netto (brutto)

CE0701001 470 480 780 41,40 (49.27)
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BUFFETBEDARF

TABLETTS

@ POLYPROPYLENTABLETT

© POLYPROPYLENTABLETT

© POLYPROPYLENTABLETT

- GN-GroBe 1/1 - InnenmaBe 412x312mm - InnenmaBe 375x267 mm

- InnenmaRe 470x280 mm - empfohlen fiir Cafés - empfohlen fiir Fast Food

- abgerundete Ecken - abgerundete Ecken - abgerundete Ecken

- verfarbungsresistent - verfarbungsresistent - verfarbungsresistent

Artikelnr. mBm me neft?;zrﬁetzo) Artikelnr. mBm m.l;n ne':!rgzgn(go) Artikelnr. mBm me ne':t?;zrﬁgo)
BB3301530 530 325 10,60 (1261) BB3303456 456 356 7,16 (8,52) BB3302415 415 305 5,43 (6,46)

© POLYESTERTABLETTGN 1/1

© POLYESTERTABLETT GN 1/1

©® POLYESTERTABLETT TRAPEZ

- Farbe Granit - Farbe Granit - Farbe Granit
- fiberglasverstarkt - fiberglasverstarkt - fiberglasverstarkt
- glatte Oberflache - rutschfeste Gummioberfldche - glatte Oberflache
- spiilmaschinenfest - spiilmaschinenfest
5 i " B T Prei ; B T H Preis (€
Artikelnr. mBm me neﬂf;ﬁ,ﬁﬂo) Artikelnr. mm mm nen?(lgrfj?lo) Artikelnr. mm mm mm netto(bn(Jtzo)
BB1201011 530 325 12,70 (1511 BB2601011 530 325 28,70  (34,19) BB2602001 477 337 15 11,20 (13,33)
@ TABLETTGN1/1 © TABLETTGN1/1 (9] TABLETTGN 1/1
- Farbe Birke - FarbeBirke - Farbe Mahagoni
- aus laminiertem Schichtstoff - auslaminiertem Schichtstoff - aus laminiertem Schichtstoff
- glatte Oberflache, nicht - mit rutschhemmender - nicht spiilmaschinenfest
spiilmaschinenfest Oberfléche
- nicht spiilmaschinenfest
| B T Preis (€ i B T Preis (€) i T Preis (€
Artikelnr. mm  mm neno(bn(Jtzo) Artikeln. mm  mm neﬁo(brur)lo) Attikeln. mm  mm neno(bn(ltzo)
BB1202011 530 325 18,10 (21,54 BB2603011 530 325 24,60 (2927 BB1203011 530 325 13,10 (1559
stalgast
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BUFFETBEDARF

SERVIERTABLETTS

o BIERGLASTRAGER e TABLETT 9 TABLETT
- rund - rund - oval
- aus laminiertem Schichtstoff - Farbe Schwarz - Farbe Schwarz

- rutschhemmende Oberflache
- nicht spiilmaschinenfest

- rutschhemmende Oberflache
- spiilmaschinenfest

- rutschhemmende Oberflache
- spiilmaschinenfest

Artikelnr, 2 mHm nef{fzﬁ,ﬁa) Artikelnr. n%n n:-lm ne':troe(lgrﬁo) Artikelnr. m?n m.[n mHm ne't)troe(lgrsﬁzo)
BB2501360 360 35 18,10 (2154 BB2510355 355 25 10,90 (1297) BB2513635 510 635 25 33,80 (4022
BB2511405 405 25 16,60 (1975  BB2514735 600 735 25 52,30 (62,24)
o TABLETT 6 TABLETT O TABLETT
- rechteckig - rechteckig - rechteckig
- Farbe Schwarz - Farbe Mahagoni - Farbe Braun
- rutschhemmende Oberflache - aus laminiertem Schichtstoff - mit Griffen
- spiilmaschinenfest - mit rutschhemmender Oberflache - aus Polypropylen
- nicht spiilmaschinenfest
Artikelnr. mBm mTrn ne':lze(lgrﬁo) Artikelnr. I'an me nett:)e(lgrﬁo) Artikelnr. mBm me n:“m ne':t';ezgvﬁo)
BB2506450 405 305 15,90 (1892 BB2502450 450 340 15,50  (18,45) BB2512430 430 305 30 5,02 (5,97)
BB2507510 460 360 21,50 (25,59 BB2503500 500 360 19,70  (2344)
BB2508560 560 400 29,70  (3534) BB2504550 550 400 20,50  (24,40)
BB2509650 650 450 41,00  (4879) BB2505600 600 450 25,60  (30,46)

stalgast
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BUFFETBEDARF

KUHLSYSTEM - GN 1/1

- komplett mit Rolltop-Haube (90° Winkel), Edelstahltablett GN 1/1 - 20 mm, S —
Kiihlschale GN 1/1 - 65 mm und Kiihlakku :

- ErsatzRolltop-Haube erhéltlich

; B T H Preis (€
Artikelnr. Produkt mm mm mm neno(bn(n%o)

BB1204011 Rolltop-Haube GN 1/1 535 330 175 44,10 (52,48
BB1205011 Kiihlschale - Komplettset 530 325 240 104,00 (123,76)
BB1299235 Kiihlakku - 2er Pack 235 119 31 6,97 (829

ROLLTOP-PRASENTER GN 1/1 AUF TABLETT

- Rolltop-Haube (90° Winkel) aus Polycarbonat
-GN 1/1Tabletts in verschiedenen Ausfithrungen

Artikelnr. Produkt mBm me mHm ne':troe(lgr(u?o)
BB1204011 Rolltop-Haube GN 1/1 535 330 175 44,10 (5248
BB1202011 Tablett GN 1/1 aus laminiertem Schichtstoff, Farbe Birke 530 325 - 18,10 (2154
BB1203011 Tablett GN 1/1 aus laminiertem Schichtstoff, Farbe Mahagoni 530 325 - 13,10 (15,59
BB1201011 Polyestertablett Farbe Granit GN 1/1 530 325 - 12,70 (1511)

ROLLTOP-PRASENTER GN 1/1 AUF CHAFING-DISH
- Haube aus Polycarbonat

; B T H Inh. P Preis (€)
Attikelnr. Produkt mm  mm mm Lter kw Volt netto (brutto)
BB1204011 Rolltop-Haube GN 1/1 535 330 175 - - - 44,10 (52,48)

BB0406002 Elektro Chafing-Dish 570 350 285 13 09 230 149,00 (17731)

ROLLTOP-PRASENTER GN 1/1 AUF GN-BEHALTER

- Haube aus Polycarbonat
- Gastronormbehdlter GN 1/1 aus Edelstahl

; B T H Preis (€)
Attikelnr. Produkt mm  mm  mm netto (brutto)

BB1204011 Rolltop-Haube aus Polycarbonat GN 1/1 535 330 175 44,10 (52.48)
GNO0111065 GN 1/1 Behélter aus Edelstahl 530 325 65 15,40 (1833)

stalgast
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HOTELPORZELLAN
FUR FINGER FOOD

zum Servieren von allen Speisen, besonderem Anrichten oder fir Flying Buffets geeignet
fur Verkostungen oder Musterprasentation fir Caterings geeignet

in weil oder cremefarben erhaltlich

Verkauf in Verpackungseinheiten

Preise pro Stuick

© DIPSCHALCHEN ECKIG

; B T H Inh. VFE Preis(€)
Artikelnr. mm mm mm Liter Stick netto (brutto)
PZ0210095 95 95 60 0,28 6 3,93 (4,68)

© SCHUSSEL COUP ECKIG

p B T H Inh. VPE Preis(€
Artikelnr mm mm mm Lier Stick neno(brfﬂ{o)
PZ0211110 110 110 40 0,25 6 3,93 (4,68)
PZ0211130 130 130 45 0,37 6 3,93 (4,68

© DIPSCHALCHEN RUND
Artikelnr, @ H Inh. VPE  Preis (¢

mm mm Liter Stiick netto (brutto)
PZ0616270 80 40 0,14 6 1,68 (2,00

O sCHALCHEN TROPFENFORM

; @ H Inh. VPE Preis (€)
Attikeln. mm mm Liter Stiick  netto (brutto)
PZ0615090 60 45 0,09 6 2,08 (2,48

© DIPSCHALCHEN RUND

| @ H Inh. VPE Preis (€)
Attikeln. mm mm Lliter Stick  netto (brutto)
PZ0118055 55 18 0,013 6 0,82  (0.9)

O DIPSCHALCHEN RUND

| @ H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. o Lier stick  netto (outto)
PZ0118058 70 20 0,032 6 0,82 (0,98)

@ DIPSCHALCHEN RUND

| @ H Inh. VPE Preis (€)
Attikelnr. mm mm Liter Stick netto (brutto)
PZ0118070 58 30 005 6 0,82 (099
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BUFFETBEDARF

)

© SETMINI-PRASENTIERSCHALCHEN ECKIG

i B T H Inh. VPE Preis )
Attikeln. mm mm mm Liter Stiick netto (bn(Jt)to)
PZ1707330330 90 60 4x0,08 3 13,50 (16,07

© DOPPELSCHALCHEN ECKIG

" B T H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm Lliter Stick netto (brutto)
PZ1705250 250 120 60 2x0,165 4 9,84 (11,71)

© DIPSCHALCHEN RUND

" @ H Inh. VPE Preis (€)
Attikeln. mm mm Liter Stick  netto (brutto)
PZ0816050 55 30 0,05 6 1,07 (127

O  PRASENTIERSCHALCHEN-SET WELLENFORM

i B T H Inh. VPE  Preis )
Attikeln. mm mm mm Liter Stick netto (bl’l(lt)to)
PZ1706360 360 150 40 3x0,15 1 19,90 (23,68

©  SCHALCHEN MUSCHELFORM

- B T H VPE Preis (€)
Attikeln. mm mm mm Stick netto (brutto)
PZ1518180 180 90 30 6 718 (8,54)

O  SCHALCHEN WELLENFORM

" B H Inh. VPE Preis (€)
Attikeln. mm mm Liter Stiick  netto (brutto)
PZ0619300 165 55 0,30 6 4,61 (5,49)

@ GOURMETSCHALCHEN-SET

" B T H Inh. VPE Preis(f)
Attikeln. mm mm mm Liter Stiick netto (brutto)
PZ0609230 230 230 55 4x0,14 1 14,00 (16,66)

©  SCHALCHEN-SET WELLENFORM

i B H Inh. VPE  Preis(€)
Artikelnr. mm mm Liter Stiick netto (brutto)
PZ0611330 330 30 3x0,26 1 24,60 (29.27)

© FINGERFOOD-LOFFEL

i B H Inh. VPE Preis (€)
Attikeln. mm mm Liter Stick  netto (brutto)

PZ0620190 190 25 0,095 6 4,82 (574

@ scHALEOVAL

i B T H Inh. VPE Preis
Artikelnr. mm mm mm Liter Stiick nerto(bn(l?to)
PZ0607190 193 100 35 6 0,32 5,54 (659

® PLATTETIEF

i B T H Inh. VPE Preis
Artikelnr. mm mm mm Lter Stiick neno(bn(l?to)
PZ0608210 210 110 25 0,2 6 5,54 (659

@® TELLERFLACHRAND

| B T H VPE Preis (€)
Artikelnr. o stk netto (brutto)
PZ0221230 230 115 10 6 4,17 (49

® SCHALCHEN TROPFENFORM
- B H Inh. VPE Preis (€
Artikelnr. oo I.?tev Stiick nettl;lezl?vttzo)
PZ0617090 75 40 0,09 6 2,82 (336 @
®
stal
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FINGERFOOD GL,

- zum Servieren von Snacks,
- ideal fur Verkostungen und Pra

- Verkauf.in Verpackungseinheiten

- Preis pro Stiick

¢

ips, cremiébnd Desserts

nen von Speisen

BUFFETBEDARF

L. ~

(5]

Lp.  Artikelnr. Produkt

1. GL6502120 Fingerfood-Glasschalchen
2. GL6503096 Fingerfood-Glasschélchen
3. GL6501110 Fingerfood-Glasschalchen
4. GL6501096 Fingerfood-Glasschalchen
5. BB2703085 Fingerfood-Glas / Tumbler
6. GL6504130 Salat-Glasschalchen

stalgast
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mm

70

L
mm
120

Inh.  VPE

Liter

0,085
0,430

Preis (€)

Stiick  netto (brutto)

6

6
6
6
6
6

1,10 (131
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FINGERFOOD-SCHIEFERPLATTE
- invierverschiedenen GN-GroBen

FINGERFOOD-SCHIEFERPLATTE
- quadratisch

Artikelnr.  Ausfiihrung mBm me mHm XECE

BB4101011 GN1/1 530325 5 1
BB4101012 GN1/2 325265 5 1
BB4101013 GN1/3 325175 5 1
BB4101014 GN1/4 265160 5 1

FINGERFOOD-SCHIEFERPLATTE

- inzweiverschiedenen GN-GréRen
- mit Griffen

Artikelnr.  Ausfiihrung mBm me mHm Xfi
BB4104011 GN1/1 530325 5 1

BB4104012 GN1/2 325265 5 1

FINGERFOOD-SCHIEFERPLATTE
- rechteckig

Artikelnr. mBm me m"rln XE(Ek ne[t’tge(lgrﬁo)
BB4010021 200100 5 1 2,05 (2,44
BB4010032 300200 5 1 4,61 (549
BB4102402 400250 5 1 830 (989
BB4102401 400120 5 1 4,72 (562)

272

Preis (€)
netto (brutto)
17,30 (20,59
10,10 (12,02)
7,79 027
6,56 (7.81)

Preis (€)
netto (brutto)
18,30 (21,78
12,60 (14,99

Attikeln. mBm er mHm é{rci netir:(lgr(uﬂo)
BB4010022 200200 5 1 3,47 (413)
BB4010033 300300 5 1 7,38 (878)
BB4102101 100100 5 4 4,72 (562)

FINGERFOOD-
SCHIEFERPLATTE

- rund
- BB4103301 mit Drehful

i @ H VPE  Preis(§
Attikelnr. mm  mm Stiick netto(bv{n%o)
BB4103301 300 5 1 15,90 (1892
BB4103300 300 5 1 6,87 (818

BB4103330 330 5 1 8,61 (1029

stalgast

Die Gastronomie-Experten



BUFFETBEDARF

PARTYLOFFEL BUFFET-STANDER-SET
INOX - Inklusive 3 Buffet-Stander mit Abmessungen:
203x203x220
177x177x160
160x152x110

- Edelstahl Hammerschlagoptik

i L VPE Preis (€) il Preis (€
Artikelnt. G netto (brutto) Artikeln. nettn(brutlu)
BB4001001 143 12 2,59 (3,08) KK2301003 39,60 (47,12)
MINIDIP MINIDIP
- satinierter Edelstahl INOX - Edelstahl Hammerschlagoptik
«¥>» \ RR»
N L AN
; @ H Inh Preis (€) i @ H Inh Preis (€
Lp.  Artikelnr. mm  mm  Liter neno(bn(Jr)to) Lp.  Artikelnr. mm  mm  Liter netto(br(utzo)
1. KK2601067 67 30 0,06 0,80 (0,95 1. KK2701057 57 45 0,075 1,00 (1,19
2. KK2602072 72 48 0,12 1,20 (1,43) 2. KK2702072 72 48 0,12 1,60 (1,90)
SERVIER-BECHER SERVIER-BECHER
INOX - KK2502088 Hammerschlag ox

1 R

Lp. Artikelnr. n?ﬂ H Inh. Preis (€)

Attikelnr. @ H Inh. Preis (€) mm Liter  netto (brutto)

mm  mm Liter netto (brutto) 1. KK2501088 83 85 041 3,18 (3,78)
KK2401088 88 110 03 5,64 (6.71) 2. KK2502088 88 85 041 4,41 (5.25)
stalgast
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BUFFETBEDARF

MINI-BRATPFANNE MINI-STIELKASSEROLE
INOX INOX
- aus Edelstahl

- aus Edelstahl
- zum Servieren von Beilagen und Tapas

( —
;e (1] o

- g H Preis (€) | @ H Inh. Preis (€)
Attikelnr. mm  mm netto (brutto) Lp. Attikelnr. mm  mm Liter netto (brutto)
BB4002115 115 35 615 (132 1. BB4003068 68 43 0,13 738 @79
2. BB4004011 110 60 038 1510 (1797
MINI-SEIHER MINI-MILCHKANNE
- aus Edelstahl INOX - aus Edelsathl INOX
- zum Servieren von Beilagen und Tapas \ -‘,."
.‘if \{
‘f. ’
- g H Preis (€) | g H Inh. Preis (€
Artikelnr. mm  mm netto (brfnlo) Artikelnr. mm  mm Liter netto (brfn{o)
KK1604130 130 65 5,64 (671 BB4006145 48 80 0,145 4,61 (5,49)
BB4005620 77 125 0,600 7,38 @879

SERVIER-EIMER
- aus Edelstahl INOX

- zum Servieren von Beilagen

SERVIER-EIMER

7N

M| »

= =
| @ H Inh Preis (€ - @ H Inh Preis (€
Arikelnr 5 5 bt Artkelnr. o B et (i
KK1601120 120 120 0,90 10,90 (12,97 KK1605090 90 80 0,325 4,41 (5.25)
KK1605095 95 95 0,400 4,82 (5,74)
KK1605120 120 120 0,900 7,69 9,15)
MINI-BRATER MINI-BRATER
OX
- aus Edelstahl

AUSSEN KUPFERFARBEN
- zum Servieren von Beilagen und Tapas

; B T H Inh Preis (€) i B T H Inh Preis (€)
Attikeln. mm mm mm Lter  netto (brutto) Attikelnr. mm mm mm Lter  netto (brutto)
KK1602145 145 95 45 0,48 9,64 (11.47) KK1606130 130 130 50 08 7,69 (919

stalgast
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POMMESTUTENSTANDER
- schwarz

; Preis (€
Amkelnr. mm mm nertlz)elgrutio
KK1612150 100 150 3,49 (419
POMMESTUTE,
POMMESTUTENSTANDER

Lp.  Artikelnr. Produkt 2 B

1. KK1607420 Pommestiite
2. KK1607160 Pommestiitensténder 130
3. KK1607215 Pommestiitenstdnder 130

SERVIER-FRITTIERKORB

- zum Servieren von Beilagen
und Tapas

T

H VPE

mm mm mm mm Stick

420 270

- 500

160 -
215 -

i g H Preis (€
Artikelnr. mm  mm netto (hrfjtzo)
KK1603015 80 80 18,10 (21,54

SERVIER-FRITTIERKORB
- zum Servieren von Beilagen und Tapas

| B T H Preis (€)
Attikelnr. mm  mm mm netto (brutto)
KK1610100 100 90 60 9,64 (11,47

stalgast
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POMMESTUTENSTANDER
- schwarz

- mitHalterung passend
zu Dip-Schale KK2602072

- B T H Preis (€)
Artikelnr. o o netto (brutto)
KK1612215 220 145 215 4,00 (476

SERVIER-FRITTIERKORB

- quadratisch
- zum Servieren von Beilagen und Tapas

Preis (€)
netto (brutto)
48,20 - (5736 . B T H Preis (€
19,80 (2356 Artikelnr. 0 o netto (brutlu)
23,60 (28,08 KK1608095 95 95 60 11,70 (139

SERVIER-FRITTIERKORB
- zum Servieren von Beilagen und Tapas

i g H Preis (€
Artikelnr. mm  mm netto (brfjr)to)
KK1609080 80 80 10,50 (12,50

SERVIER-FRITTIERKORB

- zum Servieren von
Beilagen und Tapas

| B T H Preis (€)
Artikelnr. 0 netto (brutto)
KK1611100 100 90 60 14,90 (17.73)
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HOLZPLATTE FUR BUFFET-STANDER
- hellbraun

Artikelnr.  Ausfiihrung mBm me mHm neftze('ﬁ,(u?m)
BB5010250 Obere Platte 250 250 15 50,20 (59,74)

SCHIEFERPLATTE

il

Attikeln. mBm me mHm nettge(lgrfft:‘zo)
BB4010022 200 200 5 3,47  413)
BB4010021 200 100 5 2,05 (2,44)
BB4010033 300 300 5 7,38 (8,78)
BB4010032 300 200 5 4,61 (5,49)

276

BUFFET-STANDER

Buffet-Stander eignen sich hervorragend

fur die Produktprasentation bei Frihstiicks- und
Bankettbuffets. Verschiedene Hohen bei den
Buffet-Standern, sowie die grof3e Auswahl an
unterschiedlichen Einlegeplatten, ermoglichen
lhnen eine einzigartige und platzsparende
Anordnung lhrer Speisen und Snacks.

Die Einlegeplatten sind in den Langen 25 cm, 50
cm, 80 cm und 110 cm, sowie in der Ausfiihrung
aus Holz in zwei Brauntdnen, Glas und Schiefer
erhiltlich.

Die einfache Handhabung beim Auf- und Abbau,
und das originelle Design machen das Buffet-
Stander-System perfekt fir elegante Empfénge,
Veranstaltungen und Caterings.

HOLZPLATTE FUR BUFFET-STANDER
- dunkelbraun

. - B T H Preis (€)
Artikelnr.  Ausfihrung = L mo(brfnlo)
BB5011250 Obere Platte 250 250 15 50,20 (59.74)
BB5019250 Holzplatte ~ 250 250 15 33,80 (4022
BB5017800 Holzplatte ~ 800 250 15 55,40  (65.93)
GLASPLATTE FUR BUFFET-STANDER

; B T H Preis (€
Artikelnr. mm mm  mm neno(brfnzo)
BB5022800 250 250 8 24,60 (2927)
BB5020250 500 250 8 42,00 (49,98
BB5021500 800 250 8 55,40 (6593

stalgast
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BUFFET-STANDER
- Einschiibe gerade Seite

]

Artikelnr.  Ausfiihrung m?n me mHm "eft?('grﬁgo)

BB5001010 hoch 150 150 570 101,00 (120,19)
BB5004101 niedrig 150 150 355 70,40 (83,78)

BUFFET-STANDER
- Einschiibe gerade Seite

Artikelnr.  Ausfiihrung mBm me mHm neftruezlgrﬁn)
hoch, Einschiibe 3
BB5002011 links winkiig 150 150 570 101,00 (120,19 =

hoch, Einschiibe e
BB5003012 rechts winklig 150 150 570 101,00 (120,19

niedrig,
BB5005102 Einschiibe links 150 150 355 65,60 (78,06)
winklig

niedrig, :
BB5006103 Einschiibe 150 150 355 65,60 (78,06)
rechts winklig

stalgast
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ABGRENZUNGSSTANDER ABGRENZUNGSSTANDER
- Zugband rot - ohne Verbindungstau

i g H Preis (€ i g H Preis (€
Artikelnr. mm  mm netto (brfn{o) Artikelnr. m m netto (br(utlo)
BB3202001 310 1250 106,00 (126,14) BB3201001 310 1010 59,50  (70.81)

VERBINDUNGSTAU
- Beschldge verchromt

. L Preis (€)
Artikelnr. ~ Farbe - netto (brutto)

BB3210150 1500 19,70 (2344
BB3211150 1500 20,50  (24,40)

stalgast
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CATERING EQUIPMENT

HEIZSTRAHLER

Heizstrahler sind nicht nur in der Gastronomie einsetzbar. Sie bewahren sich tiberall dort, wo Warmekomfort und
weiches, delikates Licht unverzichtbar sind. Hausterrassen, Balkons, aber auch Urlaub mit Zelt oder Wohnwagen
auf dem Campingplatz sind ideale Platze, wo diese Gerate ausgezeichnet ihren Einsatz finden kdnnen.

Der Einsatz von Halogenwérmestrahlern erh6ht den Komfort beim Aufenthalt an der frischen Luft entscheidend.
Ein wichtiger Vorteil dieser Losung ist ein niedriger Verlust durch den Abfluss erwarmter Luft, wobei die
Effektivitat der Energieumwandlung in Warme ca. 96% betrdgt. Das Halogensystem ist im Vergleich zu

Lésungen mit Fliissiggas nicht nur sicherer in der Bedienung, sondern auch billiger in der Nutzung. Dank der
Netzenergieversorgung (230V) sind sie einfach zu montieren und kénnen in geschlossenen Raumen oder Zelten
ihren Einsatz finden.

ELEKTRISCHER TERRASSENHEIZER
ideal fiir den AuBenbereich von Cafés und Restaurants, sowie fiir
Eventzelte

- dreiHeizstufen

- Halogenlampe mit einer Betriebsdauer von etwa 5000 Stunden

- Wirkungskreis: etwa 17 m*

- Schutzart IP44

Artikel CE0102585 hhenverstellbar

Artikel CE0102585 beweglicher Kopf

-
H G P Preis (€)

; a
N Artikelnr. kg kW  Volt netto (brutto)

mm
1. CE0101750 750 2050 133 2,1 230 262,00 @311,78)
2. CE0102585 585 1700-205013,3 2,1 230 292,00 (347,48

260 stalgast




ELEKTRISCHER HEIZSTRAHLER HANGEND
ideal fiir den AuBenbereich von Cafés und
Restaurants, sowie fiir Eventzelte
Halogenlampe mit einer Betriebsd.
5000 Stunden

Wirkungskreis: etwa 17 m?
Schutzart [P44

von etwa

Sonnenschirm
mit integriertem
Heizstrahler

stalgast
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CATERING EQUIPMENT

Fernbedienung
passend

zu Artikel
CE0201001

Eingeklappter
Heizstrahler

ELEKTRISCHER HEIZSTRAHLER
HANGEND

- inklusive Fernbedienung

- eingebaute LED-Beleuchtung

- dreiHeizstufen

i H G P Preis (€)
Artikelnr. kg kw  Volt netto (brutto)

m - kg
CE0201001 585 300 3,2 2,1 230 209,00 (24871)

ELEKTRISCHER HEIZSTRAHLER
HANGEND
- dreiHeizstufen

i g H G P Preis (€)
Artikelnr. mm mm kg kw Volt nett{:e;grfjtzc)
CE0202001 530 300 2,0 1,8 230 162,00 (192,78)

ELEKTRISCHER HEIZSTRAHLER FUR

SONNENSCHIRM

- hangend

- passend fiir jede Sonnenschirmstange mit
einem Durchmesser von 30 bis 65 mm

- einzigartige Konstruktion bietet einen

erhohten Warmebereich

Sonnenschirm kann trotz montiertem

Heizstrahler geschlossen werden

3 Heizstufen

. g H G P Preis (€)
Artikelnr. mm mm kg kW Volt netto (brutto)

CE0203001 1000 850 3,6 2,0 230 167,00 (19873)
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CATERING EQUIPMENT

ELEKTRISCHER HEIZSTRAHLER HANGEND
- ideal fiir den AuBenbereich von Cafés und Restaurants, sowie fiir Eventzelte
- Halogenlampe mit einer Betriebsdauer von etwa 5000 Stunden

- Schutzart IP44

Fernbe-
dienung
passend
zu Artikel
CE0302001

@) ELEKTRISCHERHEIZSTRAHLER HANGEND

- Wand- oder Deckenmontage

- eine Heizstufe

" B T
Artikelnr. ~ © L

CE0301450 455 90

282

H G
mm kg

100 1,5

P Preis (€)
kW Volt netto (brutto)

1,5 230 150,00

(178,50)

Decken-
montage

@) ELEKTRISCHER HEIZSTRAHLER HANGEND

- Wand- oder Deckenmontage
- inklusive Fernbedienung
- zwei Heizstufen

Artikelnr. B Tm n:im
CE0302001 1050 90 100

G P Preis (€)
kg kw Volt netto (brutto)

2,4 3,0 230 330,00

N
Q

(392,70)

stalgast
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CATERING EQUIPMENT

ELEKTRISCHER HEIZSTRAHLER MIT ASCHENBECHER
- ideal fiir den AuBenbereich von Cafés und Restaurants, sowie fiir Eventzelte INOX %
- geschiitzter Heizkorper

- Halogenlampe mit einer Betriebsdauer von etwa 5000 Stunden s
- Schutzart IP44

ELEKTRISCHER HEIZSTRAHLER MIT

ASCHENBECHER

- ideal fiir kalte Tage Besondere

- fiir den Innen- und AuBenbereich geeignet Schutz-

- herausnehmbarer Einsatz beschichtung

. g H G P Preis (€)
Artikelnr. mm mm kg kW Volt netto (brutto)

CE0401110 400 1100 85 1,5 230 236,00 (280,84)

ELEKTRISCHER HEIZSTRAHLER ELEKTRISCHER HEIZSTRAHLER
- mit LED-Beleuchtung - speziell entwickelt als Untertisch-Heizer
- eine Heizstufe
i g H G P Preis (€) i g H G P Preis (€
Artikelnr. mm mm kg kW Volt neﬂ[)e(lgr(ut{o) Artikelnr. mm mm kg kw Volt nen';)ezgrtt{o)

CE0402180 400 1800 85 1,5 230 383,00 (45577) CE0403065 250 650 8,5 1,5 230 167,00 (19873)
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CATERING EQUIPMENT

ELEKTRISCHER TISCHHEIZSTRAHLER

Stehtisch mit integriertem Heizstrahler

geschiitztes Heizelement

mit Beinschutz

Halogenlampe mit einer Betriebsdauer von etwa 5000 Stunden
Schutzart IP44

X g H G P Preis (€)
Artikelnr. mm mm kg kw Volt netto (brutto)

CE0404001 600 1100 17,2 1,5 230 384,00 (45696)

WICKELTISCH

Wickeltisch mit Sicherheitsqurt

antibakterielle Beschichtung Microban

aus strapazierfahigem Kunststoff

Fach fiir Accessoires

10 cm tief nach dem Zusammenklappen

bequemer Griff zum Zusammen- und Auseinanderklappen

Tuchspender

Griff zum
Zusammen-
klappen

X B T H Preis (€)
Artikelnr. mm.mm.mm netto (brutto)

CE0601001 845 546 855 305,00 (362,95
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CATERING EQUIPMENT

KLAPPBARE BUFFETMOBEL

- klappbar

- Platte aus Polyethylen

- geeignet fir den Innen- und AuBenbereich
- einfaches Transportieren und Lagern

/

BUFFETTISCH KLAPPBAR BUFFETTISCH KLAPPBAR BUFFETTISCH RUND KLAPPBAR
- Abmessung, geklappt: - Abmessung, geklappt: - Abmessung, geklappt:
1220x 610 x 50 mm (BxTxH) 920 %750 x 95 mm (BxTxH) 1150 x 50 mm (@xH)
Atikelnr. BT H G Preis (€) Atikelnr. BT H G Preis (€) Attikelnr. @ H G Preis (€)

m mm kg netto (brutto) m mm kg netto (brutto) m kg netto (brutto)
CE0501122 1220 610 740 89 73,10 (8699 (CE0501183 1840 750 740 16,5 97,50 (116,03)  CE0504122 1150 740 13,6 95,20 (113,29

KLAPPSTUHL KLAPPBANK STEHTISCH KLAPPBAR
- Abmessung, geklappt: - Abmessung, geklappt:
465x210x 1150 mm (BxTxH) 910 x 250 x 95 mm (BxTxH)
Artikelnr. B T H G Preis (€) Artikelnr. B T H G Preis (€) Artikelnr. g H G Preis (€)

mm mm mm kg netto (brutto) mm mm mm kg netto (brutto) mm mm kg netto (brutto)
CE0503001 465 530 900 5,88 37,50 (44,63) CE0502182 1820 250 435 10,6 62,10 (73,90) CE0505800 800 1100 9,3 64,90 (77.23)
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BLENDER VON WARING 43

Mixologie - das ist die Kunst der richtigen
Vorbereitung von Getréanken durch harmonische
Aromakombinationen nach streng definierten
Rezepten und Regeln. Die Blender ermdglichen es
Ihnen, einzigartige Ergebnisse zu erzielen. Erschaffen
Sie Ihre individuellen Frucht- und Milchgetranke,
Shakes, Cremes und Piirees aus Gemiise oder Friichten
mit minimalem Aufwand. Das Geheimnis liegtin den
nahezu unbegrenzten Moglichkeiten dieser Gerate
durch ihr einzigartig funktionelles Design. Die
besondere Form der Behalter und die hervorragende
Qualitat der Messer ermdglichen Drehzahlen bis zu
45.000 U/Min. Kleine Geschwindigkeitsstufen wiederum
ermoglichen das Zerkleinern von ganzem Steinobst,
ohne dass der Stein mit zerkleinert wird. Dieser kann
dann einfach entfernt werden. Die Waring Xtreme
Blender kdnnen bis zu vier Programme speichern.

Es konnen auch Mischzyklen mit unterschiedlichen
Geschwindigkeiten genutzt werden, z.B. um einen
langsamen Start des Blenders zu ermdglichen.

)erz%/szg(w

Das vollstandige Sortiment finden Sie auf den Seiten 170-193

| Preis (€ i
Artikelnr. Produkt . (b(f“:o) Artikelnr. Produkt
GL2002410 Glas 1.4 (1,68) GL0104210 Glas
stalgast

Preis (€ i Preis (€
netto (brfjrzo) Artikelnr. Produkt netto (brEltlo)
1,26 (1,50) GL1302370 Glas 1,97 (234)
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BLENDER BLENDER BLENDER BLENDER
BAR BLADE TORQ XTREME/XPREP

BE0120125 BE0123140, BEO124140  BE0121140,BE0122140 ~ BE0106022, BE0107026,
BE0125200, BE0108026
PRODUKTEIGENSCHAFTEN
- Leistung 380 Watt - Leistung 750 Watt - Leistung 1500 Watt - Leistung 1500 Watt
- 2Geschwindigkeitsstufen - 2Geschwindigkeiten - 2Geschwindigkeiten - Modell BEO106022 und BEO107026
und Impuls-Funktion und Impuls-Funktion mit 2 Geschwindigkeiten und

Impuls-Funktion
- Modelle BEO108026 und

BE0125200 mit stufenlos
regelbaren Geschwindigkeiten
. - Kupplung aus Edelstahl
TAGESLEISTUNG (Getranke pro Tag)
- 1-4 - 25-49 - 50-74 - 5+
EMPFOHLENE KONSISTENZEN
- fiir Smoothies - fiir Smoothies und Suppen - fiir groBere Mengen - fiirgroBe Mengen
Smoothies und Suppen Smoothies und Suppen
sowie hartere Zutaten
EMPFOHLENE BETRIEBE
- Bars, Cafés, Cocktail-Bars - Bars, Cafés, Cocktail-Bars - alleBars, Restaurants - alleBars, Restaurants

und kleine Restaurants und Hotels und Hotels sowie
Gemeinschaftsverpflegung

ANWENDUNGSBEISPIELE
- Smoothies, Mousse, - Getrdnke mit Eiswiirfel, - Margaritas, Daiquiris, - alle Cocktails, Desserts,
Margaritas Milchshakes, Saucen, Saucen, Suppen Dips Suppen, Dressings
Salsa, Dips und Suppen

stalgast
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COMMERCIAL

BLENDER BAR

- zwei Geschwindigkeitsstufen

- inkl. 1,25 Liter Behalter aus Polycarbonat
- nicht fiir den Dauerbetrieb geeignet

" B T H Inh. P Preis (€)
Artikelnr. mm  Liter kW Volt netto (brutto)

m
BE0120125 180 180 370 1,25 0,38 230 260,00 (309,40)

BLENDER BLADE

zwei Geschwindigkeiten und Impuls-Funktion
Modell BE0124140mit 60 Sekunden Timer
neue Behdlterform fiir eine bessere Zirkulation
- Einfiill6ffnung mit Deckel

- Behalter stapelbar und spiilmaschinenfest

i B T H Inh. P Preis (€)
Attikelnr. mm mm mm Lltr kW Volt netto (brutto)

BE0123140 195 215 410 14 0,75 230 500,00 (595,00)
BE0124140 195 215 410 1,4 0,75 230 525,00 (624,75

BLENDERTORQ
zwei geschwindigkeiten: 20.000 und 24.000 U/Min. ree

Modell BE0122140 mit 60 Sekunden Timer
neue Behalterform fiir eine bessere Zirkulation
Einfiilloffnung mit Deckel

- Behilter stapelbar und spiilmaschinenfest

- mitImpuls-Funktion

q B T H Inh. P Preis (€
Artikelnr. mm mm mm Lliter kW Volt netto (br&r)to)

BE0121140 190 205 450 14 15 230 650,00 (773,50
BE0122140 190 205 450 1,4 15 230 680,00 (809,20
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COMMERCIAL

BLENDER XTREME BPA
i free

- geeignet fiir Smoothies

- zwei Geschwindigkeiten: 26.000 und 30.000 U/Min.

- inkl. spiilmaschinenfestem 2 Liter Behalter aus Polycarbonat
- mitImpuls-Funktion

. B T H P Inh. Preis (€)
Nr.  Artikelnr. Produkt mm mm mm kW Volt Liter netto (brutto)

1. BE0106022 Blender Xtreme 220 260 480 15 230 2 1031,00 (1226,89)
2. BE0199014 Zusatzbehlter - - 1,4 219,00 (260,61)
BE0105099 Zusatzbehalter - - - 2 265,00 (31535

BLENDER XPREP
- stufenlos requlierbare Geschwindigkeit von 1.500 bis 20.000 U/Min.
- inkl. spiilmaschinenfestem 2 Liter Behalter aus Polycarbonat
- stapelbareBehaltermltE|nfuIIoffnung
mit Impuls-Funktion bei 30.000 U/Min

< B T H P Inh. Preis (€)
Ni Attikelnr. Produkt mm  mm mm kW Vot Liter netto (brutto)
1. BE0125200 Blender Xprep 220 260 480 1,5 230 2 1080,00 (128520
- - 1,4 219,00 (260,61) o

2. BE0199014 Zusatzbehilter - -

BE0105099 Zusatzbehalter - - - - 2 265,00 (31535)

stalgast
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COMMERCIAL

BLENDER XTREME

zwei Geschwindigkeiten: 26.000 und 30.000 U/Min.

inkl. spiilmaschinenfestem 2 Liter Behalter aus Polycarbonat
- mit Timerfunktion bis 30 Sekunden

- mitImpuls-Funktion

mit schallisolierender Schutzabdeckung

- B T H P Vv Preis (€)
Nr. Artikelnr. Produkt mm mm mm kW Volt Liter netto (brutto)

1. BE0107026 Blender Xtreme 235 275540 1,5 230 2 1374,00 (1635,06)

2. BE0199014 Zusatzbehdlter - - - 1,4 219,00 (260,61)
BE0105099 Zusatzbehdlter - - - - - 2 265,00 (31535 o
BLENDER XTREME BPA
- stufenlos requlierbare Geschwindigkeit von 1.870 bis free

30.000 U/Min.

vier einstellbare Programme

- inkl. spiilmaschinenfestem 2 Liter Behélter aus Polycarbonat
mit zwei Impuls-Funktionen

mit schallisolierender Schutzabdeckung

Impuls-Funktion mit bis zu 45.000 U/Min

; B T H P \ Preis (€)
Nr. Artikelnr. Produkt mm mm mm kW Volt Liter netto (brutto)

1. BE0108026 Blender Xtreme 235 275 540 1,5 230 2 1409,00 (1676,71)
o 2. BE0199014 Zusatzbehdlter - - - - 1,4 219,00 (26061)
BE0105099 Zusatzbehdlter - - - - - 2 265,00 (31535

stalgast
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UNIVERSALAUSGIESSER

- aus Kunststoff
- Preis pro Stiick

Nr.  Artikelnr. Farbe

. BB3401001 blau
. BE3401002 gelb
. BE3401003 orange

[ I VIR R

. BE3401005 griin

. BE3401004 schwarz

FREIE AUSGIESSER
- Modell BE0209001 verkauft im 12er Pack

- L
N Artikelnr. — ©

1. BE0209001 85
2. BE0210001 103

L VPE
mm  Stiick
65 12
65 12
65 12
65 12
65 12

Preis (€)
netto (brutto)

0,60
0,53
0,53
0,53
0,53

VPE Preis (€)
Stiick netto (brutto)
12 0,56 (0,67)
1 2,03 2.42)

SEKTFLASCHENVERSCHLUSS

; g H
Artikelnr. — © O

BE0203001 35 55

292

Preis (€)

netto
4,39

(brutto)
(5.22)

07

z

1)

BARLOFFEL

- Modell TT0822202 verkauft im 12er Pack
- Preis pro Stiick

Artikelnr.

. TT1122201
. BE0201285
. 110822202
. BE0202210
. BE0201280

L
mm
200
285
202
210
280

PSRRIy _...c

¥
§
\..
]
v
r
¥
~
v
R
v

LARAL

(3]

Preis (€)
netto (brutto)

X 5,81)
3,17 3.77)
0,99 (1,18)
4,04 (4,81)
1,56 (1.86)

stalgast
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© © COCKTAILSIEB

- L Preis (€)
Nr. Artikelnr. mm netto (brutto)

1. BE0301001 200 5,81 (691)
2. BE0301002 130 3,20  (3381)

@ STOSSEL
- fiirFriichte
- hergestellt aus ABS
i L Preis (€
Artikelnr. o netto(brttlo)

BE0305210 210 3,06 (3,64

stalgast
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© O KELLNERMESSER

; L Preis (€)
N Artikelnr. -

netto (brutto)

3. BE0306120 120 3,57 (429
4. BE0303110 110 3,46 (412)

@ FLASCHENOFFNER

i L Preis (€)
Artikelnr. — © netto (brutto)

BE0302001 127 3,08 (367

@ STOSSEL
- fiir Friichte
- hergestellt aus ABS
; L Preis (€)
Artikelnr. mm nenroe;lin(n)to)

BE0304110 210 3,06 (364

© FLASCHENOFFNER

- rutschfester Griff
- Henkel zum Aufhéngen

; L Preis (€)
Artikelnr. mm netto (brutto)

BE3501180 180 2,96 (352
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BAR EQUIPMENT

BOSTON SHAKER L
- mit rutschfestem Bezug
- Model BE3601090 ohne Glas,

BE3602090 inkl. Glas

1] (2]

" g H Inh. Preis (€)
Nr. - Atikelnr. mm mm Liter  netto (brutto)

1 BE3601090 90 180 09 4,41 (529
2 BE3602090 90 290 0,9 6,48 (7.71)

COCKTAILSHAKER
- dreiteilig

" Inh. Preis (€)
Nt Artikelnr. netto (brutto)

1. BE0504500 05 14,00 (16,66)
BE0506700 0,7 14,60 (1737
2. BE0505500 0,5 8,46  (10,07)
BE0507700 0,7 10,50 (12,50

294

GLASERSCHIENEN

- Artikel BEO806002 - mit zwei Reihen
- Artikel BE0806003 - mit drei Reihen

- Artikel BEOB06005 - mit fiinf Reihen

Artikelnr. \(l\ycr’zg; (‘{l‘ilﬂ;ré’;s me ern nettge;gn(]ao)
BE0806002 200 160 355 70 7,89 (939
BE0806003 295 255 355 70 12,20 (1452
BE0806005 480 450 355 70 19,00 (22,61)

BOSTON COCKTAILSHAKER

- Modell BE0502099 ohne Glasaufsatz
- Modell BE0502001 mit Glasaufsatz

=3 -
'
. /

i @ H Inh.  Preis()
Attikelnr. mm mm Liter  netto (brutto)
BE0502099 90 180 09 5,76 (685
BE0502001 90 290 09 7,83 (932)

stalgast
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JIGGER MESSBECHER MESSBECHER
- doppelseitig

< Inh. Preis (€ < Inh. Preis (€ | Inh. Preis
Artikelnr. Liter netto (br{nzu) Artikelnr. Liter netto (bv{:t{o) Artikelnr. Liter netto (bn(l?to)
BE0206153 0,015-0,030 3,05 (3,63) BE0204010 0,10 3,39 (4,03) BE0205025 0,25 5,40 (6,43)

BE0207024 0,020-0,040 3,05 (363
BE0208255 0,025-0,050 3,05 (363

ZITRONENSCHNITZPRESSE ZITRUSPRESSE

ZITRUSPRESSE
- hergestellt aus Aluminium, Al

lackiert

i B H Preis (€) i @ H Inh Preis (€) i g L Preis (€)
Attikelnr. mm  mm netto (brutto) Attikelnr. mm  mm  Liter netto (brutto) Artikelnr. mm  mm netto (brutto)
BE0308001 75 80 1,54 (1,83 BE0307350 130 100 0,35 20,40 (2428) KK1717055 55 208 8,82 (10,50

DOSIER- UND VORRATSFLASCHE BARBEHALTER SPEEDRACK
- zum Dosieren und Lagern - Haschenregal zur Wandmontage
Stalgast Rado
- -
-

=== ea

: @ H Inh. Preis(e | @ H Preis (€ | B T H Preis (€)
Artikelnr.  Farbe mm mm Liter neno(brﬁt{o) Attikelnr. mm  mm nena(bn(nzc) Artikelnr. mm mm mm netto (brutto)
BE0401010 90 330 1,0 3,66 (436 BE0508001 120 140 9,50 (11,31) BE0803001 550 100 150 26,00  (30,94)
BE0402010 90 330 1,0 3,66 (436)
BE0403010 90 330 1,0 3,66 (436)
BE0404010 90 330 1,0 3,66 (436)
BE0405010 90 330 1,0 3,66 (436)

stalgast
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BARMATTE

- praktische Unterlagen aus strapazierfahigem

Material

; B T H

Nt Artikelor. = Lo o
1. BEO702590 590 80 16

2. BE0702450 450 300 10

BAR-CADDY
- Abmessungen des

Serviettenhalters: 150 x 150 mm

B T H
mm mm
BE0705006 240 150 105

Artikelnr.

WEIN-/SEKTKUHLER
- hergestellt aus Acryl

; B T H
Artikelnr. ~ ©
BE0706001 272 204 194

296

SALZ-/ZUCKERUMRANDER

Pre(ié © ;

netto (brutto) ; B T H Preis (€)

7,38 8,78) Atikelnr. o s o netto (brutto)

10,90  (1297) BE0703001 200 160 70 8,82 (10,50
ZUTATENBEHALTER

Preis (€ : B T H Preis (€
netto (brl(Jtio) Artikelnr. m  mm netto (brut%o)
10,90  (12,97) BE0701500 500 160 90 28,60  (34,03)
FLASCHENKUHLER =
- hergestellt aus Acryl it
- Innendurchmesser: 100 mm
/ﬂ“
\)
.'ll
Preis (€ i 7] H Preis (€)
nenroezgrﬁtzo) Attikelnr. mm  mm netto (brutto)
15,90 (1892 BE0704001 120 230 13,60 (16,18)
stalgast



BAR EQUIPMENT

e L

EISEIMER b

- inklusive Abtropfgitter und Zange
FLASCHENKUHLER AUS GLAS

- hergestellt aus Glas FLASCHENKUHLER AUS
. g H Inh Preis (€ - Preis pro Stiick EDELSTAHL
Artikelnr. mm  mm Liter neﬂo(br{n{o)
BE0GOG020 150 220 2 42,00 @938 @ H Inh. VPE  Preis(e i Inh.  Preis(g
BEOG06030 170 230 3 8400 (096 Atkenc 0 ML GFE Rebie  Adikelnc L FERO

BE0606050 200 250 5 89,30 (10627) GL5002280 145 280 2,85 4 7,87 (937) BE0601019 19 14,90 (17,73)

© WEINKUHLERSTANDER

i H Preis (€)
Artikelnr. netto (brutto)

BE0604099 600 41,20 (49,03

© WEINKUHLERSTANDER © WEIN-/SEKTKUHLER @ WEIN-/SEKTKUHLER
| H Preis (€ | @ H Inh Preis (€) | @ H Inh. Preis (€
Artikelnr. mm nett::e(lgrﬁtlo) Artikelnr. mm  mm Lrilter nettroe(lgrago) Artikelnr. mm  mm Liter netto (brfn‘)to)

BE0605099 680 59,20  (70.45) BE0603045 210 205 45 1590 (1892)  BE0602045 200 205 45 11,40 (1357)
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BAR EQUIPMENT

ZITRUSPRESSE
- Durchmesser des Siebes
120mm
: B T H Preis (€)
Artikelnr. mi mm  mm netto (bn(Jtlo)

BE1001225 185 225 710 66,00 (7854)

ZITRUSPRESSE

- diePresse wird iiber den oberen Presskegel
mit Hebel bedient

- die mit Lebensmitteln in Kontakt kommenden
Teile sind aus rostfreiem Edelstahl

Behdlter, Fruchtkappe
& Presskegel sind aus

rostfreiem Edelstahl
gefertigt

X B T H P Preis (€)
Artikelnr. W Vot netto (brutto)

BE1004396 212 287 396 0,23 230 452,00 (537.89)
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ZITRUSPRESSE n
geeignet fiir den professionellen Einsatz in der Gastronomie COMMERCIAL
- besonders geeignet fiir Bars, Restaurants und Hotels

- ausrobustem Polycarbonat

spiilmaschinenfeste Edelstahleinsatze

- besonders leiser Motor

Drehzahl: 1800 U/Min.

mit Spritzschutz

die mit Lebensmitteln in Kontakt kommenden Teile sind aus

rostfreiem Edelstahl

ﬂ
e
-

q B T H M P Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  mm kg kw  Volt netto (brutto)

BE0126062 270 255 490 88 0,62 230 929,00 (110551)

ELEKTRISCHE SAFTPRESSE
Geschwindigkeit 900 U/Minute

hergestellt aus eloxiertem Aluminium -
- transparente Abdeckung '
- inklusive zwei abnehmbarer Aufsatze

geeignet fiir den dauerhaft gewerblichen Einsatz

# Staigast

=4

: B T H M P Preis (€)

Artikelnr. 0 o kg kw  Volt netto (brutto) L

BE1002440 315 200 440 5,7 0,18 230 167,00 (198,73) J
stalgast
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MANUELLER EISCRUSHER
- Behilter und Schubladen aus Kunststoff

. B T H Preis (€)
Artikelnr. netto (brutto)

m  mm
BE1101001 160 135 270 41,00 (4879

300

ELEKTRISCHER EISCRUSHER
- leiser Motor

- inkl. Trichter und 2 Liter Behalter

- geeignet fiir Behalter bis 25 cm

- groBe Einfiill6ffnung

- biszu30kg/Stunde

- Klingen aus Edelstahl

- geeignet fiir den professionellen Einsatz in der Gastronomie

COMMERGIAL

X B T H M Preis (€)
Artikelnr. m o omm omm o kg Volt netto (brutto)

BE1102300 190 250 440 9 230 1020,00 (1213,80)

stalgast



MANUELLER EISWURFELBEREITER
- Tischgerat

produziert bis zu 12 kg Eis in 24 Stunden

ein Kilo Vorratshehalter

Kaltemittel R600a

- zwei Liter groBer Wassertank zur manuellen Wasserbefiillung
(kein Festwasseranschluss)

mit Wasserablasschraube

halt Eis bis zu vier Stunden kalt

- Auswahlvon kleinen, mittleren oder groBen Eiswiirfel

- schwarzes ABS-Gehduse

inklusive Schaufel

Ideal fiir kleine Restaurants und Bars

- Gewichtetwa 12,8 kg
; B T H P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm kw \Volt netto (brutto)

BE1201010 305 380 380 0,13 230 259,00 (308.21)

(@REMA)

- geeignet fiir Bars, Restaurants, Hotels, Supermérkte etc.
Eisnuggets zu 91% trocken

geringer Wasserverbrauch 11 Wasser = 1kg Eis
produziert bis zu 55 kg Eis in 24 Stunden

- 10kg Vorratshehélter

Gehduse aus Edelstahl AISI304

luftgekiihlte Ausfiihrung

fiir eine Umgebungstemperatur bis +43°C

- isolierte Tiirund Wande

Artikelnr M Vorratshehalter Wasserverbrauch B T H M P Preis (€)
. kg/24h kg Liter/kg mm mm mm kg kw  Volt netto (brutto)
BE2301055 55 10 1 450 620 680 56 0,42 230 3129,00 (372351)
stalgast
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(EreEma)

LUFTGEKUHLTE
EISWURFELBEREITER

- entwickelt fiir Hotels, Restaurants, Bars, Clubs

und ,Fast Food” Restaurants £ €
- Eisproduktion durch Sprihsystem £ ’ 13¢g \ E
- inklusive Vorratsbehalter & ] ®
- isoliertes Gehause
- Festwasseranschluss und Wasserablauf erforderlich 30 mm
- ohne Ablaufpumpe
- die Gehduse der Modelle BE1801021 und BE1901021 aus ABS sl ) &
- luftgekuhlte Eiswirfelbereiter konnen Gberall dort E D f
installiert werden, wo ausreichende Luftzirkulation Sy N\ J ©

gewahrleistet ist

302

SSSSSS= -
R
& .
|3
21 kg/24h 21 kg/24h 46 kg/24h 155 kg/24h
Nt Artikelnr M Vorratshehalter ~ Wirfel- B T H Wasserverbrauch P Preis (€)
. kg/24h (~Wiirfel) kg( Wurfel) Typ mm  mm  mm Liter/kg kw - Volt netto (brutto)
1. BE1801021  bis zu 21 (~1600) 4(~310) D 355 404 590 4,5 0,32 230 1126,00 (1339,94)
2. BE1802021  bis zu 21 (~1600) 4(~310) D 355 404 590 4,5 0,32 230 1206,00 (1435,14)
3. BE1803028 bis zu 28 (~1550) ( 530) A 390 460 690 5.1 0,37 230 1460,00 (1737,40)
4. BE1804033  bis zu 33 (~1830) 6 (—950) A 500 580 690 33 0,37 230 1691,00 (2012,29)
BE1804042  bis zu 42 (~2330) 6 (—950) A 500 580 690 4,0 0,45 230 1752,00 (2084,88)
5. BE1805046  bis zu 46 (~2550) ( 1470) A 500 580 800 4,0 0,50 230 1824,00 (2170,56)
6. BE1806065  bis zu 65 (~3600) 40 (~2350) A 738 600 920 2,8 0,65 230  2548,00 (3032,12)
BE1806080  bis zu 80 (—4440) 40 (~2350) A 738 600 920 2,6 0,80 230  2548,00 (3032,12)
BE1806090  bis zu 90 (—5000) 55 (~3240) A 738 600 1020 2,5 0,85 230 2707,00 (3221,33)
7. BE1807130 bis zu 130 (~7220) 65 (~3830) A 840 740 1075 2,8 1,05 230  3469,00 (412811)
8. BE1808155 bis zu 155 (~8610) 65 (~3830) A 840 740 1075 2,6 1,40 230  3647,00 (4339,93)
stalgast




WASSERGEKUHLTE

Erema)

(=J(é)(#) =1
EISWURFELBEREITER =

geeignet fur alle gastronomischen Betriebe

fiir den Einsatz in Rdumen mit hoher Umgebungstemperatur und

hoher Luftfeuchtigkeit geeignet‘, einba:lféihig E , 13g ‘ E 189
leises Betriebsgerdusch und geringe Warmeabgabe 2 b=

mit Spriihsystem Lo—_1 | P I
mit groBem Vorratsbehalter ~3omm ™ <35 mm ™
gutisoliertes Gehause

Festwasseranschluss und Wasserablauf erforderlich S
ohne Ablaufpumpe E D h E A
Modell BE1801021 mit ABS-Kunststoff-Gehduse & R L D

303

bis zu 42 kg/24h bis zu 90 kg/24h 130 kg/24h
Nt Artikelnr M Vorratsbehalter ~ Warfel- B T H Wasserverbrauch P Preis (€)
" kg/24h (~Wiirfel) kg (—Wiirfel) Typ mm mm mm Liter/kg kw  Volt netto (brutto)
1. BE1901021 bis zu 21 (~1600) (~310) D 355 404 590 20,0 0,32 230 1126,00 (1339,94)
2. BE1902021 bis zu 21 (~1600) 4(~310) D 355 404 590 20,0 0,32 230  1206,00 (143514
3. BE1903028 bis zu 28 (~1550) (~530) A 390 460 690 14,0 0,37 230  1460,00 (1737,40)
4. BE1904033  bis zu 33 (~1830) 16 (~950) A 500 580 690 13,0 0,37 230  1691,00 (2012,29)
BE1905042 bis zu 42 (~2330) 16 (~950) A 500 580 690 15,0 045 230  1752,00 (2084388
5. BE1906046 bis zu 46 (~2550) 25 (~1470) A 500 580 800 14,0 0,50 230  1824,00 (2170,56)
6. BE1906065 bis zu 65 (~3600) 40 (~2350) A 738 600 920 12,8 0,65 230  2548,00 (3032,12)
BE1906080 bis zu 80 (~4440) 40 (~2350) A 738 600 920 14,4 0,80 230  2548,00 (3032,12)
BE1906090  bis zu 90 (~5000) 55 (~3240) A 738 600 1020 14,2 0,85 230  2707,00 (322133)
7. BE1907130 bis zu 130 (~7220) 65 (~3830) A 840 740 1075 153 1,05 230  3469,00 (4128,11)
8. BE1908155 bis zu 155 (~8610) 65 (~3830) A 840 740 1075 13,0 1,40 230  3647,00 (4339,93)
stalgast



LUFTGEKUHLTE
EISWURFELBEREITER
| EISPRODUKTION DURCH
a T UMWALZSYSTEM P N
| - produziert Hohlwiirfel

—— | - inklusive Vorratsbehalter (4 kg / 6 kg)

- isoliertes Edelstahlgehduse

- Festwasseranschluss und
Wasserablauf erforderlich

- ohne Ablaufpumpe

- Gewicht33kg 159

- vierverstellbare Fiie

- entwickelt fiir Hotels, Restaurants, @
Bars, Clubs und , Fast Food”
Restaurants

40 mm

@28 mm

H ; Vorratsbehalter M B T H P Preis (€)
bIS ZU 26 kg/24h Artikelnr. kg/24h (~Wirfel) kg (~Wirfe) mm  mm  mm kW Vot netto (brutto)
BE2001020 bis zu 20 (~1330) 4(~265) 380 477 590 0,17 230 677,00 (805,63)
BE2002026 bis zu 26 (~1730) 6(~400) 420 528 655 0,22 230 751,00 (893,69

BREMA @D (=) @7
EISFLOCKENBEREITER

fir alle gastronomischen Betriebe geeignet
- mit groBem Vorratsbehalter
- gutisoliertes Gehause
- Festwasseranschluss und Wasserablauf erforderlich
- ohne Ablaufpumpe

bis zu 90 kg/24h bis zu 150 kg/24h

| . M \% B T H Wasserverbrauch P Preis (€)

N Artikelnr.  Kiihlsystem kg/24h kg mm mm o mm Literkg W Volt netto (brutto)
1. BE2101090 luftgekiihlt bis zu 90 20 500 660 690 1,0 0,55 230 3133,00 (372827)
BE2111090 wassergekiihlt bis zu 90 20 500 660 690 6.3 0,55 230 3133,00 (372827)
2. BE2102150 luftgekiihit bis zu 150 40 738 690 920 1,0 0,65 230 3561,00 (4237,59)
BE2112150 wassergekiihlt  bis zu 150 40 738 690 920 6.4 0,65 230 3561,00 (4237,59)

stalgast
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INSTALLATIONSHINWEISE
ZU EISWURFELBEREITERN

Erl 230 Volt

M ——/ 3/4"Kaltwasser @

max. 10 cm {iber dem Boden
2 "
i Erl 230Volt
| der Wasserauslass
/" sollte mindestens
Y 3/4” Kaltwasser @ 10 cm oberhalb vom

Wasserabfluss liegen

ET] BT

Il

|
L
AR

ZUBEHOR FUR EISWURFELBEREITER

WASSERENTHARTER q
= iﬂj

Artikelnr. auf Seite Artikelnr. auf Seite Artikelnr. auf Seite
BE2201008 BE2204001 541 BE2205001 541
BE2202012 541
BE2203016
REGENERIERSALZ BRITA FILTER “ BRITA WASSERZAHLER

o
Artikelnr. auf Seite ' ~
BE2206588 oo
i i BE2206346
Artikelnr. auf Seite BE2206208 539 Artikelnr. auf Seite

BE2299101 >4 BE2206083 BE2206002 539

stalgast
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BARDISPLAY COOLER

- Umluftkiihlung

- schwarzes Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahlblech
- Glastiir

- Innenbeleuchtung

- elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige

- unterbauféhig

- automatische Abtauung

- automatische Tauwasserverdunstung

- selbstschlieBende Tiir mit Feststellfunktion bei offenen Tiiren
- inklusive zwei Einlegebdden
- Zubehdrauf Seite 423

p o B T H Inh T P Preis (€)
Artikelnr. Ausfiihrung mm mm mm Lier °C kw  Volt netto (brutto)
BE1401150 eine Fliigeltiir 600 530 870 129 +2/+8 0,16 230 581,00 (691,39
BE1402250 zwei Fliigeltiren 900 535 870 254 +2/+8 0,28 230 728,00 (866,32

BE1403250 zwei Schiebetiiren 900 535 870 202 +2/+8 0,28 230 757,00  (90083)

BARDISPLAY COUNTER COOLER
o .& LED
- Umluftkiihlung .

- schwarzes Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahlblech

- Glastiiren

- LED Innenbeleuchtung

- elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige

- unterbauféhig

- automatische Abtauung

- automatische Tauwasserverdunstung

- selbstschlieBende Tiir mit
Feststellfunktion bei offenen Tiiren

- Modell BE1502350 mit vier Einlegeboden

- Modell BE1503537 mit sechs
Einlegeboden

- Artikelnummer Zusatzrost: KT991601

- Zubehdr auf Seite 423

. " B T H Inh T P Preis (€)
Artikelnr. Ausfithrung o mm Liter o W Volt netto (brutto)

mm
BE1502350 zwei Fliigeltiren 1462 535 860 350 +2/+8 0,28 230 1429,00 (1700,51)
BE1503537 drei Fliigeltiiren 2002 535 860 537 +2/+8 0,28 230 1839,00 (218841)
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BAR DISPLAY KUHLSCHRANK

Umluftkiihlung

schwarzes Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahlblech
Glastiir

- Innenbeleuchtung

elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige
automatische Abtauung

automatische Tauwasserverdunstung

- selbstschlieBende Tiir mit Feststellfunktion bei offenen Tiiren
inklusive vier Einlegebdden je Tiir

Zusatzrost fiir BE1601300: Artikel KT991301

Zusatzrost fiir BE1603500: Artikel KT991401

- Zusatzrost fiir BE1602500: Artikel KT991501

- Zubehirauf Seite 423

i o B T H Inh T P Preis (€)
Attikeln. Ausfithrung mm  mm mm Liter °C kw Vot netto (brutto)
BE1601300 eine Fliigeltiir 600 520 1872 307 +2/+8 0,3 230 1020,00 (1213,80)

BE1603500 zwei Schiebetiren 920 514 1872 490 +2/+8 0,4 230 1429,00 (1700,51)
BE1602500 zwei Fliigeltiren 920 520 1872 490 +2/+8 04 230 1488,00 (1770,72)

BAR DISPLAY TIEFKUHLSCHRANK 30,
Umluftkiihlung )

Gehéuse und Innenraum aus Edelstahl

LED Innenbeleuchtung

- beheizte Glastiir, selbstschlieBend
elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige

- automatische Abtauung
- inkl. 2 Roste
- Zubehdrauf Seite 423
" B T H Inh T P Preis -
Artikelnr. mm  mm mm Liter °C kw  Volt netto(bn(J?to)

BE1701100 595 525 875 100 -10/-15 0,29 230 1191,00 (141729

stalgast

Die Gastronomie-Experten
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KAFFEEMASCHINEN
UND CAFEBEDARF

Professionelle STALGAST Kaffeemaschinen und zusatzlicher Cafébedarf sind
in der Gastronomie nicht wegzudenken, wenn es um die Zubereitung der
verschiedenen Kaffeespezialitaten geht, wie beispielsweise aromatischer
Espresso oder cremig-schaumiger Latte Macchiato.

Siebtrager-Kaffeemaschinen .........ccevecennenees 310-311 Arbeitstische flr Kaffeemaschinen........ccoeveevenne 313
Kaffeemuihlen 312 Kaffeesatzbehalter 316
Filterkaffeemaschine 312 Kaffeeglaser 314-315

Milchkahlschrank 309




KAFFEMASCHINEN UND CAFEBEDARF

MILCHKUHLSCHRANK

- geeignet fiir Kaffee-Vollautomaten

- Tiir mit Doppelverglasung

- kannrechts oder links angebaut werden
- Innenbeleuchtung

- mitUmluftkiihlung

kompatibel mit allen gdngigen

Vollautomaten

' B T H Ih. T G P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm Lt °C kg kw Volt netto (brutto)

CB0103007 220 512 376 7 0~4 21 0,11 230 349,00 (41531

stalgast 309
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KAFFEMASCHINEN UND CAFEBEDARF

EINGRUPPIGE SIEBTRAGERMASCHINE

elektronische Steuerung

- vierverschiedene Programme fiir die Wasserdosierung pro Gruppe
- Boileraus Kupfer

- mit Dampfarm & HeiBwasserhahn

- mit2,75 Liter Wassertank
- B T H Inh. P Preis (€)
Attikeln. mm mm mm Lltr kw Volt netto (brutto)

CB0101021 250 420 410 1,5 2,1 230 1524,00 (1813,56)

EINGRUPPIGE SIEBTRAGERMASCHINE

- elektronische Steuerung

- vierverschiedene Programme fiir die
Wasserdosierung pro Gruppe

- Boileraus Kupfer

q B T H Inh. P Preis (€)
Artikelnr. — © L e kw Volt netto (brutto)

CB0101028 460 590 530 6 2,8 230 2460,00 (2927.40)

EINGRUPPIGE SIEBTRAGERMASCHINE MIT
KAFFEEMUHLE

elektronische Steuerung

vier verschiedene Programme fiir die Wasserdosierung pro Gruppe
Boiler aus Kupfer

- eingebaute Kaffeemiihle 0,45 kW

Geschwindigkeit der Kaffeemiihle 1300 Umdrehungen pro Minute
Dosierung regelbar von 5 bis 12 g

; B T H Inh. P Preis (€)
Artikelnr. mm  mm mm Llter kw Volt netto (brutto)

CB0102028 460 590 630 6 28 230 2953,00 (3514,07)
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ZWEIGRUPPIGE SIEBTRAGERMASCHINE

- elektronische Steuerung
- vierverschiedene Programme fiir die Wasserdosierung pro Gruppe
- Boileraus Kupfer
- Druckanzeige

i B T H Inh. P Preis (€)
Attikeln. mm  mm mm Lltr kW Volt netto (brutto)

CB0102001 650 530 480 11,5 2,5 230 2926,00 (3481,94)

ZWEIGRUPPIGE SIEBTRAGERMASCHINE MIT DISPLAY
Touch-Display

elektronische Wassertemperaturkontrolle im Boiler

genaues Temperaturkontrollsystem mit der ,PID"-Technologie

- getrennte Einstellung der Briihtemperatur pro Gruppe

vier verschiedene Programme fiir die Wasserdosierung pro Gruppe
Boiler aus Kupfer

Druckanzeige

; B T H Inh. P Preis (€)
Attikeln. mm  mm mm Lt kw Volt netto (brutto)
CB0102003 680 590 550 11,5 4,79 400 4548,00 (5412,12)

stalgast

ronomie-Experten

KAFFEMASCHINEN UND CAFEBEDARF

ZWEIGRUPPIGE SIEBTRAGERMASCHINE

- elektronische Steuerung

- vierverschiedene Programme fiir die Wasserdosierung
pro Gruppe

- Boileraus Kupfer

Artikelnor, B T H ‘Inh. P Preis (€)

mm  mm mm Lltr kW Volt netto (brutto)

CB0102002 460 590 530 6 2,8 230 2982,00 (354858)

31




KAFFEMASCHINEN UND CAFEBEDARF

KAFFEEMUHLE -
einstellbarer Mahlgrad |

- Dosierung regelbar von 5 bis 12 ¢ \
- integrierter Kaffeestampfer .
- einfache Reinigung /
- Gehduse aus Kunststoff o
: B T H Inh. P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm Liter kW Volt netto (brutto)

CB0201270 170 340 430 0,5 0,27 230 489,00 (581.91)

FILTERKAFFEEMASCHINE

- Kapazitat Wassertank: 1,8 Liter
- Inhalt Glaskanne: 1,6 Liter
- Betriebskontrollleuchte
- obere Warmhalteplatte
- inklusive Glaskanne
- inklusive zehn Filtertiiten
- Gehduse aus Edelstahl und schwarzen Kunststoffelementen
- mit GummifiBen

; B T H Inh. P Preis (€)
Nr. Artikelnr. Produkt mm mm Liter kw Volt netto (brutto)

1. €B0301202 Filterkaffeemaschine 205 385 455 1,6 2,02 230 195,00 (232,05
2. CB0399016 Glaskanne - - - 16 - - 13,00 (15,47)
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KAFFEMASCHINEN UND CAFEBEDARF

ARBEITSTISCH FUR KAFFEEMASCHINE
- Kippschublade mit Stopper und Kaffeesatzklopfer
- Schrankfach fiir Wasserenthérter

- Schublade fiir Utensilien
- Lochin der Arbeitsflache fiir Maschinenverbindung  ~ F———u-—

Kaffeesatz-

schublade

. B T H Preis (€)
Artikelnr. mm  mm mm netto (brutto) ~—____—-——-J

VBT10701A 1000 700 1000 1062,00 (1263,78) J e

ARBEITSTISCH FUR KAFFEEMASCHINE

- Kippschublade mit Stopper und Kaffeesatzklopfer
- Spiilbecken und abnehmbare Abtropfflache

- Schrankfach fiir Wasserenthérter

- Schublade fiir Utensilien

- Lochin der Arbeitsflache fiir Maschinenverbindung

_____'_'—-—_._
B T H Preis (€)

Artikeln. mm  mm  mm netto (brutto)
VBS15701LA 1500 700 1000 1659,00 (197421)

Kaffeesatz- Abnehmbare Spiilbecken
schublade » Abtropfflaiche P

stalgast “Wasserhahn st nichtinklusive 313
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KAFFEMASCHINEN UND CAFEBEDARF

KAFFEEGLASER

- hochwertige Kaffeeglaser fur Cafés, Restaurants und Hotels

- Verkauf in Verpackungseinheiten

- Preise pro Stiick

- angegebene Fiillmengen entsprechen der Fiillmenge bis zum Glasrand

GLASER FUR HEISSGETRANKE

- Artikel GL2801075 - Obere und Untere zum Moccaglas
- Artikel GL2802185 - Obere und Untere zum Kaffeeglas

: 2 H Inh.  VPE Preis (€)
N Attikelnr. mm mm Liter  Stiick netto (brutto)

. GL2801075 60-45 55 0,075 12 1,55

)
1 (
2. GL2802185 85-60 68 0,185 6 2,28 @2,71)
3. GL2803240 76-49 110 0,240 12 1,24 (1,48)
4. GL2804380 82-55 149 0,380 12 1,88 (2,24)
IRISH COFFEE GLAS LATTE MACCHIATO GLAS
- ] H Inh.  VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm Liter  Stiick neno(brfnlo)

) g H nh VPE Preis (€ GL3001260 78-68 146 0,260 12 1,81 (19
Attikeln. B R e GL3002360 8475 162 0360 6 2,12 (52
GL2901225 76-69 146 0,225 12 2,25 (2,68) GL3002455 91-75 175 0455 6 2,46 (2,93)
CAPPUCCINOGLAS ESPRESSO- UND WASSERGLAS
- Verpackungseinheiten (Obertasse und Untertasse)

- Untertasse Modell GL3101238: @ 135 mm
- Untertasse Modell GL3102090: @ 1177 mm
«
; %) H Inh.  VPE Preis (€) i 7] H Inh.  VPE Preis (€
N Attikelnr. mm mm Liter  Stiick netto (brutto) Artikelnr. mm mm Liter  Stiick netto(brﬁtlc)
1.GL3101238 91-40 64 0238 6 2,25 (2,68) GL2110140 72-47 80 0,140 12 0,69 (0,82)

2.GL3102090 64 57 009 6 1,56 (1.86)

314 stalgast
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KAFFEMASCHINEN UND CAFEBEDARF

KAFFEEGLASER

inkl. Edelstahl Untertasse

besonders klares Glas

die Glaser konnen auch bei heiRem Inhalt ohne Verbriihungen
beriihrt werden

Preise pro Stiick

Verkauf in Verpackungseinheiten

angegebene Fiillmengen entsprechen der Fiillmenge

bis zum Glasrand

) @ H Inh. VPE  Preis ()
N Artikelnr. Produkt mm mm Liter Stick  netto (brutto)

1. GL6001065 Espresso Glas 61 54 0,065 2 9,00 (10,71)
2. GL6002165 Kaffeeglas 82 73 0,165 2 11,20 (1333)
3. GL6003300 Kaffeeglas 98 8 03 2 13,50 (1607

GLAS KAFFEEBECHER

- Preise pro Stiick

- Verkaufin Verpackungseinheiten

- angegebene Fiillmengen entsprechen
der Fiillmenge bis zum Glasrand

i @ H Inh. VPE Preis (€
Nr. - Atikelnr. Produkt mm mm Liter Stiick netto (brutto)

1. GL6004320 Kaffeebecher mit Henkel 85 113 0,32 2 12,40 (14,76)
2. GL6005270 Kaffeebecher 82 113 0,27 2 10,10 (12,02)
3. GL6006340 Kaffeebecher hoch 90 115 0,34 2 11,60 (13,80)

Vakuumisolierung

ESPRESSOGLAS € Posatance

- Verkaufin Verpackungseinheiten
- Preis pro Stiick

| @ H Inh. VPE Preis(€)
Nr. Attikelnr. Produkt mm mm Liter Stiick netto (brutto)

1. GL6602072 Espressoglas mit Untersetzer 58-29 59 0,072 6 1,97 (234
2. GL6602215 Kaffeeglas mit Untersetzer 82-42 82 0,215 6 2,96 (352)
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KAFFEMASCHINEN UND CAFEBEDARF

MILCHGIESSER/
SAHNEKANNCHEN

- ideal fiir die Zubereitung
von Milchschaum

" Inh. Preis (€) Ny a2 H
Artikelnr. Liter netto (brutto) Artikelnr. mm - mm

BB0901035 0,35 6,97 (829 BB4006145 48 80
BB0901060 0,60 9,33 (11,100 BB4005620 77
BB0901100 1,00 10,50 (12,50)
BB0901150 1,50 16,60 (19,75
BB0901200 2,00 19,00 (22,61

KUCHENWAAGE

- wahlweise Netz- oder Batteriebetrieb

- Arbeitsleistung: 300 Stunden bei voller Batterie
- Messzeitstabilisierung: etwa 3 Sekunden

- Digitalanzeige

- stapelbar

- Transportsicherung

- Abschaltautomatik

- ABS-Gehduse

: B T H G Kapazitit Teilun
Artikelnr. g pkg g 9
KK2201005 145 205 45 04 0,5 0.1

KAFFEESATZBEHALTER
-GN 1/4 MaB mit Ausklopfstange

INOX

(’
; B T H Preis (€
Attikelnr. mm  mm  mm netto (hvfjt{o)
CB0401014 265 162 102 26,80 (31,89

316

MINI-MILCHKANNE

Inh. Preis (€)

0,145 4,61 (5,49
125 0,600 738 @78

Preis (€)
netto (brutto)
89,00 (105,91

TAMPER

Attikelnr. 2 H G

Liter netto (brutto) mm  mm kg

CB0199001 57 94 04

STREUER

o

wl

L

1] 2]

Nr.  Artikelnr, Ausfiihrung n'?m mHm 'Lri"L'r'
1. CB0305002 Gewiirzstreuer fein 70 130 0,4
2. CB0305001 Gewiirzstreuer grob 70 130 0,4

3. CB0305003 Netzstreuer Puderzucker 70 130 0,4

Preis (€)
netto (brutto)
25,20 (2999

Preis (€)

netto (brutto)
6,80 (8,09
6,80 (809
8,03 (9,56)

stalgast
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KAFFEMASCHINEN UND CAFEBEDARF

REINIGUNGSBURSTE FUR

KAFFEEMASCHINEN
q 2 L Preis (€
Artikelnr. mm - mm nenroezgrttlo)

CB0303001 10 145 15,50 (18,45

REINIGUNGSBURSTE
- geeignet fiir Schlduche

\<
%
%
\
ol
*L‘_. A
1,11’ ‘:
,u.,.,.,u.,.u.,.u,.,u.,...,..u,.,,,_“ P
{ J
5 A
. g T L Preis (€)
N Artikelnr. - o nem(brfnlo)
1.CB0401165 6 - 165 3,20 (81

2.CB0402254 - 38 254 760 (904
3.CB0403635 16 - 635 9,20 (10,95

BRITA WASSERFILTER AQUA GUSTO

- fiirmaximal 100 Liter Wasser oder 6 Monate

zu verwenden mit mindestens 1,5 Liter Tankfiillung

Einwirkzeit ca. 6 Stunden

einfache Anwendung fiir alle Kaffeemaschinen mit Wassertank: Filter muss nur in
den Tank gelegt werden - keine Montage erforderlich

inkl. automatischer Wechselanzeige

Wechsel des Filters muss nicht durch Fachpersonal erfolgen

verfeinert Geschmack, Aroma und Optik des Kaffees

- reduziert Kalkablagerungen erheblich

; 2 H Preis (€)
Artikelnr. 0o netto (brutto)
BE2209100 85 26 11,90 (1416

staigast 317







BACKEREI - UND KONDITOREIBEDRARF
18/10

EISSPATEL

- zum Glatten und Umfiillen von Speiseeis
- Arbeitsflache aus Edelstahl

y

i L Preis (€)
Attikeln. Farbe mm  netto (brutto)

BK1601260 tansparent 260 6,89  (8,20)
BK1602260 I 260 7,57 (.01

WAFFELHALTER
- fiirvier Waffeln OX fasneretionne

.I i B T H Preis (€)
4 Artikelnr. 0 o netto (brutto)

BK0107004 95 270 90 27,30 (3249

PORTIONIERSPULE

- zur Reinigung von Eisportionierern
- einbauféhig

aus Edelstahl

inkl. Wasserhahn
Wasserzulauf 3/8”

- Wasserablauf 3/4”

Hygienischer
Eisverkauf bei

sehr sparsamem
Wasserverbrauch

; B T H Preis (€)
Artikelnr. o netto (brutto)
BK0199220 220 120 90 329,00 (39151)

stalgast
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BACKEREI - UND KONDITOREIBEDRARF

EISPORTIONIERER @stéckel

- ,Gewicht und Portionen” werden unten pro Liter Eis angegeben

EISPORTIONIERER
- aus Aluminium s Al

. |
Griff |

’ £ /_4
Komfortabler L 0

Artikelnr. PortionsgroBe neﬁ?{g,‘uﬂw

BK0109130 1/30 Liter, Portion ~23 g~ 42,00  (49,98)
BK0109140 1/40 Liter, Portion ~23 g~ 42,00  (49,98)

EISPORTIONIERER
- aus Edelstahl

Hochwertiger
Mechanismus

Artikelnr. PortionsgroBe neftzeggrﬁo)

BK0110130 1/30 Liter, Portion ~23g 50,20 (59,74)
BK0110136 1/36 Liter, Portion ~19g 50,20 (59,74)
BK0110140 1/40 Liter, Portion ~17g 50,20 (59,74)

EISPORTIONIERER

- aus Edelstahl
- Griff aus Kunststoff

Hochwertiger
Mechanismus

Artikelnr. PortionsgroBe nef{f('g,‘ﬁlo)

BK0111130 1/30 Liter, Portion ~23g 50,20  (59,74)
BK0111136 1/36 Liter, Portion ~19g 50,20  (59,74)
BK0111140 1/40 Liter, Portion ~17g 50,20  (59,74)

stalgast
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SPEISEEISBEHALTER ECKIG
- transparente Deckel separat bestellbar OX

Nr.  Artikelnr. Produkt m‘?“
. BK0114120 Behalter 360
. BK0113080 Behalter 360

. BK0113001 Deckel fiir Modell BK0113080 360
. BKO114001 Deckel firr Modell BK0114120 360

Swo —

T
mm
165
250
250
165

H
mm
120
80

‘7

SPEISEEISBEHALTER RUND .
INOX

- abgerundete Kanten

- doppelwandiger Deckel

N Artikelnr.

1. BK0112073
2. BK0112001

Inh.
Liter
5
5

Preis (€)
netto (brutto)
16,90  (20,11)
17,90 (21,30
6,90 8.21)
590 (702

Produkt

Behalter
Deckel

@ H Inh
mm mm Liter

200 250 7.3

Preis (€)
netto (brutto)
49,00
69,00

(58,31)
(82,11)

(20,23)

)
EISBEHALTER
| B T H Inh Preis (€)
N Artikelnr. mm  mm  mm Liter netto (brutto)
1. BK0O101165 360 165 120 5 17,00
2. BK0101250 360 250 80 5 20,10

stalgast
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BACKEREI - UND KONDITOREIBEDRARF

EISBECHER
AUS GLAS Y s

Verkauf in L
Verpackungseinheiten ?—i
Preise pro Stlick
angegebene Fillmengen
entsprechen der Fillmenge (4]
bis zum Glasrand

Ni - Artikelnr. rren nll-‘m lLri]lIe1r. ¥5cEk ne':ll;eggrﬁo) N Artikelnr. n?n mHm I\.”it?r’ é{rci neﬁli)e(lgrfgo)
1. GL4003380 85 1820380 6 2,33 277) 6. GL4004260 104 94 0,260 6 2,19 (261
2. GL4003300 116 1250,300 6 3,45 41) 7. GL4004280 100 1660,280 6 4,80 (71
3. GL4003375 130 90 0,375 12 2,18 (259 8. GL4004300 125 1800,300 6 5,90 (7,02)
4. GL4003220 110 60 0,225 12 2,78 (331) 9. GL4004345 110 1400345 6 6,79 (8,08
5. GL4003360 115 99 0360 6 4,43 (527)

(1) (2}
Nr.  Artikelnr. n?n mHm anitEr' g{fci ne}t)trce(lgvfj?tc)
1. GL4201280 100-65 82 028 6 1,47 (179
2. GL4101250 92-68 97 025 6 1,91 .27
3. GL4301290 114-72 105 029 6 2,28 @) “‘...
4. GL3901270 102-68 142 027 6 2,35 (280 ) : @ H Inh. VPE Preis(®
5. GL4001160 116-70 118 0,16 6 1,76 (.09 g 5 Artikelnr. 0 e Stick netto (brutto)
GL4002170 116-70 133 0,17 6 1,85 (2,20) - - BK0108225 105 65 0,225 1 347 413

39 stalgast
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BACKEREI - UND KONDITOREIBEDRARF
B

SPRITZTULLEN

. >

o

js /i ;

(2]
© STERNTULLE © LOCHTULLE © ROSENTULLE
i 2 Preis (€) i [/} Preis (€) A 2 Preis (€)
Artikeln. mm netto (brutto) Artikelnr. mm netto (brutto) Artikeln: m netto (brutto)
BK0201002 2 2,46 (2.93) BK0202004 4 2,46 (2.93) BK0203050 5 2,46 (2,93)
BK0201003 3 2,46 (2,93) BK0202006 6 2,46 (2,93) BK0203060 6 2,46 (2,93)
BK0201004 4 2,46 (2,93 BK0202010 10 2,46 (2,93 BK0203080 8 2,46 (2,93)
BK0201005 5 2,46 (2.93)
BK0201006 6 2,46 (2.93)
BK0201007 7 2,46 (2,93)
BK0201008 8 2,46 (2.93) . . .
BK0201010 10 2,46 (2,93) o BLUMENBLATTTULLE e FLUGELTULLE
BK0201011 11 2,46 (2.93)
BK0201012 12 2,46 (2.93) i B T Preis (€) - B T Preis (€)
BK0201013 13 2,46 (2,93) Artikelnr. mm  mm netto (brutto) Attikelnr. mm  mm netto (brutto)
BK0201014 14 2,46 2,93) BK0204010 10 25 1,29 (1,54) BK0205005 8 1 1,29 (1,54)
BK0201015 15 2,46 (2,93) BK0204013 13 3,0 1,29 (1,54) BK0205010 10 2 1,29 (1,54)
BK0201018 18 2,46 (2.93)
@ SCHLEIFENTULLE © BERLINERTULLE © SPRITZTULLENSATZ
i B T Preis (€ i g L Preis (€) i H Preis (€)
Attikelnr. mm  mm netto (brfnlo) Artikelnr. mm  mm netto (brutto) Artikelnr. mm netto (brutto)
BK0207012 12 15 1,29 (1,54) BK0206040 4 95 4,82 (5,74) BK0250016 ok.33 32,80  (39.03)

BK0207016 16 2,0 1,64 (1,95)

stalgast
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BACKEREI - UND KONDITOREIBEDRARF

STANDER FUR SPRITZBEUTEL
UND SPRITZTULLEN

- fur 4 Spritzbeutel und 31 Spritztillen (Spritzbeutel und Spritztillen sind nicht inklusive)

=y

S
b i

’ B T Preis (€)
Artikelnr. — © netto (brutto)

BK0208520 510 520 62,50 (74,38)

SPRITZBEUTEL EINWEG-SPRITZBEUTEL
STANDARD - Materialstarke: 75 Mikron
- Spitzenverstarkung

- mitAufhanger

. L Preis (€)
Artikelnr. - netto (brutto)

BK1401250 250 4,61 (5.49
BK1401300 300 520
BK1401350 350 5,51 (t
BK1401400 400 6,43 (7,65 mm  Stick  netto (brutto)
( BK0210300 300 100 18,60 (22,13)
( BK0210460 460 100 25,60 (30.46)

BK1401450 450 7,04

)
)
) .
) Attikelnr. L VPE Preis (€)
)

BK1401530 530  7.66 )
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KEREI - UND KONDITOREIBEDRARF

EDELSTAHL EINHAND MEHLSIEB
- ideal zum Verzieren von Kuchen

. (] H Preis (€)
Attikelnr. o netto (brutto)

BK0502100 100 130 10,20 (12,14
BK0502120 120 130 11,60 (13,80

STIPPROLLER STRUDELWALZEN
e e
B e .
F/ .,
( 2
i\‘q‘

- B L Preis (€) p B L Preis (€
Attikelnr. mm neno(br:.mo) Artikelnr. mm  mm nettl;)e;l?r(utlu)
BK0503060 60 210 15,10 (17.97) BK0504060 60 210 5,02 (5.97)
TEIGSCHABER

(2]
(1]
o o

- B T Preis()
Nr. Artikelnr. mm  mm  netto (brutto)

BK0507125 125 97 1,13 (134
BK0507155 155 107 1,13 (1,34
BK0507160 160 103 1,13 (1,34
BK0507195 195 127 1,13 (134

Eal ol
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KEREI - UND KONDITOREI

AUSSTECHSATZ AUSSTECHFORMEN SCHAUMSPEISE-RING

- rund, glatt

i B H Preis (€) i B T H Preis (€) i @ H Preis (€)
Attikeln. mm  mm  netto (brutto) Artikeln. mm mm mm  netto (brutto) Attikeln. mm - mm netto (brutto)

BK0104211 20-110 30 28,70 (3415 BK0105080 80 80 45 4,51 (537 BK0102080 80 45 415 (499
BK0102100 100 45 517 (615
BK0102120 120 45 6,05 (7,20

ANTIHAFT-BACKMATTE

- aus Silikon
- Temperaturbereich: -20 +220° C

i B T Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  netto (brutto)

BK0103520 520 315 20,10 (2392
BK0103585 585 385 22,60 (26,89)

TEIGROLLE

- aus Holz

- Kugellager

- L=Rollenlénge
- Griffldnge: 130 mm

2 L Preis (€)
mm  mm netto (brutto)

BK0605395 100 395 77,90 (92,70

Artikelnr.
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BACKEREI - UND KONDITOREIBEDRARF

FONDANT-/ LIKORTRICHTER MIT GESTELL

ausgezeichnetes Werkzeug zum Dosieren von Saucen,
Dressings und fliissiger Schokolade

ausgezeichnetes Werkzeug zum Dosieren von Saucen,
Dressings und fliissiger Schokolade

ideal fiir die Konditorei und die Speisen-Dekoration
mit Gestell

inklusive zwei Tiillen (Durchmesser: 3 mm, 6 mm)

- Auslassoffnung ohne Aufsdtze 9 mm

- @auBen=210mm, @innen =190 mm

. Inh. Preis (€)
Artikelnr. Liter netto (brutto)

BK0609018 1,8 81,00 (9639

TEIGSCHNEIDER TEIGSCHNEIDER
- einseitig glatt - doppelseitig (gewellt/ glatt)
i, ~ 2 B
- . S fy ) "E e
. R 3 3 %W © b
B ) s 8 ?"’*\ ~ “\\3\ b
o ) » ~ ‘\’& g_h -
~ - o k. |
e % 4 R * ¥
= v
- ® | |
L]
Artikelnr.  Ausfiihrung neﬁgefgrﬁao) Artikelnr.  Ausfiihrung nefl?(igr(ﬁo)
BK0607005 5 Radchen 98,40 (117,10) BK0608005 5 Radchen 141,00 (167,79
BK0607007 7 Radchen 141,00 (167.79) BK0608007 7 Radchen 103,00 (122,57
SILIKON BACKPINSEL TEIGSCHABER
- hitzebestandig bis 230 °C
- geruchsneutral
- einfach zu reinigen p—— &}
(2}
:) B &
—_— )

- L Preis (€)
Neo Adikelnr o bt

1. BK1501250 250 5,17 (6,15
BK1501360 360 9,65 (11.48)
BK1501400 400 9,98 (11.88)

)
)

; B L Preis (@

Attikelnr. B Lo Rt 2. BK1502250 250 6,54 (.78
BK0611240 40 240 502  (59) BK1502360 360 10,40 (1238
BK0611280 50 280 7,07 (841 BK1502400 400 10,70 (12,73
SCHNEEBESEN BACKPINSEL
- 24Dréhte - Griff aus Holz

Atikelnr, L Preis (€) B

mm netto (brutto) Artikelnr. Preis (€)
BK0612250 250 5,02 (5,97) . mm netto (brutto)
BK0612300 300 5,02 (5,97) BK0613040 40 3,29 (3,92)
BK0612400 400 5,84 (6,95) BK0613080 30 8,10 (9,64)
stalgast
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BACKEREI - UND KONDITOREIBEDRARF

KONDITORM

ESSER

V.
sy o

uﬁ.ﬂ__ﬂ__m__._“_O_“-..-ﬁ_ o

N Artikelnr.

. BK0601310
. BK0601360
. BK0601361
. BK0601350
. BK0601260

BK0601311

BK0601362
. BK0601261

BK0601312
. BK0605160

s W —

o

~

Produkt

Kuchenmesser mit Wellenschliff, Griff blau
Konditormesser, Griff schwarz

Konditormesser mit Wellenschliff, Griff schwarz
Bisquitmesser gezahnt, Griff blau

Palette mit flexibler Klinge, Griff schwarz

Palette mit flexibler Klinge, Griff schwarz

Palette mit flexibler Klinge, Griff schwarz
Konditorpalette mit flexibler Klinge, Griff schwarz
Konditorpalette mit flexibler Klinge, Griff schwarz
Kuchenmesser

BRATENSPACHTEL

- A=100mm
B=75mm

Artikelnr.
BK0602270 2

SPACHTEL

L Preis (€)
mm netto (brutto)

70 27,70 (32,96

- Klinge aus Edelstahl
- Kunststoffgriff schwarz

[
| |

Artikelnr.
BK0604120 1

328

B L Preis (€)

mm  mm netto (brutto)

00 240 15,90 (1892

L
mm
310
360
360
350
250
300
350
250
300
160

Pl

| Ip— ©

Preis (€)

netto (brutto)

37,90 (45,10

47,20  (56,17)

55,40  (65.93)

27,20 (3237

23,60  (28,08)

22,60 (2689

26,70 (31,77)

22,60 (26,389

22,60 (26,89

25,60  (30.46)
SPACHTEL
- A=170mm

B=80mm

/ \
./-'-
‘B\A -
i L Preis (€)

Artikelnr. mm netto (brutto)
BK0603360 360 31,80 (37.84)

SPACHTEL MIT HOLZGRIFF
- Klinge aus Edelstahl

Artikelnr.

B L
mm  mm

BK0606220 100 220

Preis (€)

netto (brutto)

5,02

(5.97)

stalgast
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BACKEREI - UND KONDITOREIBEDRARF

ETAGEREN UND TORTENPLATTEN

c SPIEGEL-ETAGERE
€ - flache Platten
‘:? - hdhenverstellbare Stufen
\ ; H Preis (€)
€ Artikelnr.  Produkt  * netto (brutto)
£ BK0301003 3-stufig 480 157,00 (186,83)
<3 BK0301004 4-stufig 600 216,00 (257,04)
(=2
&
2
5
£ =)
5 E
o ©w
i <
£
£
(=3
°
2=400 mm
£
€
(=3
oM
ETAGERE
- 3-stufig c
- flache Platten £
o
3
i H Preis (€)
Artikelnr. mm netto (brutto)

BK0302003 300 83,00 (98,77)

stalgast 329
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KEREI KONDITOREIBEDRARF

TORTENPLATTE AUF FUR TORTENPLATTE AUF FUB
- drehbar
i g H Preis (€ i g H Preis (€
Artikeln. mm mm  netto (brfnlu) Artikeln. mm  mm netto (brfnlo)
BK0303330 330 50 28,70 (34,19 BK0304300 300 60 47,20 (56,17)

GLAS-TORTENPLATTE AUF FURB GLAS-TORTENPLATTE @ g,

- drehbar AUF FUB
i g H Preis (€ | i
Artikelnr. S netto (brL‘r)lo) Artikeln. n?n ne':truezgvﬁu)
BK0305300 300 70 40,00 (47,60

GL3803280 280 10,10 (12,02)

TORTENHEBER

| L Preis (€
Attikelnr. mm  netto (brsnlo)

TT1114235 235 8,34 (992

330 £ stalgast
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ETAGEREN
~ UND OBSTKORBE

-
=305 mm
160 mm 175 mm
175 mm
160 mm
.

=505 mm

ETAGERE MIT RINGGRIFF ETAGERE MIT KUGELGRIFF

- 3-stufig - 3-stufig
- Platten mit Rand - Platten mit Rand
; H Preis (€ i H Preis (¢
Artikelnr mm netto (bn(Jt)to) Artikelnr. mm netto (brLtlo)
BK0306003 420 80,00 (9520 BK0307003 500 71,80  (8544)
TORTENPLATTE AUS GLAS Oy Pasabahce

- inkl. Glas-Cloche

OBSTKORB

) ' @ H VPE  Preis ()
g H Preis (€) Artikelnr. 0 o Stack  netto (biutto)

Artikelnr.
BK0308280 zmsné % 61n,e§3(bmtg)3,w) GL7201320 320 262 1 20,40 (2428)

stalgast 331
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GASBRENNER/KARAMELLISIERER

ideal zum Karamellisieren von Zucker, Vanillepudding, Karamellcreme,
Baiser-Torte, Schmelzkdse, gehdutete Tomaten, sowie zur Bréunung
von Fleisch

ca. 75 Minuten Betriebsdauer bei Artikel BK0501075

ca. 90 Minuten Betriebsdauer bei Artikel BK0501090

- Flammentemperatur: 1300 °C

Sicherheitsschalter

wird ohne Gas verkauft

Piezzoziindung,
verstellbare Flamme,
Sicherheitsschalter

AUFLAUFFORMCHEN
- ausGlas
B H Inh. Preis (€) N
N Artikeln. mm mm mm  Liter neno(bruno) q @ H Inh Preis (€)
1. BK0501075 128 65 170 0,04 29,70 (3534 Artikelnr. o e netto (rutto)
2. BK0501090 153 74 179 0,045 3590 (42,72) GL5301180 92-54 58 0,180 1,00 (1,19

SCHOKOLADENDISPENSER

- geeignet um Schokolade zu schmelzen
- Riihrwerk fiir gelichmaBiges Umwalzen
- inkl. Tropfschale

" B T H Inh. D G P Preis (€)
Attikelnr. mm mm mm Liter UpM kg kw  Volt netto (brutto)

BB1103003 410 280 460 5 65~85 7 1 230 559,60 (66592)
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BACKEREI - UND KONDITOREIBEDRARF
PLANETENMIXER
- zum Riihren und Mixen von leichtem Teig .

- Mixerdrehzahl: 131 bis 852 Umdrehungen pro Minute

modernes Design, Gehduse aus Aluminium

alle Materialien, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, sind aus Edelstahl
inklusive einer Riihrschiissel und drei Mixaufsatzen (Riihrbesen, Knethaken und Flachriihrer)
- Sicherheitsdeckel aus Polycarbonat auf der Riihrschiissel

verschiedene Geschwindigkeitsstufen

Kopf hochklappbar

Durchmesser Riihrschiissel: 205 mm

- Riihrschiissel abnehmbar

- Modell BK0401050 inkl. 5 Liter Schiissel

- Modell BK0401070 inkl. 7 Liter Schiissel

Inklusive drei p ~

Mixaufsatze

; @ B T H Inhh G P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm mm Liter kg kW Volt netto (brutto)

BK0401050 205 230 350 400 5 12,2 0,3 230 578,00 (687,82)
BK0401070 230 250 400 410 7 20 0,3 230 654,00 (778,26

PLANETENMIXER
zum Rithren und Mixen von leichtem Teig

alle Materialien, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, sind aus Edelstahl
inklusive einer Riihrschiissel 20 Liter, drei Mixaufsatzen (Riihrbesen,
Knethaken und Flachriihrer)

Sicherheitsdeckel aus Polycarbonat auf der Riihrschiissel

Durchmesser Riihrschiissel: 320 mm

Riihrschiissel abnehmbar

- Gestell aus Aluminiumguss

@ B T H Inh D G P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm mm Liter kg kw Vol netto (brutto)

BK0403020 320 470 430 785 20 113/168/400 56 0,75 230 1208,00 (1437,52)

A
® ew o

: Preis (€)
N Artikelnr. Produkt netto (brutto)
1. BK0403002 Knethaken 68,70 (81,75
2. BK0403001 Flachriihrer 60,50 (72,00
3. BK0403003 Riihrbesen 91,20 (108,53) -~..__/
4. BK0403004 Riihrschissel 95,30 (113.41)

-
stalgast
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BACKEREI - UND KONDITOREIBEDRARF

ACCESSOIRES FUR BACKOFEN

ALUMINIUM BACKBLECH

- massiv

- dreiseitige Aufkantungen

- Starke: BK0864015-1,5 mm,
BK0864020 - 2 mm

-~

i B T Preis (€)
Artikelnr. — © o netto (brutto)

BK0864015 600 400 16,30  (19,40)
BK0864020 600 400 27,40  (3261)

BACKBLECH

- gelocht

- dreiseitige Aufkantungen
- Starke 1,5 mm

BESCHICHTUNG

ALUMINIUM BACKBLECH MIT SILIKON-

- mit Silikonbeschichtung, massiv
- dreiseitige Aufkantungen
- Starke 1,5 mm

. B T Preis (€)
Artikelnr. — ° netto (brutto)

BK0964015 600 400 42,30 (5034

BACKBLECH

- gelocht, mit Silikonbeschichtung
- dreiseitige Aufkantungen

- Starke 1,5mm

i B T Preis (€)
Artikelnr. o netto (brutto)

BK1064015 600 400 17,60  (2094)

VERCHROMTES OFENROST
i B T Preis (€
Artikelnr. o netto (Ibrﬁtzo)

BK1749460 470 330 14,10  (1678)

334

B T Preis (€)
mm  mm netto (brutto)

BK1164015 600 400 31,20 (3713)

Artikelnr.

stalgast
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BACKEREI - UND KONDITOREIBEDRARF

FUR 8 HAHNCHEN

GASTRONORMBLECH EMAILLE GN 1/1 HAHNCHEN GRILLROST GN 1/1,

- emailliert, antihaftbeschichtet
- einfache Reinigung

Artikelnr.  Beschreibung mBm me ne';fggmo) Artikelnr.  Beschreibung mBm me "ett':(igrﬁo)
GN0711020 GN1/1 530 325 16,40 (1952 BK1312002 GN 1/ 530 325 46,10 (54,86
GASTRONORM-ROST GASTRONORM-ROST AUS EDELSTAHL GN 1/1
AUS EDELSTAHL GN 1/1 INOX X

Artikelnr.  Beschreibung mBm me N e':troe(ilgr(u?o) Artikelnr.  Beschreibung mBm me N eft(:e(igrﬁn)
GN2811001 GN 1/ 530 325 15,40 (1833) GN2811002 GN1/1 530 325 19,50  (2321)
GASTRONORM-ROST AUS EDELSTAHL
GN1/1 INOX

i B T Preis (€)
Artikelnr. — © netto (brutto)

BK0764001 600 400 20,90 (2487

stalgast 335
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PIZZAOFEN COMPACT

- Die Ofen eignen sich zur Zubereitung von Pizzen oder auch z.B. iberbackenen
Baguettehilften, Toasts, Quiche und Créme Bralée.
- Die Modelle sind fur kleine und mittelgroBe Gastronomiebetriebe empfohlen

ANORDNUNG DER PIZZEN IM OFEN:

1 x 9400mm

PIZZAOFEN COMPACT o
fiir Pizzen mit bis zu @ 40 cm
Temperaturemstellung bis 500°C
Front aus Edelstahl
Schamottboden
- Kammerbeleuchtung

- Ober-und Unterhitze separat regelbar

i B T H B T H T G P Preis (€)
Artikelnr. Anordnung mm mm mm (innen)mm (innen) mm  (innen) mm °C kg kw Vol netto (brutto)
PP0901140 555 460 290 405 405 110 biszu500 26 2,2 230 646,00 (76874)
PP0902140 555 460 535 405 405 180 biszu500 29 44 400 1220,00 (1451,80)

st_algast

mie-Experte
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PIZZAOFEN PROFESSIONAL

- Die Ofen eignen sich zur Zubereitung von Pizzen oder auch z.B. iiberbackenen
Baguettehilften, Toasts, Quiche und Créme Bralée
- Die Modelle sind fur kleine und mittelgroe Gastronomiebetriebe empfohlen

ANORDNUNG DER PIZZEN IM OFEN:

4 x @350mm

PIZZAOFEN GREDIL

- Frontaus Edelstahl
- Gehduse aus schwarzem pulverbeschichtetem Stahl

- Schamottboden

- Temperatureinstellung 0°C bis 400°C

- Kammerbeleuchtung

- Entliftungskamin

- Ober-und Unterhitze separat regelbar

i - B T H B T H min G P Preis (€)
Artikelnr. Anordnung Ausfuhrung mm mm  mm (innen) mm (innen) mm (innen) mm kg kw Volt netto (brutto)
PP0201435 [ eine Kammer 925 835 335 700 700 140 50 48 400 1040,00 (1237,60)
PP0202435 [0 zweiKammemn 925 835 545 700 700 140 91 96 400 1540,00 (1832,60)
stalgast
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ANORDNUNG DER PIZZEN IM OFEN:

PIZZAOFEN PROFESSIONAL
Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahl
- Schamottboden

- Temperatureinstellung 0°Cbis 400°C
Kammerbeleuchtung
Entliiftungskamin

Ober- und Unterhitze separat regelbar

Artikelnr.  Anordnung  Ausfiihrung
Pp0301430 [ cine Kammer
PP0302430 [ \ei Kammern
PP0302630 [N :\ei Kammern

B T

mm  mm
900 735
900 735
900 1020

PP0301436 [N cine Kammer 1010 850
PP0302436 [N zwei Kammern 1010 850
PP0302636 [N zwei Kammern 1010 1210

stalgast

~Experten

H

mm
420
750
750
420
750
750

B

(innen) mm

610
610
610
720
720
720

(innen) mm

610
610
915
720
720
1080

(innen) mm

140
140
140
140
140
140

Volt
400
400
400
400
400
400

Preis (€)
netto (brutto)
1199,00 (142681

1807,00 (
2253,00 (
1312,00 (1561,28
2038,00 (
2586,00 (



PIZZAOFEN PROFESSIONAL STRONG __

- Die Ofen eignen sich zur Zubereitung von Pizzen oder auch z.B. iiberbackenen Baguettehilften,
Toasts, Quiche und Créme Brllée
- Die Modelle sind fir kleine und mittelgroRe Gastronomiebetriebe empfohlen

ANORDNUNG DER PIZZEN IM OFEN:

4 x @300mm 6 x @300mm 6 x @300mm 9 x @300mm

PIZZAOFEN

- Frontaus Edelstahl

Schamottboden
Temperatureinstellung 0°C bis 500°C
Kammerbeleuchtung

- Entliiftungskamin

Ober- und Unterhitze separat regelbar

340

Artikelnr. Anordnung Ausfuhrung ran me mHm (inneE) mm (inne-rlw-)mm (inne’r‘v‘)mm lg kcv Volt ne':t‘:)e(lgrfj?lo)
Pp0401430 [ cire Kammer 900 735 420 610 610 140 78 42 400  1463,00 (1740,97)
PP0402430 [ :vei Kammem 900 735 750 610 610 140 135 84 400  2553,00 (3038,07)
PP0402630 [ zvei Kammen 900 1020 750 610 910 140 178 144 400  2838,00 (3377,22)
PP0411630 [ cine Kammer 1150 735 420 910 610 140 12 64 400 1939,00 (2307,41)
PP0412630 [N zvei Kammem 1150 735 750 910 610 140 187 12,8 400  3377,00 (4018,63)
PP0401930 [ cine Kammer 1150 1020 420 910 910 140 145 96 400  2550,00 (3034,50)
PP0402930 [ 2wei Kammem 1150 1020 750 910 910 140 252 19,2 400  4421,00 (5260,99)

stalgast



ANORDNUNG DER PIZZEN IM OFEN:

PIZZAOFEN
- pulverbeschichtetem Stahl

Schamottl

Artikelnr.  Anordnung

PP0501436
PP0502436
PP0502636
PP0511636
PP0512636
PP0502936

st_alg

boden

ast

—Experten

Temperatureinstellung 0°C bis 500°C
Kammerbeleuchtung

- Entliiftungskamin

Ober- und Unterhitze separat regelbar

Ausfithrung

eine Kammer
zwei Kammern
zwei Kammern
eine Kammer
zwei Kammemn
zwei Kammern

4 x @360mm

6 x 9360mm

6 x 9360mm

B T
mm mm
1010 850
1010 850
1010 1210
1370 850
1370 850
1370 1210

H

mm
420
750
750
420
750
750

B
(innen) mm
720
720
720
1080
1080
1080

T
(innen) mm
720
720
1080
720
720
1080

H
(innen) mm

140
140
140
140
140
140

Volt
400
400
400
400
400
400

Preis (€)
netto (brutto)

1764,00
2711,00
3377,00
2262,00
3953,00
5140,00

(2099,16)
(3226,09)
(4018,63)
(2691,78)
(4704,07)
(6116,60)

341



PIzZAOFEN PROFESSIONAL STRONG

- Diese Linie dient zur stetigen Zubereitung von allen Arten von Pizzen
- Die Modelle sind fur mittelgroe Gastronomiebetriebe empfohlen

ANORDNUNG DER PIZZEN IM OFEN:

4 x @320mm

PIZZAOFEN STALGAST

- Gehéuse aus Edelstahl

- Schamottboden mit einer Dicke von 20 mm
- Temperatureinstellung 0°Cbis 500°C

- Kammerbeleuchtung

- Entliiftungskamin

- Ober-und Unterhitze separat regelbar

il o B T H B T H min H max G P Preis ()
Artikelnr. Anordnung Ausfuhrung mm  mm mm  (innen) mm (innen) mm (innen) mm (innen) mm kg kw Volt netto (brutto)
PP0801432 eine Kammer 975 761 415 658 678 90 145 100 4,45 400 1108,00 (1318,52)
PP0802432 zwei Kammemn 975 761 753 658 678 90 145 161 2x4,45 400 1781,00 (2119,39)
stalgast
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GAS PIZZAOFEN

PROFESSIONAL STRONG

- Diese Linie dient zur stetigen Zubereitung von allen Arten von Pizzen
- Die Modelle sind fir mittelgroe Gastronomiebetriebe empfohlen

B ™

ANORDNUNG DER PIZZEN IM OFEN

GAS PIZZAOFEN

- fiir Pizzen mit einem maximalen Durchmesser von 30 oder 36 cm
- Heizsystem mit 4 Brennern

- elektronische Temperaturregelung mit 1° Einteilung

- Temperatureinstellung bis 450°C

- mit Piezoziindung

- mitSchamottboden

- Innenbeleuchtung

- Gehéuse aus schwarz lackiertem Stahlblech

- Fliissiggasdiisen G30im Lieferumfang enthalten

4 x §320mm

i B T
Artikelnr. Anordnung mm mm mm  (innen) mm (innen) mm
PP1301432 1000 840 470 620 620
PP1301436 1095 940 472 720 720

st_algast

T TTTTN
Iy

(innen) mm
155

155

T
iy ©

Preis (€)
Volt netto (brutto)
G20 3560,00 (4236,40)

G20 3975,00 (4730,25
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PIzZAOFEN
PROFESSIONAL EXTRA POWER

- Diese Linie leistungsféhiger Geréte dient zur Zubereitung von allen Arten von Pizzen
- Die Modelle sind fiir Gastronomiebetriebe mit zahlreicher Kundschaft empfohlen

e 4 =

ANORDNUNG DER PIZZEN IM OFEN:

4 x @360mm 6 x 9360mm 6 x @360mm 9 x @360mm

PIZZAOFEN

Vollschamott

- Temperatureinstellung 0°Cbis 500°C
- Kammerbeleuchtung
Entliiftungskamin

Ober- und Unterhitze separat regelbar

344

Artikelnr. Anordnung  Ausfiihrung mEn me m}‘:n (inneg) mm (inne.r|1-) mm (innetwl) mm ng k;/ Volt ne’:\[:e(lgrﬁo)
PP0601436 eine Kammer 1010 850 420 720 720 140 127 5 400  2083,00 (2478,77)
PP0602436 - zwei Kammern 1010 850 750 720 720 140 226 12 400  3450,00 (4105,50)
PP0602636 zwei Kammemn 1010 1210 750 720 1080 140 316 18 400  4313,00 (5132,47)
PP0611636 eine Kammer 1370 850 420 1080 720 140 174 9 400  2838,00 (3377,22)
PP0612636 zwei Kammern 1370 850 750 1080 720 140 306 18 400  5069,00 (6032,11)
PP0602936 zwei Kammern 1370 1210 750 1080 1080 140 436 26,4 400  6439,00 (7662,41)

stalgast



PIZZABEDARF

UNTERGESTELL
FUR PIZZAOFEN

- Selbstmontage

Eigene Fertigung

Attikelnr. Produkt mBm me mHm ne':[’oe('grfﬁ)m)
PP0704980 Passend zu PP0801432, PP0802432 980 770 1000 291,00 (346,29
PP0701785 Passend zu PP0201435, PP0202435 785 770 1000 267,00 (317,73
PP0702910 Passend zu PP0301430,PP0302430, PP0401430, PP0402430 910 745 1000 267,00 (317,73
PP0712091 Passend zu PP0301630, PP0302630, PP0401630, PP0402630 910 1030 1000 254,00 (302,26

(

(

(
PP0703102 Passend zu PP0301436, PP0302436, PP0501436, PP0502436, PPO601436, PP0602436 1020 860 1000 267,00 (
PP0714102 Passend zu PP0301636, PP0302636, PP0501636, PP0502636, PPO601636, PP0602636 1020 1220 1000 254,00  (302,26)

(
(
(
(

PP0715116 Passend zu PP0801432, PP0802432 1160 745 1000 254,00 (302,26

PP0716116 Passend zu PP0201435, PP0202435 1160 1030 1000 254,00 (302,26

PP0717138 Passend zu PP0301430,PP0302430, PP0401430, PP0402430 1380 860 1000 254,00 (302,26

PP0718138 Passend zu PP0301630, PP0302630, PP0401630, PP0402630 1380 1220 1000 509,00 (605,71)
% stalgast
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PIZZABEDARF

TEIGAUSROLLMASCHINE
- Gehéuse aus Edelstahl

einstellbare Teigstérke: etwa 1 mm bis 4 mm
Walzenlénge: 300 mm

empfohlene Teigmenge: 80 g bis 210 g

- vereinfacht und beschleunigt die Arbeit erheblich
ideal fiir Pizza- und Brotteig

FuBschalter

. B T H G P Preis (€)
Artikelnr. kg kw  Volt netto (brutto)

mi mm
PP0201300 510 490 640 29 05 230 1216,00 (1447,04)

SPIRAL-TEIGKNETMASCHINE
geeignet fiir harte, feste Teige z.B. Pizza, Pierogi
PP1201010 max. Riihrschiissel-Kapazitat: bis 3,5 kg :
- PP1202020 max. Riihrschiissel-Kapazitat: bis 7,5 kg
PP1203035 max. Riihrschiissel-Kapazitét: bis 11,5 kg
alle Materialien, die mit Lebensmitteln in Kontakt
kommen, sind aus Edelstahl
- Riihrschiissel ist nicht abnehmbar

Rihrschissel

und Spiralhaken

aus Edelstahl Py

-
Bedienfeld
(=
| g B T H Inh. D G P Preis (€

Nr. Artikelnr. mm mm mm mm Lliter UpM kg kw Volt netto(brsnlo)

1. PP1201010 340 360 680 750 10 15 68 055 230 829,00 (986,51
2. PP1202020 360 380 670 735 20 15 70 0,75 230 1116,00 (1328,04)
3. PP1203035 400 440 770 800 35 8/16 95 0,851,1 400 1528,00 (181832)

346 stalgast
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SPIRAL-TEIGKNETMASCHINE

- geeignet fiir harte, feste Teige z.B. Pizza, Pierogi

zwei Geschwindigkeitsstufen

mit abnehmbarer Riihrschiissel und hochklappbaren Kopf
PP1101018 max. Riihrschiissel-Kapazitét: bis 18 kg

- PP1102025 max. Riihrschiissel-Kapazitét: bis 25 kg

alle Materialien, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen,
sind aus Edelstahl

. B T H G P Preis (€)
Artikelnr. mm  mm mm kg kw  Volt netto (brutto)

PP1121018 400 690 630 100 0,9 400 2130,00 (2534,70)
PP1122025 440 830 720 128 1,3 400 2570,00 (305830)

-

stalgast
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PP1001010 270 540 560 48

PP1001020 400 690 630 82 09 230
830 720 110 1,3 230

PP1001030 440

PP1102025 440 830 720 128

SPIRAL-TEIGKNETMASCHINE

geeignet fiir harte, feste Teige z.B. Pizza, Pierogi
PP1001010 max. Riihrschiissel-Kapazitat: bis 8 kg
PP1001020 max. Riihrschiissel-Kapazitét: bis 18 kg

- PP1001030 max. Riihrschiissel-Kapazitét: bis 25 kg

alle Materialien, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen,
sind aus Edelstahl

Riihrschiissel ist nicht abnehmbar

Preis (€)
netto (brutto)
1101,00 (1310,19)
1360,00 (1618,40)
1655,00 (1969,45)

| B T H G P
Artikelnr. Volt
037 230

SPIRAL-TEIGKNETMASCHINE

Teink

- Tei chinen mit ab
und hochklappbaren Kopf

- geeignet fiir harte, feste Teige z.B. Pizza, Pierogi

- PP1101018 max. Riihrschiissel-Kapazitat: bis 18 kg

- PP1102025 max. Riihrschiissel-Kapazitat: bis 25 kg

alle Materialien, die mit Lebensmitteln in Kontakt

kommen, sind aus Edelstahl

hmh

Riihrschiissel

i B T H G P Preis (€)
Artikelnr. mm  mm mm kg kW VoIt netto (brutto)
PP1101018 400 690 630 100 09 230 1804,00 (2146,76)

1,3 230 2165,00 (257635
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B
A
o
B
C
A
>
B
(3]
A
SANELLI SANELLI
BRATENSPACHTEL BRATENWENDER
- ergonomischer Griff - ergonomischer Griff
- A=120mm, B=75mm, =90 mm - A=200 mm, B=80 mm
i L Preis (€) ; L Preis (€
Artikelnr. mm netto (brtt{o) Artikelnr. mm netto (br(utlu)
MS0636150 150 51,30 (61,05 MS0637260 260 60,80 (7235
BACKOFENPALETTE PIZZAROLLER
- mit Holzgriff - glatteKlinge
- A=210mm, B=75mm % Preis
’ L Preis (6 Artikelnr. mm netto (brutto)
Attikelnr. & o) PP4102100 100 3,98 (474
PP4004210 540 14,00 (16,66
PIZZASCHAUFEL
- ausBuchenholz
; B T L Preis (€)
Attikelnr. mm  mm  mm netto (brutto)
PP4007300 350 300 1100 26,30 (31,30
PP4007350 350 350 1100 38,90 (4629

348

PIZZAHEBER
- mit Holzgriff
- A=120 mm, B=60 mm

i L Preis (€)
Attikelnr. mm netto (brutto)
PP4003120 270 4,82 (5,74)
PIZZASCHAUFEL
- aus Aluminium
- mitHolzgriff

; B T L Preis (€)
Attikeln. mm mm mm netto (brutto)
PP4005200 260 300 200 15,40 (1833)
PP4006300 300 300 500 28,40 (33,80
PP4016300 300 300 1000 32,60 (3879

stalgast



PIZZASCHAUFEL
- gefertigt aus Aluminium

| B T H Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  mm netto (brutto)

PP4018320 320 300 1200 46,20  (5498)

PIZZASCHAUFEL
- gefertigt aus Aluminium
i 2 L Prei
Artikelnr. mm  mm nenge;gn(go)

PP4018200 200 1500 46,20  (54,98)

OFENBURSTE
- Aluminiumstil
- mit Messingborsten

- L Preis (€
Artikelnr. mm netto (bvtt{u)
PP4017001 1500 68,30 (81,28)
OFENBURSTE

- mit Messingborsten
- Beweglicher Kopf

. L Preis (€)
Attikelnr. — © netto (brutto)

PP4103110 1100 101,00 (120,19

_./
——
i

PIZZABALLENBEHALTER DECKEL FUR
- ausPolypropylen PIZZABALLENBEHALTER

q B T H Preis (€ i B T H
Attikelnr. mm mm - mm netti:ezl?vttzo) Attikelnr. mm mm mm
PP4164600 600 400 70 26,00 (30,94 PP4164001 600 400 20

stalgast
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Preis (€)
netto (brutto)

9,77

(11,63)

PIZZABEDARF

FAHRBARES
UNTERGESTELL FUR
PIZZABALLENBEHALTER
PP4164600
Artikelnr.
LT0709600

Preis (€)
netto (brutto)
70,40 (8379)
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PIZZATELLER

- aus gehdrtetem Opalglas

- Verkaufin Verpackungseinheiten
- Preis pro Stiick

PIZZATELLER

Verkaufin
Verpackungseinheiten

- Preis pro Stiick

- aus der Porzellanserie Apulia
siehe Seite 93 bis 105

Arikeln. 0SS e (i Arelnr. 0SS s (o
PZ2001330 330 12 6 2,84 (3.38) PP4101315 315 20 6 7.35 8,75)
PIZZABLECH PIZZA SCREEN
- Empfehlung zur L

Vorbeugung von

Rostflecken: nach der iy

Benutzung spiilen, /

trocknen und mit Ol f |

einreiben |

Artikelnr. mgm mHm ne[t’t:)e(ltfn(ﬁ)to) Artikelnr. (ﬁm) (?ug:) neftroe(lzrfgo)
PP4201180 180 25 3,25 (3,87) PP4301230 200 230 3,32 (3,95)
PP4201200 200 25 3,34 (3,97) PP4301280 250 280 4,06 (4,83)
PP4201220 220 25 3,80 (4,52) PP4301310 280 300 5,20 (6,19)
PP4201240 240 25 4,18 (4,97) PP4301330 310 330 5,20 (6,19)
PP4201260 260 25 4,70 (5,59) PP4301360 350 380 6,63 (7,89)
PP4201280 280 25 4,50 (5,36) PP4301400 380 400 7,34 8,73)
PP4201300 300 25 5,40 (6,43) PP4301460 430 460 8,16 9,71)
PP4201320 320 25 5,80 (6,90) PP4301500 480 500 9,59 (11.41)
PP4201360 360 25 7,20 (8,57)

PP4201400 400 25 11,20 (1333
PP4201450 450 30 14,10 (1678)
PP4201500 450 30 16,00 (19,04

PIZZA TRANSPORTTASCHE

stabiles Kunststoffgewebe
leicht zu reinigen

mit Tragegurt

- Abmessung Sichtfenster:
120x180 mm (BxT)
spezieller
Aufhénger zum
Trocknen und
Lagern
Luftlocher

Artikelnr. B T H

mm
LT0602550 550 500 200 510

350

mm  (innen) mm

(innen) mm
500

PIZZA TRANSPORTTASCHE

stabiles Kunststoffgewebe

dicke Isolierschicht

groBe Offnung mit Klettverschluss
zum schnellen und einfachen Beladen
- Abmessung
Sichtfenster:
120x165 mm (BxT)
komfortabler
Tragegriff

und Luftldcher

Preis (€) Artikelnr. B T H Preis (€)
(innen) mm  netto (brutto) g mm mm mm (innen) mm (innen) mm  (innen) mm  netto (brutto)
200 29,70 (3534  LT0602500 500 500 300 480 480 285 26,80 (31,89
stalgast



THERMOBOX ECO FUR PIZZA

geringes Eigengewicht

einfach zu offnen

mit Noppenboden fiir eine bessere Luftzirkulation

- Innenabmessung: 350x350 mm (BxT)

265 mm Nutzhdhe bei 32 Liter Box

330 mm Nutzhghe

bei 40 Liter Box

- idealfiirden
Transport von
Pizza, Pasta,
Salaten,
Weinflaschen,
Torten und Kuchen

Artikelnr.

LT0601265 410 410 330 32 62,50
LT0601330 410 410 390 40 69,70

NEOPREN-OFENHANDSCHUHE
- fiinfFinger

- Olresistent

- hitzebesténdig bis 100°C

-

X T Preis (€)
Artikelnr. oC netto (brutto)

PP4403300 biszu 100 36,90  (43,91)

BACKHANDSCHUHE
- dreiFinger
- aus Leder
- hitzebesténdig bis 300°C

L

i T Preis (€)
Artikelnr. o netto (brutto)

PP4401300 biszu300 40,00  (47,60)

stalgast
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B T H Inh Preis (€)

mm  mm  mm Ljter netto (brutto) Artikelnr.

110302027 415 400 265 27 28,10 (3344

THERMOBOX FUR PIZZA

einfach iiber Eck zu Offnen
mit Eingriff-Leisten zur komfortablen Entnahme der Pizzakartons
Boden mit Noppen fiir eine gute Luftzirkulation ausgestattet
ideal fiir den Transport von Pizza, Pasta, Salaten, Weinflaschen,
Torten und Kuchen

B T H Inh Preis (€)
mm  mm  mm Ljter netto (brutto)

LATEX-HANDSCHUHE

- fiinfFinger

orange

mit nahtlosem Polyamidfutter
Crinkle-Look erleichtert den Umgang
mit rutschigen Gegensténden
lebensmittelgeeignet

. L Preis (€)
Artikelnr. mm netto (brutto)

PP4404300 300 26,70 (31.77)

KUCHENHANDSCHUHE
- zweiFinger

- ausimpragnierter Baumwolle
- hitzebesténdig bis 230°C

i L T Preis (€)
Artikelnr. - °oC netto (brutto)

PP4402230 430 bis zu 230 9,64 (1147)
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PIZZATISCH
mit Umluftkiihlung % 60 NOX

Gehduse aus Edelstahl

Gehduse und Innenraum aus Edelstahl

- Arbeitsflache aus Granit

Einschiibe geeignet fiir GN 1/1

automatische Abtauung

Tauwasserverdunstung

- lsolierung: 35 mm

digitaler Regler

Kiihleinsatz geeignet fiir maximal 5x GN 1/6 (150 mm)
Maschinenfach unten

- mitzwei verstellbaren Einlegebdden 325530 mm (BxT)

Artikelnr.  GN Fassungsvermdgen B T H T P Inh. Preis (€)
" (max. GN Hohe) mm  mm mm °C kw  Volt Liter netto (brutto)
PP2102516 5x GN 1/6 900 700 1075 +2/+8 0,23 230 257 939,00 (1117,41)

PIZZATISCH MIT KUHLAUFSATZ

mit Umluftkiihlung

- mitdreiTiiren

- Gehduse und Innenraum aus Edelstahl
Arbeitsfléche aus Granit

Kiihlaufsatz separat regelbar von +2°C bis +10°C
Einschiibe geeignet fiir GN 1/1

- automatische Abtauung

Tauwasserverdunstung

digitaler Regler

Kiihlaufsatz geeignet fiir maximal

6xGN 1/4 (150 mm)

Maschinenfach unten

mit zwei verstellbaren Einlegebdden 325x530 mm

i
i

" Anordnung B T H T P . Energieverbrauch Inh.  Inh. . Preis (€)
Artikelnr. der Behalter mm mm  mm °C kw  Volt Energieklasse. Wh/Ja Liter  Nettoliter Klimaklasse netto (brutto)
PP2203614 6xGN 1/4 1400 700 1450 +2/+8 0,23 230 C 1262 400 308 4 2313,00 (2752,47)

359 stalgast

Die Gastronomie-Experten



VORBEREITUNGSGERATE

Mit professionellen STALGAST Vorbereitungsgeraten zum Schneiden, Wolfen,
Zerkleinern, Hacken, Raspeln und Mixen, werden die Lebensmittel in der
GroBkiiche maschinell, schnell, effizient und gleichmaBig verarbeitet.. Dadurch
helfen sie dabei, wertvolle Arbeitszeit einzusparen, Abldufe zu optimieren und
die Kiichenarbeit effektiv zu gestalten.

Fleischwolfe 360-361 AufschRittmaschinen .......oeecvnneeeenssseseinns 355-357
Fleischmurber und Zubehor ......ccvveeveernneens 358-359 Kartoffelschalmaschinen 354




VORBEREITUNG

KARTOFFELSCHALER

- schélt bis zu 120 kg Kartoffeln in der Stunde
- Timer einstellbar von 0 bis 5 Minuten
- Polycarbonat-Deckel mit Sicherheitsschalter
- optional erhaltlich mit Auffangschublade
- leiser Betrieb
- zur Reinigung zerlegbar

Bedienfeld s Reibescheibe

; B T H G P Preis (€)
Nr. Artikelnr. Produkt mm mm mm kgh kW Volt netto (brutto)

1. VG0601060 Kartoffelschaler 415 780 880 60 0,37 400 1494,00 (1777,86)
VG0602120 Kartoffelschdler 450 820 920 120 0,55 400 1656,00 (1970,64)
2. VG0699001 Auffangschale - - - - - 168,00 (199,92

stalgast
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VORBEREITUNG

AUFSCHNITTMASCHINE

zum Schneiden von Wurst und Kdse geeignet
Gehéuse aus eloxiertem Aluminium

abnehmbarer Schlitten ermdglicht einfache Reinigung
mit integriertem Messerscharfer

- Schnittstérke 0-10 mm

- mitantihaftbeschichteter Anschlagplatte und Messer

] gmm B T H G P Preis (€)
Artikelnr. Gl o mm o mm KW Volt netto (brutto)

kg
VG0103250 250 380 490 380 16 0,32 230 546,00 (649,74)
VG0103220 220 380 440 340 14 0,15 230 490,00 (583,10)

AUFSCHNITTMASCHINE

- Gehéduse aus eloxiertem Aluminium

- abnehmbarer Schlitten erméglicht einfache Reinigung
- mitintegriertem Messerscharfer

- Schnittstéarke 0-10 mm

; @em B T H G P Preis (€)
Artikelnr. (Messe) mm mm mm kg kw Vol netto (brutto)

VG0104250 250 380 490 380 16 0,32 230 525,00 (62475

staigast




VORBEREITUNG : 7
- - /|

AUFSCHNITTMASCHINE

Gehduse aus eloxiertem Aluminium

Schlitten, Knopfe und Schrauben aus Edelstahl

- Zufiihrungsbereich mit den MaBen 220x180 mm (BxT)
- solides und bewahrtes Design

Motor mit einem zustzlichen verstarkten Antrieb
abnehmbarer Schlitten fiir einwandfreie Hygiene
inkl. Messerschérfer

- Schnittstarke 0-13 mm

-

.

Artikelnr, @mm B T H G P Preis (€
* (Messer) mm mm  mm kg kw  Volt netto (brutto)
VG1101250 250 570 560 475 18 0,12 230 1220,00 (1451,80)

AUFSCHNITTMASCHINE
Gehéuse aus eloxiertem Aluminium
Schlitten, Kndpfe und Schrauben aus Edelstahl
Zufiihrungsbereich mit den MaBen 225x210 mm (BxT)
- solides und bewahrtes Design
Motor mit einem zusétzlichen verstarkten Antrieb
abnehmbarer Schlitten fiir einwandfreie Hygiene
inkl. Messerschérfer

Schnittstarke 0-13 mm

. gom B T H G P Preis (¢
Artikelnr. (Messe) mm mm mm kg kW Volt netto (brutto)

VG1101300 300 640 610 510 21 0,16 230 1630,00 (1939,70)

stalgast
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VORBEREITUNG

AUFSCHNITTMASCHINE, ANTIHAFTBESCHICHTET

- besonders fiir Kése- und Wurstaufschnitt geeignet b

- Gehguse aus eloxiertem Aluminium mit antihaftbeschichteter 0
Anschlagplatte

- Schlitten, Kndpfe und Schrauben aus Edelstahl

- Messer mit Antihaftbeschichtung

- 45°Winkel fiir einfaches Schneiden

- Lufiihrungsbereich mit den MaBen 270x175 mm (BxT)

- Motor mit einem zusétzlichen verstarktem Antrieb

- abnehmbarer Schlitten fiir ei dfreie Hygiene

- inkl. Schleifstein

- Schnittstarke 0-14 mm

' Gom B T H G P Preis (€ : ‘
Artikelnr. Ol o mm o mm kg kw  Volt netto (brutto) B 2z “

HIEU ™30(
VG1102300 300 560 680 520 24 0,18 230 1970,00 (2344,30) o AT )

stalgast
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VORBEREITUNG

KNOCHENSAGE

- Gehduse aus beschichtetem Aluminium

Sicherheitsschalter

- Motorbremse

- Regulierung der Schnittbreite

- Arbeitsfache und Sdgeblatt aus rostfreiem Edelstahl

Fleischschieber aus poliertem Aluminium

rutschfeste FiiBe

- das Gerdt verfiigt iiber ein auBerordentlich scharfes Sageblatt!
Seien Sie besonders vorsichtig beim Sagen und Reinigen!

Artikelnr B T H Lmm G P Preis (€)
. mm mm mm (blade) kg ~kw Vol netto (brutto)
VG0901075 530 400 850 1550 42 0,75 230 2099,00 (2497,81)

FLEISCHMURBER
- empfohlen fiir Restaurants, Fleischgeschifte, % OX

Imbissstéande usw.

bestimmt fiir die Zartmachung und Zubereitung von Fleisch
fiir Beefsteaks, Filets und Steaks

- Kapazitét: bis zu 600 Steaks/Stunde

EinfiillschachtgroBe: 164x20 mm

rutschfeste FiiBe

inkl. Aufsatz zum Fleischschneiden

einfache
Montage

Attikel, B T H G G P Preis (6
. mm mm mm kgh kg kW Vol netto (brutto)
VG0402350 790 260 575 120 19,2 0,35 230 1495,00 (1779,05)

SCHNITZELPRESSE

- geeignet fiir Fleischmiirber VG0402350

- einstellbare Fleischdicke

- geeignet fiir Schnitzel

- ersetzt das Plattieren und Klopfen von Hand
- nicht fiir Gefliigel geeignet

| Preis (€)
Attikeln. netto (brutto)

VG9904350 629,00 (748,51)

stalgast
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VORBEREITUNG

FLEISCHMURBER

- empfohlen fiir Restaurants, Fleischgeschéfte, Imbissstande usw.
bestimmt fiir die Zartmachung und Zubereitung von Fleisch fiir
Beefsteaks, Filets und Steaks

Kapazitét: bis zu 420 Steaks/Stunde ﬁ
- EinfiillschachtgroBe: 158x23 mm

- rutschfeste FiiBe | &

- Aufsatz zum Fleischschneiden

einfach zu
reinigen

leichte
Montage

. B T H P Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  kw Vot netto (brutto)

VG0242427 500 310 500 0,37 230 1234,00 (1468,46)

SCHNITZELPRESSE
- fiirknochenloses Fleisch

- die speziellen Miirbewalzen erzielen eine effeziente FlédchenvergréBerung
- fir Fleischmiirber V60242427 e e

- Preis (€)
Artikelnr. netto (brutto)

VG0242099 179,00 (213,01)

MANUELLER FLEISCHMURBER

empfohlen fiir Restaurants, Fleischgeschifte, Imbissstande usw.
bestimmt fiir die Zartmachung und Zubereitung von Fleisch - @
fiir Beefsteaks, Filets und Steaks

- Kapazitat: bis zu 250 Steaks/Stunde
EinfiillschachtgroBe: 158x23 mm

’ B T H G Preis (€)
Arikelnr. — ° kg netto (brutto)

VG1001085 550 310 450 65 574,00 (683,06

stalgast
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VORBEREITUNG

FLEISCHWOLF

- Gehduse aus eloxiertem Aluminium

- Einfiillschale aus Edelstahl

- Kopfund Schnecke aus eloxiertem Aluminium

- Messer und Lochscheiben aus Karbonstahl

- StoRel aus Polyethylen

- Riickwartslauf

- Artikelnummern passender Lochscheiben: VG9911020, VG9911030
und VG9911045

- passendes Kreuzmesser: VG9901211

- Stundenleistung: 125 kg

- inklusive drei Lochscheiben: 3, 5, 8 mm

- Lochscheibe @ 68 mm

- rutschfeste FiiBe

- inkl. Wurstfiillaufsatz

- nicht fiir den Dauerbetrieb geeignet

Artikelnr B T H G P Preis (€)
g mm mm mm kgh kw Volt netto (brutto)
VG0801085 410 190 350 85 0,25 230 335,00 (398,65)

360

FLEISCHWOLF

- Gehéuse aus eloxiertem Aluminium

- Kopfund Schnecke aus eloxiertem Aluminium
- Stundenleistung: 125 kg

- mit Riickwértslauf

- inklusive drei Lochscheiben: 3, 5, 8 mm

- Lochscheibe @ 62 mm

- inkl. Wurstfiillaufsatz

- nicht fiir den Dauerbetrieb geeignet

- zurVerwendung fiir maximal 25 Minuten

- rutschfeste FiiBe

INOX

Attikeln, B T H P Preis (€)

G
mm mm mm kg kW Volt netto (brutto)
VG0802125 175 356 373 52 025 230 327,00 (389,13)
% stalgast

L

Die Gastronomie-Experten



VORBEREITUNG

FLEISCHWOLF

Gehduse aus Edelstahl und eloxiertem Aluminium
zur Reinigung zerlegbar
Riickwartslauf

- Uberhitzungsschutz
Modell V602160127
inklusive Lochscheiben 5
und 8 mm

- Modell VG02300227
inklusive Lochscheiben 6
und 8 mm
Gesamtdurchmesser der
Lochscheibe: 68 mm

; B T H G P Preis (€
N Artikelnrt o s g kW Vo neno(br{nzu) =
1. VG0216127 499 270 550 bis160 08 230 839,00 (998.41) (2] 5

2. VG0230227 530 270 500 bis300 1,1 230 936,00 (1113.84)

FLEISCHWOLF

Gehéuse aus eloxiertem Aluminium und Edelstahl
Einfiillschacht aus polierter Aluminiumlegierung
- Einfiillschale aus Edelstahl

Wendelgehduse aus Gusseisen

Wendel aus spezieller Aluminiumlegierung
Riickwartslauf

- Dauerbetrieb bis zu 8 Stunden

rutschfeste FiiBe
inklusive Lochscheiben:
VG0322127 - 5und 8 mm,
VG0225327 - 6 und 8 mm

: B T H G P Preis (€)
Nr. Artikelnr. mm  mm  mm kg/h kw  Volt netto (brutto)
1 VG0322127 517 328 410 220 0,80 230 639,00 (760,41) o

2 VG0225327 410 328 517 250 0,80 230 815,00 (969,85

stalgast
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VORBEREITUNG

ZUBEHOR FUR FLEISCHWOLFE
- Kreuzmesser und Lochscheibe

N Artikelnr. n?“ Passend zu: neﬁfz;ﬁi{o)
1. VG9901211 VG0216127, VG0322127, VG0801085 25,60 (30,46)
VG9901212 VG0230227, VG0225327 29,70 (3534)
2. VG9911020 2  VG0216127,VG0322127, VG0801085 75,90 (90,32)
VG9911030 3 VG0216127,VG0322127, VG0801085 61,50 (73,19
VG9911045 4,5 VG0216127,VG0322127, VG0801085 56,40 (67.12)
VG9911100 10 VG0216127,VG0322127, VG0801085 56,40 (67,12)
STABMIXER v ® STABMIXER )
- inkl. Multimesser, Schlagscheibe bamlx of Switzerland - zwei Geschwindigkeiten: 15.500/20.500 U/Min. COMMERCIAL
und Quirl - nicht fiir den Dauerbetrieb geeignet

- inkl. platzsparender Wandhalterung
- zwei Geschwindigkeiten:

Modell VG0803200: 10.000/17.000 U/Min =
Modell VG0803200: 18.000/22.000 U/Min.

| L P Preis (€)
Artikelnr. (BN kW Vot netto bt
VG0803200 180 0,20 230 359,00 (427,21)
VG0803350 280 0,35 230 569,00 (677.11)

362

" L P Preis (€)
Artikelnt. i) v Vot netto bt
VG0801180 158 0,18 230 129,00 (15351

stalgast
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WURSTFULLER

- perfekt geeignet fir alle Arten der Gastronomie

- die Bedienung der Gerate ist dank der guten Konstruktion einfach, bequem und intuitiv

- die Kurbel kann auf beiden Seiten montiert werden um die Bedienung fiir Links- und
Rechtshander zu ermoglichen

WURSTFULLER

- rubustes Edelstahlgehduse

- alle demontierbaren Komponenten sind
spiilmaschinenfest

Kolben mit Lastentliiftung

- zweifache Ubersetzung fiir schnelles Arbeiten
- inkl. vier Fiillaufsatze: 16,22, 32 und 38 mm
Zylinderbefiillung ohne Demontage moglich
fiir einfaches und gleichméBiges Fiillen

p B T H Inh. G Preis (€)
N Artikelnr. mm  mm  mm Liter kg netto (brfﬂzo)
1. VG1201050 320 290 680 5 " 280,00 (33320
2. VG1201070 320 330 830 7 12 315,00 (37485 -

3. VG1201100 400 360 640 10 12 379,00 (451,01

stalgast 363




VORBEREITUNG

GEMUSESCHNEIDER

- inklusive Schneidescheiben 2 und 4 mm

- inklusive Reibescheiben 2, 4, und 6 mm

- Gehduse aus Aluminiumguss

- Sicherheitsschalter in der Abdeckung

- zwei Einfiillschéchte: 160 x 75 mm und @ = 50 mm

Inklusive

funf Scheiben

Artikelnr. B T H M G P Preis (€)
" mm mm  mm kg/h kg kw  Volt netto (brutto)
VG0701400 230 570 510 biszu40 22,5055 230 916,00 (1090,04)

ZUBEHOR

(5]
N Artikelnr. Beschreibung ne}:&’e('grﬁ?m)
1. VG9907010 Reibscheibe 2 mm 50,20  (59.74)
2. VG9907020 Reibscheibe 4 mm 50,20 (59,74
3. VG9907030 Reibscheibe 6 mm 50,20 (59,74
4. VG9907040 Schneidescheibe 2 mm 3 Klingen gerade 50,20 (59,74
5. VG9907050 Schneidescheibe 4 mm 2 Klingen gerade 50,20 (59,74
6. VG9907060 Schneidescheibe 8 mm 65,60 (78,06
VG9907061 Schneidescheibe 10 mm 65,60 (78,06
7. VG9907070 Julienne-Streifenscheibe 4x4 mm 65,60  (78,06)
8. VG9907080 Pommes Frites Gatter 8x8 mm 65,60  (78,06)
VG9907081 Pommes Fiites Gatter 10x10 mm 65,60 (7800 Benutzung von 8 &9 nur in Verbi
9. VG9907090 Wiirfelgitter 8x8 mm 65,60 (78,06 mit einer Schneidescheibe m
VG9907091 Wiirfelgitter 10x10 mm 65,60 (78,06
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KUCHENEQ

Die Speisenvorbereitun
und funktionelles STALGAST Kiicheneq
und grundlegenden Kochgeraten kom

Kontaktgrills, Fritteusen...366-367, 370-373, 375-376
Waffeleisen, Crépesgerate ........coewnen. 368,373,379
Griddleplatten, Gyrosgrills............... 369, 371, 379, 384
Mikrowellengerate 389-393




UCHENEQUIPMENT

N Artikelnr. Produkt mBm
1. KE0101265 Kontaktgrill 265
2. KE0102385 Paninigrill 385

3. KE0103525 Kontaktgrill, doppelt 525

366

T

mm
325
325
325

KONTAKTGRILLS

Gehduse aus Edelstahl

oben und unten gerillte Gusseisenplatten mit
Keramikbeschichtung

zwei Heizzonen, oben und unten
Uberhitzungsschutz

Fettauffangschale

stufenlose Temperatureinstellung von 50°C bis 300°C

Gerillte
Bratflache

H T G P Preis (€)
mm °C kg kw  Volt netto (brutto)
200 50-300 12,5 1,8 230 215,00 (25585
200 50-300 18 2,2 230 256,00 (304,64
200 50-300 24 3,6 230 374,00 (445,06

stalgast



CHENEQUIPMENT

FRITTEUSEN

Gehdause aus Edelstahl
- herausnehmbarer Frittierfettbehélter
- Temperatureinstellung von 0°C bis 190°C
- Sicherheitsthermostat
- Fritteusenkdrbe mit einklappbaren Griffen

-
-
- B T H KorbmaB BxTxH Inh. P Preis (€
Nr. Artikelnr Produkt mm mm  mm mm Liter kw  Volt netto (brLrlo)
1. KE0201035 Einzelfritteuse 170 420 270 240x125x100 3 22 230 99,80 (11876)
2. KE0201050 CEinzelfritteuse 260 420 270 240x205x100 5 32 230 129,00 (15351)
3. KE0202035 Doppelfritteuse 360 420 270 240x125x100 2x3 2x2,2 230 192,00  (22848)
4. KE0202050 Doppelfritteuse 540 420 270 240x205x100 2x5 2x3,2 230 233,00 (277.27)

ROLLENGRILL

Rollen mit Antihaftbeschichtung

- zwei getrennt regelbare Heizzonen
inkl. Fettauffangschale
Temperatur stufenlos regelbar
besonders geeignet fiir Wiirstchen

X B T H P Preis (€)
Artikelnr. ~ Rollen  © W Vol netto (brutto)

KE0402011 " 550 475 175 1,1 230 820,00 (97580

stalgﬁg 367
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HENEQUIPMENT

WAFFELEISEN WAFFELREZEPT:

- Gehduse aus Edelstahl 1,5 Tassen Mehl

zwei Gusseisenplatten mit Keramikbeschichtung Zwei Eier )
Auslaufbereich fiir iiberlaufende Teigreste EIne_Tass? Milch

- stufenlose Temperatureinstellung zwei Essloffel Zucker

Uberhitzungsschutz zwei Essloffel Butter
ein Essloffel Backpulver

eine Prise Salz

Keramik-
beschichtung

verhindert
ankleben

WaffelgroBet

100 mm

i B T H G P Preis (€)
Arikelnr. o kg kw  Volt netto (brutto)

KE0301327 255 410 265 20 2,0 230 278,00 (33082

CREPE-BACKGERAT

- Gehduse aus rostfreiem Edelstahl

Durchmesser der Platte 400 mm

optimaler Crépe-Durchmesser 300 mm

glatte Gusseisenplatte mit Keramikbeschichtung

- spezielle Schublade mit gleichbleibender Temperatur zur Aufbewahrung
heiBer Teller oder fertiger Crépes

stufenlose Temperaturregelung

mit Sicherung gegen Uberhitzung

Eingebaute
Schublade
kann zur

Aufbewahrung
heiBer Teller
oder fertiger
Crépes dienen.

; B T H G P Preis (€)
Attikeln. mm mm mm ok kw Vot netto (brutto)
KE3101300 450 450 240 15 3,0 230 280,00 (33320

368 stalgast




SALAMANDER

- Gehduse aus Edelstahl
- Timer
- Abmessung der Backkammer: 455x260x160 mm (BXTxH) -

- Uberhitzungsschutz !
- Rost mit Griffen und Hohenregulierung (4 Positionen) l g

Chromstahl Griff £

B T H G P Preis (€)
Artikelnr. mm kg kw o Volt netto (brutto)
KE0401610 640 320 300 15 2,0 230 239,00 (284,41)

LIFT-SALAMANDER

Gehduse aus Edelstahl

stufenlos hohenverstellbares Heizelement
Uberhitzungsschutz

- herausnehmbare Fettauffangschale mit Gitterrost
zwei unabhéngig gesteuerte Heizel e

Chromstahl
Gitterrost

; B T H G P Preis (€)
Artikelnr. m mm mm kg kW Volt netto (brutto)

m
KE0501450 450 480 530 38 2,8 230 631,00 (750,89
KE0501600 600 480 530 48 4,0 400 774,00 (921,06)

ELEKTRO-GRIDDLEPLATTE

10 mm starke Stahlplatte

Gehause aus Edelstahl

Stahlplatte 2/3 glatt, 1/3 gerillt

Fettauffangschale

- stufenlose Temperatureinstellung von 50°C bis 300°C

gerillte

Bratflache

; B T H G P Preis () =
Artikelnr. Plate mm mm mm kg kW Volt netto (brutto)
KE0602640 2/3 glatt | 1/3 gerittl 640 440 175 34 3,6 230 254,00 (302.26)
KE0601640 glatt 640 440 175 34 36 230 226,00 (26894)
stalgast
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HENEQUIPMENT

KONTAKTGRILLS

- Grillplatten aus Gusseisen

- erhéltlich in der Ausfiihrung: beidseitig gerillt

caterina

- stufenlose Temperatureinstellung von 50°C bis 300°C

- Fettauffangschale

- erhéltlich mit einer auf 24 mm arretierbaren Héhenverstellung - CA001121 & CA002121

Abstandhalter

KONTAKTGRILL

; B T H P Preis (€)
Attikelnr. mm mm mm kW \Volt netto (brutto)
CA001111 300 390 195 1,8 230 240,00 (28560
CA001121 300 390 270 1,8 230 266,00 (316,54)

370

Beluiftung

PANINIGRILL
; B T P Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  mm kW Volt netto (brutto)
CA002111 390 390 195 2,2 230 295,00 (351,05
CA002121 390 390 270 2,2 230 318,00 (37842)

stalgast
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caterina

DOPPEL-KONTAKTGRILL

| B T
Artikelnr. — ©

CA003111 610 390

GRIDDLEPLATTE
Gehduse aus Edelstahl

Fettauffangschale

Mit eingebauter
Auffangschale
fiir Fett

Artikelnr. Grillflache

CA0111  glatt
CA0112  glatt/ gerillt
CA0122  gerillt

stalgast
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H

B
mm
605
605
605

P
mm kW
195 3,6 230

Volt

T

450
450
450

Abmessung Grillflache: 600x350 mm (BxT)
- 12mm starke StahIplatte
getrennt regelbare Heizfléchen
stufenlose Temperatureinstellung

H

175
175
175

Preis (€)

netto (brutto)

420,00

P

33
33
33

(499,80)

Volt
230
230
230

Gerillte

Bratflache

Preis (€)
netto (brutto)

503,00
529,00
554,00

(598,57)
(629,51)
(659,26)

CHENEQUIPMENT
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FRITTEUSEN

- Gehéduse aus Edelstahl

- herausnehmbarer Behlter fir Frittierfett

- Temperatureinstellung von 50°C bis 190°C

- Sicherheitsthermostat

- automatische Abschaltung nach Entfernung der
Heizelemente

- Fritteusenkdrbe mit einklappbaren Griffen

Temperatur
stufenlos regelbar

Sicherheitsschalter
am Heizelement

; B T H Inh. S P Preis (€
Artikelnr. Produkt mm mm mm Lliter kg/h kw Volt netto (br&r)to)
CA0213001 Einzelfritteuse 180 410 295 3 4 2,6 230 158,00 (188,02
CA0223301 Doppelfritteuse 365 410 295 2x3 8 2x2,6 230 286,00 (34034)
FRITTEUSE

- Korpus aus Edelstahl

- gepresster Behilter

- Temperatureinstellung von 60 °C bis 190 °C

- Sicherheitsthermostat

- verstarkter Griff und verstarkte Korbhalterung

- inkl. Korb und Deckel

- Heizelement und Bedienfeld hochklappbar mit Einrastfunktion
- leichtzu reinigen

- mitKaltzone

- lasergraviertes Bedienfeld

Ni. Artikelnr. Produkt mBm me mHm IthEr. kgs/h kcv Volt nelt’lroezgn(go)

1. CA0115032 Einzelfritteuse 282 455 290 5 6 32 230 360,00 (42840
2. CA0118132 Einzelfritteuse mit Ablasshahn 282 536 380 8 8 32 230 480,00 (571,20
3. CA0125064 Doppelfritteuse 563 455 290 2x5 12 2x3,2 230 640,00 (761,60)
4. CA0128064 Doppelfritteuse mit Ablasshahn 563 536 380 2x8 16 ~ 2x3,2 230 650,00 (773,50
5. CA0135058 Doppelfritteuse 473 455 290 3+5 10 2,6/32 230 570,00 (67830

stalgast
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FISCHFRITTEUSEN

- besonders fiir Fisch geeignet

- Korpus aus Edelstahl

- Temperatureinstellung von 60 °C bis 190 °C
- Sicherheitsthermostat

- =
- -
| B T H Inh P Preis (€)
N Artikelnr. Produkt mm mm mm Lier kw Volt netto (brutto)
1. CA0215001F Fischfritteuse GN 2/4 172 626 296 45 3.2 230 261,00 (310,59

2. CA0211113F Fischfritteuse GN 1/1 mit Ablasshahn 325 626 361 11 6,0 400 440,00  (523,60)

CREPE-GERAT

- Gehduse aus Edelstahl

- Temperaturbereich der Heizplatte: 50 - 300 ° C
- stufenlose Temperatureinstellung

- Platte aus Gusseisen

- Hinweis: Reinigung nach jedem Gebrauch!

Eigene Fertigung

i g B T H P Preis (€)
Nr. - Artikelnr Produkt mm  mm  mm mm kW \Volt netto (brutto)
1. CA0400  Crépe-Gerdt mit Platte aus Gusseisen 400 - - 151 3 230 355,00 (422,49
2. CA2404180 Holz-Teigverteiler rund - 180 180 - - - 11,60 (13,80)
stalgast
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WAFFELEISEN

Briisseler Platte aus Gusseisen

Gehduse aus Edelstahl

stufenlose Temperaturregelung

- CA0701 mit antihaftbeschichteter Platte erhaltlich

178 mm
HOoooooo
WaffelgroRe £ 00O0OoOO
g 10
I o |
q B T H P Preis (€
Artikelnr. mm mm mm kW VoIt nenffﬁ,ﬁgo)

CA0700 275 420 275 19 230 381,00 (45339)
CA0701 275 420 275 19 230 473,00 (562,87)

BAINS-MARIE

Uberhitzungsschutz

Artikel KE3201150 und KE3202150 passend fiir Gastronormbehalter
GN 1/1 (150 mm)

Artikel KE3203200 passend fiir Gastronormbehélter GN 1/1 (200 mm)
Lieferung ohne Gastronormbehalter

mit Ablasshahn

verfiigbar

i B T H T P Preis (€
Artikelnr. Produkt mm  mm mm  °C kw Vot netto (br(utiu)
KE3201150 Bain-Marie GN 1/1 (150 mm) 570 340 242 0+85 12 230 111,00 (132,09

KE3202150 Bain-Marie mit Ablasshahn GN 1/1 (150 mm) 590 340 242 0+85 1,2 230 131,00 (155389)
KE3203200 Bain-Marie mit Ablasshahn GN 1/1 (200 mm) 590 340 280 0+85 1,2 230 147,00 (174,93)

BAINS-MARIE

- Gehéuse aus Edelstahl

- Uberhitzungsschutz

Artikel CA08201 passend fiir Gastronormbehalter GN 1/1 (200 mm)
Artikel CA08150 und CA08151 passend fiir Gastronormbehalter

GN 1/1 (150 mm)

- Lieferung ohne Gastronormbehilter

Auch mit

Ablasshahn
erhéltlich

) B T H T P Preis (€
Artikelnr. Produkt mm  mm  mm °C kw  Volt netto (brEJt)to)
CA08150 Bain-Marie GN 1/1 (150 mm) 570 340 242 0+85 08 230 136,00 (161,84

CAO8151 Bain-Marie mit Ablasshan GN 1/1 (150 mm) 500 340 242 085 08 230 168,00 (199,92
CA08201 Bain-Marie mit Ablasshahn GN 1/1 (200 mm) 590 340 280 0+85 08 230 181,00 (1539 WD

stalgast
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CHENEQUIPMENT

ROLLER GRILL KONTAKTGRILLS

- beidseitig gerillte Gusseisenplatten
- Thermostat einstellbar bis 300°C
- Fettauffangschale
- hitzebestandiger Griff
- inklusive Reiningungsbirste

KONTAKTGRILL
- Abmessungen der Grilflache: 260 x 240 mm (BxT)

B T H G P Preis (€)
Artikelnr. kg kw o Volt netto (brutto)

KE0701330 330 385 220 18 2 230 692,00 (823,48

KONTAKTGRILL
- Abmessungen der Grilflache: 360 x 240 mm (BxT)

B T H G [ Preis (€)
Artikelnr. kg kw  Volt netto (brutto)

KE0702430 430 385 220 22,5 3,0 230 890,00 (1059,10)

KONTAKTGRILL
- Abmessungen der Grilflache: 535 x 240 mm (BxT)

B T H G P Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  mm kg kw  Volt netto (brutto)

KE0703600 600 385 220 33,5 4,0 400 1111,00 (1322,09
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FRITTEUSEN

- Kaltzonensystem

- prazise Temperaturkontrolle

- Sicherheitsthermostat

- Fritteusenkdrbe und Deckel mit hitzebestandigen Griffen

FRITTEUSEN MIT EINEM BECKEN

- B T H Inh. G P Preis (€
Artikelnr. Produkt mm mm mm Lliter kg kw Volt netto (brfn‘zo)
KE0801050 Fritteuse 190 425 320 5 5 32 230 290,00 (345,10
KE0801360 Fritteuse 265 450 360 8 8 3,6 230 574,00  (683,06)

KE0811012 Fritteuse mit Ablasshahn 350 470 350 12 10 6,4 400 698,00  (830,62)

FRITTEUSEN MIT ZWEI BECKEN

i B T H Inh. G P Preis (€)
Attikelnr. Produkt mm mm mm Lliter kg kw Volt netto (brutto)
KE0802032 Doppel-Fritteuse 390 425 320 2x5 10 2x3,2 230 588,00 (699,72)

KE0802360 Doppel-Fritteuse mit Ablasshahn 590 450 370 2x8 15 2x3,6 230 1061,00 (1262,59
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HOT DOG GRILL

- antihaft WalzenheiBrollen

- Modell KE0903011 mit 2 separaten Heizzonen
- Rollenldnge 40 cm

p B T H G
Nr.  Artikelnr. Rollen  *

mm mm
1. KE0901005 5 545 320 240 125
2. KE0902007 7 545 320 240 14,0
3. KE0903011 n 545 460 240 20,0

kw Volt
06 230
09 230
1.4 230

Preis (€)
netto (brutto)

900,00
1133,00
1374,00

BROTCHENWARMER

(1071,00)
(1348,27)
(1635,06)

HOT DOG GERAT

- 3Heizelemente fiir Brotchen

- runder Glaszylinder fiir Wiirstchen

- zweigeteilter Innenkorb fiir bis zu 40 Wiirstchen
- einfach zureinigen

Artikelnr. om ol
KE1001650 440 300 400 9

- derBrotchenwérmer kann unter anderen Roller Grill Gerdten eingesetzt werden

- KammergroBe GN 2/3 (100mm)
- Temperaturkontrolle

- herausnehmbare Auffangschale
- spiilmaschinenfester GN Behalter

i B T H G P
Artikelnr. mm mm mm kg kW Volt

KE1101023 545 460 220 17 0,7 230

stalgast
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(694,96)

Preis (€)

netto (brutto)

674,00

(802,06)
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KUCHENEQUIPMENT J:-::f«.n >

ELEKTRO-GRIDDLEPLATTE

- 10 mm starke Stahlplatte

- schnelle Aufwérmphase

- Sicherheitsthermostat

- Betriebs- und Temperaturkontrollleuchte
- herausnehmbarer Spritzschutz mit integrierter Fettauffangschale
- Gehduse aus Edelstahl

- Abmessungen der Grillfldche: 600 x 400 mm (BxT)

i o B T H G P Preis (€
Artikelnr. Ausfiihrung mm mm  mm kg kw  Volt neno(brfjtlo)

KE1501060 zwei Heizzonen 620 450 190 29 6,0 400 852,00 (1013,88)

GAS-GRIDDLEPLATTE
- 10 mm starke Stahlplatte
- schnelle Aufwérmphase
- Stabbrenner
- Sicherheitsthermostat
- herausnehmbare Spritzschutz mit integrierter Fettauffangschale
- Gehéuse aus Edelstahl
- inklusive Gasdiisen fiir Erdgas (G20) und Propan Butan (G30)
- AbmessungenderGriIIﬂéche
KE1502032 - 400 x 400 mm (BxT)
- KE1502064 - 600 x 400 mm (BxT)

B T H G P

mm mm mm kg KW

Preis (€)
netto (brutto)
1. KE1502032  eine Heizzone 420 450 190 17 3,2 G20/G30 687,00 (817,53
2. KE1502064 zwei Heizzonen 620 450 190 27 6,4 G20/G30 949,00 (112931)

Nr.  Artikelnr. Ausfiithrung Gas
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WAFFELEISEN

- Themperatureinstellung bis 300°C
- zwei Gusseisenplatten
- herausnehmbare Auffangschale
- verstellbare FiiBe
- Waffelmuster:
Briissel - 3x5 Quadrate
Liittich - 4x6 Quadrate

CHENEQUIPMENT

WAFFELREZEPT

1,5 Tassen Mehl

zwei Eier

eine Tasse Milch

zwei Essloffel Zucker
zwei Essloffel Butter
ein Essloffel Backpulver
eine Prise Salz

WaffelgroBe
Modell Brissel
+KE1201184”

100 mm

e
184 mm

WaffelgroBe
Modell Littich
,KE1202150"

95 mm

150 mm

: B T H G P Preis (€)

Nr. Artikelnr.  Waffelform mm mm mm kg kw  Volt netto (brutto)
1. KE1201184  Brissel 305 440 230 19 1,6 230 927,00 (1103,13)
2. KE1202150 Lutich 305 440 230 19 1,6 230 927,00 (1103,13)
ELEKTRO-CREPESGERAT
- emaillierte Gusseisenplatte
- Temperatureinstellung bis 280°C
- Spiral-Heizelement
- inklusive Holz-Teigverteiler

| g H G P Preis (€)
Artikelnr. mm  mm kg kW  Volt netto (brutto)
KE1301400 400 190 14,0 3,6 230 509,00 (60571)
GAS-CREPESGERAT
- emaillierte Gusseisenplatte
- Gas-Regler und Druckminderer
- achtarmigen Brenner (sternformig)
- inklusive Holz-Teigverteiler

| H G P Preis (€)
Artikelnr. mm  mm kg KW u netto (brutto)
KE1401400 400 160 17,5 3,6 Gas 538,00  (640.22)

stalgast
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HENEQUIPMENT

SALAMANDER
- Infrarot-Quarz-Heizelemente
- 15 Minuten Timer mit einer Verriegelungsposition fiir den Dauereinsatz
- abnehmbare Griffe
- Erreichung der Maximaltemperatur unter 30 Sekunden
- abnehmbare Riickseite zur einfachen Reinigung
- KE1601001 - 4 Heizelemente
- KE1601002 - 6 Heizelemente
- Abmessungen der Backkammer:

350 x 240 mm (BxT)

; - B T H M G P Preis (€)
Nr. Artikelnr.  Ausfihrung = o Toasth kg kW Volt netto (brutto)

1. KE1601001  eine Ebene 450 285 305 150 10 2,0 230 345,00 (41055
2. KE1601002 zweiEbenen 450 285 420 300 12 32 230 51500 (612,85

SALAMANDER

Infrarot-Quarz-Heizelemente

15 Minuten Timer mit einer Verriegelungsposition fiir den Dauereinsatz
- abnehmbare Griffe

- Erreichung der Maximaltemperatur unter 30 Sekunden

- abnehmbare Riickseite zur einfachen Reinigung

- sechs Heizelemente

- Abmessungen der Backkammer: 520x320 mm (BxT)

q o B T H M G P Preis (€)
Artikelnr. Description 0 om Toasth kg kw  Volt netto (brutto)

KE1602001  eine Ebene 640 380 330 200 15 2,7 230 915,00 (108885

KONVEKTOMAT

- Umluft

- Temperatureinstellung von 0°Cbis 300°C

- 120 Minuten Timer

- Funktionen: Aufwarmen/Auftauen, Grillen, Backen sowie
ein Quarz-Grill zum Uberbacken

- Abmessungen der Backkammer: 470x370x 350 mm (BxTxH)

- Innenbeleuchtung

- A4Einschiibe

inklusive 4 Grillroste (450x340 mm)

Artikelnr. B T H T G P Preis (€)
© omm mm mm  °C kg kw \Volt netto (brutto)
KE1701423 595 610 590 0-300 36 3,0 230 1382,00 (1644,58)
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KUCHENEQUIPMENT

TOASTER
- Kapazitat:
Modell KE1801004 - 4 Toasts
Modell KE1801006 - 6 Toasts
- Timer
- automatischer Ausschalter

\
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f B T H P Preis (€ " o

Nr. Artikelnr. mm mm mm kW Volt netto(brfnzo) \ . 7

1. KE1801004 300 225 215 1,8 230 147,00 (17493) oy

2. KE1801006 430 225 215 2,5 230 188,00 (22372

SALAMANDER

Gehaiise aus Edelstahl
Keramikheizelemente

- Timer

Kriimelschublade

Sandwichhalter separat erhéltlich
Abmessungen der Backkammer:
KE1901020 - 370x245x75 mm (BxTxH)
KE1902030 - 2 360x210x85 mm (BXTxH)
Anzahl der Heizelemente:
KE779130 - 4 Heizelemente
KE1902030 - 6 Heizelemente

i B T H P Preis (€ “R
Nr. - Attikelnr. Produkt mm mm mm kW Volt netto (brEJrzo) ’
1. KE1901020 Salamander 460 300 305 2,0 230 247,00 (293,93) P
2. KE1902030 Salamander, doppelt 460 300 440 3,0 230 314,00 (373,66)

3. KE1999001 Sandwichhalter 340 95 - - - 7.28 (8,66)

stalgast 381
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KUCHENEQUIPMENT (n:;ln‘:‘n

KONVEKTOMAT
- Timerbis 120 min.
Sehr schnelle Aufheizzeit - in ca. 7 min auf 250°C
- Funktionen zu Modell KE2002340: Aufwirmen/Auftauen, Grillen, Backen sowie ein Quarz-Grill zum Uberbacken
- Abmessungen der Backkammern:
KE2001260 - 320x325x365 mm (BxTxH)
KE2001340 - 415x350%265 mm (BxTxH)
KE2002340 - 415x350x265 mm (BXTxH)

"®.®

(3]

5 B T H T G P Preis (€)
Nt Adikelnr. — © o Lt kg kw  Volt netto (brutto)

1. KE2001260 460 550 355 max250 20 1,5 230 890,00 (1059,10)
2. KE2001340 550 550 355 max250 21 2,4 230 1046,00 (244,74
3. KE2002340 550 550 355 max250 22 2,6 230 1184,00 (140896

stalgast
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KUCHENEQUIPMENT

LIFT-SALAMANDER

- hdhenverstellbares Heizelement

- zwei unabhdngig steuerbare Heizelemente

- herausnehmbare Fettauffangschale mit Gitterrost

- mitInfrarot-Quarzréhren zum schnellen Grillen und Uberbacken

Infrarot-
Quarzréhren

" B T H G P Preis (€)
Artikelnr. — ® kg kw  Volt netto (brutto)

KE2301028 600 510 550 44 3,0 230 2354,00 (2801,26)

GAS-HOCKERKOCHER

massive Topfhalterung aus Gusseisen

herausnehmbarer Brenner

Brennerdeckel und Edelstahlwanne abnehmbar

- Sicherheitsthermostat, Ziindung mittels Ziindflamme
Gas-Regler

inklusive Gasdiisen fiir Erdgas (G20) und Propan Butan (GSO)
fiir den Einsatz von Pfannen, Topfen und Woks

(nichtim Lieferumfang enthalten)

B T H G P Preis (€)
Attikeln. mm  mm mm kg kW Gas netto (brutto)
KE2401140 600 630 425 30 14 G20/G30 916,00 (1090,04)

stalgast
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ELEKTRO-GYROSGRILL

- herausnehmbares Gitterrost und Tropfschale
- Heizelemente mit unabhangiger Regulierung auf halbe oder volle Leistung
- KE2501036 - 3 Heizelemente

- KE2501058 - 4 Heizelemente

- gleichméBige Warmeverteilung

- inklusive Gyros-Schaufel aus Aluminium

- optionales Zubehdr: SpieB, Warmestrahler, Panorama-Glastiiren,
- Messerhalter

i ; B T H G P Preis (€
Nr. Artikelnr. Ausfuhrung mm mm mm kg kw Volt netto (brfjrlo)

1. KE2501036 Kapazitdt 15 kg 580 660 695 27 3,6 230 1459,00  (1736,21)
2. KE2501058 Kapazitdt 25 kg 580 660 870 31 58 400 1579,00  (1879,01)

GAS-GYROSGRILL

- herausnehmbares Gitterrost und Tropfschale

- Sicherheitsthermostat

- KE2502070 - 2 Heizelemente

- KE2502105 - 3 Heizelemente

- inklusive Gasdiisen fiir Erdgas (G20) und Propan Butan
- gleichméBige Warmeverteilung

- optionales Zubehdr: SpieB, Warmestrahler,

- Panorama-Glastiiren, Messerhalter

i i B T H G P Preis (€ )
Nr.  Artikelnr. Ausfiihrung e I u netto (brutto) 9

1. KE2502070 Kapazitdt 15 kg 580 660 645 27 7,0 gaz 1579,00 (1879,01)
2. KE2502105 Kapazitdt 25 kg 580 660 870 31 10,5 gaz 1724,00 (2051,56)
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KUCHENEQUIPMENT

ELEKTRISCHES GYROS-/DONERMESSER

- Schnittstarke 0,5-8 mm
- Messer: @100 mm

inkl. Messer @

100 mm und
Messerschleifer

- B T H D G P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm  UpM kg kw  Volt netto (brutto)

KE2503001 125 170 190 2200 0,8 0,08 230 205,00 (24395

ELEKTRISCHES GYROS-/DONERMESSER
- mit rutschfestem Griff

- Schnittstarke 0,5-8 mm

Messer: @ 100 mm

nicht spiilmaschinengeeignet

inkl. Ersatzmesser und Schérfer

i B T H D G P Preis (€)
Aikelnt. S M kg kW Vot netto (brutto)

KE2503002 125 170 190 2200 08 0,08 230 194,00  (230.86)

REISKOCHER

einfach zu reinigender Innentopf antihaftbeschichtet, hitzebesténdig
Gehduse aus Edelstahl
inklusive Reisloffel, Riihrloffel und zwei Messbechern

mit Warmhaltefunktion

- Kontrolleuchten

- praktische MaBangaben im Innentopf

- fiir die Zubereitung von bis zu 6 kg gekochtem Reis

inklusive
Reisloffel,

Ruhrloffel
und zwei
Messbechern

- B T H Inh. G P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm Lltr kg kw Vol netto (brutto)
KE2801006 470 420 350 6 10,2 1,95 230 214,00 (254,66)

stalgast
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HENEQUIPMENT

HEIBE THEKE

- LED-Beleuchtung

- vierseitig verglast

- Glasschiebetiir hinten

- inklusive zwei Einlegebdden

- herausnehmbarer Wasserbehélter

| B T H Inh T P Preis (€)
Arikelnr. —— © L e o KW Volt netto (brutto)

KE2701120 678 568 670 120 +30/+90 1,10 230 859,00 (1022.21)
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. SOUS-VIDE GERATE

- geeignet zum schonenden Garen von vakuumverpackten Produkten und zur Erhaltung und
Intensivierung von Aromen, Geschmack und Vitaminen

L - die besonders schonende Garmethode reduziert den Garverlust und verlangert die Haltbarkeit
der Lebensmittel

- besonders geeignet fiir kleine und mittlere Restaurantbetriebe, Hotels und Cateringbetriebe

SOUS-VIDE-GERAT ZUM EINHANGEN IN EIN WASSERBAD

zum Einhéngen in das Wasserbad

prazise Temperatursteuerung

- garantierte Temperaturstabilitdt des Wasserbads auf 0,2°C genau
extra groes Display

Umwalzpumpe fiir gleichméaBige Wassertemperatur

fiir Behélter mit bis zu 30 L Inhalt

- Heizelement: 1,2 kW

mit

héhenverstellbarer
Halterung

. B T H G P Preis (€)
Attikelnr. kg kW Volt netto (brutto)

m m
NT0102012 100 161 335 1,8 1,2 230 203,00 (241,57

SOUS-VIDE-GERAT

zum Einhdngen in das Wasserbad

prézise Temperatursteuerung

garantierte Temperaturstabilitdt des Wasserbads auf 0,2°C genau
- Umwélzpumpe fiir gleichmaBige Wassertemperatur

- Heizelement: 1,4kW

[Cree
FFFrr ® :é
: e
p B T H Inh. G P Preis (€
Artikelnr. Produkt mm mm mm Lt kg kw Volt neno(brfjt)to) rr.[r[- f‘
NT0101325 Sous-Vide-Gerat 145 115 325 - 19 15 230 302,00 (35938)
GNO0811200 GN 1/1 Behdlter aus Polycarbonat 530 325 200 26 - - - 19,30 (297
GNO0812200 GN 1/1 Behdlter aus Polycarbonat 325 265 200 115 - - - 9,60 (11,42)
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SOUS-VIDE GERAT GN 1/1

- Temperaturgenauigkeit 0,1°C
- Temperatureinstellung in 0,1°C Schritten mdglich
- integrierte Pumpe fiir gleichméBige Zirkulation

- Warnung bei niedrigem Wasserstand

- elektronisches Bedienfeld
- groBer Behélter fiir den Einsatz in allen professionellen Kiichen

Einsatz der

Portionshalterung

; B
Artikelnr. m

NT0103020 568

T H
mm
429

UNIVERSALZANGE

- mit Silikonbeschichtung um die

mm
277

Vakuumbeutel nicht zu beschédigen

; L
Artikelnr. — ©

KK1812230 230
KK1812300 300
KK1812400 400

388

&

Preis (€)

netto (brutto)

6,56
7,07
8,10

(7,81)
(8.41)
(9.64)

5-99

Preis (€)
Volt netto (brutto)
230 751,00  (893,69)

ISOLATIONSKUGELN FUR SOUS-VIDE BADER
reduziert dem Warmeverlust um bis zu 90%

- reduziert die Verdunstung

- verringert Temperaturschwankungen

energiesparend

; VPE
Artikelnr. oot

NT0399100 100

PORTIONSHALTERUNG

- geeignet fiir GN 1/1 Behélter
- aus Edelstahl

- 6-fache Einteilung fiir bis zu 12 Portionen

Preis (€)

Artikelnr.
NT0199005

netto (brutto)

22,40

(26,66)

netto (brutto)
(63,07)

stalgast

Die Gastronomie-Experten




KUCHENEQUIPMENT

MIKROWELLE 0 GARRAUN
- manuelle Steuerung J) ([251]
- 5Leistungsstufen
- Auftaufunktion

270 mm Drehteller

Gehéuse und Garraum aus Edelstahl
- Kapazitat 25 Liter

- 30 Minuten Timer

Beckenma@: 340x345x230 mm

; B T H P Preis (€)
Attikelnr. mm mm  mm W Volt netto (brutto)
KE3001900 483 420 281 900 230 192,00  (22848)

Drehteller Bedienelement

o
@

stalgast 389




MIKROWELLE T
elektronische Steuerung 1009 [25@

- drei Leistungsstufen

- 20 Programmspeicher (je drei Schritte)

- 100 Minuten Timer

- Auftaufunktion

- passend fiir GN 1/2 (150 mm)

- Gehduse aus Edelstahl

- Kapazitat 25 Liter

- 30 Minuten Timer

- Abmessungen des Garraums: 335x364x212 mm (BxTxH)

p B T H P Preis (¢
Attikelnr. mm mm mm W \Volt netto (brfn‘zo)
KE3002100 520 442 312 1000 230 401,00 (477,19

MIKROWELLE GARRAUM
elektronische Steuerung 1809 [30@

- drei Leistungsstufen

- 10 Programmspeicher (je drei Schritte)

- Kindersicherung

- Kapazitat 30 Liter

- Abmessungen des Garraums: 374x378x224 mm (BxTxH)

i B T H P Preis (€)
Artikelnr. W Vol netto (brutto)

KE3003180 490 637 405 1800 230 864,00 (1028,16)

390 stalgast




KUCHENEQUIPMENT

PROFESSIONELLE MIKROWELLEN

SERIE MEDIUM DUTY

- mit 1050 Watt geeignet zum Erhitzen und Auftauen von Lebensmitteln
| - geeignet fiir kleine und mittlere Betriebe

SAMSUNG MIKROWELLE 1050 WATT

Modell KE3004105 mit manueller Steuerung

und 5 Leistungsstufen

- Modell KE3006105 mit digitaler Steuerung

und 4 Leistungsstufen

hochwertiges Magnetron zum gleichmagigen Erhitzen
Modell KE3006105 mit 30 frei konfigurierbaren
Programmen

- leichtzu reinigen

Kapazitat 26 Liter

Abmessungen des Garraums: 336 x 349 x 225 mm (BxTxH)

shEgung

o

p . B T H P Preis (€
N Attikelnr. Ausfiihrung mm mm mm W \Volt neno(bvtt{o)

1. KE3004105 manuelle Steuerung 517 412 297 1050 230 502,00 (597,38
2. KE3006105 digitale Steuerung 517 412 297 1050 230 557,00  (662.,83)

schnelles

ohne Drehteller - und einfaches
- Erhitzen

stalgast 391




PROFESSIONELLE MIKROWELLEN

SERIE HEAVY DUTY

- mit 1500 Watt geeignet zum Erhitzen und Auftauen von Lebensmitteln
- geeignet fir alle Restaurants, Hotels und Cateringbetriebe

i

SAMSUNG MIKROWELLE | -

- digitale Steuerung mit 30 Programmspeichern, | m 000 o::o 9.0 0099 l\\
+ 20-Sekunden-Taste : T

- fiinf Leistungsstufen (185 W, 370 W, 925 W, i [26@
1295 W, 1500 W)

- zwei Auftaufunktionen

- zwei Wellenfilter, 5-fache Tiirsicherung

- Gehduse und Garraum aus Edelstahl

- Deckenverkleidung spiilmaschinengeeignet

- Abmessungen des Garraums:
370x370x190 mm (BxTxH)

- Kapazitdt 26 Liter

- Gewicht: 34kg

geeignet fiir N 2/3

SAMSUNE:

geeignet fur GN dliid et

2/3 Behalter Ergebnisse durch

2 Magnetrone

Kurzwahltasten
far Programme

leicht zu reinigen

Atikelnr. Ausfithrung B T H P vk n eifgﬁr(u?o)

mm  mm mm W
KE3007150 digitale Steuerung 464 597 368 1500 230 1085,00 (1291,15)

392 stalgast




PROFESSIONELLE MIKROWELLEN
SERIE SUPER HEAVY DUTY

- mit 1850 Watt geeignet zum Erhitzen und Auftauen von Lebensmitteln
- geeignet fir alle Restaurants, Hotels und Cateringbetriebe

SAMSUNG MIKROWELLE

digitale Steuerung mit 30 Programmspeichern,
+ 20-Sekunden-Taste

fiinf Leistungsstufen (185 W, 370 W, 925 W,
1295 W, 1850 W)

mit zwei leistungsstarken Magnetronen fiir
gleichmaBige Ergebnisse

zwei Auftaufunktionen

zwei Wellenfilter, 5-fache Tiirsicherung
Gehéuse und Garraum aus Edelstahl
Deckenverkleidung spiilmaschinengeeignet
Abmessungen des Garraums:

370x370x190 mm (BxTxH)

Kapazitdt 26 Liter

Gewicht: 34kg

geeignet fiir GN 2/3

geeignet fir GN
2/3 Behalter

o I )

w "U".u

™

gleichméaBige
Ergebnisse durch

2 Magnetrone

leicht zu reinigen

B T H

mm  mm

Artikelnr. Ausfithrung

stalgast

W Volt
KE3008185 digitale Steuerung 464 597 368 1850 230 1233,00

mm

schnelles und
einfaches
Erhitzen

P Preis (€)
netto (brutto)
(1467,27)

‘GARRAUM

[261],

1850

393




KUCHENEQUIPMENT

INDUKTIONSKOCHFELDER

- geeignet fir kleine und mittlere Gastronomiebetriebe oder als Erganzungsgerat
Induktionskochfelder senken den Stromverbrauch gegeniiber herkmmlichen w
Elektrokochfeldern um ca. 45%

Gehéuse aus Edelstahl

stoBfestes Glaskeramik-Kochfeld

automatische Topferkennung und Anpassung der Heizfldche (2 Zonen)

mit @ 120 - 320 mm Bodendurchmesser verwendbar

F Glaskeramik-
effizientes N t Kochfeld

Beluftungssystem einfach zu

reinigen

304 stalgast

Die Gar




- KUCHENEQUIPMENT

| Touch-Bedeinelement mit Timer

h-Bedienfeld mit Timer
mit bis zu 20 Leistungsstufen
Timer von 1-479 Minuten einstellbar
drei Schnellwahltasten fiir Leistung oder Temperatur:
Leistung: Stufen 1/10/20
Edelstahlgehduse Temperatur: 50°C/140°C/240°C
Temperatureinstellung von 50°Cbis 240°C mdglich

X B T H P Preis (€)
Artikelnr. W Vot netto (brutto)

KE2901035 325 425 100 3,5 230 226,00 (26894

- Die Kochfelder konnen mit jedem induktionsgeeigneten Kochgeschirr verwendet werden:

g ) & = ey

emaillierte Kochtdpfe Teekessel Gusseiserne Topfe & Kochgeschirr mit Kochgeschirr aus Bréter
Pfannen Keramikbeschichtung Edelstahl

Uberstand schiitzt

spulmaschinenfester
den Stromanschluss

Fettfilter

stalgast




KUCHENEQUIPMENT e

100% MAD
: IR%N(>>

your professional cooking

stalgast

STALGAST
KOMDAMPFER
MADE BY PIRON

Wir wissen, wie wichtig es ist einen Ofen zu haben, der genau

lhren Bediirfnissen entspricht.
Easy Contr0| Basierend auf extremer Benutzerfreundlichkeit und maximaler
Sofortige Kontrolle durch einfache Bedienung Ergebnisse, erhalten Sie eine hervorragende Benutzererfahrung.

Die manuelle Steuerung ermoglicht dem Koch die
Funktionen des Ofens einfach und intuitiv zu verwenden

Konvektions- und Dampfgaren Doppel-Glastiir aus gehartetem Glas
Universaleinschubregister fiir Bickernorm Garraum aus besonders
EN 600x400 mm und Gastronorm GN 1/1 widerstandsfahigem Edelstahl AISI304

as
D W ©

3 ems:cellbare Geschwindigkeiten @ Elektromechanische Steuerung
des Lufters

stalgast




WADE IN ITALY KUCHENEQUIPMENT

PICN

your professional cooking

® © - ®

DAMPF LUFTERGESCHWINDIGKEIT TIMER TEMPERATUR
Regulierung der prozentualen Drei verschiedene Einstellung der Garzeit Einstellung der Temperatur
Luftfeuchtigkeit Geschwindigkeitseinstellungen im Garraum
Plus Modell

| & |

DAMPF LUFTERGESCHWINDIGKEIT TIMER TEMPERATUR
Regulierung der prozentualen Drei verschiedene Einstellung der Garzeit Einstellung der Temperatur
Luftfeuchtigkeit Geschwindigkeitseinstellungen im Garraum
DAMPFABLASS KERNTEMPERATURFUHLER
Regulierung des Dampfablasses Einstellung der gewtinschten
tiber drei Positionen wahlbar Kerntemperatur
stalgast

397




UCHENEQUIPMENT

Standard Modell

Artikelnr.

Einschiibe

Kompatible BlechgroBen
AuBenmaBe in mm (BxTxH)
Abstand zwischen den Einschiiben
Leistung (kW)

Anschlusswert

Gewicht (kg)

Anzahl Gerichte

Preis (€) - netto (brutto)

Plus Modell

Artikelnr.

Einschiibe

Kompatible BlechgroBen
AuBenmaBe in mm (BxTxH)
Abstand zwischen den Einschiiben
Leistung (kW)

Anschlusswert

Gewicht (kg)

Anzahl Gerichte

Preis (€) - netto (brutto)

398

KE2010004

4
EN 600x400/GN 1/1

760x720x560
75
6.3

400V 3N~/ 230V 1IN~
55
40-80

2849,00 (3390,31)

KE2020004

4
EN 600x400/ GN 1/1
780x850x620
75
7.8
400V 3N~/ 230V 1N~
90
40-80

3859,00 (4592,21)

KE2010006

6
EN 600x400/ GN 1/1

780x850x810
80
9.2

400V 3N~/ 230V 1N~
110
60-110

3590,00 (4272,10)

KE2020006
6
EN 600x400 / GN 1/1
780x850x810
80
10,5
400V 3N~/ 230V 1IN~
110
60-110

4390,00 (5224,10)

ADE IN ITALY

100% MAD
: IR%N(>>

your professional cooking

KE2010010

10
EN 600x400 / GN 1/1
780x850x1180

80
13,8

400V 3N~
125

90-150

4449,00 (5294,31)

KE2020010

10
EN 600x400/ GN 1/1
780x850x1180

80
15,7

400V 3N~
125

90-150

5449,00 (6484,31)

stalgast



WADE IN ALY CHENEQUIPMENT

PICN

your professional cooking

Technische Details

Standard Plus Standard Plus
Hertz 50/60 Hz Voreingestellte Rezepte
Temperatur 30 - 260°C Vorheizungsfunktion
Tiiranschlag links Reversierende Liifter .
Festwasseranschluss . Sator Steam - .
Luftergeschwindigkeiten 3 Luftfeuchtigkeitsregulierung .
Kerntemperaturfiihler - 1-Punkt Injektion von Luftfeucjtigkeit
Steuerung manual Optimal Climatic - .
Garphasen - Automatische Reinigungsfunktion

Einstellbare Rezepte

Zubehor

KOMBIDAMPFER
INSTALLATIONS KIT

ROLLENSATZ FUR KOMBIDAMPFER
UNTERGESTELLE

VERBINDUNGSSET FUR
STAPELBARE KOMBIDAMPFER

=y
<y
& o -
/e
Fotere o
i Preis (€ i Preis (¢ i Preis (€
Artikelnr. netto (brfn:o) Artikelnr. netto (br:ﬂlo) Artikelnr. netto (bn(Jr)to)
KE2099010 189,00 (22491) KE2099020 139,00  (16541) KE2099030 199,00 (236,81)

REINIGUNGSBRAUSE
FUR KOMBIDAMPFER

i Preis (¢
Attikelnr. netto (brfﬂzo)
KE2099040 136,00 (161,84)

GARSCHRANK MIT 8 EINSCHUBEN  GARSCHRANK MIT 12 EINSCHUBEN
- kompatibel zu KE2010006, KE2020004,

KE2020006

d i

i Preis (€)
Attikeln. netto (brutto)

KE2099060 1489,00 (1771,91)

stalgast

stronomie-Experten

UNTERGESTELL FUR STALGAST
KOMBIDAMPFER
- kompatibel zu KE2010006,

KE2020004, KE2020006
L L}
" Preis (€)
Artikelnr. nenroe(lgrhrlo)
KE2099051 724,00 (861,56)

- kompatibel zu KE2010010, KE2020010

u 0
Artikelnr. Preis (€)

netto (brutto)
KE2099061 1369,00 (1629,11)

UNTERGESTELL FUR STALGAST
KOMBIDAMPFER
- kompatibel zu KE2010010, KE2020010

A Preis (€
Artikelnr. netto (brgnzo)
KE2099050 869,00 (1034,11)

KONDENSATIONSHAUBE
FUR KOMBIDAMPFER
- (nicht geeignet fiir KE2010004)

; Preis (€)
Attikeln. netto (brutto)

KE2099070 1879,00 (2236,01)

399




Prasentation zu erhalten, ist die richti
Eine zuverlassige Kiihlung ist somit ei
Erfolg in der Gastronomie, Hotellerie
Betrieben.

Kuhl- und Tiefkiihlschranke...........ccccosmeeeeeenes 409-415
Kahl- und Tiefkihltische, Saladetten,
Pizzatische 416-420




KUHLTECHNIK
KUHLVITRINE PAN4

h LED
mit Innenbeleuchtung
- mit Umluftkiihlung

vierseitig verglast , e

automatische Abtauung  ———p
mit drei verstellbaren I

Einlegebdden >
Tauwasserschale

(2]

; B T H Inh. T P Preis (€)
Nr. Artikelnr. Farbe mm mm mm Liter °C kw Volt netto (brutto)

1. KT0201078 [ | 428 38 960 78 0/+12 0,16 230 534,00  (63546)
2. KT0202078 428 386 960 78 0/+12 0,16 230 533,00 (63427)
3. KT0203078 428 386 960 78 0/+12 0,16 230 576,00 (68544

KUHLVITRINE PAN4L
- mitLED-Innenbeleuchtung —
- mitUmluftkiihlung

- vierseitig verglast

- automatische Abtauung

- mitdrei verstellbaren Einlegebdden
- Tauwasserschale

| B T H Inh T P Preis (€)
Nr.  Artikelnr. ~ Farbe = L o o W Volt netto (brutto)

1. KT0101078 | [428 38 960 78 0/+12 0,16 230 465,00 (55335
2. KT0102078 428 386 960 78 0/+12 0,16 230 465,00  (55335)
3. KT0103078 428 386 960 78 0/+12 0,16 230 506,00  (602,14)

staigast 401




KUHLTECHNIK

KUHLVITRINE PAN42T MIT ZWEI TUREN
mit Innenbeleuchtung

mit Umluftkiihlung

vierseitig verglast

- zweiFliigeltiiren

mit Beleuchtung

automatische Abtauung

mit drei verstellbaren Einlegebdden

- Tauwasserschale

" B T H Inh. T P
Aikelnt. o e oC kw  Volt

KT0301086 429 425 980 86 0/+12 0,16 230 519,00

402

Preis (€)
netto (brutto)

Artikelnr. BT H

(617,61)

R

KUHLVITRINE PAN5

mit Innenbeleuchtung

mit Umluftkiihlung

mit einer Fliigeltiir

4-seitig verglast

automatische Abtauung

mit vier verstellbaren Einlegebdden
Tauwasserschale

Inh.

mm mm mm  Liter

KT0401235 515 485 1689 235 0/+12 0,25 230 1050,00

T P Preis (€)
°C kw Vot netto (brutto)
(1249,50)
stalgast
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KUHLTECHNIK

KALTE THEKE SES6 LED
- mit LED-Innenbeleuchtung
- mitUmluftkiihlung r
- Schiebetiiren bedienerseitig
- automatische Abtauung
- mitzwei verstellbaren
Einlegebdden

- Tauwasserschale

4

(3]

(2]
Nr. Artikelnr. Farbe mBm me mHm IL”itEf "TC k\r;v Volt ne':!roe(lgrﬁo)
1. KT0601100 682 450 675 100 0/+12 0,16 230 742,00 (882,98)
2. KT0602100 682 450 675 100 0/+12 0,16 230 742,00 (882,98)
3. KT0603100682 450 675 100 0/+12 0,16 230 749,00 (89131)
KALTE THEKE SES7L
LED

mit LED-Innenbeleuchtung

mit Umluftkiihlung

digitaler Regler

- vierseitig verglast

Schiebetiiren bedienerseitig
automatische Abtauung

mit zwei verstellbaren Einlegebdden
- Tauwasserschale

; B T H Imh. T P Preis (€)
Artikelnr. — © T e C kw Vol netto (brutto)

KT0701120 702 568 686 120 0/+12 0,16 230 895,00 (1065,05)

AUFTISCH-KUHLVITRINE KUB10

mit LED-Innenbeleuchtung
Ventilator fiir gleichméBige Kiihlung
- digitaler Regler

vierseitig verglast

Schiebetiiren bedienerseitig
automatische Abtauung

- mitzweiverstellbaren Einlegebdden E e

Digitalregler

LED Innen-

beleuchtung

| B T H Inh. T P Preis (€)
Artikelnr. mm  mm mm Liter °C kw Vot netto (brutto)

KT0801201 1008 413 940 201 +2/+8 0,23 230 1494,00 (1777.86)

stalgast

Die Gastronomie-Experten
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KUHLTECHNIK

SUSHI-KUHLAUFSATZVITRINE REI4L
zur Présentation von Starters und Sushi

mit LED-Innenbeleuchtung

dreiseitig verglast

- elektronische Temperaturregelung mit digitaler Temperaturanzeige
automatische Abtauung

2 Verdampfer zur Sicherstellung idealer Temperaturverteilung
kippbare und beheizte Frontscheibe

- Schiebetiiren

inklusive GN-Behalter

LED

Artikelnr. Fassungsvermagen mBm me rrm TC k\?, Vot ne':nroe(ISrﬁo)
KT4101413 4xGN 1/320 mm 1200 390 290 0/+6 0,14 230 1193,00 (1419,67)
KT4101513 5xGN 1/3 20 mm 1500 390 290 0/+6 0,14 230 1331,00 (1583389
TAPAS-THEKE PAT4 ROLLER.)

Cemn™

ansprechende Prasentation von Speisen
Temperatur von 1°Cbis 5 °C

fiir 6 x GN 1/3 (40 mm)

- mitInnenbeleuchtung

Gehduse aus Edelstahl und eloxiertem Aluminium

Artikelnr.  Fassungsvermégen mBm me L I ; Volt ne':[roe(igr(uer:o)

mm °C kw
KT1001613  6xGN 1/340mm 1450 400 260 +1/+5 0,16 230 1713,00 (2038,47)

PIZZAKUHLAUFSATZ TOM14G

- digitaler Regler e
- mit Glasaufsatz ¢ \ —
- Gehduse aus Edelstahl "I‘/

- automatische Abtauung

Artikelnr. Fassungsvermogen mBm me n:{m ‘:Ié k\[:\/ Volt neme(lgrggo)
KT1101514 5xGN 1/4 1200 335 435 +2/+8 0,32 230 646,00 (76874
KT1102614 6xGN 1/4 1400 335 435 +2/+8 034 230 703,00 (83657
KT1103714 7xGN 1/4 1600 335 435 +2/+10 0,34 230 754,00 (897,26)
KT1104814 8xGN 1/4 1800 335 435 +2/+10 0,34 230 789,00 (93891)

404 staigast




KUHLTECHNIK

ROLLER GRILL PRASENTATIONSVITRINE ROALER.)
mit Innenbeleuchtung C_eri
mit Umluftkiihlung

vierseitig verglast

- automatische Abtauung

mit fiinf Einlegebdden 535 x 495 mm (BxT)

vier Rollen, davon zwei mit Feststeller

It

hbhbhba

1

; B T H Inh. T G P Preis (€)
Artikelnr.  Farbe Volt netto (brutto)

m  mm  Liter °C kg kw
KT0901360 [Ssilber | 600 630 1850 360 +2/-+10 124 0,69 230 3051,00 (3630,69)

GLASTUR-KUHLSCHRANK GT66

weiBes Gehduse aus Stahlblech, pulverbeschichtet

leises Kiihlaggregat

- Ventilator fiir gleichméBige Kiihlung

elektronische Temperaturregelung mit digitaler Temperaturanzeige
Tiiren mit Schloss

automatische Abtauung

- inklusive 3 Einlegebdden BxT:
KT1303120, KT1503350 - 505x365 mm
KT1703600 — 635x500 mm
3 wew |
=
A
___-_____'_'—-
=
I gy g
(1]
" B T H mh T P Preis (€ . |
NeoAikelnn 2o L S ek LRl T w gy ¥

m
1. KT1303120 600 600 850 129 +2/+8 0,12 230 560,00  (666,40)
2. KT1503350 600 600 1850 361 +2/+8 0,11 230 827,00 (984,13)
3. KT1703600 775 695 1900 620 +2/+8 0,19 230 1166,00 (1387,54) e e

stalgast
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KUHLTECHNIK

DISPLAYKUHL- ODER TIEFKUHLSCHRANK
MIT GLASTUR GT77D

- mit LED-Innenbeleuchtung

- Ventilator fiir gleichméBige Kiihlung

digitaler Regler

weies Gehduse

mit vier Einlegebdden 460 x 550 mm (BxT)

- abschlieBbar

ruhig laufendes Aggregat

Beleuchtetes
Werbe-Display

Verstellbare = ' ¢
Einlegebdden ! ;
und LED-

Beleuchtung . | = .
Artikelnr. B T H Inh. T p B '_____—‘—1

mm  mm mm Liter °C kW Volt netto (brutto) I_'_'—'—-—-—-______l
KT1903420 680 700 1990 578 +2/+8 0,4 230 132500 (157675 R

KT1904420 680 700 1990 578 -18/-24 1,0 230 1937,00 (2305,03)

DISPLAYKUHL- ODER TIEFKUHLSCHRANK
MIT 2 GLASTUREN GT78D

mit LED-Innenbeleuchtung
Ventilator fiir gleichmagige Kiihlung

- digitaler Regler

weiB3es Gehduse

i B mit acht Einlegebdden 460 x 550 mm (BxT)
abschlieBbar

- ruhig laufendes Aggregat

Beleuchtetes

— _‘r_::m-. Werbe-Display
e = }

Verstellbare

. Einlegebdden
" B T H Inh. T P Preis (€)
Artikelnr S o Ler °C kw  Volt netto (brutto) und LED-
KT2003930 1370 700 1990 1079 +2/+8 0,65 230 2094,00 (2491,86) Beleuchtung
KT2004930 1370 700 1990 1079 -18/-24 1,10 230 3093,00 (3680,67)

406 stalgast




BAR DISPLAY KUHLSCHRANK GT65B

Ventilator fiir gleichméBige Kiihlung

schwarzes Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahlblech

Glastiir

- Innenbeleuchtung

elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige

automatische Abtauung

automatische Tauwasserverdunstung

- selbstschlieBende Tiir

BE1601300 inkl. vier Einlegebdden, BE1602500 & BE1603500 inkI.
acht Einlegebdden

p o B T H Inh T P Preis (€)
Artikelnr. Ausfithrung mm  mm  mm Lier °C kw Vot netto (brutto)
BE1601300 eine Fliigeltiir 600 520 1872 307 +2/+8 0,3 230 1020,00 (1213,80)

BE1603500 zwei Fliigeltiren 920 520 1872 490 +2/+8 0,4 230 1429,00 (1700,51)
BE1602500 zwei Schiebetiiren 920 520 1872 490 +2/+8 0,4 230 1488,00 (1770,72)

BARDISPLAY TIEFKUHLSCHRANK GT55UT
- Ventilator fiir gleichméBige Kiihlung

- Gehduse und Innenraum aus Edelstahl e . "

LED Innenbeleuchtung

beheizte Glastiir

elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige

- automatische Abtauung
selbstschlieBende Tiir

" B T H Inh. T P Preis (€)
Artikelnr. mm  Liter °C kW Volt netto (brutto)

m mm
BE1701100 595 525 875 100 -10/-15 0,29 230 1191,00 (141729

staigast 407




KUHLTECHNIK

BAR DISPLAY COOLER GT53UB
Ventilator fiir gleichméBige Kiihlung

- schwarzes Gehause aus pulverbeschichtetem Stahlblech

Glastiir

Innenbeleuchtung

elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige
- unterbauféhig

automatische Abtauung

automatische Tauwasserverdunstung
selbstschlieBende Tiir

- inklusive zwei Einlegebdden

Modell

BE1403250 mit
Schiebeturen

Artikelnr. Ausfiihrung mEn me mHm
BE1401150 eine Fligeltir 600 535 870
BE1402250 zwei Fliigeltiren 900 535 870
BE1403250 zwei Schiebetiiren 900 535 870

BARDISPLAY COUNTER COOLER
GT30UB

Ventilator fiir gleichmaBige Kiihlung
schwarzes Gehduse aus
pulverbeschichtetem Stahlblech
Glastiiren

LED Innenbeleuchtung

elektronische Steuerung mit
Temperaturanzeige

unterbaufahig

automatische Abtauung
automatische Tauwasserverdunstung
- selbstschlieBende Tiir

- Modell BE1502350 mit vier Einlegebdden
Modell BE1503537 mit sechs
Einlegebdden

B T H

mm  mm  mm
1462 535 860
2002 535 860

Artikelnr. Ausfithrung

BE1502350 zwei Fliigeltiren
BE1503537 drei Fliigeltiiren

408

Inh. T P

Liter °C kw Vot
129 +2/+8 0,16 230
202 +2/+8 0,28 230
202 +2/+8 0,28 230

Preis (€)
netto (brutto)
581,00 (691,39
728,00 (86632
757,00 (900,83

Inh. T
Liter °C
350 +2/+8 0,28 230 1429,00

Preis (€)
netto (brutto)
(1700,51)
(2188,41)

P
kw Vot

537 +2/+8 0,28 230 1839,00

stalgast

Die Gastronomie

Experten



KUHLTECHNIK

KUHL- ODER TIEFKUHLSCHRANK VT66U
Ventilator fiir gleichméBige Kiihlung
digitaler Regler

weiles Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahlblech

- mitdrei Einlegebdden (Tragkraft etwa 8 kg)

abschlieBbar

ruhig laufendes Aggregat

Modelle KT1301130 und KT1303120 mit automatischer Abtauung

- Modell KT1302120 mit drei Einlegebdden 485x410 mm (BXT)

Modelle KT1301130 mit drei Einlegebdden 505x365 mm (BxT)

Digitalregler

Ventilator fir
gleichmaBige
Kuihlung

EE]
S 1L 1L i

| B T H T P : Energieverbrauch  Inh. Inh. : Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  mm °C kw  Volt Energieklasse. Wh/Jahr Liter ~ Nettoliter Klimaklasse netto (brutto)
KT1301130 600 600 850 O/-+10 0,09 230 B 511 129 78 4 476,00 (566,44
KT1302120 600 600 850 -10~-18 0,11 230 B 971 129 78 4 528,00 (62832)
stalgast
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KUHL- ODER TIEFKUHLSCHRANK INOX VT66UE

Ventilator fiir gleichmaBige Kiihlung

digitaler Regler

- Gehduse aus Edelstahl

- mitdrei Einlegebdden (Tragkraft etwa 8 kg)

- abschlieBbar

- automatische Abtauung

- ruhig laufendes Aggregat

- Modell KT1402120 mit Einlegebdden 485x410 mm (BXT)
- Modell KT1401130 mit Einlegebdden 505x365 mm (BxT)

Digitalregler

Ventilator fiir
gleichméaBige
Kiihlung

i B T H T P
Attikelnr. mm  mm  mm °C kw

KT1401130 600 600 850 0/+10 0,09 230
KT1402120 600 600 850 -10~-18 0,11 230

410

voir Energieklasse.

B
B

Ener%ieverbrauch
WhJahr

511
97

inh. Inh, A Preis (€)
Liter  Nettoliter Klimaklasse netto (brutto)
9 78 4 545,00 (648,55
129 78 4 599,00 (712,81)
stalgast

Die Gastronomie-Experten




KUHLTECHNIK

KUHL- ODER TIEFKUHLSCHRANK VT67

weiles Gehduse aus Stahlblech, pulverbeschichtet

ruhig laufendes Aggregat

- Ventilator fiir gleichméBige Kiihlung

elektronische Temperaturregelung mit digitaler Temperaturanzeige
abschlieBbare Tiiren

Kiihlschrank KT1501350- automatische Abtauung

- Tiefkiihlschrank KT1502350 mit Gefriereinlegeboden

und manueller Abtauung

Kiihlschrank inklusive 3 Einlegebdden

BodenmaRe BxT:

Modell KT1501350 - 505x365 mm

Modell KT1502350 - 480x410 mm , nicht hhenverstellbar

Digitalregler

Ventilator fur

gleichméaBige
Kiihlung -
i
TR
: B T H T P . Energieverbrauch  Inh. Inh. : Preis (€)

Artikelnr. mm  mm  mm °C kw  Volt Energleklasse. %Wh/lahr Liter Nettoliter Klimaklasse netto (brutto)
KT1501350 600 600 1850 0/+10 0,11 230 C 518 361 265 4 799,00  (950,81)
KT1502350 600 600 1850 -10 ~-18 0,11 230 C 1340 361 258 4 889,00 (1057,91)
KUHL- ODER TIEFKUHLSCHRANK VT67E O
- Ventilator fiir gleichméRige Kiihlung [ e &
- digitaler Regler |

Gehduse aus Edelstahl

mit drei Einlegebdden (Tragkraft etwa 8 kg)

abschlieBbar

- Modell KT1601350 mit automatischer Abtauung

- ruhig laufendes Aggregat

Modell KT1601350 mit Einlegebdden 485x410 mm (BXT)
Modell KT1602350 mit Einlegebdden 505x365 mm (BxT), nicht
hohenverstellbar

Digitalregler

Ventilator fur
gleichmaBige

J

4
. - Y
Kiihlung ; ey T
i B T H T P : Energieverbrauch  Inh. Inh. : Preis (€)
Artikelnr. mm  mm mm °C kw  Volt E"ergleklasse' Wh/Jahr Liter Nettoliter Klimaklasse netto (brutto)
KT1601350 600 600 1850 0/+10 0,11 230 C 518 361 265 4 913,00 (1086,47)
KT1602350 600 600 1850 -10 ~-18 0,11 230 C 1340 361 258 4 1010,00  (1201,90)
stalgast
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KUHLTECHNIK

KUHL- ODER TIEFKUHLSCHRANK VT77

Ventilator fiir gleichmaBige Kiihlung

digitaler Regler

weiles Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahlblech

- mitdrei Einlegebdden (Tragkraft etwa 8 kg)

abschlieBbar

ruhig laufendes Aggregat

Modelle KT1701600 mit automatischer Abtauung

- Modell KT1701600 mit Einlegebdden 635x500 mm (BxT)
Modell KT1702600 mit festen Gefrierbden 655x515 mm (BxT)

Digitalregler

Ventilator fiir
gleichméaBige
Kiihlung

i B T H T P
Attikelnr. mm mm  mm °C kw

KT1701600 775 695 1900 0/+10 0,19 230
KT1702600 775 695 1900 -10~-18 0,35 230

KUHL- ODER TIEFKUHLSCHRANK VT77E

- Ventilator fiir gleichméBige Kiihlung

digitaler Regler

- Gehéuse aus Edelstahl

- mitdrei Einlegebdden (Tragkraft etwa 8 kg)

- abschlieBbar

- ruhig laufendes Aggregat

- Kiihlschrank mit automatischer Abtauung

- Modelle KT1801600 mit Einlegebdden 635515 mm (BXT)
- Modell KT1802600 mit Einlegeboden 655500 mm (BxT)

Digitalregler

Ventilator fur
gleichmaBige
Kiihlung

: B T H T P
Attikelnr. mm mm  mm °C kw

KT1801600 775 695 1900 0/+10 0,19 230
KT1802600 775 695 1900 -10 ~-18 0,35 230

412

Vot Energieklasse.

C
C

Vot Energieklasse.

C
C

ERTTLIL
Energieverbrauch  Inh. Inh. : Preis (€)
WhyJahr Liter  Nettoliter Klimaklasse netto (brutto)
683 620 476 4 1057,00 (1257.83)
1821 620 469 4 1149,00 (1367,31)

Energileverbrauch

683
1821

Inh. Inh. ; Preis (€

Liter Nettoliter Klimaklasse netto (brfjt{o)

620 476 4 1186,00 (1411,34)

620 469 4 1274,00 (1516,06)
stalgast
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KUHLTECHNIK

KUHLSCHRANK LW21, &
GN 2/1

weiBes Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahl
Innenraum aus Edelstahl

geeignet fiir GN 2/1

- automatische Abtauung

selbstschlieBende Tiiren

durchgehende Griffleiste

abschlieBbar

- hdhenverstellbare FiiBe aus Edelstahl

- lsolierung: 60 mm

digitaler Regler

mit drei verstellbaren Einlegebdden 530x650 mm (BXT)

Max.
Belastung pro

Einlegeboden:
]

L] " T ;
i
| B T H T P : Energieverbrauch  Inh. Inh. : Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  mm °C kw  Volt Energieklasse. WhyJahr Liter Nettoliter Klimaklasse netto (brutto)
KT2101600 680 845 2000 -2/ +8 0,46 230 C 603 537 376 4 1217,00 (1448,23)
KT2601130 1340 845 2000 -2/ +8 0,65 230 C 924 1173 770 4 1568,00 (186592)
stalgast

413
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; B T H T P
Artikelnr. — ° o KW

mm
KT2401650 680 845 2000 -2/+8 0,30 230

KUHL-/ TIEFKUHLKOMBINATION, EDELSTAHL

Gehéuse und Innenraum aus Edelstahl

- geeignet fiir GN 2/1

automatische Abtauung
Temperaturbereich oben: -2°Cbis +8°C
Temperaturbereich unten: -10°C bis -20°C
- selbstschlieBende Tiiren

durchgehende Edelstahl-Griffleiste
abschlieBbar

hohenverstellbare FiiRe aus Edelstahl
Isolierung: 60 mm

- digitaler Regler

mit vier verstellbaren Einlegebdden 530x650 mm (BxT)

. B T H Inh T
Artikelnr. " m Lier °C

KT2505600 680 845 2000 300+300 -2~+8/-10~-20 0,9 230 2185,00

414

voir Energieklasse.

KUHLSCHRANK GN 2/1, EDELSTAHL

- Gehduse aus Edelstahl

- Innenraum aus Edelstahl

- automatische Abtauung

- selbstschlieRende Tiiren

durchgehende Edelstahl-Griffleiste

- abschlieBbar

hdhenverstellbare FiiBe aus Edelstahl

- Isolierung: 60 mm

digitaler Regler

- Modell KT2401650 mit drei Einlegebdden GN 2/1 (530x650 mm)

Energieverbrauch  Inh. Inh. : Preis (€)
%Wh/Jahv Liter Liter netto Klimaklasse netto (brutto)
537 376 4 1270,00 (1511,30)

-2°C+ +8°C
\

-10°C + -20°C
P Preis (€)
kW Volt netto (brutto)

(2600,15)

stalgast
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KUHLTECHNIK

KUHL- ODER TIEFKUHLTISCH

Umluftkiihlung

Gehéuse und Innenraum aus Edelstahl

geeignet fiir GN 1/1

- Edelstahl-Arbeitsplatte mit 40 mm Aufkantung
automatische Abtauung

Tauwasserverdunstung

hdhenverstellbare FiiBe aus Edelstahl

- Isolierung: 60 mm

digitaler Regler

Maschinenfach rechts

Modelle KT2831465 und KT2832465 mit drei verstellbaren
- Einlegebdden 325x530 mm (BxT)

- Modelle KT2821314 und K12822314 mit zwei verstellbaren
Einlegebdden 325 x 530 mm (BxT)

Max.
Belastung pro

Einlegeboden:
]

" B T H T P . Energieverbrauch  Inh. Inh. : Preis (€)
Artikelnr. mm mm  mm °C kw Vol Energieklasse. Wh/Jahr Liter Liter netto Klimaklasse netto (brutto)
KT2301700 740 830 2000 -2/+8 0,36 230 D 683 589 444 4 1496,00 (1780,24)

KT2302700 740 830 2000 -10/-20 0,69 230 E 3077 589 444 4 1839,00 (2188,41)

KUHL- ODER TIEFKUHLSCHRANK, EDELSTAHL
Gehduse und Innenraum aus Edelstahl

- Innenbeleuchtung

automatische Abtauung/ Enteisung

elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige
automatische Tauwasserverdunstung

- mitUmluftkiihlung

- hdhenverstellbare FiiBe aus Edelstahl
selbstschlieBende Tiiren (abschlieBbar)
durchgehende Edelstahl-Griffleiste

Heizelemente an der Dichtflache im TiefkiihIschrank
- 6Einlegebdden GN2/1 mit Fiihrungsschienen-Set
Einlegebdden (WxD): 530x650 mm

Isolierung: 70 mm

passende Fiihrungsschienen KT9911003

Max.
Belastung pro -[T

Einlegeboden:
60 kg

| B T H T P : Energieverbrauch  Inh. Inh. : Preis (€)
Artikelnr. om mm o W Volt Energieklasse. Whilaht Liter Nettoliter Klimaklasse netto (bruto)

mm
KT2703131 1480 830 2000 -2/+8 0,8 230 C 1041 131 934 4 2219,00 (2640,61)
KT2704131 1480 830 2000 -10/-20 0,9 230 D 4437 131 934 4 2717,00 (323323

stalgast
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KUHLTECHNIK

KUHL- ODER TIEFKUHLTISCH

Effizientes
Kuhlsystem

Ventilator fiir gleichméBige Kiihlung

Gehéuse und Innenraum aus Edelstahl
geeignet fiir GN 1/1

Edelstahl-Arbeitsplatte mit 40 mm Aufkantung
automatische Abtauung
Tauwasserverdunstung

hohenverstellbare FiiBe aus Edelstahl
Isolierung: 60 mm

digitaler Regler

Maschinenfach rechts

Modelle KT2831465 und KT2832465 mit drei verstellbaren |

Einlegebdden 325x530 mm (BxT) | — —

Modelle KT2821314 und KT2822314 mit zwei verstellbaren
Einlegebdden 325x530 mm (BxT)

Artikelnr.  Ausfiihrung mBm me mHm TC ksv Vot Energieklasse.
KT2821314 zweiTiren 1360 700 860 -2/+8 0,35 230 C
KT2822314 zwei Tiren TK 1360 700 860 -10/-20 0,75 230 3
KT2831465 drei Taren 1795 700 860 -2/+8 035 230 C
KT2832465 drei Tiren TK 1795 700 860 -10/-20 0,75 230 E

Energiieverbrauch
WhyJahr

931
3014
977
3706

SCHUBLADENSATZ (2 STUCK) FUR KUHLTISCHE KT2821314 UND KT2831465

Art

es konnen zwei Schubladen anstelle einer Tiir eingesetzt werden
Preis fiir 2 Schubladen
MaBe der Schublade (BxTxH): 300x520x140 mm

T ——
— )

Preis (€)

ikelnr. netto (brutto)

KT9904002 628,00 (747.32)

416

Inh.
Liter
314
314
465
465

[
LA LV
L
el e
Lea 25
555550500
(oA AA

,rry ',

P A

- 'f AAL A
L (rd

P r)

555555555052

i

Inh.
Liter netto
205
205
358
358

T—!

. Preis (€)
Klimaklasse netto (brutto)

4 1548,00 (1842,12)
1715,00 (2040,85)

4 (
4 162600 (19392)
4 215900 ¢

(2569,21)

stalgast
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KUHLTECHNIK

©
. KUHLTISCH MIT TUREN

Ventilator fiir gleichmaRBige Kiihlung

| - Gehduse aus Edelstahl
e — Innenraum aus Edelstahl
geeignet fiir GN 1/1
Edelstahl-Arbeitsplatte mit 40 mm Aufkantung
- automatische Abtauung
Tauwasserverdunstung
Isolierung: 35 mm
digitaler Regler
- Maschinenfach unten
- Modell KT3021257 mit zwei verstellbaren
Einlegebdden 325x530 mm (BxT)
Modell KT3031400 mit drei verstellbaren
Einlegebdden 325x530 mm (BxT)

fur

gleichméaBige
Kuiihlung

" = B T H T P . Energieverbrauch Inh. Inh. . Preis (€)
Attikelnr. - Ausfiihrung mm mm  mm °C kw Vot Energieklasse. \Wh/Jahr Liter - Liter netto Klimaklasse netto (brutto)
KT3021257 zweiTiiren 900 700 880 +2/+8 0,23 230 C 1114 257 201 4 889,00 (1057,91)
KT3031400 drei Tiiren 1365 700 880 +2/+8 0,23 230 D 1262 400 308 4 1149,00 (136731)

KUHLTISCH MIT VIER SCHUBLADEN
- Ventilator fiir gleichmaBige Kiihlung

- Gehduse aus Edelstahl

Innenraum aus Edelstahl

Schubladen geeignet fiir GN 1/1
Edelstahl-Arbeitsplatte mit 40 mm Aufkantung
- automatische Abtauung
Tauwasserverdunstung

Isolierung: 35 mm

digitaler Regler

- Maschinenfach unten

fur

gleichmaBige
Kiihlung

i B T H T P ; Energieverbrauch  Inh. Inh. i Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  mm °C kw Vot Energieklasse. WhJahr Liter  Liter netto Kiimaklasse netto (brutto)
KT3141257 900 700 880 +2/+8 0,23 230 C 1040 257 130 4 1688,00 (2008,72)
stalgast
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KUHLTECHNIK

KUHLTISCH MIT TUREN

aus Edelstahl

mit Umluftkiihlung

elektronische Temperatureinstellung

- mit Staub- und Pollenfilter

automatische Abtauung
selbstschlieBende Tiir mit Feststellfunktion
60 mm Polyurethanschaum-Isolierung

- inkl. 2 Roste und 2 Schienenpaare

geeignet fiir GN 1/1

; B T H T G P Energieverbrauch  Inh. Inh. i Preis (€)
Attikelnr. mm  mm mm kw  Volt Energieklasse. %Wh/lahr Liter  Liter netto Klimaklasse netto (brutto)
KT3022257 943 700 850 10/ -20 86 0,26 230 D 2537 257 201 4 1340,00 (1594,60)

SALADETTE MIT GLASAUFSATZ

Ventilator fiir gleichméBige Kiihlung
Gehduse aus Edelstahl o
Innenraum aus Edelstahl EETN
mit gerundetem Glasaufsatz

Polyethylen Schneidbrett

- Einschiibe geeignet fiir GN 1/1

automatische Abtauung

Tauwasserverdunstung

Isolierung: 35 mm

- digitaler Regler

Version mit zwei Tiiren geeignet fiir maximal 10 x GN 1/4 (150 mm)

Version mit drei Tiiren geeignet fiir maximal 16 x GN 1/4 (150 mm)
Maschinenfach unten

- Modell KT3221240 mit zwei verstellbaren Einlegebdden 325x530 mm (BxT)
- Modell KT3231392 mit drei verstellbaren Einlegebdden 325x530 mm (BXT)

Artikelnr.  Ausfilhrung  Fassungsvermogen mBm me mHm 1& kC\I o IL"“';' . E[;roe('grfg .
KT3221240  zwei Tiren 10xGN 1/4 900 700 1300 +2/-+8 0,23 230 257 1323,00 (157437)
KT3231392  drei Tiiren 16 xGN 1/4 1365 700 1300 +2/+8 0,34 230 400 1715,00 (2040,85)

418 staigast




KUHLTECHNIK

VORBEREITUNGSTISCH

Kiihltisch mit Kiihlaufsatz und Edelstahl-Arbeitsflédche
Ventilator fiir gleichmaBige Kiihlung

Gehduse aus Edelstahl

- Innenraum aus Edelstahl

Einschiibe geeignet fiir GN 1/1

automatische Abtauung

digitaler Regler

- Kiihlaufsatz geeignet fiir maximal 5 x GN 1/6 (150 mm)
Maschinenfach unten

Artikelnr.  Ausfithrung  Fassungsvermdgen "En me mH E kcv Volt IL|(2r neﬂ[}ezgvﬁo)
KT3321257  zwei Tiiren 5xGN 1/6 900 700 1070 +2/+8 023 230 257 1134,00 (1349,46)

SALADETTE MIT TELESKOPDECKEL
OX

- Ventilator fiir gleichmaBige Kiihlung

Gehduse aus Edelstahl

Innenraum aus Edelstahl

Polyethylen Schneidbrett

Einschiibe geeignet fiir GN 1/1

- automatische Abtauung

Tauwasserverdunstung

Isolierung: 35 mm

digitaler Regler

- Kiihleinsatz bei Version mit zwei Tiiren geeignet

fiir maximal 10 x GN 1/4 (150 mm) ——

Kiihleinsatz bei Version mit drei Tiiren geeignet

fiir maximal 16 x GN 1/4 (150 mm)

- Maschinenfach unten

- Modell KT3421240 mit zwei verstellbaren Einlegebdden

325x530 mm (BxT)

Modell KT3431392 mit drei verstellbaren Einlegebdden

325x530 mm (BxT)

Polyethylen K
Schneidebrett
0 mg
Artikelnr. ~ Ausfilhrung  Fassungsvermogen m?“ me mHm Tc k;/ il ILnitE{ ngftfzgrﬁ?m)
KT3421240 zwei Tiren 10xGN 1/4 900 700 885 +2/+8 0,23 230 257 886,00 (1054,34)
KT3431392 drei Tiiren 16 x GN 1/4 1365 700 885 +2/+8 0,34 230 400 1235,00 (146965

staigast 419




KUHLTECHNIK

PIZZATISCH

Ventilator fiir gleichméBige Kiihlung
- Gehéuse aus Edelstahl

- Innenraum aus Edelstahl

- Arbeitsfldche aus Granit

- Einschiibe geeignet fiir GN 1/1

- automatische Abtauung

- Tauwasserverdunstung

- Isolierung: 35 mm

- digitaler Regler

- Kiihleinsatz geeignet fiir maximal 6 x GN 1/6 (150 mm)
- Maschinenfach unten

- mitzwei verstellbaren Einlegebdden 325x530 mm (BxT)

Artikelnr. Anordnung der Behélter B T H T P Inh. Preis (€)
" (max.GN Hdhe) mm  mm  mm °C kw  Volt Liter netto (brutto)
PP2102516 5x GN 1/6 900 700 1075 +2/+8 0,23 230 285 939,00 (1117,41)

PIZZATISCH MIT KUHLAUFSATZ

Ventilator fiir gleichméBige Kiihlung

- mitdrei Tiiren

- Gehduse und Innenraum aus Edelstahl

- Arbeitsfléche aus Granit

- Kiihlaufsatz separat regelbar von +2°C bis +10°C
- Einschiibe geeignet fiir GN 1/1

- automatische Abtauung

- Tauwasserverdunstung

- digitaler Regler

- Kiihlaufsatz geeignet fiir maximal 6 x GN 1/4 (150 mm)
- Maschinenfach unten

- mitzwei verstellbaren Einlegebdden 325x530 mm

T
s e

Bt
W G wmm S

i i

" Anordnung B T H T P . Energieverbrauch Inh.  Inh. : Preis (€)
Artikelnr. der Behdlter mm  mm  mm °C kw  Volt Energieklasse. Wh/Jahr Liter  Nettoliter Klimaklasse netto (brutto)
PP2203614 6xGN 1/4 1400 700 1450 +2/+8 0,23 230 C 1262 400 308 4 2313,00 (2752,47)
stalgast
420 g
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BACKEREI KUHL- ODER TIEFKUHLSCHRANK 600 X 400

. 0X
Gehéuse und Innenraum aus Edelstahl .
automatische Abtauung

elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige

- automatische Tauwasserverdunstung

mit Umluftkiihlung

hohenverstellbare FiiBe aus Edelstahl (+/- 45mm)

selbstschlieBende Tiiren (abschlieBbar)

- durchgehende Edelstahl-Griffleiste

Heizelemente an der Dichtflache im TiefkiihIschrank

inkl. 10 Paar Einschubschienen

Zusatzroste und weiteres Zubehdr auf Seite 423

i B T H T G P i Energieverbrauch Inh. Inh. i Preis (€)
Atikelnr. mm mm  mm °C kg kw  Volt Energieklasse. %Wh/Jahr Liter  Nettoliter Kiimaklasse netto (bn(Jt)tc)
KT3501852 740 990 2010 +2/+8 143 0,30 230 C 790 852 619 4 1980,00 (2356,20)
KT3502852 740 990 2010 -18/-22 152 0,70 230 D 3149 852 619 4 2340,00 (2784,60)
stalgast

421
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BACKEREI TIEFKUHLTISCH 600 X 400
Gehduse und Innenraum aus Edelstahl
Edelstahl-Arbeitsplatte mit 40 mm Aufkantung
mit Umluftkiihlung

- digitaler Regler

mit Staub- und Pollenfilter

automatische Tauwasserverdunstung
selbstschlieBende Tiir mit Feststellfunktion

- Isolierung aus Polyurethanschaum

geeignet fiir GN 1/1

inkl. 7 Paar Einschubschienen je Tiir
hahenverstellbare FiiBe aus Edelstahl (+/- 45mm)
Zusatzroste und weiteres Zubehdr auf Seite 423

Attikelnr.  Ausfiihrung mBm me m":n E G kC\/ Vol Energieklasse.
KT3513625 drei Tiren 2020 800 860 -10/-20 152 0,30 230 C
KT3512477 zweiTiren 1510 800 860 -10/-20 140 0,30 230 B

422

Enerq(ieverbrauch
WhyJahr

1330
709

Inh. Inh. : Preis (€)

Liter  Nettoliter Kiimaklasse netto (brutto)

625 444 4 2165,00 (2576,35)

477 290 4 1870,00 (222530)
stalgast
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PIZZATISCH MIT KUHLAUFSATZ 600 X 400
Gehéuse und Innenraum aus Edelstahl
Granitarbeitsplatte

inkl. 7 Paar Einschubschienen je Tiir

- automatische Abtauung

digitaler Regler

automatische Tauwasserverdunstung
Umluftkiihlung

- selbstschlieRende Tiiren

hdhenverstellbare FiiBe aus Edelstahl (+/- 45mm)
Zusatzroste und weiteres Zubehor auf Seite 423

i B T H T G P Energiekl Energieverbrauch Inh. Inh. H Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  mm °C kg kw  Volt =TS Twhahr Liter  Nettoliter Klimaklasse netto (brsmo)
KT3702428 1515 800 1000 +2/+8 257 0,30 230 B 847 428 290 4 2390,00 (2844,10)

EINSCHUBSCHIENEN

: B T L Preis (€)
Attikelnr. Produkt mm  mm  mm netto (bvutlo)
KT9901021 Schienenset fir GN 2/1 KiihIschrénke 20 15 650 24,50 (29.16)
KT9905011 Schienenset fiir GN 1/1 Kiihltische und Saladetten 20 15 550 26,50 (31,54

KT9911003 Fiihrungsschienen-Set fiir die Schranke KT2301700, KT2302700, KT2703131, KT2704131 20 15 640 32,60 (3879

ZUSATZROST

- plastifizierte Stahlroste )
- Artikel KT991601 aus Edelstahl &

4 ,’,'/ I,'/
4
5 ////'- <

2 ///////7/ 7

Artikelnr. Produkt mBm me nef‘?grﬁc)
KT9907001 Rost fiir KT1301130, KT1401130, KT1501350, KT1503350, KT1601350 500 400 1430 (17,02
KT9909001 Rost fiir KT1701600, KT1801600, KT1703600 650 525 15,20 (18,09
KT991101 Rost fiir KT1903420, KT1904420 545 480 19,50 (2321
KT991201 Rost fiir KT2003930, KT2004930 615 445 19,50 (2321)
KT991301 Rost fiir BE1601300 515 335 28,60 (3403
KT991401 Rost fiir BE1603500 400 360 52,60 (62,59
KT991501 Rost fiir BE1602500 400 335 28,60 (34,03
KT991601 Rost fiir BE1502350, BE1503537 430 395 54,30 (6462
KT9902021 nRilsaniertes Rost, GN 2/1 650 530 15,60 (18,56
KT9906011 Rilsaniertes Rost, GN 1/1 530 335 11,10 (1321
BK0764001 Zusatzrost Backernorm fiir KT3502852, KT3501852, KT3702428 600 400 20,90 (2487

stalgast
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TIEFKUHLTRUHE MIT EDELSTAHLDECKEL
weiBes Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahl

mit einem Einhdngekorb

digitaler Regler

- manuelle Abtauung

Artikeln. mBm me m":n ll.ri]tre]r' °.E kcv Volt ne':li)e(lgrﬁo)

KT3901312 1220 680 875 312 -18 025 230 648,00 (771,12)
KT3901390 1330 685 875 390 -18 0,25 230 791,00  (941,29)
KT3901466 1485 685 865 466 -18 0,25 230 908,00 (1080,52)

TIEFKUHLTRUHE ‘/ PV

weiBes Gehduse aus
pulverbeschichtetem Stahl — _H —_—
mit einem Einhéngekorb ——

digitaler Regler
abschlieBbar
- manuelle Abtauung

" B T H Inh. T P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm Lt °C kW Volt netto (brutto)

KT4001100 555 600 820 95 -20 0,12 230 455,00 (54145
KT4001200 950 600 820 201 -20 0,14 230 625,00 (74375
KT4001300 1200 745 845 304 -18 0,22 230 743,00 (884,17
KT4001500 1795 745 845 503 -18 0,27 230 1120,00 (1332,80)

stalgast
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KUHLTECHNIK
SCHOCKFROSTER Sous
VIDE
Gehduse und Innenraum aus Edelstahl

Funktion fiir Schockfrosten und Schockkiihlen
Schockkiihlen von +70°Cauf +3°Cin etwa 90 Minuten

- Schockfrosten von +70°Cauf - 18°Cin etwa 240 Minuten
gerundete Ecken fiir leichte Reinigung

digitaler Regler

Nr. - Artikelnr. mBm me mHm Fassung SG“\JE S ka Volt neftroezgrﬂo)
1. KT3801003 750 740 760 3 1,30 230 2982,00  (354858) e
2. KT3801005 750 740 850 5 0,98 230 3606,00  (4291,14)
KT3801007 750 740 1260 7 1,49 230 3965,00  (471835)
3. KT3801010 750 740 1260 10 1,63 230 4491,00 (534429
stalgast
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EDELSTAHLMOBEL

Hochwertige STALGAST Edelstahlmobel gehdren zum Herzstiick einer jeden

Grof3kiiche. Sie bieten auf Grund des hohen Hygienefaktors, der stabilen und
prazisen Verarbeitung, der leichten Reinigung, der hohen Funktionalitat und
der guten Optik viele Vorziige.

Arbeitstische, Arbeitsschranke.............ccuuu.... 433,438 Spultische mit einem oder mit
Durchreicheschranke, Wandborde.................. 434-435 ZWei Becken ... 430-433, 438-440
Lagerregale 440




EDELSTAHLMOBEL

Individuell gestaltete Edelstahimdbel

In unserem Edelstahlm&bel-Programm bieten wir lhnen ma3geschneiderte
Losungen in hochster Fertigungsqualitat fiir den individuellen Bedarf an. Unser
Verkaufsteam steht lhnen jederzeit gerne beratend zur Verfligung, um lhnen das
passende Angebot zu lhren gewiinschten Anforderungen zu erstellen.

() Preisangebot

# Konstruktionsberatung

3t Technische Lésungen
maligeschneidert fiir lhre
individuellen Wiinsche

Unser komplettes Edelstahlm&bel-Programm finden Sie auf unserer Homepage:
www.stalgast.de

stalgast ks I



EDELSTAHLMOBEL

Unser Material:

Edelstahl mit besten Eigenschaften

Unsere Mobel fiir den Gastronomiebedarf
werden ausschlieBlich aus hochwertigem
Edelstahl hergestellt.

Wir verwenden ferritische, nicht rostende
Stéhle, die aus Chrom, Eisen und weiteren
Legierungszusatzen bestehen.

Die Besonderheit: Durch den hohen
Chromanteil in den Stdhlen entsteht
tiber den bloBen Kontakt mit der Luft
automatisch eine unsichtbare, sich selbst
regenerierende Schutzschicht.

Diese macht unsere Produkte dauerhaft
widerstandsféahig gegen Korrosion und
Sauren.

=
2
% 304 445
2 441
s |
(%]
3
2 ||
S 430
5
3
=
S
X
E T T T
15 20 25
PREN

Typische Werte fiir potenzielle LochfraBkorrosion unter Bedingungen
von NaCl in 0,02M, 23 oC, pH6 nach PREN (%Cr+3,3%Mo+16%N)

Quelle: Brytan, Z. (2014). Vademecum Stali Nierdzewnej.

Stowar ie Stal Ni
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Passivierung des rostfreien Edelstahls

UNBESCHADIGTE
OBERFLACHE

BESCHADIGTE
OBERFLACHE

WIEDERAUFGEBAUTE
SCHUTZSCHICHT

. Rostfreier Edelstahl
. Schutzschicht

‘ Sauerstoffmolekiile

Magnetisch und Korrosionsbestandig ist
kein Widerspruch bei Edelstahl

Ein Vergleich der Korrosionsbestandigkeiten von
ferritischen Stahlen mit dem Austenit 1.4301
(304) verdeutlicht die wichtige Rolle des Chroms
und zeigt, dass die Korrosionsbestandigkeit
von nickelhaltigen (austenitischen) Guten
auch von den meisten ferritischen Stahlen
erreicht wird. Unsere ferritischen Stahle haben
moderne Legierungen die vielseitig eingesetzt
werden kdnnen - insbesondere auch in der
Gastronomie. Durch ihre oben angefiihrten
positiven Eigenschaften wird sie immer haufiger
der dlteren Legierung 304 vorgezogen.

Dieses Schaubild zeigt: Ferrite und Austenite
kann man als zwei gleichwertige Gruppen
von nichtrostenden Stahlen ansehen.

stalgast

mie-Experten



STALGAST-MOBEL IM DETAIL,

ALLES AUS EINEM GUSS

Unsere Edelstahl-Produkte werden je nach Anforderung und Einsatzgebiet als monolithische Verschweif3-,
PressschweiB3- oder Schraubkonstruktionen gefertigt. Sie sind alle mit hohenverstellbaren Fien zum
Ausgleichen von Bodenunebenheiten ausgestattet und verfiigen liber einen Potentialausgleichsbolzen.
Uber diesen erfolgen die Erdung sowie die Beseitigung elektrischer Spannungsunterschiede.

@ ARBEITSTISCHE, ARBEITSSCHRANKE,

SPULTISCHE, TOPFSPULEN
- mit Aufkantung, Hohe 40 mm

- hinterer Plattentiberstand 80mm

@ ARBEITSPLATTEN VON ARBEITSTISCHEN
UND ARBEITSSCHRANKEN
- Material: Edelstahl mit einer Starke
von mindestens 0,8 mm
- unterflttert mit einer doppelt laminierten Schall-
schutzplatte, Starke: 18 mm
- hinterer Plattenrand durch umlaufendes korro-
sionsbestandiges Profil aus Edelstahl geschitzt.
Dies verhindert das Eindringen von Feuchtigkeit in
die Unterfutterung
- Plattenhohe: 40 mm

@ TISCHBEINE

- aus Vierkantprofil, MaBe: 40x40 mm, Materialstar-
kestarke: mindestens 1,2 mm
- FiiBe im Bereich von +20 mm bis -5 mm

hohenverstellbar

ARBEITSTISCHE MIT GRUNDBODEN

- im oberen Teil durch Rahmen oder Vierkantprofile
verstarkt; Hohe: 100 mm
- Bodenfreiheit: 150 mm

FLUGELTUREN

— Material: Edelstahl doppelwandig, gesteift, Starke 0,8
- Magnetschliesser

- eingelassener ABS-Griff

SCHIEBETUREN

- Material: Edelstahl doppelwandig, gesteift, Starke
0,8mm

- im Gehéduse auf Edelstahlfiihrungsschiene
befestigt

- oben mit gleitgelagerter Rollenfiihrung

- zur einfachen Demontage der Tiiren im unteren
Teil auf Fihrungszapfen befestigt

- eingelassener ABS-Griff

®

REGALE

- FuiBe im Bereich von +20 mm bis -5 mm
hohenverstellbar

- Beine der Regale aus Vierkantprofilen, 30x30 mm,
Materialstarke: 1,2 mm

- Regalboden Hohe: 40 mm, verstarkt durch um 15
mm nach innen gebogene Béden

- maximale Belastung der Regalboden: 70kg/m?

SCHRANKE

- Schrankgeh&use aus Edelstahl, Stérke: 0,8 bis 1 mm
- Schrankbeine aus Edelstahl-Vierkantprofil, MaBe:
40x40 mm

- Schrankboden aus Edelstahl, Stérke: 0,8 bis 1 mm,
Hohe: 40 mm, verstarkt durch Omegaprofilen und
durch um 15mm nach innen gebogene Béden

HANDWASCHBECKEN

- Material: Edelstahl mit einer Starke

von mindestens 1 mm

- verfligen tber eine, mit einer Blende verdeckten,
Offnung fiir eine Armatur @ 33 mm

- verfigen tber eine Offnung fiir ein Abflusssieb

ARBEITSPLATTEN VON SPULTISCHEN

— Material: Edelstahl, Starke: mindestens 1,2 mm;
verstédrkt durch Metallprofile (Omegaprofile)

— Wulstrand: 19 mm

- Splilbeckenmaterial: Edelstahl, Starke: mindestens
1,0 mm

- Spuilbecken: verfliigen Uber eine, mit einer Blende
verdeckten, Offnung fiir eine Armatur @ 33 mm

- Spiilbecken verfiigen liber eine Offnung fiir ein
Abflusssieb

TOPFSPULEN

— Material: rostfreier Edelstahl, Starke:

mindestens 1,2 mm —
- verfligen Uber eine, mit einer Blende verdeckten,

Offnung fiir eine Armatur @ 33 mm

- verschweiBte Konstruktion

- Spiilbecken verfiigen iiber eine Offnung fiir ein
Abflusssieb




VERSCHWEISSTE
EDELSTAHLMOBEL 72n

MOBEL

Unsere verschweil3ten Edelstahlmobel sind stets verfligbar. Durch unsere schnelle
Lieferfahigkeit konnen Sie lhre Kiiche in nur wenigen Tagen ausstatten.

SEITE 431 bis 435




HANDWASCHBECKEN ZUR WANDMONTAGE

- BeckengrofBe: 345 x 248 mm (BxT)
- Loch fiir Armatur rechtsseitig des Beckens mit einem Durchmesser von 33 mm

- Aufkantung hinten, 40 mm Hohe

B T H Preis (€)
netto (brutto)

Artikelnr. o m m
VHW04350A 400 295 150 158,00 (188,02)

HANDWASCHBECKEN MIT BECKENBLENDE

- Beckenblende dreiseitig
- BeckengrdBe: 330x300x150 mm
- Loch fiir Armatur mittig des Beckens mit einem Durchmesser von 33 mm

72n

MOBEL
i B T H Preis (€)
Attikeln. mm mm mm netto (brutto)
VHW24450A 400 410 240 189,00 (224,91)

SPULTISCH MIT GRUNDBODEN UND EINEM BECKEN

- verschweiBt

- BeckengroBe: 400 x 400 x 250 mm (BxTxH)

- Loch fiir Armatur mittig des Beckens mit einem Durchmesser von 33 mm
- Aufkantung hinten, 40 mm Hohe

72n

MOBEL
- B T H Preis (€)
Attikeln. mm mm mm netto (brutto)
VST06651A 600 600 850 488,00 (580,72)

SPULTISCH MIT GRUNDBODEN UND EINEM BECKEN

- verschweiBt
- BeckengroBe: 400 x 400 x 250 mm (BxTxH)
- Loch fiir Armatur mittig des Beckens mit einem Durchmesser von 33 mm

- Aufkantung hinten, 40 mm Hohe

72n

MOBEL
i B T H Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm netto (brutto)
VST10651RA 1000 600 850 584,00 (694,96

stalgast
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EDELSTAHLMOBEL

SPULTISCH MIT GRUNDBODEN UND EINEM BECKEN

- Becken links

- verschweiBt

- BeckengroBe: 400 x 400 x 250 mm (BXTxH)

- Loch fiir Armatur mittig des Beckens mit einem Durchmesser von 33 mm
- Aufkantung hinten, 40 mm Héhe

72n

MOBEL

i B T H Preis (€)
Attikelnr. e mm mm netto (brutto)

VST10651LA 1000 600 850 584,00 (694,96)
VST12651LA 1200 632,00 (752,08)

SPULTISCH MIT ZWEI BECKEN

- verschweiBt

- BeckengroBRe: 400 x 400 x 250 mm - bei dem Spiiltisch mit der Tiefe von 600 mm
- BeckengroBe: 500 x 500 x 250 mm - bei dem Spiltisch mit der Tiefe von 700 mm
- Loch fiir Armatur mittig des Beckens mit einem Durchmesser von 33 mm

| B T H Preis (€)
Attikelnr. mm mm mm netto (brutto)
VST10653A 1000 600 850 748,00 (890,12)
VST10753A 1000 700 778,00 (925,82

TOPFSPULE MIT EINEM BECKEN, 300 MM HOHE

- Beckenhdhe: 300 mm
- Loch fiir Armatur mittig des Beckens mit einem Durchmesser von 33 mm
- Aufkantung hinten, 40 mm Héhe

72n

MOBEL
Artikelnr. mBm me n:“m ne':t';ne(lgr(u%o)
VTS06650A 600 600 466,00 (554,54
VTS08650A 800 600 850 506,00 (602,14)
VTS10650A 1000 600 586,00 (697,34)
VTS08750A 800 700 563,00 (669,97)

TOPFSPULE MIT EINEM BECKEN , 400 MM HOHE

- Beckenhdhe: 400 mm
- Loch fiir Armatur mittig des Beckens mit einem Durchmesser von 33 mm
- Aufkantung hinten, 40 mm Héhe

72n

MOBEL
Artikelnr. mBm me m'-rln ne't)t"oezgrﬁa)
VTS08651A 800 600 589,00 (700,91)
VTS10651A 1000 600 850 646,00 (768,74)
VTS08751A 800 700 617,00 (73423)
VTS10751A 1000 700 677,00 (805,63)

i staigast




EDELSTAHLMOBEL

SPULSCHRANK MIT FLUGELTUREN UND ZWEI BECKEN

- Loch fiir Armatur zwischen den Becken mit einem Durchmesser von 33 mm
- BeckengroBe je 400x400x250 mm

i B T H Preis (€
Attikelnr. m mm mm netto (br:.nzu)
VSK10652A 1000 600 850 998,00 (1187,62)

UBERLAUFROHR MIT SIEB
- fiir Spiilbecken mit verschiedenen Tiefen, dass Edelstahlsieb verhindert
ein Verstopfen des Abflusses:
HB1001200 - 250 mm
HB1001250 - 300 mm
HB1001350 - 400 mm

- Nurin Kombination mit dem p dem Sieb HB1099001 zu gebrauchen
No. Artikelnr. Produkt rgn nr'm neiruegg(ﬁu)
1. HB1001350 Uberlaufrohr mitSieb 48 350 25,50  (30.39)
2. HB1001250 Uberlaufrohr mit Sieb 48 250 20,40  (2429)
3. HB1001200 Uberlaufrohr mit Sieb 48 200 19,40 (23,09
4. HB1099001 Abflusssieb 70 44 13,30 (1583

ARBEITSTISCH MIT GRUNDBODEN

- verschweiBt
- unterfiittert mit einer doppelt laminierten Schallschutzplatte
- Aufkantung hinten, 40 mm Hohe

72n

MOBEL
Attikeln. mBm me n:lm nelt)troe(lgrﬁo)
VAT10652A 1000 390,00 (464,10)
VAT12652A 1200 600 850 436,00 (518,84)
VAT14652A 1400 479,00 (570,01)
VAT10752A 1000 419,00 (498,61)
VAT12752A 1200 700 850 470,00 (559,30
VAT14752A 1400 519,00 (617,61)

ARBEITSSCHRANK MIT SCHIEBETUREN

- verschweiBt

- hdhenverstellbarer Zwischenboden

- unterfiittert mit einer doppelt laminierten Schallschutzplatte
- Aufkantung hinten, 40 mm Hghe

q B T H Preis (€)
Attikelnr. mm mm mm netto (brutto)

VAS10652A 1000 600 850 765,00 (910.35)

VAS12652A 1200 600 850 835,00 (993,65

stalgast
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EDELSTAHLMOBEL

HANGESCHRANK MIT SCHIEBETUREN

- hdhenverstellbarer Zwischenboden
- Traglast des Bodens: 70 kg/m?

g B T H Preis (€)
Artikelnr. netto (brutto)

mm mm
VHS10452 1000 400 600 378,00 (449,82
VHS12452 1200 400 600 426,00 (506,94)

WANDBORD 1-ETAGIG,

HOHENVERSTELLBAR, MIT KONSOLEN
UND WANDSCHIENEN

- einfache Selbstmontage

WANDBORD 2-ETAGIG,

HOHENVERSTELLBAR, MIT KONSOLEN
UND WANDSCHIENEN

- einfache Selbstmontage

. B T H Preis (€)
Artikelnr. netto (brutto)

m mm mm
VWB12351 1200 300 400 84,00 (99,96

DURCHREICHE-HOCHSCHRANK MIT ZWEI

SCHRANKRAUMEN UND SCHIEBETUREN 1800 MM HOHE

- verschweiBt

- Schrankinnenrédume mit einem hah:

- mittlerer Schrankboden fest verschweif3t
- Traglast des Bodens: 70 kg/m?

72n

MOBEL

stellbaren Einlegebod

. B T H Preis (€)
Artikelnr. (i netto (brutto)

mm mm
VHK08655 800 600 1800  1757,00 (2090,83)

434

i B T H Preis (€)
Artikelnr. netto (brutto)

mm mm
VWB12352 1200 300 660 176,00 (209,44)

N
4 stalgast

Die Gastronomie-Experten



EDELSTAHLMOBEL

HOCHSCHRANK MIT FLUGELTUREN 1800 MM HOHE
- 3verstellbare Einlegebdden

72n

MOBEL

. B T H Preis (€)
Artikelnr. netto (brutto)

m mm mm
VHK10651 1000 600 1800 1302,00 (1549,38)

HOCHSCHRANK MIT SPULBECKEN FUR REINIGUNGSUTENSILIEN

- Beckenblende dreiseitig

- BeckengrdBe: 320x300x150 mm
- Liiftungslocher

verstellbarer Einlegeboden
wechselbarer Tiiranschlag

72n

MOBEL

; B T H Preis (€)
Artikelnr. i mm netto (brutto)

mm
VHK05550 500 500 2000 956,00 (1137,64)

(‘ stalgast 435
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EDELSTAHLMOBEL -
ZUR SELBSTMONTAGE =h

Unsere Edelstahlmobel zur schnellen und einfachen Selbstmontage sind stets
verfligbar. Durch unsere schnelle Lieferfahigkeit konnen Sie Ihre Kiiche in nur
wenigen Tagen ausstatten.

SEITE 437 bis 440




EDELSTAHLMC')BEL

EDELSTAHLMOBEL ZUR
SELBSTMONTAGE

y.

"\ Schneller Aufbau durch
' einfache Selbstmontage!

/ - Montage der
Montage der Beine 1l y Grund- und
Regalboden




EDELSTAHLMOBEL

ARBEITSTISCH OHNE GRUNDBODEN,

OHNE VERSTREBUNG

- Selbstmontage

- besonders langlebige Gewindeverbindung

- unterfiittert mit einer doppelt laminierten
Schallschutzplatte

- Aufkantung hinten, 40 mm Hohe

. B T H Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm netto (brutto)

DAT06650A 600 600 850 184,00 (218,96)
DAT08650A 800 600 850 210,00  (249,90)
DAT10650A 1000 600 850 234,00 (278,46)
DAT12750A 1200 700 850 274,00 (326,06)

ARBEITSTISCH MIT GRUNDBODEN

- Selbstmontage

- besonders langlebige Gewindeverbindung

- unterfiittert mit einer doppelt laminierten
Schallschutzplatte

- Aufkantung hinten, 40 mm Hohe

72n

MOBEL

Attikeln. mBm mIﬂ ntlm ne’:troezgrﬁo)
DAT06652A 600 600 850 211,00 (251,09)
DAT08652A 800 600 850 244,00 (290,36)
DAT10652A 1000 600 850 274,00 (326,06)
DAT12652A 1200 600 850 308,00 (366,52)
DAT14652A 1400 600 850 338,00 (402,22)
DAT18652A 1800 600 850 403,00 (479,57

)
)
)
)

DAT10752A 1000 700 850 295,00 ¢

DAT12752A 1200 700 850 332,00 (395,08)
DAT15752A 1500 700 850 382,00 (454,58)
DAT18752A 1800 700 850 436,00 (518,84

SPULTISCH OHNE GRUNDBODEN, MIT EINEM BECKEN

- Selbstmontage

- besonders langlebige Gewindeverbindung

- BeckengroBe: 400 x 400 x 250 mm (BXTxH)

- Loch fiir Armatur mittig des Beckens mit einem Durchmesser von 33 mm
- Aufkantung hinten, 40 mm Hohe

Ausguss @ 52 mm

i B T H Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm netto (brutto)
DST06650A 600 600 850 320,00 (380,80)

438 stalgast
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EDELSTAHLMOBEL

SPULTISCH MIT GRUNDBODEN UND EINEM BECKEN
Selbstmontage
besonders langlebige Gewindeverbindung

BeckengroBe: 400 x 400 x 250 mm (BXTxH)

- Loch fiir Armatur mittig des Beckens mit einem Durchmesser von 33 mm

Aufkantung hinten, 40 mm Hahe

| B T H Preis (€
Artikelnr. mm mm mm netto (vat{o)
DST10651RA 1000 600 850 412,00 (490,28

SPULTISCH OHNE GRUNDBODEN, MIT ZWEI BECKEN

Selbstmontage

- besonders langlebige Gewindeverbindung

BeckengrdRe: 400 x 400 x 250 mm (BxTxH)

Loch fiir Armatur zwischen der Becken mit einem Durchmesser von 33 mm
zwei Ausgiisse zentral platziert

- Aufkantung hinten, 40 mm Héhe

72n

MOBEL
i B T H Preis (€
Attikelnr. mm mm mm nenllaezgn(n)to)
DST10652A 1000 600 850 455,00 (541,45)
SPULTISCH MIT GRUNDBODEN UND ZWEI BECKEN
- Selbstmontage

- besonders langlebige Gewindeverbindung

- BeckengroBRe: 400 x 400 x 250 mm (BXTxH)

- Loch fiir Armatur zwischen der Becken mit einem Durchmesser von 33 mm
- Aufkantung hinten, 40 mm Hohe

. B T H Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm netto (brutto)
DST10653A 1000 600 850 527,00 (627.13)

stalgast
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EDELSTAHLMOBEL

REGAL MIT GLATTEN BODEN

- Selbstmontage

- Beine aus Vierkantprofil 30 x 30 mm

- besonders langlebige Gewindeverbindung

440

Artikelnr.

DRL06450
DRL08450
DRL10450
DRL10550
DRL12550
DRL10650
DRL12650

mm
600
800

1000
1000
1200
1000
1200

H

1800
1800
1800
1800
1800
1800
1800

Preis (€)
netto (brutto)

269,00
293,00
319,00
347,00
379,00
376,00
413,00

SPULTISCH MIT GRUNDBODEN UND ZWEI BECKEN
Becken rechts

Selbstmontage

besonders langlebige Gewindeverbindung
BeckengroBe: 400 x 400 x 250 mm (BXTxH)
Loch fiir Armatur zwischen der Becken

mit einem Durchmesser von 33 mm
Aufkantung hinten, 40 mm Hohe

| B T H Preis (€)
Attikeln. mm mm mm netto (brutto)
DST12653RA 1200 600 850 563,00 (669,97)
DST14653RA 1400 599,00 (712,81)

REGAL MIT GELOCHTEN BODEN
- Selbstmontage
- Beine aus Vierkantprofil 30 x 30 mm

- S g geu
- Traglast der Bden: 70 kg/m’

. B T H Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm netto (brutto)
DRL10551 1000 500 1800 378,00 (449,82)
DRL10751 1000 700 1800 442,00 (52599
stalgast
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FRAGEN SIE AUCH NACH UNSEREM
NEUEN EDELSTAHLMOBEL-KATALOG!

!  EDELSTAHLMOBEL

stalgast

Dort finden Sie eine unglaubliche Auswahl an Standard - und Spezialmébeln,
sowie Wand- und Deckenhauben fiir nahezu jeden Einsatzzweck.

stalgast I



stalgast

REINIGUNGSBEDARF

Professioneller STALGAST Reinigungsbedarf ist fiir gewerbliche Kiichen,
Hotel- und Gastronomiebetriebe unverzichtbar, um die Betriebe stets
hygienisch sauber zu halten und unangenehme Geriiche zu vermeiden.

Insektenvernichter 452 Arbeitsbekleidung 443-446
Abfallcontainer 447-451 Reinigungsutensilien ... 453-456
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BISTROSCHURZEN

- die weilen Schirzen sind mit weiBem Bandchen
- die anderen Schiirzen sind mit schwarzem Bandchen

VORBINDER MIT TASCHE BISTROSCHURZE MIT TASCHE BISTROSCHURZE
- praktische Doppeltasche - praktische Doppeltasche
- 40x120mm/175x210 mm - 35x200 mm/185x200 mm
| L Preis (€) ; L Preis (€) g L Preis (€)
Artikelnr. ~ Farbe - neno(brf:r)lo) Attikelnr.  Farbe el netto (brutto) Attikelnr.  Farbe e netto (brutto)
HB2009373 373 10,10 (12,02 HB2109700 700 10,90 (12,97) HB2209100 1000 17,00 (20,23
HB2001373 373 9,68 (11,52 HB2105700 700 7,31 (8,70) HB2201100 1000 13,00 (1547)
HB2107700 700 11,30 (13,45
HB2102700 700 11,30 (13,49
stalgast
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REINIGUNGSBEDARF

LATZSCHURZE

- Material: 35% Baumwolle, 65% Polyester
- verstellbares Nackenband fiir maximalen Tragekomfort

LATZSCHURZE

- Material: 35% Baumwolle, 65% Polyester
- verstellbares Nackenband fiir maximalen Tragekomfort

; L
Artikelnr. ~ Farbe -

HB3002960 [ 920

. L Preis (€)
Artikelnr.  Farbe - netto (brutto)

HB3001960 [ 920 16,80 (19,99

LATZSCHURZE

- aus Mischgewebe: 35 % Baumwolle, 65 % Polyester - aus beschichtetem
Polyestergewebe

- Material ist bestandig
gegen Wasser, Fette und
Reinigungsmittel

- Materialgewicht: 350 g/m”

- Materialstérke: 0,5 mm

: L Preis (€) ; L
Artikelnr. ~ Farbe - . (br(u&o) Artikelnr. ~ Farbe -
HB3007960 [ 960 15,80  (18,80) HB3201005 [N 800

444

WASSERDICHTE SCHURZE

Preis (€)
netto (brutto)
(20,59)

17,30

Preis (€)
netto (brutto)

16,80 (19,99

stalgast
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KOCHJACKEN CHEF

unisex

- mit Edelstahl-Druckknopfen

- aus Mischgewebe: 35 % Baumwolle,
65 % Polyester (200 - 210 g/m?)

- GroBenin der Tabelle 1 |
auf Seite 445

(1] (2]
o KOCHJACKE KURZARM 9 KOCHJACKE LANGARM e KOCHJACKE LANGARM
- wei - wei - schwarz
Artikelnr.  GroBe nef{oeggrﬁo) Artikelnr.  GroBe nef'[)e(ibsrﬁo) Artikelnr.  GroBe Preis (©

netto (brutto)
HB2305001 S 22,70 (27,01 HB2405001 S 24,70 (2939
HB2305002 M 22,70 (27,01 HB2405002 M 26,80
HB2305003 L 22,70 (27,01)
HB2305004 XL 22,70 (27,01

JEj\e’:nir:rEnn:riitlangen Armeln GROSSENTABE LLE

- mitsilbernen Druckkn@pfen und Armeltasche - ungefihre Abmessungen
- dekorative Patches an den Ellbogen

2u 100% aus hochwertiger agyptischer Baumwolle hergestellt,
Materialgewicht 230 g/m?

) HB2509001 S 25,80 (30,70

(31,89 HB2509002 M 25,80 (3070
HB2405003 L 26,80 (31,89 HB2509003 L 25,80 (30,70)
HB2405004 XL 26,80 (31,89 HB2509004 XL 25,80 (30,70)

KOCHJACKEN (Tabelle1)

) ) . Armellinge
GroBe Brustumfang Riickenlédnge (ang) )
S 102-106 72-73 49-50 22
M 107-120 74-75 50-51 23
L 121-128 76-78 51-52 24
XL 128-142 79-82 53-54 25
XXL 143-149 83-84 54-55 26
XXXL 150-156 85-86 55-56 26
JEANSHEMD (Tabelle 2)
GroBe Brustumfang Riickenldnge
M 164-170 88-92
) L 170-176 96-100
Attikeln. ~ GréBe ~_Preis(© XL 176-182 104-108
HB3101001 M 73,823@[“&?,78 XXL 182-188 112-116

)
HB3101002 L 70,40 (8378)
HB3101003 XL 70,40 (8378)
HB3101004  XXL 70,40 (83,78)

stalgast 445
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KOCHSHIRT KURZARM

- weil

- unisex

- aus Mischgewebe: 35 % Baumwolle,
65 % Polyester (200 - 210 g/m?)
GroBen in der Tabelle 1

| “ Preis (€

Artikelnr. GroBe T (b,(utlo)
HB2605002 M 22,70 (27,01)
HB2605003 L 21,60 (25,70)
HB2605004 XL 21,60 (25,70)
KOCHMUTZE
- mogliche Regulierung der Weite von

560 mm bis 620 mm

- aus Mischgewebe: 35 % Baumwolle,
65 % Polyester

1

: Preis (€)
Artikelnr. netto (brutto)

HB2905001 8,14 (969

DAMEN-KOCHJACKE LANGARM
- weil

mit Edelstahl-Druckknopfen

- aus Mischgewebe: 35 % Baumwolle,

65 % Polyester (200 - 210 g/m?)
GroBen in der Tabelle 2

) . Preis (€)
Artikelnr.  GroBe netto (brutto)

HB2705002 M 30,90 (3677
HB2705003 L 30,90 (3677

KOCHMUTZE
- weil
- 100% Vlieseline

- H VPE Preis (€)
Artikelnr. ik

HB2905200 200 20 1,68
HB2905250 250 20 1,44

GROSSENTABELLE

- ungefahre Abmessungen

DAMEN-KOCHJACKE (Tabelle 2)

GroBe  Brustumfang
M 86-90
L 91-100

446

Schiirzenldnge

108-109
109-110

Armellange (lang)
49-50
50-51

netto (brutto)

T Nime Cucine

KOCHHOSE

- schwarz

- mitzweiTaschen

- mit Gummizug an der Taille
- GroBenin derTabelle 3

X . Preis (€)
Artikelnr. GroBe netto (brutto)

HB2809002 M 26,80 (31,89
HB2809003 L 26,80 (3189
HB2809004 XL 27,80 (33,08

BACKERMUTZE

- aus Mischgewebe: 35 %
Baumwolle, 65 % Polyester

- langlebig
-
Artikelnr. Preis (©
. netto (brutto)

HB2905002 7,31 (8,70)

KOCHSHIRT (Tabelle 1)

Brustumfang  Riickenlange
115-120 72-77
121-134 77-79
135-147 79-81

KOCHHOSE (Tabelle 3)

Gummizug Beinlénge

bis zu 102 113

bis zu 104 114

bis zu 106 15
stalgast



MULLKORB
- Pedalmechanismus ermdglicht das beriihrlose oX
Offnen des Deckels

- Inneneinlage aus Kunststoff (mit Griff)

J1

a H Inh. Preis (€
Farbe mm mm Liter netto (brutto)
300 440 20 28,80 (3427)

300 440 20 27,50 (32.73)

Nr.  Artikelnr.

1 HB3501020 Satin
2 HB3502020 Glanz

TISCHMULLEIMER
- abnehmbarer Schwingdeckel

| @ H Inh. Preis(
Attikelnr. mm  mm Lter  netto (brutto)
TT4013015 120 160 1,5 9,80 (11,66)

ABFALLCONTAINER ,SLIM”

- gefertigt aus hochwertigem Kunststoff

- enge Form ermdglicht das Platzieren des Eimers in kleinen Raumen
- bequeme Tragegriffe

- Griff zum einfachen Entleeren

Griff-Deckel

Ergonomischer

Tragegriff

Griff zum
einfachen
Entleeren

Nr.  Artikelnr. Produkt BT H Inh

mm  mm mm Liter
1. HB3401060 Abfallcontainer ,Slim”

507 272 632 60
2. HB3402060 Standarddeckel ,Slim" 523 288 70

stalgast

Die Gastronomie-Experten

Preis (€

ABFALLEIMER MIT ASCHER

- Aschenbecher

- rutschfester Unterbau sorgt fiir
Abfalleimerstabilitat und schiitzt
den FuBboden vor Kratzern

- Ascherbecher HB3603015
pulverbeschichtet

0' (2]
(7] H Inh. Preis (€)

N Artikelnr. Farbe mm  mm Liter netto (brutto)
1 HB3602015 Glanz 200 700 15 42,90 (51,05
2 HB3601015 Satin 200 700 15 46,90 (5581)
3 HB3603015 Schwarz 200 700 15 37,40 (44,51)

INOX

)
brutto)

(1]
(2] .
(63,07)

(52,24)

447
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REINIGUNGSBEDARF

MULLEIMER

aus widerstandsfahigem Kunststoff
- vier Beutelhalterungen
- abgerundete und ergonomische Griffe
- doppelt verstarkter Boden
- einfache Entleerung
- Mualltrennsystem durch farbliche Kennzeichnung méglich
- dicht schlieBender Deckel

MULLEIMER 38 LITER

N Artikelnr. Produkt  Farbe ﬂ('""e") ﬂ(a”Be") mHm IL'I‘IL‘r neﬁ[}egvﬁgo)

1. HB5201038 Miilleimer 363 468 440 38 49,00 (5831)
2. HB5202038 Miilleimer 363 468 440 38 49,00 (5831)
3. HB5203038 Miilleimer 363 468 440 38 49,00 (5831)
4. HB5204038 Miilleimer 363 468 440 38 49,00 (5831)
5. HB5201001 Deckel 398 447 52 - 12,40 (14,76)
6. HB5202001 Deckel 398 447 52 - 12,40 (14,76)
7. HB5203001 Deckel 398 447 52 - 12,40 (1476)
8. HB5204001 Deckel 398 447 52 - 12,40 (14,76)

448

stalgast
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MULLEIMER 120 LITER

- aus widerstandsfahigem Kunststoff
- dicht schlieBender Deckel

‘i‘ '

3]

N Artikelnr.

. HB5201120
. HB5202120
. HB5203120
. HB5204120
. HB5201003
. HB5202003
HB5203003
. HB5204003
. HB5201004
. HB5202004
. HB5203004
. HB5204004

NSO WENOUTE WN =

Produkt

Milleimer

Milleimer

Milleimer

Milleimer

Deckel

Deckel

Deckel

Deckel

Deckel mit Einfiilloffnung
Deckel mit Einfiilloffnung
Deckel mit Einfiilloffnung
Deckel mit Einfiilloffnung

ROLLENUNTERSTAZ
- geeignet fiir alle Miilleimer mit 75 oder 120 Litern

Artikelnr. g

H Inh.  Preis (€

4]

Farbe
520
520
520
520
565
565
565
565
560
560
560
560

mm  mm Liter netto (brutto)
HB5205099 464 168 520 78,00 (92,82)

stalgast
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@ (innen) @ (auBen)
mm mm

630
630
630
630
614
614
614
614
568
568
568
568

H Inh. Preis (€)

mm Liter  netto (brutto)
700 120 89,00 (10591
700 120 89,00 (105,91
700 120 89,00 (105,91
700 120 89,00 (10591

)
)
)
)
59 - 18,60 (22,13)
59 - 18,60 (213
59 - 18,60 (213
59 - 18,60 (213
129 - 64,00 (76,16
129 - 64,00 (76,16)
129 - 64,00 (76,16)
129 - 64,00 (76,16

REINIGUNGSBEDARF
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REINIGUNGSBEDARF

MULLEIMER 75 LITER

- aus widerstandsfahigem Kunststoff
- dicht schlieBender Deckel

=

r. Attikelnr. Produkt  Farbe 9 (Ime") 2 (ran“n?e") mHm Inh. ~_Preis (©

Liter  netto (brutto)

1. HB5201075 Miilleimer 455 558 570 75 69,00 (82,11)
2. HB5202075 Miilleimer 455 558 570 75 69,00 (82,11)
3. HB5203075 Miilleimer 455 558 570 75 69,00 (82,11)
4. HB5204075 Milleimer 455 558 570 75 69,00 (82,11)
5. HB5201002 Deckel 500 548 66 - 15,50 (1845)
6. HB5202002 Deckel 500 548 66 - 15,50 (1845)
7. HB5203002 Deckel 500 548 66 - 15,50 (1845
8. HB5204002 Deckel 500 548 66 - 15,50 (1845)

staigast




REINIGUNGSBEDARF

Handlicher Griff

o STANDARDDECKEL
Artikelnr. :r‘OdUkl ﬂ(rlT?r.:!en) ﬂ(amurgen) ﬂt“m nE‘:‘ll;e(igl(ui:O)
Deckel
HB3302800 ; ip331g00 006 550 36 13,40 (1599

Deckel
HB3302120 ¢ ip33g1120 575 620 36 14,80 (1761)

© EINWURFDECKEL

Artikelnr. Produkt ﬂ(ri:rn:‘en) ﬂ(;“"[“e") mHm netptzeggvﬁo)

Deckelmitloch 530 517 100 16,20 (19.26)

HB3303800 ¢ 11p3301300
Deckel mit Loch 260

HB3303120 fir HB3301120 585 120 16,90 (20,11)

© SCHWINGDECKEL

Attikelnr. Produkt ﬂ(ri':‘r;‘\e") ﬂ(fn“rge") "t'm nef!i)e(igr:.l?o)

Schwingdeckel
HB3304800 far HB3301800 200 558 511 25,10 (29.87)

Schwingdeckel
HB3304120 ¢\ a3301150 570 625 228 22,40 (26,66)

O ABFALLCONTAINER .

; @ (innen) @ (auBen) H Inh. Preis (€)
Attikelnr. r:‘rr:le“ ?nume" mm Liter  netto (brutto)
HB3301800 455 490 610 80 56,70 (67.47)
HB3301120 510 550 690 120 74,60 (88,77)

© ROLLUNTERSATZ

- Traglast von Artikel HB3305800 - 100 kg
- Traglast von Artikel HB3305120 - 200 kg

- g H Preis (€
Artikelnr. Produkt mm  mm nenze(lgrfjr)to)

Rollenuntersatz

HB3305800 ¢, \o3301500 403 72 38,80 (46,17
Rollenuntersatz

HB3305120 ¢ \1e33017%0 455 130 41,80 (49,74
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REINIGUNGSBEDARF

MULLSACKSTANDER

- mit Klappmechanismus zur FuBbedienung

- mitzweiRollen um den Stander zu bewegen

- fiir Beutel mit einem Fassungsvermdgen von bis zu 120 Litern

FuBBbedienung

elastische
Beutelhalterung S\

X B T H Preis (€)
Artikelnt. o netto (brutto)

HB5101160 420 580 960 108,00 (12852) -

INSEKTENVERNICHTER

Sicherheit fiir Menschen durch splitterfreie UV-Rohren

- nichtin der Nahe von Kindern aufbewahren

kann in der Lebensmittelverarbeitung eingesetzt werden
nur fiir den Innenbereich geeignet

Wandmontage ist moglich

- Insekten-Auffangschale sollte mind. ein Mal pro Woche
geleert werden

Wirkungskreis: 30 m

Artikelnr. Produkt mBrn me n:“m \7/ 3 ne’:tze;grfj?to)
HB4101030 Insektenvernichter 475 65 300 33 230 78,80 (9377)
HB4199002 splitterfreie UV-Rohre - - - 9,49 (11,29
HB4199001 Klebefolie passend zu Artikel HB4101030 - - - - - 3,47 @413

INSEKTENVERNICHTER
- Universalgerat fiir eine effektive Schadlingsbekampfung
- dieInsekten werden von den UV-Réhren angezogen
elektrisches Fanggitter
- Wirkungskreis:
HB4001020-20 m
HB4002030-30 m
HB4003050- 50 m

y B T H u
Artikelnr.

Energieverbrauch

Energieverbrau

Attikelnr. Produkt i

452 “Vergleich mit dhnlichen Geriten

Preis (€)

mm  mm \y\/ v netto (brutto)

HB4001020 390 100 320 2x10 230 43,10 (5129
HB4002030 500 95 320 2x15 230 49,40 (5879
HB4003050 650 95 320 2x20 230 54,60 (64,97

Preis (€)

netto (brutto)

HB4001099 Leuchtstoffrohre fiir HB4001020 10 4,49 (5,34)
. Stlgst. - HB4002099 Leuchtstoffrshre fir HB4002030 15 5,92 (7,04)
Produkt (Leistung 40W)  (Leistung 40W) HB4003099 Leuchtstoffrohre fir HB4003050 18 5,92 (7,04)

stalgast
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sStaigast
Piyn muiney ogolnegoe:
Fantosowania - korcentra

stalgast
20 migeia grill

g B runsto*

REINIGUNGSBEDARF

REINIGUNGSUTENSILIEN

- Zubehor fur optimale Sauberkeit und Hygiene

- hochwertige Reinigungsbiirsten geeignet fiir alle gastronomischen Betriebe
- auch fir hartnackige Verschmutzungen geeignet

- breite Produktpalette fiir jeden Anwendungsbereich

#o

SCHMALE DRAHTBURSTE DRAHTBURSTE

- schmale Form fiir schwer erreichbare Stellen
- ergonomischer Kunststoffgriff
- ideal fiir Fugen

| B T H Preis (€
Attikelnr.  Farbe mm mm  mm netto (brsnzo)
HB5312002 220 20 85 3,95 (4,70)

i
1) Ir
GEMUSEBURSTE
- mit Aufhdngung
y B T H Preis (€)
Artikelnr.  Farbe mm mm mm neno(brfjt)to)
HB5305001 120 51 40 3,20 (3.81)

stalgast
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- schmale Form fiir schwer erreichbare Stellen
- ergonomischer Kunststoffgriff
- geeignet fiir hartndckige Verschmutzungen z.B. fiir Grillroste

; B T H Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  mm netto (brfn{o)
HB5312001 280 37 70 8,60 (1023

(2}
REINIGUNGSBURSTE
- geeignet fiir Schneidbretter
- mit Aufhdngung
N Artikelnr.  Produkt Farbe mBm me mHm ne’:[roegg(ﬁo)
1. HB5311001 Biirste 150 64 50 6,70 (7,97)
2. HB5311002 Biirste 127 64 74 5,80 (6,90)

453




REINIGUNGSBEDARF

MULTIFUNKTIONSBURSTE
- ergonomischer Kunststoffgriff
- mitstarken, haltbaren Borsten
- mit Aufhdngung

Artikelnr.  Farbe mB T H

m mm mm
HB5310001 240 75 75
HB5310002 240 75 75

RUNDBURSTE
- mitstarken, haltbaren Borsten
| 2 Preis (€
Artikelnr. ~ Farbe T (br(mlo)
HB5302001 100 32,20 (3832
HB5302002 100 32,20 (3832
HB5302003 100 32,20 (3832

10,60
10,60

<<

HANDFEGER

- ergonomischer Kunststoffgriff
- mit starken, haltbaren Borsten

- mit Aufhdngung
: B T H Preis (€)
Attikelnr. ~ Farbe mm  mm  mm netto (brutto)
HB5309001 285 45 75 8,60 (1023
HB5309002 285 45 75 8,60 (1023
OBERFLACHENBURSTE

- mitstarken, haltbaren Borsten

Artikelnr.  Farbe L Preis (©

mm netto (brutto)
HB5303001 254 28,60 (34,03
HB5303002 254 28,60 (34,03

MIKROFASERTUCH

- doppelt verndhte Rénder fiir mehr Langlebigkeit

- temperaturbesténdig bis 100°C

; B T
Artikelnr. Produkt ~ Farbe ©
HB5304001 Glastuch 406 406

HB5304002 Universaltuch 406 406

454

TRITTPODEST

- belastbar bis 160kg
- mitrutschfestem Bezug
- gefertigt nach EN 14183:2003

i 9 H Preis (€)
Artikelnr. mm.mm netto (brutto)

HB5314001 406 343 135,00 (160,65

stalgast
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BESEN BESEN BREIT

- zwei Befestigungen fiir universelle Besenstiele - universell einsetzbar
- passender Besenstiel: Artikel HB5307001 - mitKunststoffborsten
| B T H Preis (€ | B T H Preis (€
Artikelnr.  Farbe mm mm mm netto (brfjtlo) Artikelnr.  Farbe mm  mm  mm netto (brLtzo)
HB5306001 320 46 220 13,40 (1599 HB5308001 450 65 100 29,90 (3558
HB5306002 320 46 220 13,40 (15,9 HB5308002 450 65 100 29,90  (3558)
HANDFEGER SET MIT KEHRBLECH BESEN SET MIT KEHRSCHAUFEL
- robust und leicht gebaut um das Arbeiten - ideal fiir kleine Flachen (1]
zuerleichtern - klappbare Kehrschaufel verhindert

das herausfallen von Kehricht
- Besenhalterung an der Kehrschaufel

| B T H Preis (€) i B T H Preis (€)
Artikelnr. s netto (brutto) M Asilcin il mmomm o mm o netto (brutto)
HB5313002 311 210 67 14,80  (1761) 1. HB5316001 Kappbare Kehrschaufel 332 144 958 32,90 (39,15)
2. HB5316002 Besen 270 36 890 12,70 (1511)

WANDBEFESTIGUNG UNIVERSAL
- platzsparende Aufbewahrung

i B T H Preis (€)
Attikeln. mm  mm  mm netto (brutto)
HB5315001 457 83 108 33,90 (4034)

BESENSTIEL UNIVERSAL

) L Preis (€)
Artikelnr. - netto (brutto)

HB5307001 1520 9,98 (11,89
B e

stalgast
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REINIGUNGSBEDARF

WISCHMOP

- hochwertiger, saugfahiger Mop
- passender Stiel: HB5307001

18\ ; Preis (€)
| Artikelnr.  Farbe netto (bruttc)
i . HB5301001 11,20 (1333)

BODENREINIGUNGSSET

Wischmop aus Baumwolle

ergonomischer Tragegriff aus Kunststoff
besonders fiir glatte Oberflédchen geeignet
- Eimer und Tropfgitter stapelbar

- Eimer mit Schiitte zur einfachen Entleerung

/57 f{ 7

)
Y/

(1] (2] (3]
| B T H L Inh. Preis (€
Nr. - Attikelnr. Produkt mm mm mm mm Liter netto (brﬁt{o)
1. HB5301002 Mopeimer 430 312 316 - 14 29,80  (3546)
2. HB5301003 Wischmop - - - 1500 - 8,90 (1059
3. HB5301004 Ersatzmop fiir HB5301003 (ohne Stiel) - - - - - 5,67 (6,75)
LATEX-HANDSCHUHE SALZ FUR WASSERENTHARTER
- fiinf Finger - im25kg Vorratspack
- orange
- mitnahtlosem
Polyamidfutter
- (Crinkle-Oberflache
erleichtert den Umgang
mit rutschigen
Gegenstanden
- lebensmittelgeeignet
) |
i Preis v i G Preis (€
Artikelnr. e s :bvfj?to) Artikelnr. netto zbvﬁtzo)
PP4404300 300 26,70 (31,77 BE2299101 25 15,00 (17,85)

stalgast
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GLASERSPULMASCHINE

elektromechanische Steuerung
- gee|gnetzum Spiilen von Glas, Besteck und von kleinen Tellern
- Hahe angepasst zum Spiilen von Glas und Porzellan bis 300 mm

(GL201, GL211 & GL221)

- Im Standard Dosiereinrichtung fiir Spiilmittel und Klarspiilmittel

- Ablaufpumpe (in ausgewdhlten Varianten)

- Spiilzyklus 120 s oder 180 s

- Temperaturanzeiger fiir Boiler und Kammer

-3 Wascharme (unten Wasch- und Spiilarm, oben Spiilarm)

- Wasserverbrauch 2,4 1/Zyklus

- KorbgroBen: GL211/221400x400 mm, GL311/GL321 350x350 mm

- im Lieferumfang ein Universalkorb und ein Besteckkorb

- zum Schutz vor Kalkablagerung empfehlen wir ab 6°dH die
Installation eines Wasserentharters

- Fiirein einwandfreies Spiilergebnis empfehlen wir den Einsatz von
Professioneller Reinigungschemie

Attikelnr.

GL301
GL311
GL321
GL201
GL211
GL221

Produkt

Glaserspilmaschine Bistro, inkl. Klarspiilmitteldosierpumpe

Glaserspilmaschine Bistro, inkl. Klarspiimittel- und Reinigerdosierpumpe
Glaserspilmaschine Bistro, inkl. Klarspilmitteldosier-, Reinigerdosier- und Ablaufpumpe
Glaserspilmaschine Universal inkl. Klarspiilmitteldosierpumpe

Glaserspilmaschine Universal inkl. Klarspilmittel- und Reinigerdosierpumpe
Glaserspilmaschine Universal inkl. Klarsptilmitteldosier-, Reinigerdosier- und Ablaufpumpe

VUG05502 Untergestell fiir Glasersptilmaschinen GL211 und GL221

458

B

415
415
415
465
465
465
475

T

530
530
530
565
565
565
460

H

665
665
665
700
700
700
630

P

2,71
2,71
2,77
2,77
2,77
2,71

Volt
230
230
230
230
230
230

Preis (€)

netto (brutto)
1165,00 (138635)
1250,00 ( )
1321,00 ¢ )
1260,00 (1499,40)
1352,00 ( )
1423,00 ( )
194,00 (230,86)

stalgast
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GESCHIRRSPULMASCHINEN UNIVERSAL

elektromechanische Steuerung
Spiilmaschine geeignet zum Spiilen von GN 1/1 Behéltern und Blechen

- Dosiereinrichtung fiir Spiilmittel (in ausgewahlten Varianten)

= Abl

Spu‘lzyilus 120s0der 180s
Temperaturanzeiger fiir Boiler und Kammer
2 Wasch-Spiil-Arme (oben/unten)

pe und/oder Klarspiilpumpe (in ausgewahlten Varianten)

p

- Wasserverbrauch 2,5 1/Zyklus
- Einschubhghe 320 mm

KorbgroBe 500x500 mm
Im Lieferumfang sind Teller-, Universal- und Besteckspiilkorb enthalten

- Flachensieb zum Nachriisten erhdltlich
- zum Schutz vor Kalkablagerung empfehlen wir ab 6°dH die Installation
eines Wasserentharters

Fiir ein einwandfreies Spiilergebnis empfehlen wir den Einsatz von

Professioneller Reinigungschemie

Artikelnr.

GE313
GE323

GE333
GE353
GE363

Produkt

Geschirrspiilmaschine Universal inkl. Klarspiilmitteldosierpumpe
Geschirrspilmaschine Universal inkl. Klarspiilmittel- und Reinigerdosierpumpe
Geschirrspilmaschine Universal inkl. Klarspiilmitteldosier-, Reinigerdosier und
Ablaufpumpe

B
mm
565
565

565

Geschirrspilmaschine Universal inkl. Klarspiilmittel-, Reinigerdosier- und Klarspiilpumpe 565

Geschirrsptilmaschine Universal inkl. Klarspiimitteldosier-, Reinigerdosier-, Ablauf- und
Klarsptilpumpe

VUG06602 Untergestell fiir Geschirrspilmaschinen
SM99002  Fléchensieb zum Nachriisten fiir Stalgast Geschirrspiilmaschinen Universal

stalgast
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565
574

T

665
665

665
665
665
556

H
mm
835
835

835
835
835
450

P
kw Volt
4.9/3.4 400/230
4.9/3.4 400/230

4.9/3.4 400/230
4.9/3.4 400/230
4.9/3.4 400/230

Preis (€)
netto (brutto)

1543,00
1817,00

1920,00
1924,00
2027,00

206,00
152,00

(1836,17,

459



staigast

GESCHIRRSPULMASCHINEN
DIGITAL POWER

Flachensieb im Lieferumfang
- Spiilmaschine geeignet zum Spiilen von GN 1/1Behéltern und Blechen
Dosiereinrichtung fiir Spiilmittel und Klarspiilmittel
- Ablaufpumpe und/oder Klarspiilpumpe (in ausgewéhlten Versionen) -
Waschzyklus 90s, 120s oder 180s
- Temperaturanzeige der Boiler- und Kammertemperatur
- 2Wasch- und Spiilarme jeweils unten/oben
- Wasserverbrauch 2,5 1/Zyklus
- Einschubhdhe 320 mm
- KorbgroBe 500x500 mm
- Kammervolumen 261, Boilervolumen 6,5 |
- im Lieferumfang sind Teller-, Universal- und Besteckspiilkorb enthalten
- zum Schutz vor Kalkablagerung empfehlen wir ab 6°dH die Installation eines Wasserenthérters
- Fiirein einwandfreies Spiilergebnis empfehlen wir den Einsatz von Professioneller Reinigungschemie

Eigene Fertigung N o_
Attikelnr. Produkt mBm me rrtlm kCV Volt neftz)e(lgrﬁo)
GE413  Geschirrspiilmaschine Digital Power inkl. Klarsptilmittel- und Reinigerdosierpumpe 565 636 836 6,65 400 1949,00 (231931)
GE423  Geschirrspiilmaschine Digital Power inkl. Klarsptilmitteldosier-, Reinigerdosier- und Ablaufpumpe 565 636 836 6,65 400 2207,00 (2626,33)
GE433  Geschirrspiilmaschine Digital Power inkl. Klarsptilmitteldosier-, Reinigerdosier- und Klarspilpumpe 565 636 836 6,65 400 2223,00 (264537)
GE443  Geschirrspiilmaschine DigitalPower inkl. Klarspiilmitteldosier-, Reinigerdosier-, Klarspiil- und Ablaufpumpe 565 636 836 6,65 400 2457,00 (2923,83)
VUG06602 Untergestell fir Geschirrspiilmaschinen 574 556 450 - - 206,00 (24514

stalgast
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staigast
HAUBENSPULMASCHINEN \
hergestellt aus rostfreiem Edelstahl

Modell HAT13 mit zwei Spiilzyklen -120/180 Sekunden

Modelle HA213 und HA223 mit drei Spiilzyklen - 90/120/180 Sekunden

- zwei Paar Wasch- und Klarspiilarme

im Lieferumfang sind ein Teller-, Universal- und Besteckspiilkorb enthalten

inkl. Klarspiilmittel-und Reinigerdosierpumpe, DigitalPower Serie optional mit Ablauf- und Klarspiilpumpe
Korbabmessung: 500 x 500 mm

- Wasserverbrauch 3 1/Zyklus

maximale Einschubhghe: 405 mm

zum Schutz vor Kalkablagerung empfehlen wir ab 6°dH die Installation eines Wasserentharters

Modell HAT13 mit elektro-mechanischem Bedienfeld

- Modelle HA213 und HA223 mit elektronischem Bedienfeld & Temperaturanzeiger fiir Boiler und Kammer

-
<

Eigene Fertigung

| B T H P Preis (€)
Nr. Artikelnr. Produkt mm mm mm kW \Volt netto (brutto)
1. HA113 Haubenspiilmaschine Universal mit Klarsptilmittel- und Reinigerdosierpumpe 690 794 1500 6,8 400 3060,00 (364140

)
2. HA213 Haubenspiilmaschine Digital Power mit Klarspilmitteldosier- und Reinigerdosierpumpe 690 794 1500 11,1 400 3544,00 (4217.36)
HA223 Haubenspiilmaschine Digital Power mit Klarspiilmitteldosier-, Reinigerdosier- und Klarspiilpumpe 690 794 1500 11,1 400 3853,00 (4585,07)
HA233 Haubenspiilmaschine Digital Power mit Klarspiilmitteldosier-, Reinigerdosier-, Klarspil- und Ablaufpumpe 690 794 1500 11,1 400 3972,00 (4726,68)

stalgast 461




SPULTECHNIK 2 !LANOS

LAYASTOVIGLIE INDUSTRIALI

N50 EVO 2 HY-NRG UNIVERSALSPULMASCHINE

doppelwandiges Gehduse und Tiir, Material AISI304

- mit Break-Tank-System und isoliertem Boiler

alle Modelle inkl. Klarspiilmittel- und Reinigerdosierpumpe

Spiilzyklen mit 60/120/180/480 Sek.

Wasserverbrauch ca. 2,7 1/Zyklus

inkl. Spezial-Hygieneprogramm

- innovatives, elektronisches Bedienungsfeld mit hochauflosendem 45x60
mm TFT Bildschirm fiir intuitive Bedienung

HY-NRG System mit eingebauter Drucksteigerungspumpe fiir konstanten
Nachspiildruck bei gleichbleibender Temperatur und Wasserverbrauch

- Energie sparende Stand- By Funktlon

- ische Selbstreinigungsfunktion (durch Klarspiilpumpe)
Soft-Start System zum sanften Anlauf der Waschpumpe
Easy-Clean-Filter System

- Einschubhdhe 350 mm

inkl. Teller- und Besteckkorb

mit eingebauter Wasserenthértung erhéltlich

je ein Wasch- und Spiilarm aus Edelstahl oben und unten, unabhéngig
voneinander drehbar

Attikelnr. Ausfiihrung mBm me m}:n k‘\;\/ Volt ne':troezgrﬁ?m)
GE513  inkl. Klarspilmittel-, Reinigerdosier- und Klarsptlpumpe 600 635 855 6,6 400 4309,00 (5127,71)
GE523  inkl. Klarspiilmittel-, Reinigerdosier- und Klarspiilpumpe sowie eingebautem Wasserenthérter 600 635 855 6,6 400 4820,00 (5735,80)
GE533  inkl. Klarspiilmitteldosier-, Reinigerdosier-, Klarspil- und Ablaufpumpe sowie eingebautem Wasserentharter 600 635 855 6,6 400 5030,00 (5985,70)

VUG06602 Untergestell fiir Geschirrspiilmaschinen 574 556 450 - - 206,00 (24514
stalgast
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SILANOS

LAYASTOVIGLIE INDUSTRIALI

GTIHY-NRG

LP57 EVO HY-NRG TOPF- UND
UNIVERSALSPULMASCHINE

doppelwandiges Gehduse und Tiir, Material AISI304
Einschubhdhe ca. 620 mm - auch fiir groRe Topfe
geeignet

- inkl. Klarspiilmittel- und Reinigerdosierpumpe
innovatives, elektronisches Bedienungsfeld mit
hochauflésendem 45x60 mm TFT Bildschirm fiir
intuitive Bedienung

- HY-NRG System mit eingebauter
Drucksteigerungspumpe fiir konstanten Nachspiildruck
bei gleichbleibender Temperatur und Wasserverbrauch
Energie sparende Stand-By Funktion

- automatische Selbstreinigungsfunktion (durch
Klarspiilpumpe)

Wasserverbrauch ca. 2,8 1/Zyklus

je ein Wasch- und Spiilarm aus Edelstahl oben und
unten, unabhangig voneinander drehbar

- zum Schutz vor Kalkablagerung empfehlen wir ab 6°dH
die Installation eines Wasserenthérters

Spiilzyklen mit 80/120/180/480 Sek.

- KorbgroBe 570x620 mm
Artikelnr. Ausfiihrung m?n m]v-n mH ksv Volt ne':tze(lgrﬁo)
HA323  inkl. Klarspiilmittel-, Reinigerdosier- und Klarspilpumpe 685 720 1690 11,42 400 7480,00 (8901,20)
SM2401620 Zusatzkorb 570 620 - - - 120,00  (142:80)
% stalgast
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SPULTECHNIK SILANOS
LAVASTOVIGLIE INDUSTRIALI
N1300 EVO 2 HY-NRG HAUBENSPULMASCHINE \
doppelwandiges Gehduse und Tiir, Material AISI304 _ oX @H %

mit Break-Tank-System und isoliertem Boiler
inkl. Klarspiilmittelund Reinigerdosierpumpe

- Spiilzyklen mit 60/120/180/480 Sek.

Wasserverbrauch ca. 2,8 1/Zyklus

innovatives, elektronisches Bedienungsfeld mit hochauflésendem 45x60 mm
TFT Bildschirm fiir intuitive Bedienung

- HY-NRG System mit eingebauter
Drucksteigerungspumpe fiir konstanten
Nachspiildruck bei gleichbleibender
Temperatur und Wasserverbrauch

Energie sparende Stand-By Funktion

- automatische Selbstreinigungsfunktion
(durch Klarspiilpumpe)

Easy-Clean-Filter System

Einschubhéhe ca. 405 mm

- KorbgroBe 500x500 mm

inkl. Tellerund Besteckkorb

je ein Waschund Spiilarm aus Edelstahl
oben und unten, unabhangig voneinander
drehbar

zum Schutz vor Kalkablagerung empfehlen
wirab 6°dH die Installation eines

Wasserentharters
| B T H P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm kW \Volt netto (brutto)

HA413 750 870 1500 6,75 400 5980,00 (7116,.20)

stalgast
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GTIHY-NRG

N1300S EVO 2 HY-NRG HAUBENSPULMASCHINE

doppelwandiges Gehduse und Tiir, Material AISI304
mit Break-Tank-System und isoliertem Boiler

inkl. Klarspiilmittelund Reinigerdosierpumpe

- Spiilzyklen mit 60/120/180/480 Sek.
Wasserverbrauch ca. 2,8 1/Zyklus

innovatives, elektronisches Bedienungsfeld mit hochauflosendem
45x60 mm TFT Bildschirm fiir intuitive Bedienung
- HY-NRG System mit eingebauter
Drucksteigerungspumpe fiir konstanten
Nachspiildruck bei gleichbleibender Temperatur
und Wasserverbrauch

Energie sparende Stand-By Funktion

- automatische Selbstreinigungsfunktion (durch
Klarspiilpumpe)

Easy-Clean-Filter System

Einschubhéhe ca. 405 mm

- KorbgroBe 500x500 mm

inkl. Tellerund Besteckkorb

je ein Waschund Spiilarm aus Edelstahl oben und
unten, unabhéngig voneinander drehbar

- zum Schutz vor Kalkablagerung empfehlen wir
bei Modellen ohne eingebautem Wasserentharter
ab 6°dH die Installation eines externen

Wasserenthérters
; - B T H P Preis (€
Artikelnr. Ausfuhrung mm mm mm kW Vol neno(lbrfjt)to)
HA513 inkl. Klarspiilmittel-, Reinigerdosier- und Klarspilpumpe 750 870 1500 11,42 400 6980,00 (8306,20)

HA523 inkl. Klarspiilmittel-, Reinigerdosier- und Klarspiilpumpe sowie eingebautem Wasserenthdrter 750 870 1500 11,42 400 7690,00 (9151,10)
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LTECHNIK

BESTECKKORB TELLERKORB GLASKORB

i B T H Preis (€ A B T H Preis (€) i B T H Preis (€)
Artikelnr. mm  mm netlu(brilt)lu) Artikelnr. mm  mm  mm netto (brutto) Artikelnr. mm  mm  mm netto (brutto)

mm
SM0201500 500 500 100 15,60 (18,56 SM0202500 500 500 100 14,60 (17.37) SMO0400500 500 500 100 12,10 (14,40)
KORB FUR GN-TABLETTS 1/1 KORB FUR TABLETTS

& XS " TRANSPORTWAGEN

; - FUR SPULKORBE
- fiirein sicheres Transportieren
von Spiilkdrben
Stahlrohr-Handgriff
mit Lenkrollen

| B T H Preis (€) i B T H Preis (€)
Artikelnr. mm netto (brutto) Artikelnr. mm netto (brutto)

m mm
SM0205500 500 500 100 14,20 (1690 SMO0203500 500 500 100 17,70 (21,06)

TELLERKORB UNIVERSAL-SPULKORB
- geeignet fiir Teller und Tabletts - beispielsweise fiir Wassergldser

- geeignet fiir Glaserspiilmaschinen
mit 400 mm Einschub

i B T H Preis (€)
Attikelnr. m  mm netto (brutto)
SM0101960 540 540 960 133,00 (15827)

A B T Preis (€)
Artikel B T H Preis (€) Artikeln. mm - mm netto (brutto)
eIt o mm mm o netio(buto)  SM0301350 350 350 26,70  (3177)

SM0302400 400 400 110 36,00 (42,84 SMO0301400 400 400 32,80 (39,03

466 stalgast
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SPULTECHNIK
Q Eigene Fertigung

SPULKORBE FUR GLASER UND TASSEN AUFSATZRANDER

Attikelnr.  Ausfiihrung mE" m.[n mﬂ“ ne':tge('grﬁu) Attikelnr.  Ausfiihrung m'?n m.l;“ mﬂn neftroezglﬁu)
SM0409500 9 Facher 500 500 104 16,70  (19,87) SM0509500 9 Facher 500 500 45 9,12 (1089)
SM0416500 16 Facher 500 500 104 18,20 (21,66 SM0516500 16 Facher 500 500 45 9,53 (11,34
SM0425500 25 Fécher 500 500 104 15,30 (1821) SMO0525500 25 Facher 500 500 45 779 9,27
SM0436500 36 Fécher 500 500 104 15,90 (1892) SM0536500 36 Fécher 500 500 45 7.69 9,15
SM0449500 49 Ficher 500 500 104 22,60 (26,89 SM0549500 49 Ficher 500 500 45 9,94 (11,83

" stalgast
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LTECHNIK
BESTECKKOCHER BESTECKKOCHER BESTECKKORB
oX - und INOX

s 4
v s
i g H Preis (€ i g H Preis (€ i g H Preis (€
Artikelnr. mm  mm netto (bﬂ(]t)to) Artikelnr. mm  mm netto (brfjr)!o) Artikelnr. mm  mm netto (brttlo)
SM0605001 115 145 7,28 (8,66) SM0604001 115 145 2,29 2,73) BE0508001 120 140 9,50 (11.31)

BESTECKBEHALTER BESTECKBEHALTER
- fiir drei Besteckkdcher " INOX - fiirvier Besteckkdcher i INOX
- Besteckkochersind - Besteckkochersind

nichtinklusive - nichtinklusive |

Eigene Fertigung Eigene Fertigung

; B T H Preis (€) i B T H Preis (€
Artikelnr. mm mm mm nenl;e(lgrago) Artikelnr. mm mm mm nenroezgrfnlo)
SM0601003 385 150 180 44,10 (52,48) SM0602004 265 305 200 51,30 (61,05
BESTECKKASTEN BESTECKKORB
-GN - mitachtFachern

- mit4Mulden

g

o
R

Attikeln, B T H Preis (€) m—
mm

Artikelnr. Preis (€)

m  mm netto (brutto) . mm mm mm netto (brutto)
LT9901001 530 325 100 10,10 (12,02) SM0606001 430 210 150 10,30  (12,26)
TELLERHALTER , TELLERHALTER
- fiir 17 Teller ,,;55’ \ - fiir 12 Teller
R geeignetﬁirSpiiIkorbSM0301400/Ugj;{; VA - geeignet fiir Spiilkorb SM0302400

Artikelnr. Beschreibung mBm me n:lm ne't)i‘:ae(igrﬁo) Atikelnr,. B T H Preis (¢

mm mm  mm netto (brutto)
SM0603001 passend zum Universal-Spiilkorbv 340 100 80 10,30 (12.26) SM0603002 295 90 75 720 @57

463 stalgast
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ABTROPF-UND o

LAGERGESTELL 7

- geeignet fiir 40 Deckel oder L
Teller bis @ 160 mm

B T H Preis (€)
Artikelnr. netto (brutto)

SM2301040 1000 255 500 149,00 (17731)

WASSERFILTER “BRITA
BRITA PURITY C

reduzieren die Karbonathérte im Trinkwasser
- schiitzen vor Kalkablagerungen in angeschlossenen Geraten
- binden Schwermetallionen, wie z.B. Blei und Kupfer
- reduzieren die Wassertriibung
- reduzieren organische Schadstoffe, die den Geschmack des Wassers beeintrachtigen
- entfernen die Chlorablagerungen im Filter- und Leitungswasser

WECHSELKARTUSCHE FILTERKOPF

- BE2207001 - Filterkopf mit 0% Verschnitt
fiir Kombidé@mpfer, Backofen und Cooler
- ABE2207002 - Filterkopf

mit 30% Verschnitt
fiir Kaffeemaschinen =
und Vendingautomaten "
- AnschlussG3/8"|JG8
Atikelnr. Produkt Preis (©

netto (brutto)
BE2207002 PURITY C Filterkopf 30% Verschnitt 50,40  (59,98)
BE2207001 PURITY C Filterkopf 30% Verschnitt 50,40  (59,98)

FLOWMETER 10-100A

- Errechnet nach Eingabe der jeweiligen Filterkapazitat und
durch Erfassung des Volumenstroms die Restkapazitat des
Filters. Einbaulage horizontal, Durchflussbereich 10 bis
1001/h, Betriebsdruck max. 8 bar, Druckverlust bis 100 I/h
Durchfluss < 0,2 bar, Wassereingangstemperatur 4° C bis
30°C, Eingangsanschluss 1" x G3/8” mit Uberwurfmutter,
Ausgangsanschluss 1" x G3/8".

- B T H Kapazitat Preis (€)
Artikelnr. mm mm  mm p\ter netto (brutto)

BE2206588 149 149 554 5889 242,00 (287,98)
BE2206346 124 123 476 3464 158,00 (188,02)
)
)

i Preis (€)
Artikelnr. netto (brutto)

BE2206002 126,00 (149,94)

BE2206208 117 108 421 2086 105,00 (124,95
BE2206083 117 108 265 831 69,30 (8247

stalgast 469



*BRITA

Professional

PURITY 450 QUELL ST FILTERSYSTEM MIT MAE

- schiitzten vor Kalkablagerungen in angeschlossenen Gerdten

- binden Schwermetallionen, wie z.B. Blei und Kupfer

- reduzieren organische Schadstoffe, die den Geschmack des Wassers beeintrachtigen
- garantieren ldngere Lebensdauer angeschlossener Gerate

i
; @ H Kapazitat Preis (€)
Attikelnr. Produkt mm  mm ’Eiter netto (brutto)
BE2208001 Purity 450 Quell ST mit MAE 249 408 4217 777,00 (924,63
BE2208002 Purity 450 Quell ST Wechselkartusche - - 4217 140,00 (166,60)

BRITA PURITY 450 STEAM
entzieht dem Leitungswasser im Durchflussverfahren iiber einen
lonenaustauscher selektiv Kalzium- und Magnesiumione

- hohe Kapazitat bei sicherer Verringerung von Kalkbildung

- dasFiltermaterial reduziert Metalle wie z. B. Blei und Kupfer und somit
geschmacks- und geruchsstdrende Inhaltsstoffe

- dererhohte Durchfluss und der verminderte Druckverlust ermdglichen den

reibungslosen Betrieb auch groBerer Kombid@mpfer und Backdfen

feine Dampfdiisen bleiben ldnger durchlassig

speziell auf verschiedene Steamer und Backdfen adaptierte Verschnitteinstellung

- empfohlenes Zubehor: BE220600 FlowMeter 10-100A

a9 H Kapazitat Preis (€)

Attikelnr. Produkt mm  mm Liter netto (brutto)
BE2208003 PURITY 450 Steam Filtersystem 249 408 3680 630,00  (749,70)
BE2208004 PURITY 450 Steam Wechselkartusche - - 3680 168,00  (199,92)

empfohlenes Zubehor: BE220600 FlowMeter 10-100A

| B T H Kapaztit Preis (€) k I
Artikelnr. Produkt mm  mm  mm FI)J!er netto (brutto) /
BE2208005 PURITY 1200 Clean Filtersystem 288 255 550 12000 1100,00 (1309,00)
BE2208006 PURITY 1200 Clean Wechselkartusche - - - 12000 238,00  (28322)
stalgast
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BRITA PURITY 1200 CLEAN
schiitzen vor Kalkablagerungen in angeschlossenen Gerdten
entzieht dem Rohwasser gezielt die Kalk bildenden lonen und Partikel
- schiitzen vor Kalkablagerungen in Spiilmaschinen
ermdglicht optimale Ergebnisse beim Glas-. Besteck- und Geschirrspiilen
teilentsalztes Wasser fiir ideale Spiilergebnisse



VORFILTER WASSERENTHARTER

wird vor einem Wasserentharter angeschlossen geeignet fiir Spiilmaschinen,

verldngert den Regenerationszyklus der Konvektomaten,

Wasserentharter Kaffeemaschinen

- filtert Schmutz bis 100 pm und Eismaschinen

Verschmutzungsgrad des Filters durch halbautomatisch

transparente Patrone immer einsehbar Regeneration per Knopfdruck |

Anschluss: 3/4" wir empfehlen unsere
Salztabletten BE22991071 fiir

die Regeneration H

S — "

i @ H VPE G Preis (€) i B T H Preis (€)
Artikelnr. Produkt mm mm  Stick kg netto (brutto) Attikeln. mm  mm mm Volt netto (brutto)
BE2209001 Vorfilter 8 180 - 15 38,60 (45,93) BE2204001 180 420 500 230 347,00 (412,93
BE2209099 Wechselpatrone - -2 - 12,30 (1464
WASSERENTHARTER WASSERENTHARTER
- geeignet fiir Spiilmaschinen, - reduziert die Wasserhdrte

Konvektomaten, Kaffeemaschinen ' , - verhindert Kalkablagerungen und verléngert

und Eismaschinen £ Heizungsarbeiten '
- automatisch - maximale Vorlauftemperatur: 45°C
- maximaler Wasserdurchfluss ‘ - wirempfehlen unsere Salztabletten

30 Liter pro Minute BE2299101 filr die Regeneration

- die automatische Regeneration ist
abhéngig von dem Wasserverbrauch
Regeneration wahrend des laufenden
Betriebs maglich "
maximale Wassertemperatur: 45°C

- Kapazitat des Salzhehélters: ca. 10 kg

wirempfehlen unsere Salztabletten

BE2299101 filr die Regeneration

Artikelnr. mBm me mHm Volt ne‘t’ll;)e;grﬁo) Attikelnr. n%n mHm l\.’i‘l?r‘ netiroe(lgr(u?o)

BE2205001 200 360 510 230 449,00 (53431 BE2201008 185 410 8 102,00 (12138
BE2202012 185 510 12 113,00 (13447)
BE2203016 185 610 16 140,00  (166,60)

UBERLAUFROHR MIT SIEB

fiir Spiilbecken mit verschiedenen Tiefen

dass Edelstahlisieb verhindert ein Verstopfen des Abflusses:
HB1001200 - 250 mm, HB1001250 - 300 mm,
HB1001350 - 400 mm

- Nurin Kombination mit dem p dem Sieb HB1099001
zu gebrauchen
Nt Artikelnr. Produkt nﬁn "ﬂm nemeggrﬁo) .
1. HB1001350 Uberlaufrohr mit Sieb 48 350 25,50 (3039) o
2. HB1001250 Uberlaufrohr mit Sieb 48 250 20,40 (2429)
3. HB1001200 Uberlaufrohr mit Sieb 48 200 19,40 (23,09
4. HB1099001 Abflusssieb 70 44 13,30  (1583)

stalgast
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SPULTECHNIK
MISCHBATTERIE

- Einloch-Montage
- zwei Mischventile, warm und kalt
- Durchmesser Lochbohrung: 33-35 mm

250 mm
210 mm

i Preis (€)
Artikelnr. netto (brutto) 135mm

SM2001135 66,60  (79.25

MISCHBATTERIE
- Einloch-Montage
- Einhebelmischer
- Durchmesser Lochbohrung: 33-35 mm

| Preis (€)
Attikelnr. netio bruto) 7

SM2002230 83,00 (%877)"h

MISCHBATTERIE

Mischbatterie mit = - Einloch-Montage

herausziehbarer - Einhebelmischer

\If\.lsacs)ghbrause 2 - mit Waschbrause

g mm [ - variable Wasserstrahlform

- Durchmesser Lochbohrung: 40 mm 160 mm

245 mm

£
E[ 850mm €
¥ £
£ =4
13 185 mm -
b
£
H
i Preis (€ 3
Artikelnr. e (b((utzu) =
SM2003185 141,00 (167,79)
stalgast
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SPULTECHNIK

MISCHBATTERIE MIT WASCHBRAUSE MISCHBATTERIE MIT HERAUSZIEHBARER
- Einlochbatterie im edlen Design fiir offene Kiichen WASCHBRAUSE
- mit Waschbrause - Einlochbatterie im edlen Design fiir offene Kiichen

- mit flexiblem Hals und Waschbrause

benétigte Lochbohrung benétigte Lochbohrung
@=33-35mm @=33-35mm
- Preis (€ i Preis (¢
Artikelnr. netto (brfjrlo) Artikelnr. netto (brfjrlo)
SM2007003 277,00 (329,63 SM2008005 335,00 (398,65

stalgast 473
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SPULTECHNIK

474

1305 mm

575mm

225mm

f—————— 53—

le—l
L.135mm

]
35mm

GESCHIRRBRAUSE MIT MISCHBATTERIE
- Einloch-Montage

- inkl. Wandhalterung
- Durchmesser Lochbohrung: 33-35 mm

- Preis (€)
Attikelnr. netto (brutto)

SM2103107 242,00 (287,98

GESCHIRRBRAUSE MIT MISCHBATTERIE

- Iweiloch-Wandmontage
- mit Wasserhahn

. Preis (€)
Attikeln. netto (brutto)

SM2104127 287,00 (341,53)

GESCHIRRBRAUSE MIT MISCHBATTERIE

- Einloch-Montage, mit Wasserhahn

- stehende Armatur fiir Spiiltische (Wandhalterung),
Durchmesser Lochbohrung: 33-35mm

- Preis (€)
Attikelnr. netto (brutto)

SM2105130 263,00 (312,97

stalgast
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MONOLITH

MISCHBATTERIE
- Einloch-Montage 7

180

- zwei Mischventile, warm und kalt
- Durchmesser Lochbohrung: 33-35 mm

255

Preis (€)
netto (brutto)
84,00 (99,96

Artikelnr.
SM2004180

MISCHBATTERIE

200

- Einloch-Montage
- Einhebelmischer
- Durchmesser Lochbohrung: 33-35 mm

240

120

Artikelnr. Preis (€)

155
180

netto (brutto)
98,70 (117,45)

SM2005215

230

215

MISCHBATTERIE

155

Einloch-Montage

Einhebelmischer

mit Waschbrause

- variable Wasserstrahlform
Durchmesser Lochbohrung: 33-35 mm

250

~J

190

0 48,

140

4 Preis (€)
Attikeln. netto (brutto)

130

SM2006215 164,00 (195,16)

D52 =

SENSOR-ARMATUR

entspricht hdchsten Hygienestandarts
- wartungsarm und leicht zu reinigen

- Anschluss: 172"

35mm

153
]

- batteriebetrieben (4x1,5V AA, nicht im )
Lieferumfang)
’ =
| Preis (€)
Artikelnr. netto (brutto) [ -

SM2301153 375,00 (446,25

stalgast
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GESCHIRRBRAUSE MIT
MISCHBATTERIE
- Einloch-Montage

- zwei Mischventile, warm und kalt

- Durchmesser Lochbohrung:
33-35mm

; Preis (€)
Artikelnr. netto (brutto)

SM2101870 262,00 (311.78)

GESCHIRRBRAUSE MIT . 'y

MISCHBATTERIE ; M h““i

- Einloch-Montage

- mitWasserhahn

- zwei Mischventile, warm und kalt

- Durchmesser Lochbohrung:
33-35mm

,{%i

[
;W-

A Preis (€)
Attikeln. netto (brutto) v

SM2102870 315,00 (374,85

a76 stalgast



MONOLITH

GESCHIRRBRAUSE MIT
MISCHBATTERIE

- Einloch-Montage
- mit Wasserhahn

- Einhebelmischer s
- Durchmesser Lochbohrung:

33-35mm i b
Artikelnr. Preis (€)

netto (brutto)
SM2201870 442,00 (52598

GESCHIRRBRAUSE MIT MISCHBATTERIE
- Iweiloch-Montage

- mit Wasserhahn

- zwei Mischventile, warm und kalt

- Wandhalterung 870

: Preis (€)
Attikeln. netto (brutto)

SM2202870 337,00 (401,03)

stalgast
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870

1000

250

230

255
52

WASSERZULAUF SERIE 700 ND

- zur Montage bei Kochinseln der Serie
700ND

440
%’(;—:—La
_‘-‘_-"'—u-___v
210

(=3
wn
O

1i U

. H Preis (€)
Artikelnr. e netto (brutto)

SL991650 675 389,00 (462,91)
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A

Abfallcontainer, Slim”....................
Abfalleimer mit Ascher...................
Abgrenzungsstander ....
Abtropf- und Lagergestell
Abtropfschiissel..........oovvviiinininnn.
Aluminium Backblech ...................

Antihaft-Backmatte . .

Apfelentkerner . .
Apfelschéler und schne|der ................ 75
Arbeitsschrank mit Schiebetiiren ........... 433

Arbeitstisch fiir Kaffeemaschine ...
Arbeitstisch mit Grundboden ..
Aschenbecher .............cooeviinn.
Auffangschale ................oole
Auflaufform ...
Auflaufférmchen.
Aufsatzrander ...............coviinins
Aufschnittmaschine ................

Auftisch-Kiihlvitrine KUB10.
ausheinmesser.......... ..95,100, 101
ausstechformen..................ooeels 326

Back- / Frittierloffel. ......................d 63
Backblech..............cooiil 334
Béckerei Kiihl- oder Tiefkiihlschrank 600x400. 421
Béckerei Tiefkiihltisch 600x400. ............ 422
Backermiitze ...l
Backhandschuhe........................
Backofenpalette .
Backpinsel ...
Bains-Marie..............cooeoeiiins
BarBehalter..............coocoiiinit
Bar Display Cooler...........
Bar Display Cooler GT53UB. .
Bar Display Counter Cooler
Bar Display Counter Cooler GT30UB ......... 408
Bar Display KiihIschrank. ......... .

Bar Display Kiihlschrank GT65B. .
Bar Display Tiefkiihlschrank. ..............
Bar Display Tiefkiihlschrank GTS5UT. ........ 407
Bar-Caddy .
Barloffel ...
Barmatte
BerlinerTille ............ccooeiviinins
Besen ......coceiiiinnns
Besen Set mit Kehrschaufel. .
Besenstiel Universal .....................

Besteck fiirKinder.......................
Besteckkasten ...

Besteckkacher .
Besteckkorb.................... 199, 466 468
Besteckserie Ardila ...................... 18
Besteckserie Bar ... .14

Besteckserie Canteen .

Besteckserie Catering.................... 13
Besteckserie Classic. ..................... 17
Besteckserie Duero .

Besteckserie Ebro ..

Besteckserie Kids.............. ..
Besteckserie Kindergarten................ 126

478

Besteckserie Navia ...................... 19
Besteckserie Restaurant. . .
Besteckserie Restaurant Eco ...
Besteckserie Sequra .
Besteckserie Tambre .
Besteckserie Turia .
Bierglas........
Bierglastrager ....
Bierkrug mit Henkel .
Bierseidel..........
Bistroschiirze.. .
Blender. .
BlenderTorg. ...

Blender von Waring .

Blockmesser. ...... .96
Blumenblatttiille. . 323
Bodenreinigungsset . 456
Bonleiste ........ .66

BonspieR ... .66
Boston Shaker ...... 294
Brat- und Grillplatte . .50
Bratenspachtel ...

Bratentopf .. .. .43
Bratenwender .

Bréter......

Bratpfanne....

Bratpfanne mit Antihaftbeschichtung . ... 46,47
Brennpastenbehélter 248
Brot- /Buffetkdrbe. . . ... 198
Brot- und Obstkorb . . . 198,199
Brotchenmesser .. . 86,98

Brotchenwarmer........... 377
Brotkorb mit Roll-Top Deckel.............. 199
Brotmesser ...86,96,100, 101
Brotschneidbrett. .
Brottasche Oval. ...
Brottasche Rund ..
Buffet-Sténder. ...
Buffet-Sténder-Set ...
Buffettisch Klappbar.
Buffet-Warmelampe.
Butterroller ...........coooeiiiiiiniinl

C

Cappuccinoglas..........ocovueene.
Cappuccinotasse ....................
Cerialienspender...............ccovuens
Chafing DishGN1/1...........
Chafing Dish Induktionsgeeignet ...
Chafing Dish mit Rundem Deckel
Chafing DishRund.......................
Cocktailglas ...
Cocktailshaker .
Cocktailsieb ...............oooeeiniinns
Crepes-Pfanne...............cooeuenns
(répe-Backgerét . . .
Crépe-Gerdt.......cooevvviiniiininnnnn.

D

Damen-Kochjacke Langarm............... 446
Deckel............... 43, 45,53, 217,448 - 450
Deckel fiir Pizzaballenbehélter ............ 349

Deckelhalter. ............oovvenviiiinnns 44
Dekanter.
Dekoriermesser..........ocoeiviiininins 73
Diamant-Messerschleifer................. 101
Digital-Thermometer .
Dipschélchen............... 139,149,153, 162
Displaykiihl- oder TiefkiihIschrank GT78D . ... 406
Displaykiihl- oder Tiefkiihlschrank GT77D . .. 406
Doppelfritteuse ....................t 367,372
Doppel-Kontaktgrill
Doppelschélchen....................

Doppelschélchen Eckig...................
Doppelte Buffetwarmelampe . .
Dosendffner................ .
Dosier- und Vorratsflasche. ...............
Durchreiche-Hochschrank .................

E

Edelstahl-auslagetablett ................. 261
Edelstahl-Bratpfanne .
Edelstahleimer. ... .
Edelstahlkanne ......................lL 258
Edelstahimdbel zur Selbstmontage .. ...
Edelstahlstander 2-Stufig
Edelstahl-Tablett
Edelstahltrichter
Eierbecher ...
Eier-Box
Eingruppige Siebtragermaschine . .
Einlegeboden..............coooiiiit
Einmachglas. ...t
Einschubbleche .
Einschubschienen . . .
Einstech-Thermometer.....................
Einweg-Spritzbeutel.....................
Einzelfritteuse .......
Eis- / Abfiillschaufel ... .
Eis- /Mehrzweckschaufel .................
Eishecher ........ocovviiiiiins
Eisbecheraus Glas. . .......
Eisbecher und Dessertschalen . .
Eisbehdlter............oooiiiiiiiins
Eiseimer..........coooiiiiiins
Eisportionierer. .
Eisspatel ................. .
Eistransportbehélter Toplader.............
Eiszange..........oooovviiiiiinnn,
Elektrische Saftpresse.
Elektrische Suppentdpfe .
Elektrischer Eiscrusher ...................
Elektrischer Heizstrahler..................
Elektrischer Heizstrahler fiir Sonnenschirm. . 281
Elektrischer Heizstrahler Hangend . ... 281,282
Elektrischer Heizstrahler mit Aschenbecher . 283
Elektrischer Suppentopf .. 251,252
Elektrischer Terassenheizer ... .. 280
Elektrischer Tischheizstrahler .... .. 284
Elektrisches Gyros-/Donermesser . .. 385
Elektro-Bain-Marie . L2
Elektro-Chafing Dish. . 245,247

Elektro-Crépesgerét ....... .. 379

Elektrofritteuse Tischmodell L2

Elektro-Griddleplatte ................ 369,378
stalgast



Elektro-Griddleplatte als Tischgerét.......... 18
Elektro-Gyrosgrill
Elektro-Heizelement.....................
Elektroherd ...t
Elektro-Herd mit 4 Platten und Backofen .
Elektro-Herd mit 6 Platten und Backofen .....
Elektroherde ...l
Elektro-Hockerkocher......................
Elektro-Kippbratpfanne....
Elektro-Kochfeld als Tischgerét .
Elektro-Multibrater. ......................d
Elektro-Nudelkocher.......................
Elektro-Suppenstation ...
Elektro-Wasserkocher. .
Emaille-Geschirr ..............oooeiit
Epp Thermoboxen.............c.ccenuens
Espresso- und Wasserglas . .

Espressoglas. .........
Etagere
Etageren und Obstkdrbe. .................
Etageren und Tortenplatten. ..............

F

Fadenschneider...................coouens 72
Fahrbares Untergestell fiir Pizzaballenbehalter . 349

Gas-Griddleplatte als Tischgerdt............. 18
Gas-Gyrosgrill .

Gasheizung fiir Chafing Dish ............... 248
Gasherd ..........oooiiiiiiiiiinn 35,36
Gasherd 4 Brenner mit Backofen. . .10
Gasherd 6 Brenner mit Backofen. . Rl

Gasherd als Tischgerdt ..................... 12
Gas-Hockerkocher....................

Gas-Kippbratpfanne
Gas-Nudelkocher. ...

Gastronormbehalter................. 2M,215
Gastronormbehalter Araven Polypropylen .. 216
Gastronormbehdlter Eco.................. 207

Gastronormbehdlter mit Fallgriffen . . .
Gastronormbehélter Premium ............
Gastronormbehdlter Schwarz ..............
Gastronormbehalter Standard.
Gastronormbehdlter Standard Gelocht .....
Gastronormbehélter Weiss. ...............
Gastronormblech Emaille GN1/1..........
Gastronorm-Rost aus Edelstahl GN 1/1 .
Gazesieh .
Geback- /Tortenzange .........ovevvvvnnn.

Fast Food Tabletts .......................

Fifo Quetschflaschen.......................
Fifo Vorratsbehdlter mit Deckel
Filetiermesser ..............
Filterkaffeemaschine ....................
Fingerfood Glaswaren ...................
Fingerfood Schieferplatten
Fingerfood-Loffel ...... .
Fischentschupper ...........ocovvinnnns
Fischfritteusen...............cooooeiiis

Fischgratenpinzette ..
Fischheber ..... .
Fischkessel ..........ovvvieiriiiniiinn
Fischpfanne
Fischteller...........
Flaschen,,Quattro Stagioni

. 189,263
.73

Flaschenkiihler .................ocoeuis 29
Flaschendffner. ...........c.oooevviinis 293
Fleischgabel. . .. ...59,100,101
Fleischklopfer ..............coooeinis 10
Fleischmesser .................... 86,95, 100
Fleischmiirber .................. 110, 358,359
Fleischwolf . .

Fliigeltiille . .

Fondant- / Likortrichter mit Gestell ........ 327
Freie AusgieBer.............cooeuvenens 292
Freistehender Umluftofen mit Grillfunktion .. .38
Freistehendes Lagerregal................. 239
Fritteusen.............oeene 21,367,372,376

G

Garnierbesteck. ..ot 72
Gas Pizzaofen. .............cooeevinennns 343

Gasbrenner/Karamellisierer.
Gas-Crepesgerat .......

Gasfritteuse ...t 21
Gas-Griddleplatte ....................... 378
stalgast

Gemiisebiirste..........cooeiiiiiinns
Gemiisemesser .. .. ..86,94,98,101
Gemiiseseiherauf FuB ..................... 57
Gemiiseseiher Konisch ..................... 57
Gerdte zur Einzelaufstellung ................ 30
Geschirrbrause mit Mischbatterie. . 474, 476, 477
Geschirrspiilmaschinen Digital Power ...... 460
Geschirrspiilmaschinen Universal.......... 459
Getranke-Dispenser ... .
Gezahntes Messer.............c.ccovvuennns
GieBer............ 133,138, 142, 146, 149, 152

GieBermitHenkel...............coeeueis
GieBer/Sauciere. .
Glas Kaffeebecher ...
Gldser Quattro Stagioni” .
Glaser fiir HeiBgetrénke.. .
Glaser mit Eichstrich. . .
Gléser von Bormioli Rocco
Glaserdruckspiler .. ..

Glaserschienen ...
Gléserspiilmaschine
Glasflasche Basic.. ...

Glaskeramikherd . .14
Glaskorb.......... . 466
Glaskrug,Quattro Stagioni”.. .. 1713
Glasplatte fiir Buffet-Stander .. .. 276
Glasschale .. 55,189
Glasserie Allegra . .77
Glasserie Baroque . . . 184
Glasserie Bistro .. 175
Glasserie Carre... . . 184
Glasserie Casablanca . 185
Glasserie Centra. . . 183
Glasserie Enoteca .. . 180
Glasserie Granada ... . 184
Glasserie Grande-S . 182
Glasserie Imperial . . . 176
Glasserie Imperial Plus . . 176
Glasserie Istanbul ... 183
Glasserie Karat. . . . 184
Glasserie Lyric .......ooovvveniinininns 178

Glasserie Monte Carlo.................... 184

Glasserie Next ....... .. 182
Glasserie Primetime . 77
Glasserie Restaurant. .
Glasserie Rock Bar. ... . 170
Glasserie Side. ... . 182
Glasserie Timeless.......... . 179
Glas-Tortenplatte auf Fud . . 330
Glastiir-KiihIschrank GT66 ... . .. ... 405
Gliihwein- und HeiBwasserkessel.......... 253
GNDeckel.........ccovvnnnnnn. 209,212-215
GN Deckel Eco . ... 207
GN Deckel Luftdicht. ... ... 204
GN Deckel Luftdicht Premium ... ... 209
GN Deckel mit Griffaussparung ... ... 208
GN Deckel Standard . ... 205
GN-Deckel Luftdicht . 212

Gourmet Kontrast . ... 128
Gourmet-Reibe .....

Gourmetschalchen-Set. .

Gratinschélchen..... 169
Greifzange ........ il
Griddleplatte . . ..3N
Grillpfanne. . 49,50
Grillzange. .........coooveiiiiii il
GroBentabelle ... 445, 446
GroBkiichensieb ..................oocais 57
H

HACCP Schneidbrettset................... 104
Hackbeil

Hackblock
Hahnchen Grillrost GN 1/1,fiir 8 Héhnchen ... 335
Handfeger ............ccooviiiinns
Handfeger Set mit Kehrblech .............
Handwaschbecken zur Wandmontage. .. ...
Héngeschrank mit Schiebetiiren .
Haubenspiilmaschinen...................
HeiBeTheke..........ocevvviniinnnens
HeiBwasser-Spender ...............
HeiBwasser-Spender Doppelwandig . ........
Heizstrahler...............cooooieinis
Hochschrank mit Fliigeltiiren
Hochschrank mit Spiilbecken
Hockerkocher Top Power ...
Holzplatte fiir Buffet-Stander
Holz-Schneidbretter.....................

Hot Dog Gerdt ....

Hot-Dog Stand.... .
Hotelporzellan fiir Finger Food . ............ 269
Hygro-Thermometer....................... 68

|

Induktionsherde ..................cocels 13
Induktions-Hockerkocher. . .33
Induktionskochfelder . ... 394
Insektenvernichter ...................... 452
Irish CoffeeGlas..................... 186,314
Isolationskugeln fiir Sous-Vide Bader....... 388
Isolierkanne.............coeoeuinit 256,257
Isolierpumpkanne....................... 256

479



J

Japanische Messer ..................o..d 91
Jeanshemd. ...

Jigger....... .
Julienne Schaler ..., 72

K

Kaffee- /Teegldser....................... 187
Kaffeebecher .............. 133,135-136, 138,
.......... 148,157, 161-162, 164, 167,193, 315
KaffeebecherGlas.......................
Kaffeebecher Hoch .
Kaffeeglaser....................
Kaffeegldser mit Untertasse ..............
Kaffeekanne.................
Kaffeeloffel. ..
Kaffeemiihle .............cccoevinnnnn.
Kaffeesatzbehalter ...................... 316
Kaffeetassen133, 135-136, 143, 146, 150, 152, 157
Kalte Theke SES6...........cevvuveennnn.

Kalte Theke SES7L...

Kammer-Vakuumiergerdte ............... 219
Kénnchen mit Deckel .................... 133
Kanne.......... . 138,142,150
Karaffe ..........coooeviiiinis 189,258
Kartenhalter mit Klemme ............ 194,250
Kartoffelschéler.......... . 354
Kartoffelstampfer . . .63
Késemesser .......ooovviiiiiiiii 96
Kellnermesser .............coocovvvennens 293
Kindergeschirr.... L1127
Kippbratpfanne. .

Klappbank

Klappbare Buffetmdbel .................. 285
Klappstuhl .......... .

Klapp-Thermometer .
Kleiner Loffel .............ccooevennne.
Knochensage.............cooovviinin
Kochgeschirr aus Gusseisen .
Kochhose .............. .
Kochjacken Chef ............ccoevvennins
Kochmesser ..................
Kochmesser mit Wellenschliff . .
Kochmiitze..................
Kochshirt Kurzarm .

Kochtopfe Serie Standard.
Kochtopf-Untergestell ...
Kochutensilien
Konditormesser. .
Konfitiiren- / Miislietagere .
Kontaktgrills ...........
Konvektomat......

Korb fiir GN-Tabletts 1/1...
Krduterschere......
Kuchengabel ...
Kiichenhandschuhe
Kiichenmesser ...
Kiichenscheren ..
Kiichenschiissel . . .
Kiichensieb. ..o 56

m
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Kiichenwaage .......................
Kugelausstecher ...
Kiihl- / Tiefkiihlkombination, Edelstahl . .
Kiihl- oder TiefkiihIschrank Inox VT66UE . ... 410
Kiihl- oder Tiefkiihlschrank VT66U .......... 409
Kiihl- oder Tiefkiihlschrank VT67. ... m
Kiihl- oder Tiefkiihlschrank VT67E. . 41
Kiihl- oder Tiefkiihlschrank VT77. .. 412
Kiihl- oder Tiefkiihlschrank VT77E. . 412
Kiihl- oder Tiefkiihlschrank, Edelstahl ...... 415
Kiihl- oder Tiefkiihltisch.............. 415,416
Kiihlschrank GN 2/1, Edelstahl .. 44
Kiihlschrank, GN2/1...........
Kiihlschrank-Thermometer
Kiihlsystem -GN 1/1.......

Kiihltisch mit Tiren............
KiihItisch mit Vier Schubladen. . .

Kihlvitrine PAN4.............. 401
Kiihlvitrine PAN42T mit zwei Tiiren. 402
Kiihlvitrine PANAL. 401
Kiihlvitrine PANS . ......ovveniiininns 402
L
Lachsmesser. ..........coovvviiiiniiinnd
Lagerregal ..
Lagerwaage...........oooviuiiiiiiiiinns
Latex-Handschuhe .................. 351,456
Latte Macchiato Glas. . 186,314
Latzschiirze ...... .
Lavasteingrill
Lebensmittelbehalter.................... 217
Lift-Salamander .. 369,383
Lochtiille........oovvviniiiiiiiiins 323
Longdrinkglas . 170,179,184
Luftgekiihlte Eiswiirfelbereiter........ 302,304
M
Magnet-Messerhalter................. 99-101
Mandolinen........
Manueller Eiscrusher
Manueller Eiswiirfelbereiter .............. 301
Manueller Fleischmiirber................. 359

Mehrschicht-Kochtdpfe Premium. .
Menagen .........cooeeiinnt
Menagen-Set 3-Teilig....................

Mengenbrither ......................... 255
Meniigabel. ... 113-126
Meniiloffel . . . 1132126
Meniimesser ...................... 13-126
Messbecher ....................... 65,295
Messerscharfer ... ... 102

Messerscharfmaschine.
Messerschleifer
Messersets........cooveveiiinenninnns
Messertasche. .
Messloffelsatz .
Mikrofasertuch
Mikrowelle.............c.oooeeet.
MilchgieBer / Sahnekannchen ...
Milchkiihlschrank ............. .
MiniDip ..ooeeei
Mini-Bréter

Mini-Bratpfanne
Mini-Cocotte ... .51
Mini-Milchkanne. ................... 274,316
Mini-Seiher ...
Mini-Servierpfanne.
Mini-Stielkasserole .
Mischbatterie.......................
Mischbatterie mit herausziehbarer Waschbrause 473
Mischbatterie mit Waschbrause ............
Mobile Chafing Dish Heizung .... .
Moccaglas mit Untertasse ................
Moccaloffel
Moccatasse
Monoblock Kochutensilien. .
Mbrser mit StoBel
Miilleimer.
Miillkorb. ...
Miillsackstander
Multibrdter........
Multifunktionsbiirste .
Multi-Rack 3-Stufig .. .
Miitzen.......oooviii

N

Neopren-Ofenhandschuhe. ............... 351
Netzbackschaufel ........................d 66
Netzschaumloffel ......................... 63
Neutralelemente. ... 28
Nudelkocher...... 24
Nuggeteisbereiter....................... 301
Oberflachenbiirste ......................
Obertasse.......ouvveeneerinieninnennns
Obst- und Gemiiseschneider
Obstkorb................. .
Ofenbiirste..........coeveveviiininnins
Olflasche. ...........ooevviineiinnnn,
Opalglas Geschirr .. .
Orangenschaler...........oovvvvvninnnne.
P
Paninigrill. ........oovii 370
Partyloffel .............cooviiiiint 273
Partyplatte.............coveiiiennins 261
Pastakorb.... ... 44
Pastateller .......... 150,162
Pfannenwender Geschlitzt. ............. 62,101
Pfefferstreuer. ..........cooooeviiiiinins 160
Pinzettenzange. ... .10
Pizza Transporttasche.. 233,350
Pizzaballenbehalter ..................... 349
Pizzablech ...l 350
Pizzaheber.......... . 348
Pizzakiihlaufsatz TOM14G .. 404
Pizzaofen .............cooiiiiint 337-344
Pizzaroller .............cooooiiiiiiins 348
Pizzaschaufel . 348,349
Pizzateller. ... ... 162,350
Pizzatisch ...t 352,420
Pizzatisch mit Kihlaufsatz 600 X 400....... 423
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Planetenmixer...........oovvvvvuennnns

Platte

Platte Coup......veveeeiieinnn 134-135
Platte Eckig ........cooviviiiiins 165
Platte mit Fahne . 136,160
Platte Oval ....... . 164,165
Platte Oval Fahne .......................
PlatteTief..........coviiiiiiins
Platte Tief mit Fahne. .

Platzteller. ..........

Polyestertablett GN1/1.................. 266
Polyestertablett Trapez................... 266
Polypropylentablett .. 266
Pommesschaufel e ..66
Pommestiite, Pommestiitensténder. ........ 275
Portionierer / Kugelformer.................. 70
Portionierspille ......... 319

Portions- und Serviergléser .
Porzellanserie Elegantia. .................

Porzellanserie Isabell .................... 159

Présentierschalchen-Set Wellenform153, 158, 270
Quetschflaschen ...l 69
Reduzierstern .....................

Regal aus Chromstahl. ...

Regeneriersalz. .
Reibe 6-Fach ...
Reinigungsbiirste ...................
Reinigungsutensilien ....................
Reiskocher .......
Rezeptionsklingel . .
Rollengrill. ..........cvvveiiiiiins
Rollenunterstaz. .................ccoeeet
Roll-Top Chafing Dish - GN 1/1
Rolltop-Prasenter GN 1/1...... .
Rolluntersatz.............coooeviunin
Rosentiille .............ccovveiiiiint
Riihrschiissel
Riihrspatel ...
Rundbiirste

Saftdispenser............coooeiiiiiinins 259
Saftkrug ... 258
Saftkrug mit Deckel ... . 258

Saladette mit Glasaufsatz ...
Saladette mit Teleskopdeckel
Salamander....................
Salat-Glasschalchen . .
Salatschleuder. ...
Salatschiissel................o..c.s
Salatzange............cooooiiiiiiiiint.
Salz- / Zuckerumrander .
Salz- und Pfefferstreuer . .
Salzstreuer.........c.oeveiiiiiiiiinins
Samsung Mikrowelle ................

stalgast

Saucenspender mitPumpe ................. 69
Saucenstander..............oiiiiiiinld 69
Sauciere .......... 133,138, 142, 162, 191, 200
Sauciere mit Untertasse.................. 158
SAULRUSE. . ... 43
Sauteuse mit Antihaftbeschichtung. ......... 45
Schalchen...................... 139,141,154
Schalchen Muschelform. . .145,153,270
Schalchen Tropfenform................ 269,270
SchélchenWellenform ................... 270

Schalchen-Set ...........
Schalchen-Set Wellenform .

139,154
270

Schale Coup...onvveneiiiieieie
Schale Oval. ..
Schalmesser. .
Schaumloffel ...
Schaumspeise-Ring ..............coeuene

Schieferplatte ... . 276
Schleifentiille. ... . 323
Schmale Drahthiirste .................... 453
Schnapsglas..........

Schneckengabel ................c.cele 200
Schneckenplatte . . 200
Schneckenzange . .. 200
Schneebesen . 63,327

Schneidbrett ........... 106, 107
Schneidbrett aus Buchenholz ............. 199
Schneidbrett HACCP 450X300 ... 104-105
Schneidbretthalter . 104

Schnitzelpresse ... ...

Schnitzmesser-Set .............ocoeiuennns 74
Schockfroster........ . 425
Schokoladendispenser . ..0332
Schopfkelle ....... 58,59
Schraubdeckel .................ocoiiis 173
Schiissel ..... ..55,129, 136, 141,143,
145,149, 151,157, 164-167
............. 134,154,269
Schiissel CoupRund .................. 135,161
Schiissel Eckig . . . ... 162
Schiissel Fahne .............coooeviinins 160
Schiissel Rund ........ 132,137,162
Sektflaschenverschluss. .................. 292
Sektglas ..........
Sektschale ... 179
Sensor-Armatur. . . 475
Servier-Becher. .. .23
Servier-Besteck . . . 250
Servier-Eimer. ... . 274
Servier-Frittierkorl 275

Serviergeschirr aus Gusseisen . .
Servierloffel ............

Servierplatte Oval ...
Servierschale Oval. .
Serviertabletts. . .
Servierwagen ...
Serviettenhalter .
Serviettenring
Set Mini-Prasentierschélchen
Set Mini-Prasentierschélchen Eckig ......
Silikon Backpinsel ...............c..euens

Slush-Eis-Maschine 2X12 Liter ............

Snackwelle............... .69
Sous-Vide Geréte. . 387
Spachtel ....... 328

Spaghettizange.....

Spar- und Pendelschaler
Speedrack.............
Speiseeisbehlter .
Spiegel-Etagere. ...
Spiral-Teigknetmaschine . .

39

Spitzsieb. . .....oi 56
Spritzbeutel Standard .. 324
Spritztilllen .................. .33
Spiilkorbe fiir Gldserund Tassen ............. 467
Spiilschrank mit Fliigeltiiren und zwei Becken . 433
Spiiltisch mit Grundboden. ..431,432,439
Spiiltisch mit Grundboden. ... 439,440
Spiiltisch mit zwei Becken................ 432

Spiiltisch Ohne Grundboden, mit einem Becken438
Spiltisch Ohne Grundboden, mit zwei Becken. 439
Stabmixer.........oooeviiiiii 362
Stalgast Spiilmaschinen. .. 458
Standarddeckel ........... 451
Stander fiir Gastronormbehélter. ........ .67
Stander fiir Spritzbeutel und Spritztiillen ... 324
Steak- und Pizzamesser..................
Steak- und Tomatenmesser

Stechschutzhandschuh. . .10
Stehtisch Klappbar ... .. 285
Sterntiille........ .33
Stielkasserolle . 43,45
Stipproller .. .. 325
StoRel...... . 293
Streuer ..... . 316
Strudelwalzen . .. 325
Suppeneinsatz. ..........oevieiiiiinnnn. 252
Suppenschdpfer .. .119,123
Suppensieb ... 57
Suppenstation............c..oceiinnin. 243
Suppentasse132, 134, 137, 141, 143, 148, 150, 160
SuppentasseausGlas.................... 189
SUPPENtassen ........coevveveiniinennns 145

Suppenterrine132, 135- 137, 141, 143,149 - 151,
161,201

Suppentopf Hohe Form
Sushi-Kiihlaufsatzvitrine REIAL............ 404

-

Tabletts. .....ooovniiiiiiis
Tablettstander................coeents
Tablettwagen. ............c.cooevevninnn.
Tamper....... ..
Tapasschale . ... .
Tapas-Theke PAT4 ................ceee.
Taschen-Thermometer..................... 68
Tasse mit Untertasse.
Teebecher.......... ..
Teekanne mitTeetasse ...................
Teigausrollmaschine.....................
Teigrolle ..........

Teigschaber ...
Teigschneider................coooeeiins
Teller...oooeniii




TellerFlach............ 152,162, 164, 165, 167
Teller Flach Coup . ... 134, 135, 148, 149, 152, 161

Teller Flach Fahne132, 136, 137, 141, 143, 145, 150, Tranchiermesser ...

151,156, 160

Teller FlachRand................. 134,154,270
TellerTief ........ . 127,156, 164, 165, 167
Teller Tief Coup ... ...134,135,148, 149
Teller Tief CoupRund .................... 161

Teller Tief Fahne. .. 132,136, 141, 143, 145, 148,
150- 152, 156, 160

Tellerglocke .........cevvuviiinnns
Tellerhalter. ..........cooooeviiiinns
Tellerkorb...............
Tellerspender, elektrisch beheizt.
Terrinen- / Kuchenform .
Thermobehdlter ...........
Thermobehélter aus Edelstahl .
Thermobehélter BasicLine ...............
Thermobehalter mit Ablasshahn
Thermobox Béckereinorm 600 X 400 mm ..... 231

Thermobox Deluxe Eco Toplader .............. 230
Thermobox Eco fiir Pizza ............. 232,351
Thermobox Eco Toplader GN 1/1. ... 229
Thermobox Frontlader ....... ... 228
Thermobox fiir Pizza................. 232,351

Thermobox Premium Toplader GN 1/1....... 229
Thermobox-Transportwagen

Thermometer mit Metall-Clip............... 68
Thermo-Set ........oevvviviiininnns
Tiefkiihltruhe

Tiefkiihltruhe mit Edelstahldeckel ......... 424
Tischdosendffer...............c.eeeils 75
Tisch-Kesselstander mit Gulaschkessel ..... 201
Tischmiilleimer ..................... 194,447
Titanium Aluminiumguss-Pfanne. . ...46
Toaster ........oovvvinnnnnns . 381
Tomatenentstieler. .70,73
Tomatenmesser...........ocvveuvveennn. 101
Tomatenschneider..............ccoveuvnne. 77

Topfset .
Topfspiile mit einem Becken, 400 mm Hohe#N/D!
Topfspiile mit einem Becken, 300 mm Hohe. 432
Tortenheber.................... 119,123,330

q:
S

482

Tortenplatte.................... 139,330-331

Tourniermesser ... LT3

101
Transport-Thermobehalter aus Polyethylen . 227
Trinkbecher ...l 167,171
Trinkglas. ... 178,179,184
Trittpodest .........ovvvvieiiiiininnns 454
Tropfschale.......o.oovvvvivninnnns 256,257

U

Uberlaufrohr mit Sieb................ 433,471
UniversalausgieBer. .. 292
Universalmesser ... ....98
Universal-Spiilkorb . .... 466
Universalzange ... . 71,388
Unser Material: .. .. 428
Unterbauten ............cocoeviiinnnen 29
Unterbauten und Zubehdr.................. 29

Untergestell fiir Geschirrspiilmaschinen459-460, 462

Untergestell fiir Glaserspiilmaschinen GL211 458
Untergestell fiir Pizzadfen ................ 345
\'}

Vakuumbehdlter........................ 222
Vakuumbeutel .

Vakuumierbeutel fiir Fliissigkeiten. ........ 23
Vakuumierer ...........ooviiiiiiinnn.

Vakuumiergerdt. . .

Vakuumiergerat fiir Fliissigkeiten.......... 219
Vakuumschlauch........................ 222
Vakuumverschluss fiir Flaschen 3er Set........ 222
Vase.....ovvviviiiiiniienes 133, 142,162,190
Verbindungsstege. . .. 206
Verbindungstau. . ... .. 278
Verchromtes Ofenrost. . .. 334
Verkaufswaage . . ..79,80

Verkaufswaagen, eichfahig . .19

VerschweiBte Edelstahimdbel . . .. 430
Vorbereitungstisch ...................... 419
Vorbinder mitTasche .................... 443
Vorfilter .......oovvviiiiiii 4n

Vorratshehalter .....................
Waffeleisen ..
Waffelhalter..............
Wandbefestigung Universal
Wandbord ..............
Warmelampe. ...
Wasserdichte Schiirze.
Wasserentharter....................
Wasserfilter Brita Purity C ................
Wassergekiihlte Eiswiirfelbereiter ..
Wassergrill........oovveviiiiiiinen
Wechselkartusche.......................
Wein- / Sektkdihler ...
Wein- / Wasserkaraffe
Weinglas............
Weinkiihlersténder
Weizenbierglas . ..
Wetzstahl...........ccovvinennnnt.
Whiskybecher
Wickeltisch. ...

Wokaufsatz ...
Wok-Induktionsher
Wokpfanne. ...
Warstfiiller
Zahlteller . .
Zerteiler .....ooovviiiiiiiiii
Ziseliermesser ........covvvvvviininnnnn.
Zitronen- / Parmesanreibe. .

Alle im Katalog enthaltenen Produkte entsprechen den geltenden européischen CE-Richtlinien.

Alle Materialien und Gegenstéande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berihrung
zu kommen, entsprechen den rechtlichen Vorschriften der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 des
Europaischen Parlaments und des Europdischen Rates vom 27.0ktober 2004.

Zitruspresse ................. 70,295,298, 299
Zubehr ... 196, 364
Zubehdr fiir Eiswiirfelbereiter . ... 305
Zubehr fiir Fleischwlfe . ... ... 362
Lucker- / Parmesanmenage. .............. 197
Tuckerdose133, 136, 138,142, 146, 148, 152,161,194
Zuckerstreuer. .................oooeene. 194
Zuckerzange. ..........o.oeieiiiiinnnnn. 70
Zusatzbehalter...................... 290,291
Zusatzkorb ..... ... 463
ZUSAtZIOSt. ... 423
Zutatenbehalter ........................ 296
Zweigruppige Siebtragermaschine. ........ nm
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Uber 25 Jahre
Erfahrung

Erfahrung trifft Innovation — unser familiengefiihrtes
Unternehmen STALGAST mit Hauptsitz in Polen vertreibt

seit tiber 25 Jahren hochwertige Catering-Ausstattung fir
Hotels, Restaurants und Bars in ganz Europa und stellt diese
seit 2008 auch selbst her. Als Marktfuhrer in weiten Teilen
Zentral - und Osteuropas zdhlen wir GroBhandler unter
anderem in Deutschland, Frankreich, Italien und Russland

zu unseren Kunden. Was sie an STALGAST schétzen: Unsere
Firma verfugt Uber einen eigenen Produktionsstandort

mit hoch modernen Fertigungsanlagen. Hier werden
GroBkiichen-Gerate und Edelstahl-Mébel von der Idee bis hin
zur Umsetzung realisiert — und zwar schnell, individuell sowie
kostengtinstig.

Unsere Spezialitat:
stets verfiigbare
Produkte

Unser Markenzeichen ist Qualitdt. Hochwertig sind nicht
nur unsere Eigenanfertigungen, sondern auch die Produkte
namhafter internationaler Hersteller, die wir im Sortiment
fuihren. In unserem Hochregallager mit tiber 24.000
Quadratmetern Flache halten wir rund 6.000 Produkte mit einer
Lieferfahigkeit von 97 % fiir unsere Kunden vor. Diese sind tiber
computergesteuerte Warenlogistik standig verfigbar und
umgehend beim Auftraggeber oder bei dessen Kunden. Dafir
arbeiten wir in einem Netzwerk mit lokalen Vertreibern und
Servicepartnern in Europa. Sie stellen nicht nur die Lieferung,
sondern auch die Wartung vor Ort sicher. SchlieBlich wissen wir
als HoReCa- Experten: In der Hotel-, Restaurant- und Catering-
Branche ist Zeit bares Geld.

\

M A= Service a la carte

TruLaser 30

Seit 1990 ist STALGAST stetig gewachsen und beschaftigt heute
iber 400 gut ausgebildete Mitarbeiter. Ihr Engagement ist der
Schliissel zu unserem Erfolg: Wir haben zufriedene Kunden.

lhnen kénnen wir mit unseren Teams aus Spezialisten einen
professionellen Rundum-Service anbieten. Von der Beratung
tber die Produktentwicklung nach individuellen Wiinschen und
Vorgaben bis hin zur Lieferung einer kompletten GroBkuche - das
alles servieren wir aus nur einer Hand.
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Die Gastronomie-Experten

www.stalgast.de
info@stalgast.de

+49 421 9898066-0

Unterstiitzung
eidenschaft
Zusammenarbeit
Partnerschaft
Experte
Kompetenz
Sicherheit
Entwicklung
Modernitat
Losungen
Innovationen
Erfahrung
Erfolg





